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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2911, de 20 de outubro de 2026

CODIGO 310 (Exigéncia em pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402025000015-2
INDICACAO GEOGRAFICA: Seridé
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Queijo de manteiga
REPRESENTACAO:
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PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipios de Acari, Bodd, Cerro Cora,
Carnauba dos Dantas, Caicd, Cruzeta, Currais Novos, Equador, Florania, Ipueira, Jardim das
Piranhas, Jardim do Seridd, Jucurutu, Lagoa Nova, Ouro Branco, Parelhas, Sdo Fernando, Sao
José do Serid6, Sao Jodo do Sabugi, Sdo Vicente, Santana do Seridd, Serra Negra do Norte,
Timbauba dos Batistas e Tenente Laurentino Cruz, no estado do Rio Grande do Norte.

DATA DO DEPOSITO: 01 de outubro de 2025

REQUERENTE: Associacdo dos Produtores de Queijos Tradicionais do Serido Potiguar —
AMAQUEIIO SERIDO

PROCURADOR: Nao ha

DESPACHO

Cumpra a exigéncia observando o disposto na conclusdo. A nao manifestacao no prazo de 60
(sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de registro.

Acompanha este despacho o relatério de exame.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE INDICACOES GEOGRAFICAS
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME TECNICO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “SERIDO” para o produto QUEIJO DE MANTEIGA, na espéciec INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n°® 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento da exigéncia formulada anteriormente,
publicada na Revista de Propriedade Industrial — RPI n.° 2883, de 07 de abril de 2026, sob o
codigo de despacho 310.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticao n.° 870250089560 de 01 de outubro de 2025, recebendo o n°
BR402025000015-2.

Uma vez publicado o pedido em questdo, deu-se inicio ao exame técnico, quando foi
verificada a necessidade de conformacdao do pedido a norma vigente, conforme exigéncia
publicada em 28 de julho de 2026, sob o Cod. 310, na RPI n® 2899.

Em 08 de junho de 2026, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peti¢ao
n.° 870260055151, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislagao
nacional e nas normativas do INPI, considerando a Portaria Normativa INPI/PR n° 50, de 23 de
janeiro de 2026, que dispde sobre as condig¢des para o registro das Indicagdes Geograficas e
altera dispositivos da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Preliminarmente, insta ressaltar a requerente encaminhou documentos requerendo a

alteracdo do nome geografico que visam proteger como indicagdo de procedéncia, de CAICO



para SERIDO, devendo para tanto, apresentar todos os documentos, nos termos das normas do

INPI para o registro de uma IP.

2.1 Exigéncia n° 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1 A requerente deve se manifestar, através de seu representante legal, de forma clara
e expressa quanto aos documentos apresentados no cumprimento de exigéncia,
declarando se pretende seguir com o presente pedido utilizando o nome geografico
SERIDO, ao invés do nome geografico original, CAICO;

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o seguinte documento:

e Peticdo ao INPI, manifestando-se pela alteracdo do pedido em tramite para

SERIDO, fls. 938/939.

Foram apresentados os documentos acima listados, com vistas ao atendimento da
exigéncia em questdo, todavia refere-se a aprovacdo de Caderno de Especificagdes Técnicas
para o nome geografico SERIDO.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n° 2

A exigéncia n° 2 solicitou:

2 Apresente documentos adicionais para comprovar que o nome geografico solicitado (seja
o original do pedido, CAICO, seja o nome que parece pretender adotar, SERIDO) tornou-
se conhecido pela produgao de Queijo Manteiga;

2.1 Os documentos devem citar o nome geografico pedido e o queijo manteiga como
originario deste local;

2.2 Nao ¢€ necessaria a apresentacao da integra de monografias, dissertagdes, teses ou livros,
bastando as informagdes bibliograficas, capa, resumo e/ou a(s) pagina(s) onde pode(m)
ser encontrada(s) as informagdes pertinentes ao exame;

2.3 Em caso de videos ou audios, estar acompanhado da transcri¢do da parte essencial dos
mesmos, informando a minutagem da qual o trecho foi extraido;

Em resposta a exigéncia n°® 2, foram apresentados os documentos:
e Dossié de Notoriedade da Indica¢dao de Procedéncia SERIDO, f15.940/976;
e Artigo sobre as queijarias artesanais, fls.977/1002;
Os documentos trazem elementos a serem examinados no parecer final, mas insta
registrar que, novamente, ndo foram apresentados como recomendado pelo INPL, o que

demanda a realizag¢do de nova exigéncia. Observem que o item 2.3 da exigéncia foi especifico



e isento de duvidas, informando que “em caso de videos ou audios” os mesmos precisam “estar
acompanhado da transcri¢do da parte essencial dos mesmos, informando a minutagem da
qual o trecho foi extraido”.

Na pratica o texto que acompanha os links de video sdo argumentativos e retratam
conclusdes de quem escreveu o Dossi€, ao passo que a analise cabe aos especialistas do INPI,
com base nas comprovagdes apresentadas. Além disso, muitos links podem ser perdidos e a
transcricdo das informagdes visa a consolidar as informagdes nos autos do processo, permitindo
clareza e transparéncia nas decisdes sobre indicagdes geograficas, tal qual orientado no item
“7.1.4 Documentos que comprovem que o nome geogrdfico se tornou conhecido, no caso de
IP” do Manual de Indicacdes Geograficas. (Exigéncia 1)

Considera-se, portanto, parcialmente cumprida a exigéncia anteriormente

formulada, em razao do ndo atendimento do item 2.3 da exigéncia.

2.3 Reanalise da documentacio

Durante a reandlise dos documentos apresentados pela requerente, constatamos alguns
vicios nao indicados no parecer anterior € que demandam saneamento.

Primeiramente, quanto ao estatuto social da requerente, destacamos que, por for¢a da
alteracdo da Portaria INPI n.° 04/2022, pela Portaria INPI n.° 50, de 23 de janeiro de 2026,
norma de natureza processual, cujos efeitos passaram a vigorar a partir de 03 de fevereiro do
mesmo ano, € necessaria a previsao estatutaria expressa da “possibilidade de depositar, desistir
e praticar os demais atos processuais referentes ao pedido de registro junto ao INPI”, o que
ndo identificamos no documento em questdo (em especial quanto a possibilidade de
rentincia/desisténcia), o que deve ser saneado pela requerente (Exigéncia 2).

Além disso, as atas apresentas durante o cumprimento de exigéncia anterior (peticao
n.° 870260055151, de 08/06/2026, resposta a RPI n.° 2883), inclusive aquela que trouxe o
Caderno de Especificagdes Técnicas, CET, ndo presentam a comprovacgao do registro em
cartdrio, tanto no Estatuto Social, quanto na ata da assembleia de 02 de junho de 2026, que
aprovou a alteracdo do Estatuto Social e o Caderno de Especificagdes, o que deve ser
apresentado, conforme determinam as alineas b, ¢ € d do inciso V, do art. 16, da Portaria INPI
n.° 04/2022. Note que, considerando a exigéncia anterior, este item s6 abordard a questio
especifica da ata que aprovou o Caderno de Especificacdes Técnicas, uma vez que serdo feitas

alteragdes no Estatuto Social (Exigéncia 3).

2.4 Outros documentos



Além disso, foram anexados os seguintes documentos:
» Formulario de Cumprimento de exigéncia, fls. 935/936;

= Comprovante de Pagamento de GRU, fls. 937.

Uma vez que as respostas as exigéncias anteriormente formuladas se mostraram

insatisfatorias, formula-se EXIGENCIA FINAL, a partir da qual sera proferida decisdo de
CONCESSAO ou INDEFERIMENTO para o respectivo pedido de registro de Indicac3o
Geografica, com base no disposto no §2°-A do art. 19 ¢/c o art. 22 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

3. CONCLUSAO

Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o §1° do art. 19 da

Portaria/INPI/PR n°® 04/22, deverao ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1.

Apresente, nas comprovacoes apresentadas através de links de videos ou audios, a
transcrigdo da parte essencial dos mesmos, onde ¢ citado o nome geografico SERIDO e a
producdo de QUEIJO DE MANTEIGA, informando a minutagem da qual o trecho foi
extraido (ex.: “0lmin:35seg— 02min:15 seg” acompanhando da transcri¢cao do que foi dito,
precisando citar SERIDO e QUEIJO MANTEIGA).

1.1. As transcrigdes, assim como qualquer comprovagao que a requerente queira apresentar,
nio precisam estar encartadas no “dossié”;

1.2. As transcri¢oes devem ser fidedignas ao que ¢ falado no video, suficientemente
completa para a compreensdo do contexto, ndo uma interpretacdo ou avaliacdo do
conteudo da matéria;

1.3. A requerente pode apresentar documentos adicionais para comprovar que o nome
geografico SERIDO se tornou conhecido como origem de QUEIJO MANTEIGA, nio
necessitando estar encartadas no “dossié”’;

1.4. Caso nao sejam apresentadas as transcricoes fidedignas, as informacoes dos links
serdo desconsideradas.

Inclua no Estatuto Social a previsdo expressa da “possibilidade de depositar, desistir e

praticar os demais atos processuais referentes ao pedido de registro junto ao INPI”, nos

termos do item 3, da alinea a, do inciso V do art. 16 da Portaria INPI n.° 04/2022, ¢ estar:

2.1. Registrado em cartorio;

2.2. Acompanhado da ata registrada da Assembleia Geral que a aprovar.

Apresente a ata registrada da Assembleia Geral com a aprovacdo do caderno de

especificagdes técnicas, acompanhada de lista de presen¢a com indicagdo de quais dentre



os presentes sdo produtores ou prestadores do servigo a ser distinguido pela Indicacdo

Geografica.

Caso a Requerente tenha davidas quanto ao contetido técnico para cumprir a
exigéncia, é possivel contatar a drea de Indicacoes Geograficas através dos canais publicos

de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https://www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que ndo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, sera considerado subsidiariamente no exame técnico do pedido de registro, NAO
podendo, contudo, ser objeto de novas exigéncias, visto se tratar de EXIGENCIA FINAL.

Encerrado o presente exame técnico, prossegue-se o tramite processual para a
publicagdo do despacho na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Céd. 310 (Exigéncia
em pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de arquivamento
definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

Cumpra a exigéncia com a peticdo de cddigo 604 da tabela de servicos relativos a

IndicacGes Geograficas, disponivel no portal do INPI. Observe que o pagamento da GRU

deverd ser efetuado antes do peticionamento, independentemente da data de vencimento

constante da guia, sob pena de o servico solicitado ndo ser considerado.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 16 de outubro de 2026.
Divisdao de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenagdo-Geral de Indicagdes Geograficas
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicacdes Geograficas
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2911 de 20 de outubro de 2026
CODIGO 310 (Exigéncia em pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402026000002-3
INDICACAO GEOGRAFICA: Pontal do Parana
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Cambira Prato Tipico

REPRESENTACAO:
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CAMBIRA

[l PRATO TIPICO DE

[l PONTAL DO PARANA

INDICAGAO DE
PROCEDENCIA

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipio de Pontal do Parand, no estado do
Parana

DATA DO DEPOSITO: 14 de fevereiro de 2026

REQUERENTE: ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE CAMBIRA DE PONTAL DO
PARANA-APROCAMPP

PROCURADOR: Nio ha

DESPACHO

Cumpra a exigéncia observando o disposto na conclusdo. A ndo manifestagdo no prazo de 60
(sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de registro.

Acompanha este despacho o relatorio de exame.

IP_BR402026000002-3 RPI2911 310 R



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE INDICACOES GEOGRAFICAS
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME TECNICO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “PONTAL DO PARANA” para o produto CAMBIRA PRATO TIiPICO, na espécie
INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de
14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI) e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12
de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n°® 04/22).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento da exigéncia formulada anteriormente,
publicada na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2881, de 24 de margo de 2026, sob o
codigo de despacho 310.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peti¢ao n.® 870260014719 de 14 de fevereiro de 2026, recebendo o n°
BR402026000002-3.

Uma vez publicado o pedido em questdo, deu-se inicio ao exame técnico, quando foi
verificada a necessidade de conformacdao do pedido a norma vigente, conforme exigéncia

publicada em 24 de margo de 2026, sob o Cod. 310, na RPI 2881.

2.1 Exigéncia n° 1
A exigéncia n° 1 solicitou:
Ajuste a representagdo da indicagdo geografica para afastar o carater
secunddrio do nome da indica¢do geogrdfica, conforme apontado no
item “2. RELATORIO”, deste parecer.
Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:

e Representacdo da Indicagao de Procedéncia Pontal do Parana, fl. 285;



A nova versdo da representagdo esta adequada as normas em vigor, utilizando o mesmo
tamanho de fonte e destaque para os elementos que nao constituem o nome geografico, ou seja,
o termo “cambira prato tipico”. Importante registrar que “cambira” também é o nome de um
municipio no Estado do Parana. Logo, incluir na representacio a expressao “prato tipico”
colabora com a identificacdo da natureza da IG.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Outros documentos
Além disso, foram anexados os seguintes documentos:
* Cumprimento de exigéncia — fls. 281/282;
= Comprovante de pagamento de GRU — fls. 283/284;

2.3 Reanalise da documentacio

Durante a reanalise dos documentos apresentados pela requerente, com vistas a decisdo
final sobre o pedido, constatamos um vicio nao identificado durante a elaboragdo do parecer
anterior e que demandam saneamento.

O estatuto social da requerente, por forga da alteragdo da Portaria INPI n.° 04/2022,
pela Portaria INPI n.° 50, de 23 de janeiro de 2026, norma de natureza processual, cujos efeitos
passaram a vigorar a partir de 03 de fevereiro do mesmo ano, necessita conter a previsao
expressa da “possibilidade de depositar, desistir e praticar os demais atos processuais
referentes ao pedido de registro junto ao INPI”, o que ndo identificamos no documento em
questdo (em especial quanto a possibilidade de renuncia/desisténcia), o que deve ser saneado

pela requerente (Exigéncia 1).

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o disposto no §1° do art.

19 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22, devera ser cumprida a seguinte exigéncia:

1. Inclua no Estatuto Social a previsdo expressa da “possibilidade de depositar, desistir e
praticar os demais atos processuais referentes ao pedido de registro junto ao INPI”, nos
termos do item 3, da alinea a, do inciso V do art. 16 da Portaria INPI n.° 04/2022, € estar:
1.1. Registrado em cartorio;

1.2. Acompanhado da ata registrada da Assembleia Geral que a aprovar.



Caso a Requerente tenha duvidas quanto ao conteudo técnico para cumprir a
exigéncia, é possivel contatar a drea de Indicacoes Geograficas através dos canais publicos

de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https:/www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que ndo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, sera considerado subsidiariamente no exame técnico do pedido de registro, podendo ser
objeto de novas exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem
davidas acerca do pedido.

Encerrado o presente exame técnico, prossegue-se o tramite processual para a
publicacao do despacho na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cod. 310 (Exigéncia
em pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de arquivamento
definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Cumpra a exigéncia com a peticdo de coddigo 604 da tabela de servicos relativos a

IndicacGes Geograficas, disponivel no portal do INPI. Observe que o pagamento da GRU

deverd ser efetuado antes do peticionamento, independentemente da data de vencimento

constante da guia, sob pena de o servico solicitado nfo ser considerado.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 19 de outubro de 2026.
Divisao de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenagao-Geral de Indicagdes Geograficas
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicagdes Geograficas



INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2911 de 20 de outubro de 2026

CODIGO 325 (Pedido de registro arquivado)

N° DO PEDIDO: BR412026000005-4
INDICACAO GEOGRAFICA: Lagoa de Araruama
ESPECIE: Denominacio de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Tainha

REPRESENTACAO:
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PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A Area Geografica de Produgdo refere-se a
Lagoa de Araruama que esta localizada na Regido dos Lagos, no Estado do Rio de Janeiro, a
cerca de 150 km de distancia da cidade do Rio de Janeiro. Suas 4guas banham seis municipios,
quais sejam: (i) Araruama, (ii) Arraial do Cabo, (iii) Cabo Frio, (iv) Iguaba Grande, (v) Sao
Pedro da Aldeia e (vi) Saquarema. Destes, o municipio de Saquarema ndo integra a area
delimitada para uso da IG. Embora seja limitrofe a area da lagoa, os pescadores lagunares de
Saquarema nao exercem atividade pesqueira nesse ambiente e sim na Lagoa de Saquarema. A
area geografica de utilizacdo da Denominacdo de Origem Tainha da Lagoa de Araruama
obedecera a delimitacdo inserida dentro dos limites geopoliticos dos municipios supracitados
(exceto Saquarema), onde se concentra a atividade de pesca deste tipo de produto reconhecida
pelos mercados como Tainha da Lagoa de Araruama, conforme mapa estabelecido.

DATA DO DEPOSITO: 31 de marco de 2026
REQUERENTE: FABIOLA HELENA DOS SANTOS FOGACA
PROCURADOR: FABIOLA HELENA DOS SANTOS FOGACA

DESPACHO
Arquivado o pedido de registro por falta de cumprimento de exigéncia.

Acompanha este despacho o relatério de exame.



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE INDICACOES GEOGRAFICAS
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME TECNICO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “LAGOA DE ARARUAMA? para o produto TAINHA, na espécie DENOMINACAO
DE ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI) e na Portaria/INPI/PR n.° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n.° 04/22).

Este relatério visa a verificar a resposta a exigéncia formulada anteriormente,
publicada na Revista de Propriedade Industrial — RP1 2887 de 05 de maio de 2026, sob o cddigo
de despacho 310.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticao n.° 870260030118, de 31 de margo de 2026, recebendo o n.°
BR412026000005-4.

Uma vez publicado o pedido em questdo, deu-se inicio ao exame técnico, quando foi
verificada a necessidade de conformacdao do pedido a norma vigente, conforme exigéncia
publicada em 05 de maio de 2026, sob o Cdd. 310, na RPI 2887.

Até 06 de julho de 2026, prazo limite para o cumprimento da exigéncia formulada, ndo
havia sido protocolizada pela Requerente qualquer peticdo em atendimento ao despacho
supracitado.

Destaca-se, ainda, que em 17 de agosto de 2026 a Requerente enviou mensagem via
Sistema Fale Conosco (solicitagdio n° 000382.0018639/2026, processo SEI n°
52402.021293/2026-87) informando que tentou usar o numero da GRU para acessar o sistema
e-INPI (marcas) e recebeu a seguinte mensagem “O nimero da GRU nao corresponde a um
pedido/peti¢ao de marcas”. Assim, ndo conseguiu anexar os documentos para responder a

exigéncia formulada pelo INPI. Também avisou que o sistema Fale Conosco estava fora do ar.



Em 20 de agosto de 2026 o INPI respondeu a mensagem enviada pela Requerente,
orientando-a a protocolizar, por meio do sistema e-IG e sem 6nus, pedido de devolugdo de prazo
contendo o relato dos fatos, os argumentos que justificariam a restituigdo do prazo ¢ a
documentagao comprobatdria de eventual falha atribuida ao Instituto. Sobre esse aspecto, o §1°
do art. 2° da Portaria INPI/PR n°® 049, de 03 de dezembro de 2021, dispde que “o pedido de
devolucdo de prazo de que trata o caput devera ser apresentado ao INPI na vigéncia do prazo
para a pratica do ato ou em até quinze dias apos a cessacdo da justa causa, sob pena de
preclusao”.

Contudo, a referida peti¢ao de devolucao de prazo ndo foi protocolizada até a data de
assinatura deste despacho, a saber, 19 de outubro de 2026. Assim, considerando que a
Requerente foi orientada pelo INPI em 20 de agosto de 2026 acerca do procedimento cabivel e
que nao apresentou o respectivo pedido no prazo previsto na Portaria INPI/PR n°® 049/2021,
impoe-se o arquivamento do pedido de registro por auséncia de resposta tempestiva a exigéncia

formulada, nos termos do art. 19, § 2°, da Portaria INPI/PR n°® 04/2022.

3. CONCLUSAO

Considerando que ndo houve resposta tempestiva a(s) exigéncia(s) formulada(s) no
processo, o pedido serda ARQUIVADO, conforme dispde o §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR
n°® 04/22.

Nao cabe recurso da decisao que determinar o arquivamento definitivo do pedido de
indicagdo geografica, conforme dispdem o caput e o pardgrafo unico do art. 31 da

Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 19 de outubro de 2026
Divisao de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenagao-Geral de Indicagdes Geograficas
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicagdes Geograficas



Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2911 de 20 de outubro de 2026

CODIGO 395 (Concessao de registro)

N° DO PEDIDO: BR412025000004-3
INDICACAO GEOGRAFICA: Capanema
ESPECIE: Denominagio de Origem
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Mel de abelha
REPRESENTACAO:

- TY:
&

MEL DE CAPANEMA

DENOMINAGAO DE ORIGEM

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipio de Capanema, estado do Parana
DATA DO DEPOSITO: 28/03/2025

REQUERENTE: Associacao de Apicultores de Capanema e Regiao — APIC
PROCURADOR: Nao ha

DESPACHO

Comunica¢ao de concessdao de registro de reconhecimento de Indicacdo Geografica. O
certificado de registro sera emitido eletronicamente e ficara disponivel no portal do INPL

Acompanham este despacho os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de
especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitagdo da 4rea geografica.

[P_BR412025000004-3 RPI2911 395 RA



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE INDICACOES GEOGRAFICAS
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME TECNICO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “CAPANEMA” para o produto MEL DE ABELHA, na espécic DENOMINACAO DE
ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei
de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento da exigéncia formulada anteriormente,
publicada na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2893, de 16 de junho de 2026, sob o
codigo de despacho 310.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870250025032 de 28 de margo de 2025, recebendo o n.°
BR412025000004-3.

Uma vez publicado o pedido em questdo, deu-se inicio ao exame técnico, quando foi
verificada a necessidade de conformacdao do pedido a norma vigente, conforme exigéncia
publicada 16 de junho de 2026, sob o Cod. 310, na RPI 2893.

Em 15 de julho de 2026, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticdo
n.° 870260070353, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislagao
nacional e nas normativas do INPI, considerando a Portaria Normativa INPI/PR n° 50, de 23 de
janeiro de 2026, que dispde sobre as condig¢des para o registro das Indicagdes Geograficas e

altera dispositivos da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

2.1 Exigéncia n° 1

A exigéncia n° 1 solicitou:



1) Manifeste-se sobre a possivel divergéncia entre o subtitulo “Cor 650
nm” e a informacéo no corpo do texto de que ““a leitura foi realizada a 635 nm”.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:

e Resposta a exigéncia, fls. 255/300.

A requerente, em documento elaborado pela UTFPR e a APIC, informou que a citagdo
“650 nm” no titulo dos documentos consistiu em mero erro material de digitagdo, afirmando
que todos os ensaios analiticos de absor¢dao oOptica e determinagdo de cor do mel foram
rigorosamente conduzidos no comprimento de onda de 635 nm, conforme a metodologia
utilizada para basear o pedido de denominagado de origem.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n° 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Apresente a traducdo simples dos documentos que foram juntados aos
autos em lingua estrangeira, conforme art. 11 da Portaria INPI n.° 04/2022.

Em resposta a exigéncia n°® 2, foi apresentado o documento:

e Resposta a exigéncia, fls. 255/300.

Foram juntadas aos autos do processo, as traducdes para a lingua portuguesa dos
artigos cientificos publicados em periddicos internacionais que ensejaram a presente exigéncia,
cumprindo integralmente o disposto no art. 11 da Portaria INPI/PR n°® 04/2022.Considera-se,

portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.3 Outros documentos
Além disso, foram anexados os seguintes documentos:
» Formulario do pedido de registro, f1s.252/253;

» Comprovante de pagamento, {1.254.

3. CONCLUSAO

A documentacgao apresentada pela requerente estabelece que a historia da producao de
mel em Capanema ¢ marcada pela integracdo entre a agricultura familiar, a preservagao
ambiental do Parque Nacional do Iguagu e a busca por um melhor posicionamento de mercado.
Embora o manejo de abelhas ja ocorresse tradicionalmente na zona rural do municipio, o
desenvolvimento organizado da apicultura se fortalece a partir de 2018, através de parcerias

institucionais. A partir dai, foram promovidas consultorias técnicas especializadas,



treinamentos em Boas Praticas Apicolas, capacitagdo em associativismo, implanta¢do de
sistemas de rastreabilidade e a fundagdo da Associagdo que figura como requerente do presente
pedido.

A apicultura local, portanto, tornou-se uma atividade sustentdvel, baseada
principalmente na agricultura familiar, para a diversificagdo de renda, com cerca de 90% dos
apicultores do municipio trabalhando em pequenas propriedades rurais com area de até 5
hectares. Atualmente, Capanema retine mais de 130 apicultores catalogados, distribuidos por
diversas comunidades rurais, como Conciolandia, Linha Gaucha, Santa Clara, Santa Ana,
Cristo Rei e Sdo Francisco.

O processo de organizagdo resultou em um crescimento produtivo e econdmico
consistente ao longo dos anos, de forma que, em 2022, a produgdo municipal atingiu 25,8
toneladas de mel, gerando um valor bruto de producdo superior a R$ 452 mil. Nos anos
seguintes, a média anual de producdo saltou para cerca de 60 toneladas, movimentando
aproximadamente R$ 675.000,00 na economia local e consolidando definitivamente o setor
apicola regional.

Além disso, a identidade do mel de Capanema esta ligada a preservacao ambiental,
especialmente pelo fato de o municipio possuir mais de 70 km de divisa continua com o Parque
Nacional do Iguacu. Em 2023, a APIC conquistou a permissdo oficial do ICMBio para
comercializar o produto sob a marca coletiva Mel Parque Iguassu nos centros de visitantes das
Cataratas do Iguacu, conectando a produgao apicola local a um publico consumidor de mais de
1,8 milhdo de turistas anuais.

O clima da regido caracteriza-se como subtropical mesotérmico umido, apresentando
verdes quentes (temperatura média acima de 22 °C), com tendéncia a concentragiao de chuvas,
e invernos amenos (temperatura média abaixo de 18 °C), com ocorréncia pouco frequente de
geadas, sem estacdo seca definida. Essas caracteristicas edafoclimaticas influenciam
diretamente a flora nativa da Floresta Estacional Semidecidual, destacando-se o Cambara e o
Louro-Branco. As pesquisas da UTFPR explicaram que a interagdo entre a essa flora nativa e o
manejo artesanal resulta em um mel de coloragio clara tnica (Branco-Agua a Extra-Branco,
significativamente mais clara em comparagao com as amostras das regides vizinhas) e baixa
condutividade elétrica. Tais estudos fundamentaram o presente pedido de reconhecimento da
Denominag¢do de Origem “CAPANEMA?” perante o INPI para o produto Mel.

Conforme mencionado pelo requerente, a literatura cientifica demonstra que a cor do

mel ¢ guarda relacdo direta com sua composi¢ao mineral e fendlica, a qual, por sua vez, ¢



determinada pela origem botanica e geografica. As variedades florais de cores claras e menos
pigmentadas contribuem diretamente para a producdo de méis de cor mais clara e quimicamente
menos mineralizados. Consequentemente, a menor presenca dessas substancias resulta em um
perfil sensorial mais leve, com dogura moderada e aroma menos pronunciado, caracteristicas
presentes no mel de Capanema.

Prosseguindo, a delimitagdo apresentada ¢ coerente com as informagdes dos autos. A
divisa continua com a reserva florestal do Parque Nacional do Iguagu, de 70km, cria um
corredor ecologico Unico e garantindo ampla diversidade do pasto apicola na area municipal.

A comprovagdo do vinculo entre o mel e o meio geografico de Capanema foi
respaldada por estudos analiticos quimiométricos e fisico-quimicos coordenados pelo
Laboratorio de Biotecnologia Ambiental e Alimentos (LABIA) da UTFPR. Segundo esses
estudos, quanto aos fatores humanos que baseiam a DO, a paisagem botanica de Capanema esta
inserida no bioma da Floresta Estacional Semidecidual (FES). A proximidade com o Parque
Nacional do Iguagu e a presenga de mais de 5.200 hectares de areas de preservacdo permanente
no municipio garantem um pasto apicola dominado por espécies nativas com floradas de
pigmentacao clara, destacando-se o Cambara (A4/oysia virgata) e o Louro Branco (Bastardiopsis
densiflora):

O mel de Capanema tem sua coloracdo atribuida ao fator natural, ou seja, a presenga frequente
de pélens de Aloysia virgata (familia Verbenaceae), popularmente conhecida como Cambara, e
Bastardiopsis densiflora (familia Malvaceae), popularmente conhecida como Louro Branco.
Tanto Aloysia virgata quanto Bastardiopsis densiflora sdo espécies nativas da flora brasileira,
ocorrendo ‘naturally’ no Sul do Brasil, incluindo o municipio de Capanema (PR)... As floradas
claras e pouco pigmentadas contribuem diretamente para méis mais claros e quimicamente
menos mineralizados (UTFPR, 2025).

A caracterizagdo regional revelou que o mel de Capanema difere significativamente dos méis de
regides vizinhas, principalmente devido a sua coloragao clara (predominantemente classificada
como Branco Agua, 40% das amostras, e Extra Branco, 20% das amostras) e a baixa
condutividade elétrica. Essas propriedades estdo intrinsecamente ligadas a flora local da Floresta
Estacional Semidecidual, com destaque para as familias Verbenaceae ¢ Malvaceae, que
fornecem néctar com baixo teor de minerais e pigmentos (UTFPR, 2025).

Com relagdo aos fatores humanos, o saber-fazer dos apicultores de Capanema envolve
decisdes de colheita e processamento que preservam integralmente a cor e o perfil sensorial

suave proporcionados pela flora:

Em Capanema, os apicultores s6 colhem o mel ap6s a operculagdo dos favos. A maturagdo do
mel ocorre dentro do favo antes da sua vedagdo, envolvendo a desidratacao do néctar, o aumento
da concentragdo de agucares simples e a acdo de enzimas adicionadas pelas abelhas. Somente
apos atingir estabilidade fisico-quimica — especialmente redug@o da umidade — o mel ¢ selado
com opérculo de cera... Etapas de processamento, como extragdo, filtragem e decantagao,
também exercem efeito relevante, uma vez que temperaturas baixas preservam a luminosidade e



claridade do mel, enquanto aquecimentos excessivos promovem escurecimento por reacdes
quimicas (UTFPR, 2025).

No caso da producdo de mel claro em Capanema-PR, ndo ha realizagdo de misturas, diluigdes
ou qualquer forma de adulteracdo. Os apicultores trabalham com lotes integros, preservando a
composicdo original obtida nas floradas caracteristicas da regido, o que assegura que a coloragéo
clara observada seja exclusivamente resultado das condigdes ambientais, do manejo ¢ da flora
predominante (UTFPR, 2025).

Ja o nexo causal pode ser sintetizado na tabela abaixo, elaborada pelo INPI.

Tabela 1: Matriz do Nexo Causal — Denominacio de Origem “Mel de Capanema”

Categoria Fator Descricao Técnica no Meio Impacto Direto nas
Identificado Geogrifico Qualidades do Mel
Fatores | Bioma e Flora Predominancia da Floresta Néctar com baixissima
Naturais | especifica Estacional Semidecidual (FES) | concentragao de carotenoides,
com abundancia de Aloysia flavonoides e pigmentos,
virgata (Cambara) e gerando mel de coloragao
Bastardiopsis densiflora extremamente clara (Branco-
(Louro Branco). Agua a Extra Branco).
Sazonalidade Estacdo de seca moderada Concentragdo da coleta nas
Climatica entre setembro e novembro, floradas arboreas e herbaceas
reduzindo a turbidez e nativas da FES, conferindo
estabilizando o pasto apicola. assinatura unifloral suave.
Mineralizacao Neéctar de origem floral de FES | Reflete-se em baixissimos
do Néctar com baixa concentragdo de valores de condutividade
exsudatos minerais. elétrica (diferenciando-o de
méis de melato ou de outras
regioes).
Fatores | Manejo de Retirada das melgueiras Assegura a maturacao
Humanos | Operculacio restrita aos favos com enzimatica completa, baixo teor
Total operculacao completa pelas de umidade natural e auséncia
abelhas. de riscos de fermentacao.
Controle Centrifugacao, filtragem e Impede a ocorréncia de reagdes
Térmico Estrito | decantagdo conduzidas em de Maillard e formacao de HMF,
temperatura ambiente sem preservando o brilho e a
aquecimento. luminosidade clara do mel.
Manejo e Plantio de mudas e Garante a constante renovacgao
Preservacio da | conservagao de espécies do pasto apicola nativo ¢ a
Flora nativas (Cambara e Louro) nas | estabilidade da cor clara a
propriedades. cada safra.
Integridade e Compromisso de processar Garante a autenticidade botanica
Nao Mistura lotes estritamente puros sem e territorial e a auséncia de
mistura com méis escuros adulteracoes.
externos.

Fonte: Elaboragao propria, com base no Dossi€ UTFPR e SEAB/PR



Ainda quanto ao nexo causal, destacamos o que o estudo da universidade afirma a

correlacdo entre os aspectos naturais ¢ humanos do meio geografico, nos seguintes termos:

O nexo causal que integra os fatores naturais ¢ humanos na producdo do mel de Capanema-PR
decorre da interagdo direta entre a paisagem local e as praticas adotadas pelos apicultores. A
regido estd inserida na Floresta Estacional Semidecidual, formagdo vegetal que oferece
diversidade floristica e disponibilidade de néctar entre setembro ¢ novembro, periodo em que
espécies nativas de pigmentagdo clara contribuem para a caracteristica cromatica do mel. Essa
base natural ¢é refor¢ada pelas acdes humanas de manejo, colheita no ponto de operculagdo total,
controle térmico no beneficiamento e conservacao das espécies nativas, garantindo um produto
de qualidade singular e rastreavel (UTFR, 2025).

Verificada a presenca dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96 e pela
Portaria/INPI/PR n°® 04/22, e ndo havendo pendéncias quanto ao exame técnico realizado,
recomendamos a CONCESSAO do pedido de registro e expedicdo do certificado de
reconhecimento do nome geografico “CAPANEMA” para o produto MEL DE ABELHA, na
espécic DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), nos termos do art. 22, caput ¢ §1°, da
Portaria/INPI/PR n° 04/22. Ressalta-se que a prote¢ao conferida pelo presente reconhecimento
recai, tdo somente, sobre o nome geografico objeto do pedido e ndo sobre eventuais expressoes
complementares, tais como nome do produto ou servigo e descri¢ao da espécie da IG.

Inicia-se, a contar da data de publica¢do do presente despacho, o prazo de 60 (sessenta)
dias para a interposi¢ao de recursos (Cod. 622 da tabela de retribuigdes dos servigos prestados
pelo INPI) quanto a concessao do pedido de registro de indicagao geografica, nos termos dos
arts. 212 a 215 da Lei n.° 9.279/96, conforme dispde o art. 31 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.
Eventuais recursos deverdo ser protocolados exclusivamente pelo Modulo de Indicagdes
Geograficas do Peticionamento Eletronico do INPI — e-IG.

Dessa forma, encaminha-se o respectivo despacho de CONCESSAO para publicagio.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 19 de outubro de 2026.
Divisdao de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenagdo-Geral de Indicagdes Geograficas
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicacdes Geograficas



CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS

MEL DE CAPANEMA

APIC
Associacdo dos Apicultores de Capanema e Regido

UTFPR
Universidade Tecnolégica Federal do Parana - campus Dois Vizinhos

SEBRAE
Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
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1. ENTIDADE PROPONENTE
0 pedido de reconhecimento da denominagéo de origem do MEL DE CAPANEMA é

proposto pela Associagdo dos Apicultores de Capanema e Regido - APIC

2. NOME GEOGRAFICO A SER PROTEGIDO
O nome geografico a ser protegido: MEL DE CAPANEMA

3. DESCRIGAO DO PRODUTO
a) O mel de abelha é um produto alimenticio produzido pelas abelhas (Apis mellifera), a

partir do néctar das flores ou das secregdes procedentes de partes vivas das plantas
ou de excregdes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de
plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substéancias
especificas préprias, armazenam e deixam madurar nos favos das colméias.

b) O Mel de Capanema possui algumas caracteristicas especificas que o distingue dos
outros disponiveis no mercado: A primeira caracteristica é o néctar ser retirado das
espécies arbdreas Aloysia virgata - Verbenaceae e Bastardiopsis densiflora -
Malvaceae, popularmente conhecidas como cambard e louro-branco,
respectivamente. Cambard é uma espécie nativa, que apresenta alto teor em
compostos fendlicos, flavondides e outros compostos bioativos de interesse, cuja
florada ocorre entre os meses de dezembro a meados de fevereiro. O louro-branco
também é uma espécie nativa, considerada indicadora de solos de fertilidade quimica
boa. Ele floresce no inverno, favorecendo assim as abelhas que visitam suas flores
nesse periodo critico para as atividades. A segunda caracteristica é a proximidade
com a fauna e flora do Parque Nacional e com o Rio Iguagu, que refletem em cor,
sabor e textura diferentes dos méis de outras regioes.

c) Diante da influéncia do fator natural, o resultado é a produgao de um mel de cor clara,
de baixa viscosidade e altos teores de invertase, de sabor suave com notas citricas,
rico em compostos fendlicos e vitaminas, alta acidez, pH acido e baixa condutividade
elétrica.

4. DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA
a) Memorial descritivo da drea
A regido delimitada para o MEL DE CAPANEMA é composta pelo municipio de
Capanema.
b) Mapa que delimita a drea geogréfica

Peticio 870250025032, de 28/03/2025, pég. 5/119 I.JIUI LAUIILUdJuVY UV wvdlTivoedadllil Ier



CAPANEMA

MAPA RODOVIARIO + 2005
Administragho 2021-2024

5. DESCRIGAO DAS QUALIDADES QUE SE DEVEM EXCLUSIVA 0U
ESSENCIALMENTE AO MEIO GEOGRAFICO, INCLUINDO OS FATORES NATURAIS
E HUMANOS

Dos fatores naturais
a) O mel produzido na regido delimitada possui indmeros graos de pdlen das espécies

popularmente conhecidas como louro-branco e cambard. Parte das amostras
apresentaram uma predominancia maior que 45% em pdlens de cambar4, e o restante
apresentou predominancia superior a 45% em pdlens de louro-branco em seu
espectro polinico (analises melissopalinolégicas das amostras da regido abordada).

b) O mel analisado apresenta umidade média de 17,8%, condutividade elétrica (218,8 -
762,1 pS/cm), acidez média livre (15,5 — 35,6), HMF (0,3 — 45,2 mg/Kg), atividade
diastasica média de 28,4 unidades Gothe/g, teores de aglcares redutores (média de
69,7%), agucares totais (média de 73,9%) e atividade antioxidante (7,13 pmolSFE/q).

c) O Mel de Capanema apresenta perfil fisico quimico de coloragdo branco, cuja
absorbancia média é menor que 0,159. A andlise por colorimetro indicou uma
luminosidade L média de 57,3, componente cromatico vermelho-verde a* médio de
2,04 e componente cromatico amarelo-azul b* médio de 24,6.

d) Devido a localizagdo, a flora melifera de Capanema sofre influéncia de diversos
fatores entre eles o clima, a temperatura, a ocorréncia de chuvas, o solo e sua
formagdo. A flora local € muito diversificada sendo que a maioria das plantas
presentes alimentam as abelhas com néctar e pélen e ainda fornecem prépolis. Se a
flora ndo produz na sua totalidade mel, algumas plantas conseguem manter os
enxames na entressafra muito forte. A flora diversificada permite manter os enxames
sempre populosos, proporcionando a criagao racional sem muita preocupagdo, com
alimentagao regular das abelhas. Quando chegam as floradas das principais plantas
estes enxames estao suficientemente fortes e prontos para produzir um dos melhores
méis do mundo. Este é o nexo causal Natureza-Homem.
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Dos fatores humanos

a) O saber fazer dos apicultores se mostra, em primeliro lugar, no conhecimento da flora
apicola, identificando a regido dentro da 4rea delimitada que possul as espécies
cambaré e louro-branco, para a fixagdo das colmeias, que devem ficar protegidas
contra o vento. O apicultor deve garantir o espagamento entre as colmeias para a
formacgédo do apiédrio e fazer a limpeza das melgueiras, que inclui a retirada de todo o
mel ou residuos de floradas anteriores e colocagdo de cera nova quando necessério.
Também deve-se colocar melgueiras novas, no més antecedente a época das
floradas, para obter na coleta do mel o mel claro e de sabor suave caracteristico das
floradas de cambara e louro branco.

b) O apicultor deve tomar cuidado com o manejo do apidrio, antes, durante e apés o
periodo de colheita do mel. A alimentagdo artificial de abelhas deve ser utilizada
exclusivamente para a manutengdo e fortalecimento das colmeias. Os insumos
utilizados para alimentagao artificial, tais como pélen, mel, agtcar e outros, devem ter
origem e/ou composi¢ao conhecida e nao deve ser fonte de contaminagao da colmeia
e seus produtos.

c) As técnicas de manejo e os cuidados a serem utilizados pelo apicultor devem
assegurar a nao contaminagao das abelhas e dos produtos da colmeia por possiveis
fontes préximas ao apidrio, como residuos e efluentes domésticos, criagdo de animais
confinados e utilizag@o de defensivos agricolas.

d) O saber fazer do apicultor é importante para assegurar a sua qualidade, de forma a
preservar suas caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais, sendo este o nexo causal
dos fatores humanos na produgao do Mel de Capanema.

e) Apos a coleta do mel, todo o beneficiamento e/ou processamento, que inclui a
desoperculagdo, a centrifugagdo, a filtragdo e a decantagdao devem observar a

higienizagao necessaria e ndo pode haver misturas com outros lotes de méis, mesmo
sendo do mesmo produtor.

6. DESCRIGAO DO MECANISMO DE CONTROLE SOBRE A PRODUGAO E 0S
PRODUTORES

0 exercicio do controle da IG se dard pelo Conselho Regulador que serd constituido

de 03 (trés) eleitos, sendo 2 (dois) produtores de mel de Capanema associados a Associagao

dos Apicultores de Capanema e Regido e 1 (um) membro proveniente de entidade publica ou

privada que atue direta ou indiretamente na cadeia produtiva do mel, para um mandato de 02
(dois) anos, e tem por competéncia:

| — promover, instituir, gerir e proteger a indicagdo geogréfica, indicagao de procedéncia,
denominagdo de origem, marca coletiva e marca de certificagdo, quando reconhecida ou
deferidas, e outras certificagdes ou reconhecimentos que venham a ser criados;

Il — elaborar, propor e submeter & aprovagdo da Assembleia, documentos necessdrios para

obtengdo/gestao de registros de Marca Coletiva e Indicagdo Geogréfica; bem como para
certificagdes;

Il — elaborar e manter atualizado o registro e dados cadastrais dos produtores participantes
da indicagao geogréfica, marca coletiva e/ou certificagao;
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IV — gerir e adotar medidas para o cumprimento das normas/regras estabelecidas nos
documentos correlacionados aos registros e/ou certificagoes;

V — propor estratégias e formas de financiamento para acompanhamento, controle, coleta de
amostras, andlises laboratoriais e outros;

VI - propor medidas e submeter & aprovagdo em Assembléia para regular a produgédo de
forma harmonica com a demanda do mercado;

VIl — adotar medidas para preservar e estimular a qualidade dos produtos;

VIl — promover, divulgar e estimular a participagdo dos produtores, associados e demais
parceiros na designagdo da indicagdo geogrdfica, marca coletiva e certificagao;

IX — promover a defesa dos produtos e processos por meio de comunicagao e conhecimento
para consumidores, parceiros e sociedade em geral;

X — propor estratégias para o bom entendimento e melhoria das relagées entre os diversos
atores da cadeia: produtores, intermedidrios privados, cooperativas de comercializacao,
entrepostos de processamento (cooperativas e empresas privadas), entrepostos de venda,
revendedores e consumidores;

X| — propor medidas para o uso do nome geografico reconhecido como indicagao geogréfica
e/ou uso do sinal distintivo da marca coletiva e da marca de certificagao;

XII — monitorar o uso corrente da designagdo correlacionada ao registro ou marca deferida
pelo INPI das normas de rotulagem e comercializagdo estabelecidas, conforme definidos no
Cademno de Especificagoes, Regulamento de Utilizagdo e outras resolugbes e normas
internas;

X1l — propor a celebragao de convénios e contratos com entidades de direito pablico ou
privado para projetos temporéarios ou permanentes, para a produgao, controle, apresentagao,
promogao e defesa da indicagao geografica, marca coletiva e marca de certificagao;

XIV — instituir comiss@o permanente ou temporaria para tratar de temas especificos relativos
a indicagao geografica, a marca coletiva e @ marca de certificagdo;

XV — propor alteragbes e melhorias ao Caderno de Especificagdes e ao Regulamento de
Utilizagao;

XVI — emitir parecer e solicitar a adogdo de medidas, de caréter excepcional e transitério, a
questdes nao previstas no Caderno de Especificagdes e/ou no Regulamento de Utilizagao

Dos produtores

a) Os apicultores fardo o autocontrole por meio do Caderno de Campo quinzenalmente.
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b) As anotagdes no cademo devem ser feltas durante a visita do apicultor ao apiério,
devendo-se evitar o preenchimento posterior como forma de prevenir possiveis falhas
nas anotagdes.

¢) O caderno ¢ especifico para cada aplario: um aplario — um caderno. Caso o apicultor
possua mais de um apidrio, dever4 ter mais de um caderno.

d) O apicultor deve preencher as informagdes solicitadas na capa e na contra capa do
caderno e fazer as anotagdes referentes as visitas realizadas nas paginas internas.
Cada pégina interna corresponde a uma visita, onde sdo anotadas as informagdes
referentes ao motivo da visita, a situagd@o do apidrio e dos enxames.

e) As informagdes sobre a sanidade dos enxames devem ser sempre preenchidas,
principalmente se houve ou ndo a aplicagdo de medicamentos. O tratamento de
doengas, embora nao recomendado, se feito, deve ser registrado no espago
adequado do caderno, bem como o nimero das colmeias tratadas, o produto e a
dosagem utilizada.

f) Ao final da visita e do preenchimento das informagGes no caderno, o responsavel pelo
trabalho, ou seja, o apicultor que fez a verificagdo, deve assinéa-lo.

g) O uso do cademno é imprescindivel na aplicagdo das Boas Praticas Apicolas. A
manutengdo dos registros pelo apicultor garante sua acessibilidade e disponibilidade
em casos de fiscalizagdo, auditorias e procedimentos de medidas corretivas e de
recall.

h) Os apicultores deverdo seguir o processo de produgdo descrito neste Caderno de
Especificagao Técnica.

i) O Conselho Regulador fara o controle interno dos produtores e da produgao em face
da documentagdao apresentada no Caderno de Campo. Para isso, o Conselho
Regulador fara visitas trimestrais as propriedades produtoras, e havendo necessidade
ou ocorréncia de dentincias ou algo similar podem ocorrer visitas extras.

j) O controle externo pode ocorrer quando o Conselho Regulador contratar ou utilizar
parcerias com entidades competentes para tal fim, desde que estas contratagdes ou
parcerias sejam aprovadas em Assembleia Geral.

Do processo de produgao

a) Os apicultores, estabelecidos dentro da drea delimitada, devem seguir as normas e
orientagdes dispostas em vigor do Ministério de Agricultura, Pecudria e Abastecimento
- MAPA, e da Associagdo Brasileira de Normas Técnicas - ABNT, para estabelecer
uniformizagdo nos mecanismos de produgao e controle do Mel de Capanema.

b) Os apiérios deverao ser inseridos em propriedades produtoras adequadas, livres de
qualquer contaminagdo que possam alterar ou comprometer a qualidade do mel.
Serdo ainda, instalados na area rural, respeitando a distancia minima de 3 km de
outros apiarios, 300 m de construgdes, criagdes de animais e dreas movimentadas.
Toda a 4rea deve ser sinalizada.

c¢) O mel deverd ser produzido em colmeias padrdao Langstroth, adotado pela
Confederagao Brasileira de Apicultura (CBA). As colmeias poderao ter pintura externa,
mas sem pinturas nas partes internas e dos quadros.

d) As indumentérias apicolas (mdscaras, macacdo, etc.) deverdo ser mantidas limpas,
conservadas e guardadas em local livre de contaminantes. Os utensilios apicolas
(alicate, formdo, bandejas, fumigador, faca, vassourinha, etc.) utilizados no manejo
com as abelhas deverdo ser de uso exclusivo, mantido limpos e guardados em local
livre de contaminantes.
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e) O apicultor deverd preparar a colheita com antecedéncla. Deveré separar e higienizar
todo o material a ser utilizado e lavar sempre o velculo que é utilizado no transporte
dos favos.

f) O apicultor e colaboradores deverdo utilizar vestimentas adequadas, dentre eles,
macacdo, mascara, botas e luvas sempre limpos.

g) O material utilizado para queima no fumigador devera ser de origem vegetal e livre de
contaminantes, devem proporcionar fumaca fria, densa, e sem cheiro forte. No
momento da colheita a fumaga deve ser feita sempre acima dos favos e nao sobre
eles.

h) No momento do trabalho de campo e no transporte deverdo ser utilizadas bandejas
de ago inox ou pléstico para que os favos ndo tenham contato com o ch&o, o transporte
até a Unidade de Extragdo deverd ser feito por vefculo fechado, ou no caso de
transporte aberto usar lonas limpas exclusivas para esse fim.

i) A Unidade de Extragdo é o local destinado para extragdo, decantagdo e envase do
mel a granel (baldes e tambores), com localizagdo e construgdo que deve atender as
exigéncias do Ministério de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

j) A unidade deverd ser higienizada antes e apds o uso pelo apicultor, de acordo com
as recomendagdes para assegurar a eficiéncia. Os manipuladores que irdo realizar os
trabalhos na casa do mel deverdo estar limpos, vestindo uniformes limpos e
adequados ao trabalho com alimentos (calga, botas, méscara, jaleco, touca). E
necessdrio que todos os manipuladores tenham recebido treinamento de Boas
Praticas de Manipulagao de Alimentos e estejam conscientes da sua importancia na
garantia da produgao do mel de qualidade.

k) Na Unidade de Extragdo o produtor deixard as melgueiras sobre estrados plasticos
em uma drea destinada a recepgdo, onde receberdo uma limpeza externa, para
retirada de sujidades. Apdés a limpeza, as melgueiras serdo levadas para area
reservada & manipulagdo do mel, onde também vai ocorrer a centrifugagao.

I) Apés a coleta e extragdo, o mel deverd ser levado ao entreposto de mel para ser
processado e envasado para comercializagdo, e conta com as seguintes etapas:
recebimento, armazenamento, filtragdo, homogeneizagdo, envase, rotulagem,
armazenamento e expedigao.

m) Na recepgao serao feitas as anotagoes referentes a procedéncia e identificagao do
produto. Também deverdo ser realizadas na recep¢ao uma pré-higienizagao dos
tambores ou baldes recém chegados. Os tambores e baldes deverdo ser estocados
em area especifica para matéria prima, onde serao mantidos os estrados. O local
devera ser seco e ventilado.

n) Na desoperculagdo dos favos serd retirada a camada fina de cera que as abelhas
utilizam para fechar os opérculos das células com mel maduro. Esse trabalho devera
ser realizado com auxilio de uma faca ou garfo desoperculador, e ter como apoio uma
mesa desoperculadora.

o) Na centrifugagdo o mel devera ser retirado dos favos por agdo de forga centrifuga, o
apicultor devera estar atento também a velocidade de centrifugagdo, que deve ser
baixa no inicio e aumentada gradativamente até a completa extragao do mel.

p) A filtragem deveréd ser feita com o uso de uma peneira ou de uma sequéncia de
peneiras acopladas a um filtro sob pressdo. O objetivo € retirar fragmentos de cera,
abelhas ou pedagos delas, que saem junto ao mel no processo de centrifugagao.

q) O mel devera ser homogeneizado por meio de lotes homogéneos e é necessério que
os méis de diversas procedéncias sejam misturados para compor o lote.

\ ‘CW;"EJC;;R /
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r) A decantagdo ¢ um processo de repouso que o mel precisa ser submetido. Nesse
processo as bolhas de ar formadas na centrifugagéo, impurezas levas que passaram
pela filtrag&o e outras sujidades irdo formar uma camada de espuma na superficie do
mel, estas precisam ser retiradas antes de encaminhar o mel para o envase. Todo o
processo deve ocorrer em tanques de decantagéo, e dura de 3 a 5 dia dependendo
da densidade do mel.

s) O envase e rotulagem seréd realizado de forma fracionada em diversos tipos de
embalagem ou a granel, sempre Identificando, por melo de ndmeros, o lote de
produgao

1) O mel envasado deverd ser armazenado em local seco, fresco, mantido ao abrigo da
luz e sobre estrados, onde permanecerd até a comercializagao. € importante observar
a temperatura de estocagem para evitar a depreciagdo da qualidade do mel
armazenado. A expedicdo deve ocorrer em drea coberta ou sombreada, o mel ndo
deve ficar sob exposi¢édo direta ao sol e calor excessivo para evitar perder qualidade.

7. DESCRIGAO DO PADRAO DO MEL DE CAPANEMA PARA CONTROLE SOBRE O
PRODUTO
O Conselho Regulador ird solicitar, a cada colheita anual — de outubro a janeiro,
andlise fisico-quimica do mel de cada produtor que quiser fazer uso do signo distintivo, em
laboratério credenciado pela APIC, para verificagdo dos padroes de identidade e qualidade
dispostos neste documento. Serd estruturado em Regimento Interno e submetido a
Assembleia Geral da APIC para aprovagao a periodicidade e metodologia de amostragem,
bem como demais regras relacionadas a este controle. O Mel de Capanema devera
apresentar as seguintes caracteristicas:
a) Mel contendo grdos de pdlen de Louro Branco ou Cambara em quantidade superior a
45% em seu aspecto polinico;
b) O Mel de Capanema deve apresentar em seu perfil fisico-quimico:
- Parametros colorimétricos: L (38,9 - 79,2), a* (-1,8 - 10,9), b*(11,9 - 33,5)
- Coloragdo branco, com absorbancia < 0,195.
- HMF (0,0 - 50,6 mg/Kg)
c) Em caso de ddvidas quanto a identidade do produto, pode-se determinar:
- Andlise de condutividade elétrica (214 - 760 pS/cm)
- Atividade antioxidante (superior a 4,12 pmolSFE/g)

8. DAS CONDIGOES DE USO

a) A denominagdo de origem Mel de Capanema é um direito de todos os produtores que
estdo estabelecidos dentro da drea geografica delimitada de carater esponténeo e
voluntéario, desde que cumpram na integra, as disposi¢coes normativas deste Caderno
de Especificagdes Técnicas.

b) Caberd & APIC manter os registros de informagdes dos processos de enquadramento,
dos lotes de mel aprovados para a Denominagéo de Origem, e de informa¢des dos
produtores que participam do processo, redigir normas internas para permitir agdes
de auditoria e rastreabilidade, como também promogao para a comercializagao de
produtos.

c) O tempo de manutengdo dos registros, de cada lote produzido, serd de, no minimo,
cinco anos.
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d) Aos produtores e Unidades Industrials que se beneficlam da Denominagéo de Orlgemn
poderd ser cobrado uma taxa referente aos custos de controle, observando o principio
de custo-beneficio.

e) Para fiel cumprimento das normas e condigdes estabelecidas neste dispositivo
responsabiliza-se o Conselho Regulador da APIC, cujas atribuiges e funcionamento
sequirdo as disposi¢des estabelecidas no Estatuto da Associagao.

9. EVENTUAIS SANGOES APLICAVEIS A INFRINGENCIA DAS CONDIGOES DE USO

9.1. Sa@o condutas caracterizadoras de infragdes:

a) Descumprir as normas reguladoras e mecanismo de produgdo e elaboragao do Mel
de Capanema estabelecidos neste dispositivo e demais documentos legais que
dispdes sobre a atividade.

b) Descumprir as normas de manejo das espécies Cambara e Louro Branco.

c) Colocar no mercado produto diverso do Mel de Capanema utilizando-se do selo de
controle;

d) Usar indevidamente o nome Mel de Capanema.

e) Colocar nomel de Capanema selo que possa causar confusdo com o selo de controle.

f) Deixar de comunicar ao Conselho Regulador e & autoridade competente a incidéncia
de conduta de concorréncia desleal praticada por outro apicultor ou associagao.

9.2. As sangdes pelo descumprimento das regras previstas neste ordenamento, serao
passiveis de penas de adverténcia, multa e suspensdo do uso da denominagéo de
origem Mel de Capanema.

i. As penas de adverténcia, multa e suspensdo serdo aplicadas aqueles que
descumpram quaisquer das regras descritas neste Caderno de Especificagoes
Técnicas.

i. Haverd multa e pena de suspensdo para os apicultores punidos com trés
adverténcias.

ii. A multa sera estabelecida em ata prépria e a suspensao tera prazo minimo de
90 dias e prazo maximo de 2 anos.

iv. O infrator somente sera punido com a pena de suspensao e proibi¢ao do uso
caso cometa algumas das condutas previstas este Caderno de Especificagbes
Técnica.

9.3. A apuragdo das infragoes e aplicagdo das san¢des supra citadas devera ser feita no
prazo de até um ano, contado da data em que o Conselho da Administragdo tomou
ciéncia do fato.

v. A APIC fixara a data da reunido para deliberagao acerca da apuragao e sangao
por infragGes.

vi. Na reunido marcada para esse fim, primeiramente o Conselho de
Administragao deliberara sobre a configuragao ou nao da infragdo. Ao apicultor
sera garantido o direito de defesa. Caso seja confirnada a infragdo, entdo sera
submetido & aprecia¢do da pena a ser aplicada.

9.4. Em todos os casos o apicultor punido pode recorrer, no prazo de 30 dias corridos, a
partir da data em for formalmente notificado da sangéo.

vii. A APIC tem até 48 horas para decidir sobre a concessao de efeito suspensivo
ao recurso, apds receber o recurso.
viii. ~ Todos os recursos serdo apreciados em Assembleia Geral.
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iXx.  Emqualquer caso, o recuso serd considerado acelto, se aprovado por maloria
absoluta dos presentes na reunido da Assembleia Geral.
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CADERNO DE CAMPO

Boas Praticas Apicolas
Producao Segura e Responsavel

Proprietario:

Apiario Fixo:

- _n o
Geoposicionamento: S

Altitude: S

Estado:

Municipio:

Localidade:

Periodo de Registro:de ____________ a____

2024
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FICHA DE CONTROLE DE ATIVIDADE DE CAMPO N°® 001 /2024
—
Nome do Proprietdrio:
N* Apidrio: Qtade de Colmélas: Data da visita:
Localizagdo (comunidade, estrada, etc.):
Objetivo da visita: ( ) Rotina () Coleta de mel ( ) Outra
Refere-se as visitas Refere-se as visitas | Refere-se as outras
periédicas de manejo somente para a|eventuais  visitas,
coleta de mel|como alimentagao
maduro dos enxames, troca
de rainhas, etc.
Situagao do Apidrio | ( ) Boa () Regular ( ) Ruim
Refere-se as|Boa populagdo, boa | Populagao e | Populagéo e reserva
condigdes gerais das | reserva de alimentos reserva de alimento | de alimento
colméias do apidrio regulares deficientes

Tarefas realizadas/outras observagoes:
Coloque aqui as tarefas que foram realizadas durante a visita e/ou as observagoes importantes:
Ex.: Colméias alimentadas com xarope de aglicar e 4gua na proporgdo de 1:1, na quantidade de

150 mVdia.
Apiério necessitando de limpeza.

Colméias nimeros 3 e 6 com problema de mortalidade/doenga — adultos mortos.
Abandono das colméias nimero 20, 25, efc.

Ocorréncia de Mortalidade?

Caso identifque = mortalidade,
preencher em outras observagdes
descrevendo o

ocorrido e identifcando as colméias

afetadas

( ) Sim

( ) Nao

Ocorréncia de sintomas de
doengas/pragas?

Em caso de sim identifque as
colméias afetadas e descreva o
problema e preencha o quadro

abaixo

( ) Sim

() Nao

Sintomas/Doengas/Pragas

N° de Colméias afetadas

Situagao
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+ Cria morta na fase de larva com
coloragao amarelada e cheiro forte.
« Ataque de traga com perda de

quadros

+ 04, 28, 45
« 45, 35, 41
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quadros e 47
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* 4 a 5 quadros danifcados
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@ou tratamento ou outra medida | ( ) Sim ' "1 1()Néao
de manejo? . 1

No caso de sim, identifique a agdo i
realizada no quadro abaixo

No caso de tratamento, identifcar na linha abaixo produto, dosagem utilizada e periodo de

tratamento. . o
' Anexar no caderno de campo receita ou rétulo ou bula do medicamento

Especifique:
Ex.: substituicdo da rainha nas colméias 04, 25, 31 o

Dados da situagdo da colméia ou da coleta de mel: o
A planilha abaixo pode ser utilizada para registrar em visitas de:rotina a situagdo individual de

cada colméia ou
na coleta de mel a produgao individual por colméia

N°® Colonia Situagao/Produgao N° Coldnia | Situagao/Prod | N° Colonia Situ_gca'o/Pro
ugao dugao

11 10QM+3QN

12 10QM

15 OR (orfa, semrainha) | 13 AL (precisando | 24 F (enxame
alimentar) fraco)

21 B (boa) 22 Ab (Abandono)

*Producao: n° de quadros coletados (QN, quadros de ninho e QM, quadros de melgueiras)
+Sjtuacdo: OR = érfao; B = boa; Rg = regular; F = fraca; AL = alimentar; De = doente;
Ab = abandono

Os  procedimentos de|( ) Sim ( ) Nao
limpeza e higiene dos
materiais e utensilios foram
seguidos

O veiculo estava em|( )Sim ( ) Nao
conformidade c/ os
procedimentos de limpeza e
higiene

Responsavel pela verifcagdo: O responsével deve assinar aqui

air Iria Greber
Erfmlﬂ Delegac?
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VRO A Integral aos 2/J/03/2025. Dou fé.

ipanema-PR 120 de margo de 20258 Capanghfa, 20/03/2025.
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SERACO DE REGISTRO CML DAS PESSOAS
NATURASS SERVICO OE REGISTRO DE
& DOCUMENTOS E PESSOAS JUR

Nair Iria Greber

Agente Delegada

Av. independéncia 505, sobre \oja 202
£5760-000 - Capanema - Parand
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SECRETARIA DA AGRICULTURA
E DO ABASTECIMENTO

INSTRUMENTO OFICIAL DE
DELIMITACAO DA AREA
GEOGRAFICA DA DENOMINACAO
DE ORIGEM “MEL DE CAPANEMA”

PARANA
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INSTRUMENTO OFICIAL DE DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA
DA DENOMINACAO DE ORIGEM “MEL DE CAPANEMA”

APRESENTAGAO

Este documento contém parecer técnico da Secretaria de Agricultura e Abastecimento do
Estado do Parana, baseado no conhecimento sobre a cadeia produtiva, bem como em
estudos técnico-cientificos realizados pela Universidade Tecnoldgica Federal do Parana
(UTFPR), dados fornecidos pelo Servigco de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do
Parana (SEBRAE/PR) e demais parceiros. Tem por objetivo subsidiar a solicitagado por
parte da Associagado dos Apicultores de Capanema para a delimitagdo da area geografica

da Denominagéo de Origem Mel de Capanema.

O registro de Indicacdo Geografica (IG) é conferido a produtos e servigos que sao
caracteristicos do seu local de origem, o que |hes atribui reputagdo, valor intrinseco e
identidade propria, além de os distinguir em relagcdo aos seus similares disponiveis no

mercado.

Este registro intransferivel, promove produtos e servigos vinculados ao patrimoénio
histoérico-cultural que abrange especificidades como area de producao definida, tipicidade
e autenticidade. O que garante ao produto e servico nome e notoriedade, que deve ser
protegido. Somente aos produtores e prestadores de servigos estabelecidos na area

delimitada, e seguem determinadas regras, € reservado o uso do nome geografico.

Este documento, instrumento oficial que delimita a area geografica da Denominacgao

de Origem “Mel de Capanema”, segue o disposto na Lei 9.279 de 14 de maio de

1996, que regula direitos e obrigacdes relativos a propriedade industrial e na Portaria

INPI/PR n°® 04, de 12 de janeiro de 2022, que estabelece as condi¢gdes para o registro das

Indicagdes Geograficas, dispde sobre a recepgcdo e o processamento de pedidos e
peticbes e sobre o Manual de Indicagdes Geograficas, bem como as diretrizes do
Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI, érgéo responsavel pela analise e

reconhecimento formal das Indicagdes Geograficas no Brasil.
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PRODUGAO DE MEL DE CAPANEMA

A atividade apicola no municipio de Capanema tem relevancia socioeconémica local. Com
mais de 130 apicultores, o municipio de Capanema registra uma produgao anual de cerca
de 60 toneladas de mel. Aproximadamente 90% desses produtores operam em
propriedades de até cinco hectares, o que impulsiona a diversificagcdo da produgao como

estratégia essencial para ampliar as fontes de renda familiar.

Dados técnicos do IBGE indicam que, em 2024, a produgdo de mel no municipio
movimentou cerca de R$ 675.000,00, evidenciando a consolidacdo da atividade apicola
como componente relevante da economia local. Além do volume produtivo, destaca-se que
a apicultura em Capanema tem passado por processo de fortalecimento técnico, com
aumento da capacitagdo de produtores e adogdo de boas praticas de manejo, fatores que

contribuem para a melhoria da qualidade do produto.

Embora o municipio ndo se destaque entre os maiores produtores em escala estadual, a
producado local apresenta caracteristicas qualitativas diferenciadas, evidenciadas por
parametros fisico-quimicos especificos, que fundamentam a proposta de reconhecimento

da Denominagéo de Origem.

CORREL'A(}AO DO MEL COM OS FATORES NATURAIS E HUMANOS DA AREA
GEOGRAFICA

Fatores Naturais

A singularidade do mel de Capanema é sustentada pela localizagdo do municipio na
mesorregiao Sudoeste do Estado do Parana, inserido na formacgédo vegetal da Floresta
Estacional Semidecidual (FES), caracterizada por elevada biodiversidade floristica e
sazonalidade climatica moderada. Este ambiente geografico contribui para a tipicidade do

produto através de:

o Biodiversidade Floristica: A predominancia de espécies nativas com potencial
apicola, como o Cambara (Aloysia virgata) e o Louro Branco (Bastardiopsis
densiflora), que florescem de forma estratégica (principalmente entre setembro e

novembro), confere ao mel caracteristicas de cor extremamente clara (variando de
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branco-agua a extra branco) e sabor suave.

« Ecologia Local: A formagao vegetal e a sazonalidade climatica favorecem a
coleta de néctar floral, resultando em um mel com perfil quimico diferenciado,
marcado por baixa condutividade elétrica (indicando baixo teor de minerais) e
moderada acidez, caracteristicas tipicas de um mel predominantemente floral e
livre de contaminantes de melato (exsudatos ricos em minerais comuns em

outras regioes).

Fatores Humanos

O "saber fazer" dos apicultores de Capanema reflete um compromisso com a preservacao
e manutengao dessas qualidades naturais do produto, integrando técnicas que garantem a
autenticidade do produto. No municipio de Capanema, o manejo apicola é caracterizado
pela adogao de praticas consolidadas que asseguram a qualidade e autenticidade do mel,

destacando-se:

« Manejo e Colheita: 0 manejo é voltado a preservagao da flora local e & manutengéo
do pasto apicola. Além disso, a decisao técnica de realizar a colheita somente apds
a operculacdo dos favos assegura a maturacdo completa do mel, garantindo a
estabilidade fisico-quimica e a preservacao de compostos bioativos que contribuem
para a manutencdo da qualidade, da atividade enzimatica, da capacidade

antioxidante e da estabilidade microbioldgica do produto.

e Processamento: A adog¢ao de boas praticas, como o controle preciso da temperatura
na extracdo, na filtragem e na decantagdo, evita reagbes quimicas de

escurecimento, mantendo a clareza do produto.

e Integridade: O compromisso com a auséncia de misturas, diluicbes ou adulteragdes
assegura que o mel final seja um reflexo fiel da flora local e das condigcbes

ambientais de Capanema, preservando suas caracteristicas.

Essas praticas contribuem diretamente para a manutencdo das caracteristicas fisico-
quimicas observadas, especialmente a coloragao clara e a baixa condutividade elétrica,

reforcando a relagao entre o saber-fazer local e a tipicidade do produto.
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DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUGAO DA
DENOMINACAO DE ORIGEM “MEL DE CAPANEMA”

A area geografica de producdo da Denominagdo de Origem Mel de Capanema esta
integralmente estabelecida dentro dos limites geopoliticos do Municipio de Capanema
que esta localizado na mesorregido Sudoeste do Parana em uma latitude 25°40°10,4” S,
e a uma longitude 53°48°29,1” O DATUM: SAD 69, Carta do Ministério do Exército — DSG
, folhas SG22-V-CIV-1-MI 2848/1 E MI 2848/2, levantamento realizado em agosto de
2005, situado na fronteira do Brasil com a Argentina, Provincia de Misiones, localidade de
Comandante Andresito, separados pelo Rio Santo Antdnio. Foi elevado a categoria de
municipio e distrito com a denominacdo de Capanema, pelo decreto-lei estadual n.® 790,
de 14-11-1951, desmembrado de Clevelandia (IBGE). Segundo o Censo de 2022, o
municipio possui 20.481 habitantes. Segue o mapa que delimita a area geografica da

Denominagao de Origem Mel de Capanema.

A delimitacdo da area geografica da Denominacdo de Origem “Mel de Capanema” é
representada cartograficamente por meio do mapa oficial do municipio de Capanema

(Figura 1), elaborado com base em dados geoespaciais e na infraestrutura territorial.

O mapa apresenta os limites administrativos do municipio, evidenciando sua
configuracdo territorial, a rede hidrografica, o sistema viario e as areas de ocupagao
urbana e rural, permitindo a visualizagdo integrada dos elementos geograficos que

caracterizam a regiao.

Destaca-se, no mapa, a delimitacdo integral do territério municipal como area de
abrangéncia da Denominagédo de Origem, indicada por contorno especifico, abrangendo

todas as localidades rurais onde se desenvolve a atividade apicola.

A representacgao cartografica confirma a homogeneidade territorial da area proposta, bem
como a continuidade dos fatores naturais e humanos que influenciam diretamente as

caracteristicas do produto.

O mapa utilizado foi elaborado a partir de base cartografica oficial, contendo referéncias
de orientagéo, escala e identificacdo da fonte, garantindo sua confiabilidade técnica para
fins de delimitagdo geografica.
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Figura 1 — Mapa de delimitagdo da area geografica da Denominagao de Origem “Mel de
Capanema”.

CAPANEMA

I.LA.PA RODOVIARIO -
Adrnlmslral;an 2021-2024

A TOPO

Fonte: Base cartografica do Municipio de Capanema (PR).

ANALISE TECNICA

Os fatores naturais e humanos da area geografica, consubstanciados nos documentos
analisados e no trabalho coletivo que envolve produtores e instituigdes como ja citadas,
contribuem para o fomento e desenvolvimento da cadeia produtiva do Mel de Capanema
ao longo de anos, validam e determinam os diferenciais deste produto, o que permite a
esta Secretaria a definicdo segura da delimitacao territorial geografica da produgéo nela
estabelecida.

CONCLUSAO
A analise da documentacao apresentada permitiu concluir que a area proposta para a
Denominagao de Origem MEL DE CAPANEMA é coerente e adequada aos objetivos a
que se destina.

Curitiba, 29 de abril de 2026.

Assinado de forma digital
CAMILA LUIZA por CAMILA LUIZA CUNHA
CUNHA BERNARDO ' BgrNARDO

ARAGAO:04416243 ARAGA0:04416243910
910 Dados: 2026.04.29

Camila Luzia Cunha Bérhardo Aragao,
Secretaria Interina da Agricultura e Abastecimento do Estado do Parana.
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