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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2893 de 16 de junho de 2026

CODIGO 310 (Exigéncia em pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR412025000004-3
INDICACAO GEOGRAFICA: Capanema
ESPECIE: Denominagio de Origem
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Mel de abelha
REPRESENTACAO:

NIV 5
&

MEL DE CAPANEMA

DENOMINAGAO DE ORIGEM

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipio de Capanema, estado do Parana
DATA DO DEPOSITO: 28/03/2025

REQUERENTE: ASSOCIACAO DE APICULTORES DE CAPANEMA E REGIAO — APIC
PROCURADOR: Nio ha

DESPACHO

Cumpra a exigéncia observando o disposto na conclusdo. A nao manifestacao no prazo de 60
(sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de registro.

Acompanha este despacho o relatério de exame.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE INDICACOES GEOGRAFICAS
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME TECNICO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “CAPANEMA?” para o produto MEL DE ABELHA, na espécie DENOMINACAO DE
ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.® 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei
de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento da exigéncia formulada anteriormente,
publicada na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2879, de 10 de margo de 2026, sob o
codigo de despacho 310.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870250025032 de 28 de marco de 2025, recebendo o n°
BR412025000004-3.

Uma vez publicado o pedido em questao, deu-se inicio ao exame técnico, quando foi
verificada a necessidade de conformagao do pedido a norma vigente, conforme ltima exigéncia
publicada em 10 de margo de 2026, sob o Cod. 310, na RPI 2879.

Em 02 de maio de 2026, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticdo
n.° 870260040965, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacao
nacional e nas normativas do INPI, considerando a Portaria Normativa INPI/PR n°® 50, de 23 de
janeiro de 2026, que dispde sobre as condi¢des para o registro das Indicagdes Geograficas e

altera dispositivos da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.



2.1 Exigéncia n° 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Apresente as analises, laudos, ensaios e estudos elaborados pela UTFPR
que serviram de base para o relatorio “Capenama e o mel” da citada
universidade.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi/foram apresentado/s o/s documento/s:
e Oficio da UFPR encaminhando documentos técnicos — f1.179;
e Esclarecimentos sobre a documentagao — f1s.180/189;

e Anexos em lingua estrangeira — fl1s.190/239.

A documentacgao apresentada esclarece que os fatores naturais da regido de Capanema
(PR) exercem um papel determinante e restritivo sobre as caracteristicas intrinsecas do mel e
que o perfil do produto ¢ reflexo direto da interagdo entre as condigdes edafoclimaticas locais
e a formacdo vegetal predominante, classificada como Floresta Estacional Semidecidual, como
ja constava dos autos. Esse ecossistema especifico determinaria a composi¢do floristica
disponivel para o pasto apicola. As andlises palinoldgicas (contagem e classificagdo de
frequéncia dos graos de pdlen), indicariam que ha uma presenga marcante e predominante de
espécies botanicas nativas da regido, com destaque para a loysia virgata e a Bastardiopsis
densiflora.

Segundo a documentacao da Universidade, haveria uma correlagao direta entre o meio
natural e o produto, ratificada nos ensaios fisico-quimicos, pela predominancia dessas espécies
vegetais e o clima local resultam em um mel com perfil tipicamente claro e de baixa
condutividade elétrica, parametros que atestariam cientificamente a sua estrita origem floral e
territorial. Parametros como cor, composi¢ao de agucares (glicideos redutores e sacarose) e
acidez, portanto, seriam as assinaturas quimicas do territorio de Capanema, vinculando as
caracteristicas e qualidades do produto, ao meio geografico do qual ¢ extraido, uma verdadeira
impressao digital do territorio.

Além dos aspectos tipicamente naturais, as praticas de manejo adotadas pelos
apicultores locais que assegurariam a estabilidade e a integridade desses atributos distintivos.
Afirmam que o manejo adequado das colmeias e, fundamentalmente, a decisdo estratégica e
padronizada de realizar a colheita somente apds a operculacdo completa dos favos, sdo
determinantes para assegurar os niveis ideais de umidade e maturagdo do mel. Adicionalmente,

o controle rigoroso exercido sobre as etapas subsequentes de processamento e de



armazenamento impediria a degradacdo do produto. Tais elementos caracterizariam a
intervengdo humana no processo, indispensavel as indicacdes geograficas, ndo sendo uma
atividade meramente mecanica, tendo consequéncias objetivas sobre o resultado final

Quanto a isso, informam que sao mantidos indicadores de qualidade analitica, com a
integridade do mel sendo atestada pelos niveis controlados de hidroximetilfurfural (HMF) e
pela manuten¢do da atividade diastasica (que indica a preservacdo das enzimas naturais € a
auséncia de superaquecimento). Dai, os resultados conformes e negativos para adulteragdes nas
reacoes de Lund e nos testes de Lugol validariam a conformidade técnica dos produtores para
com a autenticidade do mel.

Todavia, ainda restaram algumas dividas. Quanto ao teste do comprimento de onda
da Analise de Cor, o subtitulo da se¢do ¢ explicito ao denominar o ensaio como “Cor 650 nm”,
porém, no corpo do texto, foi informado que “a leitura foi realizada a 635 nm”, sendo
necessario esclarecer se tais dados, o indicado no titulo do ensaio (650 nm) e o valor descrito
como executado no espectrofotometro (635 nm), sdo compativeis. (Exigéncia 1)

Notem que os documentos anexos aos esclarecimentos técnicos estao em lingua
estrangeira, o que, como regra geral, nao é aceito no servico publico federal. Tal vedacao
€ expressa na Portaria INPI n.° 04/2022, que explica a necessidade dos “requerimentos
previstos nesta Portaria, bem como qualquer outro documento que os instrua” serem
“apresentados em lingua portuguesa e, havendo documento em lingua estrangeira, devera ser
apresentada sua tradugdo simples”. Orientacao estd, que também esta expressa no Manual de
Indicagdes Geograficas, documento que deve ser utilizado pelos requerentes para a estruturagao
de seus pedidos de registro. Tal vicio deve ser saneado pela requerente, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, do qual ndo cabe recurso, sendo aceita a traducdo simples,
mesmo que produzida de forma automatica por IA ou similar. (Exigéncia 2)

Considera-se, portanto, parcialmente cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n° 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Apresente novo instrumento oficial de delimitag@o, acrescentando as
informagdes sobre a delimitagio da DO e considerando as explicagdes
constantes no item “2.2 Exigéncia n° 2"’ acima.

Em resposta a exigéncia n° 2, foi/foram apresentado/s o/s documento/s:

e Instrumento Oficial de Delimita¢io da Area Geografica, fls. 240/245;



O instrumento oficial foi reapresentado, incluindo as informag¢des quanto a delimitagado
da area geografica, a saber:

A area geogrdfica de produ¢do da Denominagdo de Origem Mel de
Capanema estda integralmente estabelecida dentro dos limites
geopoliticos do Municipio de Capanema que esta localizado na
mesorregido Sudoeste do Parana em uma latitude 25°40°10,4” S, e a
uma longitude 53°48°29,1” O DATUM: SAD 69, Carta do Ministério do
Exército — DSG , folhas SG22-V-CIV-1-MI 2848/1 E MI 2848/2,
levantamento realizado em agosto de 2005, situado na fronteira do
Brasil com a Argentina, Provincia de Misiones, localidade de
Comandante Andresito, separados pelo Rio Santo Anténio. Foi elevado
a categoria de municipio e distrito com a denominag¢do de Capanema,
pelo decreto-lei estadual n.° 790, de 14-11-1951, desmembrado de
Clevelandia (IBGE).

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.3 Outros documentos
Além disso, foram anexados os seguintes documentos:
* Formulario padrao de Cumprimento de Exigéncia — fls.176/177;

» Comprovante de pagamento de GRU — f1.178.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o §1° do art. 19 da
Portaria/INPI/PR n°® 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:
1) Manifeste-se sobre a possivel divergéncia entre o subtitulo “Cor 650 nm” e a
informacao no corpo do texto de que “a leitura foi realizada a 635 nm”.
2) Apresente a traduc¢ao simples dos documentos que foram juntados aos autos em lingua

estrangeira, conforme art. 11 da Portaria INPI n.® 04/2022.

Caso a Requerente tenha davidas quanto ao contetido técnico para cumprir a
exigéncia, é possivel contatar a drea de Indicacoes Geograficas através dos canais publicos

de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https://www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial.



Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que ndo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, sera considerado subsidiariamente no exame técnico do pedido de registro, podendo ser
objeto de novas exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem
davidas acerca do pedido.

Encerrado o presente exame técnico, prossegue-se o tramite processual para a
publicacao do despacho na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cod. 310 (Exigéncia
em pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de arquivamento
definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Cumpra a exigéncia com a peticdo de cddigo 604 da tabela de servicos relativos a

IndicacGes Geograficas, disponivel no portal do INPI. Observe que o pagamento da GRU

devera ser efetuado antes do peticionamento, independentemente da data de vencimento

constante da guia, sob pena de o servico solicitado nfo ser considerado.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 12 de junho de 2026.
Divisao de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenagao-Geral de Indicagdes Geograficas
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicagdes Geograficas
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2893 de 16 de junho de 2026
CODIGO 310 (Exigéncia em pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR412025000008-6
INDICACAO GEOGRAFICA: Norte Fluminense
ESPECIE: Denominagio de Origem
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Abacaxi

REPRESENTACAO:

VA
=

BACAXI

DO NORTE
FLUMINENSE

DENOMINAGAO DE ORIGEM

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipios de Campo dos Goytacazes,
Quissama, Sao Francisco de Itabapoana e Sao Jodo da Barra, todos no estado do Rio de Janeiro.

DATA DO DEPOSITO: 16 de julho de 2025
REQUERENTE: Associagao dos Produtores de Abacaxi do Norte Fluminense
PROCURADOR: Nio ha

DESPACHO

Cumpra a exigéncia observando o disposto na conclusdo. A ndo manifestagdo no prazo de 60
(sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Acompanha este despacho o relatorio de exame.



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE DESENHOS INDUSTRIAIS, INDICACOES GEOGRAFICAS E
PROTOCOLO DE MADRI
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME TECNICO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacao de reconhecimento da indicagcdo geografica
(IG) “NORTE FLUMINENSE” para o produto ABACAXI, na espécie DENOMINACAO
DE ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI) e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n°® 04/22).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento da exigéncia formulada anteriormente,
publicada na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2878, de 03 de marco de 2026, sob o
codigo de despacho 310.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870250060777 de 16 de julho de 2025, recebendo o n.°
BR412025000008-6.

Uma vez publicado o pedido em questao, deu-se inicio ao exame técnico, quando foi
verificada a necessidade de conformacao do pedido a norma vigente, conforme tltima exigéncia
publicada em 03 de margo de 2026, sob o Cod. 310, na RPI 2878.

Em 04 de maio de 2026, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticao
n.° 870260041385, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislagcdo
nacional e nas normativas do INPI, considerando a Portaria Normativa INPI/PR n° 50, de 23 de
janeiro de 2026, que dispoe sobre as condi¢des para o registro das Indicacdes Geograficas e

altera dispositivos da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

2.1 Exigéncia n° 1

A exigéncia n° 1 solicitou:



1) Apresente comprovagdes adicionais (como teses, dissertagoes,
estudos técnicos, artigos académicos e cientificos, entre outros)
da relacdo de causa e efeito existente entre os fatores naturais e
humanos do meio geografico e as caracteristicas ou qualidades
do ABACAXI produzido no NORTE FLUMINENSE.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o seguinte documento:

o Documentos comprobatdrios, fls. 4 a 72.

De acordo com o requerente, o Norte Fluminense apresenta condigdes edafoclimaticas

favoraveis ao cultivo do abacaxi, assim como uma cadeia produtiva consolidada, baseada

principalmente na agricultura familiar. A regido destaca-se pela producdo de frutos com

caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais diferenciadas, podendo-se, alegadamente, resumir

as informacgdes acerca do nexo causal entre o meio geografico e as caracteristicas do produto

abacaxi da seguinte forma:

a)

b)

d)

alto teor de solidos soluveis: caracteristica decorre da combinagdo entre solos de
textura leve, disponibilidade hidrica adequada, luminosidade, amplitude térmica,
precipitacdo nos periodos criticos € manejo de adubagdo potassica e fosfatada,
fatores que favorecem o transporte e o acuimulo de agucares nos tecidos do fruto;
baixa acidez: relacionada as condigdes climaticas regionais, especialmente a
amplitude térmica observada nos meses de inverno, bem como ao manejo
tradicional da época de plantio e colheita, a utilizacdo de mudas bem desenvolvidas
e a0 acompanhamento técnico da maturagdo dos frutos;

alto teor de minerais: embora os solos predominantes apresentem limitagdes
naturais de fertilidade, o manejo adotado pelos produtores, por meio de adubagao
mineral equilibrada e ajustada as condi¢des locais, favorece a absor¢do de
nutrientes como potassio, fosforo, calcio e magnésio, refletindo-se na composicao
nutricional do fruto;

alto teor de vitamina C: relacionado a elevada luminosidade, a amplitude térmica
e a0 manejo nutricional adequado, especialmente com o uso de potassio, fatores
que favorecem a sintese de acido ascorbico nas plantas;

ratio elevado, resultante da relacdo entre °Brix e acidez: resultado direto da
combinagdo entre o alto teor de aclcares e a baixa acidez dos frutos, sendo
tecnicamente vinculado ao conjunto de fatores naturais e humanos que favorecem
o crescimento radicular, a absorc¢ao de nutrientes, o desenvolvimento da planta e a

colheita no ponto ideal de maturagao;



f) alta aceitacdo sensorial: consequéncia integrada das caracteristicas fisico-quimicas
superiores do fruto, aliadas as praticas tradicionais e técnicas de condugdo da
lavoura, uso de mudas selecionadas, colheita adequada e cuidados no manejo,
resultando em frutos com aparéncia, sabor doce, suculéncia, textura e cor
valorizados pelos consumidores.

Foram elencados os fatores naturais que influenciariam na qualidade e nos atributos do
abacaxi cultivado no Norte Fluminense: solos de textura leve, adequada reserva de 4gua no solo
(a regido ¢ bem servida de recursos hidricos estando no contexto de diversas bacias
hidrogréficas, além de haver cerca de 1500 km de canais artificiais construidos pelo extinto
Departamento Nacional de Obras e Saneamento — DNOS), precipitagdo pluviométrica nos
periodos de plantio e maturagdo dos frutos, temperatura média e amplitude térmica bem
definidas, luminosidade adequada e influéncia de corredor de ventos predominantes no sentido
Nordeste. Conforme alegado, ndo haveria duvidas sobre a influéncia dos fatores
edafoclimaticos sobre os aspectos fisico-quimicos e a qualidade sensorial do abacaxi do Norte
Fluminense.

Foram também detalhados os fatores humanos, requisito para a concessao de registro de
uma Denominag¢do de Origem: a tradi¢do familiar de cultivo, o saber-fazer dos produtores, o
manejo da adubagdo, especialmente potassica e fosfatada, o baixo uso de maquinas agricolas,
a menor compactagdo dos solos, o plantio em sulcos bem estruturados, a rotacdo de culturas e
a incorporagao de restos culturais.

Contudo, uma primeira questao ¢ percebida ao longo da leitura do documento: falta
objetividade e especificidade na descricdo do nexo causal entre as caracteristicas do meio
geografico do Norte Fluminense e os atributos do produto abacaxi. Por exemplo, ndo ¢
suficiente relacionar o alto teor de vitamina C a elevada luminosidade, a amplitude térmica e
ao manejo nutricional adequado, especialmente com o uso de potassio, sem que seja
demonstrado como ocorre essa luminosidade ou como a amplitude térmica se comporta no
sentido de influenciar diretamente os niveis de vitamina C do fruto, ¢ como esse nivel de
vitamina C varia objetivamente em razao dos fatores naturais e humanos presentes no meio
geografico.

Outro exemplo: uma conclusio sobre essa relagdo entre meio geografico e produto que
pode ser tirada do texto apresentado ¢ a de que a latitude bem definida da regido define uma
area geografica que se situa em nivel do mar, o que permite que a luminosidade, a pluviosidade
e a umidade do ar e outros aspectos desempenhem papel importante na produgio do abacaxi. E

inegavel que o meio geografico desempenha papel preponderante no cultivo de produtos



agroalimentares, mas, ao longo do documento apresentado, ndo esta objetivamente claro como
se da essa influéncia de fato.

Ademais, outros trechos como: “a baixa acidez dos frutos pode ser resultado da regido
mais quente, com alta amplitude térmica e sem ocorréncia de geadas nos meses mais frios” ou
“o alto conteudo de vitamina C pode ser resultado direto da luminosidade adequada da regidao”
evidenciam a mencionada falta de objetividade do documento apresentado no detalhamento do
nexo causal entre as caracteristicas do meio geografico e atributos do abacaxi.

A descri¢ao dos solos do Norte Fluminense também incorre no mesmo grau de abstracao
encontrado ao longo do documento apresentado. Alega a Requerente que, dado que os solos
sdo classificados como Neossolos Quartzarénicos e Argissolos Amarelos, possuindo limitagdes
como reconhecida baixa fertilidade natural, baixa capacidade de retencdo de nutrientes e
elevada susceptibilidade a lixiviagdo, essas limitagdes sdo sobrepujadas por sua textura leve e
boa drenagem, caracteristicas que, somadas ao clima regional, contribuem para a produgado de
abacaxis de qualidade superior. Nao ficou claro como contribuem, como também ndo foram
apresentados dados especificos sobre o solo e sua interagdo com o abacaxi no Norte
Fluminense, o que torna o texto, apesar de bastante informativo, aparentemente composto de
inferéncias.

Também quando a Requerente detalha os fatores humanos e sua possivel influéncia nos
atributos do abacaxi do Norte Fluminense, fica pouco clara qual seria essa relagdo. Menciona-
se, por exemplo, trecho voltado para a andlise do solo por parte dos produtores: "muitos
realizam a andlise a cada 2 anos ou mais. Contudo, uma parcela significativa dos produtores
nunca fez analise do solo, baseando-se na experiéncia pratica para manejo, o que indica a
necessidade de mais orientagdo técnica”. Note que, se a andlise do solo ndo ¢ um ponto de
controle padronizado, sua influéncia nao deve ser entendida como fundamental nas qualidades
do abacaxi do Norte Fluminense, uma vez que nem todo fruto 1a produzido tem seu cultivo
condicionado a essa pratica.

Também nao ficou claro como a correcdo do solo “feita com calcario para ajustar o pH
e melhorar a disponibilidade de nutrientes” ¢, de fato, realizada e qual sua influéncia sobre os
atributos do produto.

A Tabela 2 do documento apresentado que, segundo a Requerente, apresenta as
correlacdes entre os fatores naturais e humanos e as caracteristicas dos frutos que compdem o
nexo causal, o faz de maneira pouco objetiva. H4a, na mesma, apenas a relagdo entre cada

caracteristica do abacaxi com os fatores naturais € humanos presentes no meio geografico do



Norte Fluminense; porém ndo ha qualquer detalhamento de como cada fator natural ou humano
influencia em cada atributo do abacaxi.

Com base na tabela, pode-se apenas concluir que, de acordo com a requerente, os solos
de textura leve, os potencial dos solos de manter reserva de agua adequada, a precipitagao
pluviométrica nos periodos de plantio e maturag@o dos frutos, a temperatura média e amplitude
térmica bem definida na regido, a luminosidade adequada, a influéncia de corredor de ventos
prevalente no sentido nordeste na regido, o maior teor de potassio devido a pratica de adubagao,
a tradicao de cultivo (saber-fazer), o baixo uso de maquinas agricolas e baixa compactagao de
solo, o plantio em sulcos bem estruturados, a rotagdo de cultura e a incorporacdo de restos
culturais influenciam nas caracteristicas do abacaxi cultivado na regido delimitada. Todavia,
importa perceber que nao basta que se alegue que os fatores naturais ¢ humanos influenciam
nos atributos do produto. Deve-se comprovar como se da essa relacao de causalidade. E,
repete-se, isso € feito de maneira pouco objetiva ao longo do documento apresentado.

Por fim, constatou-se que a falta de objetividade e de especificidade encontrada no
documento apresentado pode ser explicada por uma questdo mais fundamental que merece
destaque: o mesmo apresentado ¢ de autoria da Associacao dos Produtores de Abacaxi do Norte
Fluminense - APRA-RIO, ou seja, a Requerente do registro, ainda que tenham participado
outras institui¢des, como Universidade Estadual Norte Fluminense Darcy Ribeiro — UENF;
Fundagao Carlos Chagas Filho de Amparo a Pesquisa do Estado do Rio de Janeiro — FAPERJ;
Instituto de Inovagdo e Tecnologias Sustentaveis — INOVATES; Universidade Federal do
Estado do Espirito Santo — UFES; Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdao Rural do Estado
do Rio de Janeiro — EMATER Rio; e Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria —
EMBRAPA/AGROBIOLOGIA.

Concluiu-se que, dado que a relagdo de causa e efeito (nexo causal) entre as
caracteristicas ou qualidades do produto e os fatores naturais ¢ humanos do meio geografico
carece de robustez comprobatoria, faz-se necessaria a apresenta¢do de documentos adicionais,
tais como teses, dissertacdes, estudos técnicos, artigos académicos e cientificos, entre outros,

conforme explicado no item 7.1.5 do Manual de Indicagcdes Geograficas (ver exigéncia 1).

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 21 da
Portaria/INPI/PR n° 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:
1) Apresente comprovacdes adicionais (como teses, dissertagdes, estudos técnicos, artigos

académicos e cientificos, entre outros) da relacdo de causa e efeito existente entre os



fatores naturais e humanos do meio geografico e as caracteristicas ou qualidades do

ABACAXI produzido no NORTE FLUMINENSE.

Caso a Requerente tenha davidas quanto ao contetido técnico para cumprir a
exigéncia, é possivel contatar a drea de Indicacoes Geograficas através dos canais piublicos

de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https://www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que ndo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, sera considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto
de novas exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem duvidas
acerca do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Codigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §1° do art. 21 da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Cumpra a exigéncia com a peticdo de cddigo 604 da tabela de servicos relativos a

IndicacGes Geograficas, disponivel no portal do INPI. Observe que o pagamento da GRU

devera ser efetuado antes do peticionamento, independentemente da data de vencimento

constante da guia, sob pena de o servico solicitado nfo ser considerado.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 13 de junho de 2026
Divisao de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenagdo-Geral de Indicagdes Geograficas
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicagdes Geograficas



Assin
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2893 de 16 de junho de 2026
CODIGO 310 (Exigéncia em pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402025000019-5

INDICACAO GEOGRAFICA: Santa Rita do Sapucai
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Produtos Eletronicos
REPRESENTACAO:

Sletr o

santa rita do sapucai

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipio de Santa Rita do Sapucai, no
estado de Minas Gerais.

DATA DO DEPOSITO: 03 de dezembro de 2025

REQUERENTE: Sindicato das Industrias de Aparelhos Elétricos, Eletronicos e Similares do
Vale da Eletronica - SINDVEL

PROCURADOR: Marcos Fabricio Welge Gongalves

DESPACHO

Cumpra a exigéncia observando o disposto na conclusdo. A nao manifestacao no prazo de 60
(sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de registro.

Acompanha este despacho o relatorio de exame.

IP_ BR402025000019-5 RPI2893 310 R



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE INDICACOES GEOGRAFICAS
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME TECNICO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “SANTA RITA DO SAPUCAI” para o produto PRODUTOS ELETRONICOS, na
espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.°
9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI) e na Portaria/INPI/PR n.°
04, de 12 de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n.° 04/22).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento da exigéncia formulada anteriormente,
publicada na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2880, de 17 de margo de 2026, sob o
codigo de despacho 310.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peti¢ao n.° 870250111047 de 03 de dezembro de 2025, recebendo o n.°
BR402025000019-5.

Uma vez publicado o pedido em questao, deu-se inicio ao exame técnico, quando foi
verificada a necessidade de conformagao do pedido a norma vigente, conforme ltima exigéncia
publicada em 17 de margo de 2026, sob o Cod. 310, na RPI 2880.

Em 28 de abril de 2026, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peti¢do

n.° 870260039543, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislagcdo
nacional e nas normativas do INPI, considerando a Portaria Normativa INPI/PR n°® 50, de 23 de
janeiro de 2026, que dispoe sobre as condi¢des para o registro das Indicagcdes Geograficas e

altera dispositivos da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.



2.1 Exigéncia n° 1

A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Ajuste a representagdo da indicag@o geografica para afastar o carater
secundario do nome da indicagdo geografica, conforme apontado no item “2.
RELATORIO”, deste parecer.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi/foram apresentado/s o/s documento/s:
e Peticdo de cumprimento de exigéncia, fls. 1779/1780

e (Caderno de Especificagdes Técnicas, fls. 1793/1806;

A representagdo atualizada da indicacdo geografica foi apresentada como parte do
Caderno de Especificagdes Técnicas, CET, o que atende ao que foi estabelecido na exigéncia
supra. Ela passa a dar destaque ao nome geografico “Santa Rita do Sapucai”, que assume o
papel de elemento nominativo principal, permitindo identificar com clareza a origem geografica
do produto distinguido pela Indicagdo Geografica.

Todavia, apesar da imagem da representacdo da indicacdo geografica ser
compreensivel, a mesma tem graves falhas na sua resolucdo, contém rasuras (como uma linha
vertical acinzentada, pontilhados e outras manchas) e a informagdo da espécie de indicacao
geografica esta borrada (ver “Imagem 1: Recorte da representagdo onde estaria informada a
especie da IG” abaixo), de forma, que ainda que ndo atende a norma em razao das falhas e da
rasura. Lembrando que, conforme o §3° do art. 6° da Portaria INPI n.° 04/2022, “a integridade,
a legibilidade e a fidedignidade dos documentos enviados, bem como sua adequagdo aos
requisitos técnicos exigiveis para seu correto processamento, serdo de responsabilidade

exclusiva do usuario”.

Imagem 1: Recorte da representaciio onde estaria informada a espécie da IG

Fonte: Autos do processo n.° BR402025000019-5, fl.1803.

O efeito de tais problemas na representacdo da IG € o potencial prejuizo a correta
identificacdo da mesma nas publica¢des, certificados, documentos oficiais, acordos etc, Mais

do que isso, esta imagem devera ser utilizada nos documentos da indicaciao geografica, nos



termos eventualmente aprovados no registro e transposto no certificado, com todas as
falhas e rasuras. Os problemas de qualidade em questdo, nos parecem, salvo melhor juizo,
fruto do processo de impressdo e escaneamento do Caderno de Especificagdes Técnicas para
seu envio ao INPI e ndo de uma decisao consciente da requerente. Caso a imagem tivesse sido
apresentada de forma avulsa (fora do CET) e com a qualidade adequada, seria
desnecessaria a formulacdo de nova exigéncia. Importante deixar claro que nio sera
preciso alterar o CET, mas apenas trazer a nova representacio com qualidade adequada,
plenamente legivel e reproduzivel, e informar que os problemas de qualidade da imagem

decorrem apenas do processo de impressiao e escaneamento. (Exigéncia 1)

Destaque-se que a imagem original (1. Representacao original), era colorida
conforme apresentado no quadro (“Quadro 1: Comparativo entre as representagoes
apresentadas para a IP Santa Rita do Sapucai”) abaixo ao passo que a apresentada ¢
monocromatica (2. Representacido alterada), devendo ser esclarecido se essa alteragdo ¢ de

fato o objetivo da requerente ou apenas fruto do processo de impressao.

Quadro 1: Comparativo entre as representacdes apresentadas para a IP Santa Rita do

Sapucai
1. Representacio original 2. Representacio alterada
(= (-
LA
) )
eletroNICoS santa rita do sapucai

de santa rita do sapucai

dicacao de procedéencia

Fonte: Autos do processo n.° BR402025000019-5, fls.02 e 1803.

Portanto, uma vez que a imagem apresentada contém vicios, considera-se

parcialmente cumprida a exigéncia anteriormente formulada.



2.2 Exigéncia n° 2

A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Apresente Caderno de Especificagdes Técnicas com a apresentagdo
ajustada nos termos da “exigéncia 1”. O CET deve estar acompanhado da ata
da assembleia que aprovou esta alteragdo, bem como da lista de presenca que
indique quem ¢ representante das empresas produtoras de eletronicos.

Em resposta a exigéncia n° 2, foram apresentados os documentos:
e Peticdo de cumprimento de exigéncia, fls. 1779/1780
e Ata de assembleia geral ordinaria, fl. 1781/1792;
e Lista de presenca, fls.1782/1792
e Caderno de Especificagdes Técnicas, fls. 1793/1806;

A documentagdo apresentada atende aos requisitos da Portaria INPI n.® 04/2022, tal
qual indicado na exigéncia, devidamente registrado e acompanhado da ata de assembleia com
a lista de presenca que indica quem dentre os presentes ¢ da cadeia produtiva.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.3 Outros documentos
Além disso, foram anexados os seguintes documentos:
* Formulario padrao de Cumprimento de Exigéncia — fls.1774/1776;
= Comprovante de pagamento de GRU — f1.1777/1778.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o §1° do art. 19 da
Portaria/INPI/PR n°® 04/22, devera ser cumprida a seguinte exigéncia:

1. Reapresente a imagem da representacao da Indicagcdo de Procedéncia Santa Rita do
Sapucai, com qualidade adequada e, se for o caso, colorida, conforme orientado no
subitem “2.1 Exigéncian’1”.

1.1. A imagem pode ser apresentada de forma avulsa, acompanhada de peticao
esclarecendo que os problemas de qualidade da imagem decorrem apenas do

processo de impressao e escaneamento do CET.



1.2. A imagem da representacdo deve ser apresentada tal qual a requerente pretenda
fazer uso nos produtos, sites etc., ou seja, com as cores e¢ detalhes que a

integram.

Caso a Requerente tenha duvidas quanto ao conteudo técnico para cumprir a
exigéncia, é possivel contatar a drea de Indicacoes Geograficas através dos canais publicos

de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https:/www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que ndo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, sera considerado subsidiariamente no exame técnico do pedido de registro, podendo ser
objeto de novas exigéncias, de modo que nao restem inconsisténcias no processo e/ou pairem
davidas acerca do pedido.

Encerrado o presente exame técnico, prossegue-se o tramite processual para a
publicacao do despacho na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cod. 310 (Exigéncia
em pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de arquivamento
definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Cumpra a exigéncia com a peticdo de cddigo 604 da tabela de servicos relativos a

IndicacGes Geograficas, disponivel no portal do INPI. Observe que o pagamento da GRU

devera ser efetuado antes do peticionamento, independentemente da data de vencimento

constante da guia, sob pena de o servico solicitado nfo ser considerado.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 12 de junho de 2026.
Divisao de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenagdo-Geral de Indicagdes Geograficas
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicagdes Geograficas
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Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2893 de 16 de junho de 2026

CODIGO 325 (Pedido de registro arquivado)

N° DO PEDIDO: BR402025000010-1

INDICACAO GEOGRAFICA: S#o Francisco de Itabapoana
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Farinha de mandioca

REPRESENTACAO:
SAO FRANCISCO
DE ITABAPOANA
INDI(A(EO DE PROCEDENCIA
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Compreende o municipio de Sdo Francisco
de Itabapoana, no estado do Rio de Janeiro.

DATA DO DEPOSITO: 23/07/2025

REQUERENTE: Associacdo dos Produtores de Mandioca e Fabricantes de Farinha de
Mandioca de Travessao de Barra - APROFAR

PROCURADOR: Néo ha

DESPACHO

Arquivado o pedido de registro por falta de cumprimento de exigéncia.

Acompanha este despacho o relatério de exame.

IP_ BR402025000010-1_RPI2893_325_MI



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVIGCOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGCAO-GERAL DE INDICACOES GEOGRAFICAS
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME TECNICO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(1G) “SAO FRANCISCO DE ITABAPOANA” para 0 produto FARINHA DE
MANDIOCA, na espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no
art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na
Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar a resposta a exigéncia formulada anteriormente,
publicada na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2882, de 31 de marco de 2026, sob o
cddigo de despacho 310.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870250063340 de 23 de julho de 2025, recebendo o n°
BR402025000010-1.

Uma vez publicado o pedido em questdo, deu-se inicio ao exame técnico, quando foi
verificada a necessidade de conformag&o do pedido & norma vigente, conforme Gltima exigéncia
publicada em 31 de marc¢o de 2026, sob o0 Cod. 310, na RPI 2882.

Até 01 de junho de 2026, ndo havia sido protocolizada pela Requerente nenhuma

peticdo em atendimento ao despacho supracitado.
3. CONCLUSAO
Considerando que ndo houve resposta tempestiva a(s) exigéncia(s) formulada(s) no

processo, o pedido sera ARQUIVADO, conforme dispde 0 §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR
n® 04/22.



N&o cabe recurso da decisdo que determinar o arquivamento definitivo do pedido de
indicacdo geogréfica, conforme dispdem o caput e o pardgrafo Unico do art. 31 da
Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 15 de junho de 2026
Divisdo de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenacdo-Geral de Indicacdes Geograficas
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e IndicacGes Geogréficas



IN . 2
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2893 de 16 de junho de 2026
CODIGO 395 (Concessao de registro)

N° DO PEDIDO: BR402025000002-0
INDICACAO GEOGRAFICA: Palmeira
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Pio no Bafo
REPRESENTACAO:

V\O B4,
q

qv

PALMEIRA

NDICAGAO DE PROCEDENCIA

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipio de Palmeira, no Estado do Parana
DATA DO DEPOSITO: 31/01/2025

REQUERENTE: Associacao dos Produtores de Pao no Bafo de Palmeira

PROCURADOR: N3o se aplica

DESPACHO

Comunicacdo de concessdo de registro de reconhecimento de Indicacdo Geografica. O
certificado de registro sera emitido eletronicamente e ficara disponivel no portal do INPL

Acompanham este despacho os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de
especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitacao da area geografica.

IP_BR402025000002-0 RPI2893 395 MA



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE INDICACOES GEOGRAFICAS
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME TECNICO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “PALMEIRA” para o produto PAO NO BAFO, na espécie INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n°® 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento da exigéncia formulada anteriormente,
publicada na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2879, de 10 de margo de 2026, sob o
codigo de despacho 310.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870250008055, de 31 de janeiro de 2025, recebendo o n°
BR402025000002-0.

Uma vez publicado o pedido em questdo, deu-se inicio ao exame técnico, quando foi
verificada a necessidade de conformagao do pedido a norma vigente, conforme ltima exigéncia
publicada em 10 de margo de 2026, sob o Cod. 310, na RPI 2879.

Em 07 de maio de 2026, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticdo
n.° 870260043175 em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislagao
nacional e nas normativas do INPI, considerando a Portaria Normativa INPI/PR n° 50, de 23 de
janeiro de 2026, que dispde sobre as condig¢des para o registro das Indicagdes Geograficas e

altera dispositivos da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

2.1 Exigéncia n° 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Quanto ao CET:



1.1) Reveja os arts. 2° ¢ 3° do CET, de modo a observar o
disposto nas alineas “b” e “d” do inciso II do art. 16 da
Portaria/INPI/PR n° 04/22; ¢

1.2) Apresente a ata que aprovou as alteragdes feitas nesse
documento, acompanhada da lista de presenga indicando
quem dentre os presentes sdo produtores de “pdo no bafo”,
conforme dispde o art. 16, inciso V, alinea “d”, da
Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:

e CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA “PALMEIRA” PARA O PAO NO BAFO, com registro em
cartorio, fls. 04/23;

e Edital de Convocagao, fl. 24; ¢

e ATA DA ASSEMBLEIA GERAL E EXTRAORDINARIA DA
ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE PAO NO BAFO DE PALMEIRA,
acompanhada de lista de presenca, fls. 25/26.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n° 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Em relacdo a documenta¢do comprobatéria, apresente a
transcricdo dos arquivos de conteudo audiovisual
apresentados no processo ou manifeste-se por desconsidera-
los no exame técnico.

Em resposta a exigéncia n° 2, foram apresentados os documentos:
e Cumprimento de Exigéncia | Revista de Propriedade Industrial n® 2879, fl. 27; e
e Arquivos de Conteudo AudioVisual, fls. 28/52.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.
2.3 Outros documentos

Além disso, foi anexado o seguinte documento:

= Comprovante de Pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) — fl. 03



3. CONCLUSAO

O Pao no Bafo ¢ uma tradicional iguaria da cidade de Palmeira, no estado do Parana,
que se destaca como um prato tipico da culindria rural da regido. Ele possui uma rica historia
profundamente entrelacada com a cultura local, sendo um reflexo das praticas alimentares dos
imigrantes europeus que se estabeleceram na regido durante os séculos XIX e XX, em especial
alemaes, italianos e poloneses. Esses colonizadores trouxeram consigo suas receitas e métodos
de preparo, os quais, ao longo do tempo, foram se adaptando aos ingredientes e condigdes
locatis.

Originalmente, a receita do Pdo no Bafo estava ligada ao uso do vapor para cozinhar
alimentos, uma técnica que remonta a tempos antigos. O nome "Pao no Bafo" vem exatamente
do processo de cozimento da massa no vapor quente (o "bafo"), gerado por um fogdo a lenha
ou uma panela de pressao. Essa forma de preparo era pratica e econdmica, ja que o uso do forno
nem sempre era vidvel, especialmente em areas rurais onde o acesso a tecnologias mais
modernas de cozimento era limitado e as técnicas de cozimento simples e eficientes eram
essenciais para a subsisténcia.

No inicio da colonizagdo de Palmeira, os imigrantes encontraram uma maneira de
adaptar o que j4 conheciam da culindria europeia, modificando algumas receitas tradicionais
com os recursos disponiveis na regido, como farinha de trigo e outros ingredientes simples. Eles
usavam o vapor gerado pela 4gua quente para cozinhar a massa do pao ao invés de assa-lo no
forno, facilitando o preparo de grandes quantidades, ja que as familias eram numerosas e
precisavam de alimentos que fossem faceis de preparar e servissem a todos.

Além disso, essa pratica permitia que o pao tivesse uma textura macia e imida, ideal
para acompanhar outros alimentos, como sopas € molhos, que também eram comuns na dieta
dos colonizadores. Com o tempo, a receita foi sendo aprimorada e incorporada a outras
influéncias culturais, refletindo a diversidade gastrondmica da regido. O prato, que antes era
consumido de maneira simples, passou a ser uma iguaria mais elaborada, especialmente em
ocasides festivas e celebragdes comunitarias.

Hoje, o Pao no Bafo ¢ considerado um verdadeiro simbolo da culinaria local, sendo
preparado especialmente em festas populares e eventos culturais que celebram a historia e a
identidade da cidade. Caracterizado por sua singularidade, ele ¢ composto por carne de porco,
repolho ou couve e massa de pao cozida no vapor. Seu preparo, feito em camadas, consiste na
fritura da carne, a qual sdo adicionados vegetais e bolinhas de pao semicrescidas, tudo cozido

em fogo brando por aproximadamente uma hora.



Além de ser amplamente consumido pelos moradores, o “Pao no Bafo” se tornou uma
atragdo gastrondmica, figurando como prato tipico em diversos restaurantes locais. Em 2015, o
Decreto n° 9.859, de 26 de agosto de 2015, oficializou o “Pao no Bafo” como bem cultural de
natureza imaterial, integrando-o ao patrimonio cultural do municipio de Palmeira. O Pao no
Bafo, portanto, ndo é apenas uma receita, mas um legado cultural que reflete as origens de
Palmeira e a convivéncia harmoniosa das varias culturas que ajudaram a formar a cidade.

Verificada a presenga dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96 e pela
Portaria/INPI/PR n°® 04/22, e ndo havendo pendéncias quanto ao exame técnico realizado,
recomendamos a CONCESSAO do pedido de registro e expedi¢io do certificado de
reconhecimento do nome geografico “PALMEIRA” para o produto PAO NO BAFO como
INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), nos termos do art. 22, caput e §1°, da
Portaria/INPI/PR n° 04/22. Ressalta-se que a prote¢ao conferida pelo presente reconhecimento
recai, tdo somente, sobre o nome geografico objeto do pedido e ndo sobre eventuais expressoes
complementares, tais como nome do produto ou servigo e descri¢ao da espécie da IG.

Inicia-se, a contar da data de publicagao do presente despacho, o prazo de 60 (sessenta)
dias para a interposi¢ao de recursos (Cod. 622 da tabela de retribuigdes dos servigos prestados
pelo INPI) quanto a concessdao do pedido de registro de indicagdo geografica, nos termos dos
arts. 212 a 215 da Lei n.° 9.279/96, conforme dispde o art. 31 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.
Eventuais recursos deverdo ser protocolados exclusivamente pelo Modulo de Indicagdes
Geograficas do Peticionamento Eletronico do INPI — e-IG.

Dessa forma, encaminha-se o respectivo despacho de CONCESSAO para publicagio.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 09 de junho de 2026
Divisdao de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenagdo-Geral de Indicagdes Geograficas
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicacdes Geograficas
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TODOQOS OS DIREITOS RESERVADOS
A reproducdo nao autorizada desta publicacao, no todo ou em parte, constitui violacao dos
direitos autorais (Lei n° 9.610).

INFORMACOES E CONTATOS:

Associacao dos Produtores de Pao no Bafo de Palmeira (APAFO)
Rua XV de Novembro, 761.

Municipio de Palmeira, Estado do Parana.

CEP: 84130-000

CNPJ: 59.151.093/0001-06

DIRETOR PRESIDENTE
Rosane Radecki de Oliveira

DIRETOR VICE-PRESIDENTE
Priscila Junqueira Smaka Sawatzky

DIRETOR ADMINISTRATIVO
Rosemari Schweigert Schuebel

DIRETOR FINANCEIRO
Marilene Heggeler da Silva

CONSELHO FISCAL

Noemi Terezinha Gorte Nolevaiko
Mohamad Fathallah Hajar Neto
Giovanna D Aquino Smaka

CONSELHO REGULADOR DA INDICACAO GEOGRAFICA
Mohamad Fathallah Hajar Neto

Marilene Heggeler da Silva

Priscila Junqueira Smaka Sawatzky

Rosemari Schweigert Schuebel

Instituicoes apoiadoras da IG Palmeira para o Pao no Bafo:

Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas - SEBRAE
Prefeitura Municipal de Palmeira
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA INDICACAO DE PROCEDENCIA "PALMEIRA"
PARA O PAO NO BAFO

Art.1° - Do Objeto do Documento

Este Caderno de Especificacbes Técnicas refere-se ao controle da Indicacao
Geografica na modalidade Indicacao de Procedéncia e tem por objetivo fixar as condicoes
de uso do signo distintivo grafico do tipo misto, com o fim de regular as condicdes de uso
pelos produtores e estabelecer normas para a obtencao e utilizacdo do nome geografico
referente ao produto Pao no Bafo, produzido no municipio de Palmeira, no Estado do

Parana.

Art. 2° - Da Descricao das Qualidades e/ou Caracteristicas do Produto Pao no Bafo da
Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA"

O produto da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" é o tradicional Pao no Bafo,
uma receita tipica do municipio de Palmeira, originada pelos imigrantes russo-alemaes.
Criado para sustentar o arduo trabalho no campo, o prato foi transmitido de geracao em

geracao, preservando fielmente seu modo de preparo.

Com o passar do tempo, o Pao no Bafo conquistou o paladar de pessoas de
diferentes origens, ultrapassando as fronteiras das familias descendentes desses
imigrantes. Esse reconhecimento consolidou Palmeira como um centro de referéncia na

producdo e na oferta desse prato emblematico.

Sua preparacao é Unica e tradicional, que combina camadas de carne de porco e
repolho ou couve com uma massa de pao cozida no vapor da carne, tudo na mesma
panela. Esse método de cozimento do pao no vapor e a montagem caracteristica em

camadas garantem um sabor inconfundivel e uma textura singular.

O nome "Pao no Bafo", é exclusivo de Palmeira, reforcando a identidade local desse
patriménio cultural imaterial, oficialmente reconhecido por meio do Decreto Municipal
n°9859, de 26 de agosto de 2015.
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Art. 3° - Da Descricao do Processo de Producao do Pao no Bafo

O Pao no Bafo da Indicacdo de Procedéncia “PALMEIRA” devera ser produzido de
forma artesanal, fundamentado no saber-fazer tradicional reconhecido como patriménio
cultural imaterial do municipio, respeitando as boas praticas de producao e os parametros

técnicos definidos neste artigo.

O processo produtivo caracteriza-se pela coc¢do conjunta de carne suina, vegetal e
massa de pao em recipiente fechado, utilizando exclusivamente o vapor gerado no proprio

preparo, constituindo elemento essencial de tipicidade do produto, sendo vedada qualquer

técnica que altere esse principio.

Inicia-se pela etapa de preparacao da massa
de pao, que devera ser realizada a partir da
combinacao de farinha de trigo, fermento
biolégico, liquido (agua e/ou leite), gordura e
sal, podendo incluir ovos e pequenas
quantidades de aclcar. Os ingredientes devem
ser misturados até a formacao de uma massa

homogénea, sendo esta submetida a sova até

atingir  consisténcia lisa e  elastica,
admitindo-se ajustes na proporcdo de liquidos ou farinha conforme necessario para

obtencao do ponto adequado.

P Ap6s a mistura e sova, a massa devera

permanecer em repouso para fermentacao de
aproximadamente 60 minutos, até apresentar
crescimento visivel e desenvolvimento de
estrutura leve e aerada, podendo esse tempo
variar de acordo com as condi¢cdes ambientais

e o método adotado por cada produtor.
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Concluida a fermentacao, a massa devera ser
dividida e modelada em porc8es individuais
de formato arredondado com peso entre 30
gramas e 150 gramas, com dimensdes
uniformes dentro de cada preparo, sendo
admitida nova etapa de descanso minimo de
15 minutos antes da coccao. A massa devera

apresentar caracteristicas adequadas para

coccao por vapor, garantindo, ao final do
preparo, paes macios, de textura leve e sem formacao de crosta rigida, em conformidade

com o padrao tradicional do Pao no Bafo de Palmeira.

Paralelamente a etapa de descanso do pao,
inicia-se o refogado da carne suina, utilizando
cortes frescos e/ou defumados, admitindo-se
prioritariamente costela in natura e/ou
defumada (na proporcdo minima de 75%) e/ou
outros cortes suinos como lombo, bisteca,
pernil, embutidos ou outros defumados

(toucinho defumado, linguica defumada,

bacon, etc). A carne devera ser submetida a
coccao inicial até douramento, com posterior adicao de sal e opcionalmente ingredientes

aromaticos tais como cebola e alho.

A coccao devera prosseguir com adicao de
agua seguido do acréscimo de camada
vegetal. O componente vegetal a ser
acrescentado na montagem, devera ser
composto exclusivamente por repolho ou
couve, dispostos sobre a carne sem mistura,
formando uma camada intermediaria que

contribui para a geracdo de vapor e para a

identidade do produto.
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A montagem devera ocorrer obrigatoriamente
em panela, iniciando-se com a base de carne,
seguida da camada vegetal e finalizada com a
disposicdo das porcdes de no minimo 4
paezinhos sobre o conjunto, sem contato
direto com o liquido. Os paes sao
obrigatoriamente cozidos no vapor e devem
preencher, através de camada U(nica, a

circunferéncia total da panela.

E expressamente vedado o uso de forno convencional, micro-ondas e panela de

pressao com interferéncia no processo tradicional ou qualquer técnica que descaracterize

0 método.

O produto final devera apresentar estrutura em camadas, com paes macios, sem

recheio, textura aerada e Umida caracteristica da coccdo a vapor, associados a carne suina

e ao vegetal, formando uma preparacao integrada.

Para comercializacdo, inclusive na forma congelada, o produto devera manter

integralmente as caracteristicas descritas, devendo ser acompanhado de instrucdes que

garantam o preparo conforme o método tradicional em panela.
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Tabela Técnica de Parametros do Processo Produtivo do Pao no Bafo

Elemento Descricao Técnica Par.'jlrfletro Par.'fm.letro Observacoes Técnicas
Minimo Maximo
Massa
Farinha de trigo Base da massa 15% 35% Referente ao peso total
do prato
I;c_arnjepto Agente de crescimento 2% 8% Sobre o peso da farinha
iolagico
Liquido da massa Agua ou leite Suficiente | Suficiente | Para dar ponto a massa
. Gordura Estrutura da massa 2% 10% Sobre o peso da farinha
(6leo/banha)
Ovos Enriquecimento da massa 0% 10% Opcional
Acucar Ativacdo do fermento 0% 5% Opcional
f Tempo d? Crescimento da massa 60 min 120 min Até dobrar de volume
ermentacao
Elemento Descricao Técnica Par.:=|n_1etro Par.'jm_1etro Observacoes Técnicas
Minimo Maximo
Carne suina (base) Prioritariamente costela in 750 100% Vedado uso qe rjuudos,
natura e/ou defumada couro e 6rgaos
Lombo, bisteca, pernil,
embutidos ou outros
Derlvado§ de defumados ~ como toucinho 0% 25% Opcional
carne suina defumado, linguica defumada,
bacon, etc. como complemento
de sabor
Vegetal (repolho Camada intermediaria 10% 30% Usq exclusivo de um
ou couve) tipo por preparo
Montagem e Cozimento do Prato
Montagem em Carne + vegetal + massa Obrigatorio — Elemento essencial da
camadas IG
Tipo de recipiente Panela com tampa Obrigatério — Preferencialmente
fundo espesso
Vedado forno
Método de coccao Vapor Obrigatério — . convencional
micro-ondas e panela de
pressao
Tempoﬁc:::‘;:ocgao Cozimento em panela 45 min 90 min Dependente do volume
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Art. 4 ° - Do Substituto Processual da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no
Bafo

A Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo tem como substituto
processual junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial - INPI a Associacdo dos
Produtores de Pao no Bafo de Palmeira (APAFO), a qual fara o registro e sera responsavel
pela mesma perante o INPI. A referida Associacao, regida pelos valores e principios do
associativismo, pelas disposicdes legais, pelas diretrizes da autogestao e pelo seu Estatuto
Social, com personalidade juridica propria e plena capacidade de cumprimento de seus
fins, estabelecida na Rua XV de Novembro, 761, no municipio de Palmeira, Estado do
Parana, CEP: 84130-000, inscrita no CNPJ n° 59.151.093/0001-06. E de responsabilidade da
APAFO, na qualidade de substituto processual da indicacdo geografica junto ao INPI,
manter banco de dados gerais de informac6es dos processos produtivos do Pao no Bafo
reconhecidos formalmente com a Indicacdo Geografica na modalidade Indicacdo de
Procedéncia, para permitir acdes de auditoria, rastreabilidade, promocao e
comercializacdo do produto. O fiel cumprimento das normas e condicdes estabelecidas
neste Caderno de Especificagdes Técnicas cria-se o Conselho Regulador da Associacao dos
Produtores de Pao no Bafo de Palmeira (APAFO) cujas funcdes, atribuicdes e

funcionamento estdo descritas neste caderno.

Art. 5° - Dos Objetivos da Entidade Representativa dos Produtores

No desenvolvimento de suas atividades, a APAFO, entidade representativa dos
produtores e substituta processual junto ao INPI para a Indicacdo de Procedéncia
"PALMEIRA" para o Pao no Bafo, observara os principios da legalidade, impessoalidade,
moralidade, publicidade, economicidade e da eficiéncia, tendo por objetivos organizar e
desenvolver a cadeia produtiva do Pao no Bafo da sua area de abrangéncia e representar

os interesses dos produtores do Pao no Bafo de Palmeira. A APAFO tem por finalidade:

A. Promover o desenvolvimento da producao de pao no bafo através da realizacao de
obras e melhoramentos, com recursos proprios, ou obtidos por doacao ou

empréstimo.
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B. Proporcionar a melhoria no convivio entre os produtores, da area de abrangéncia,

através da integracao de seus associados.

C. Defender os interesses dos seus associados, referente a producdo e a

comercializacdo dos produtos.

D. Executar acdes de natureza assistencial e filantrépica para a comunidade em geral,

bem como iniciativas visando a protecdo ao meio ambiente e protecao animal;

E. Organizar a compra de insumos, equipamentos, veiculos e maquinas, necessarias a

atividade da producao do pao no bafo;

F. Buscar junto a o6rgaos e entidades a implantacdo de pesquisas, bem como a
intensificacdo da assisténcia técnica visando a busca de alternativas tecnolégicas

através de convénios;

G. Representar a classe dos produtores de pao no bafo em reivindicacbes junto aos

poderes;

H. Receber e aplicar recursos de qualquer espécie ou natureza destinada a producao

de pao no bafo;

I. Colaborar com os poderes publicos, conselhos, comissdes entidades dando-lhe
conhecimento dos problemas da producdo de pdo no bafo e pleiteando as

respectivas solucdes;

J. Desenvolver acdes que disponham ao consumidor produtos com garantia de
procedéncia, origem e qualidade por meio de registros, como a Indicacao

Geografica, entre outras certificacdes de natureza diversas;

K. Preservar, disseminar, proteger a Indicacao Geografica do Pao no Bafo de Palmeira e
prestar outros servicos relacionados, sendo responsavel pela defesa de produtos

registrados, sua qualidade e procedéncia;

L. Estabelecer o Caderno de Especificacdes Técnicas e organizar estrutura de controle

para a autorregulacao da Indicacao Geografica;

M. Preservar e proteger a Indicacdo Geografica da regido delimitada pela Indicacao

Geografica do Pao no Bafo de Palmeira;
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N. Instituir, promover, gerir, divulgar e proteger seus bens materiais, imateriais,
intelectuais, industriais, quando reconhecidos, concedidos ou deferidos, tais como:
patentes, softwares, desenhos industriais, indicacao geografica, marcas coletivas ou
marcas de certificacdo, outras certificac6es e reconhecimentos que venham a ser

criados;

O. Promover atividades que tenham como objetivo a otimizacao dos padrdes de renda,
salide, alimentacao, educacao, recreacao, esportes dos produtores e suas familias,

através da defesa das suas atividades;

P. Reivindicar e manter, conforme os interesses dos associados, equipamentos s6cio

comunitarios;

Q. Manter intercambio técnico e cientifico com entidades, institutos, universidades,

estimulando o intercambio e o progresso nacional da producao de pao no bafo;

R. Incentivar a pesquisa e promover acdes para a garantia da continuidade da

notoriedade do produto pao no bafo na regiao;

S. Promover e desenvolver projetos em campos experimentais, visando resultados que
demonstrem a viabilidade de tais técnicas e/ou experimentos aplicaveis nas

propriedades, a fim de promover o desenvolvimento da familia rural;

T. Criar em seu quadro social atividades que proporcionem a exploracdao das

atividades com respeito e preservacao do meio ambiente.

Art. 6° - Das Pessoas Autorizadas a Utilizar a Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o

Pao no Bafo

Estdo autorizados ao uso da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no
Bafo todos os produtores estabelecidos na area geografica delimitada de producao,
obedecendo ao Caderno de Especificacdes Técnicas e demais disposicdes aprovadas pelo

Conselho Regulador, com a ressalva de permitir ser controlado pela substituta processual.

Art. 7° - Da Delimitacdo da Area de Producao
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Figura 01 - Area Geografica de producdo delimitada para a Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA"
para o Pao no Bafo.

A area geografica delimitada para a producao da Indicacdo de Procedéncia
"PALMEIRA" para o Pao no Bafo compreende o territério do municipio de Palmeira, no
Estado do Parana, em sua totalidade, respeitando-se o0s seus limites

politico-administrativos.

Paragrafo Unico: Passam a valer as coordenadas geograficas geométricas da area de
producdo, somente a parcela ou sua totalidade compreendida dentro do perimetro

definido nesta delimitacao geografica.

Art. 8° - Representacao Grafica e Figurativa da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para

o Pao no Bafo

A representacao grafica e figurativa da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para

o Pdo no Bafo, com distintivo grafico do tipo misto, de titularidade dos produtores
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estabelecidos no territério delimitado e coordenada pelo Conselho Regulador da

Associacao dos Produtores de Pdo no Bafo de Palmeira (APAFO) esta assim definida:

PALMEIRA

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

Figura 02 - Representacao grafica da |G a ser aplicada para os padrdes de comercializacdo do Pao no Bafo.

Art. 9 ° - Das Condicoes para Aprovacao da Utilizacao da Indicacao de Procedéncia

A adesao ao uso da Indicacao Geografica na modalidade Indicacdo de Procedéncia
é de carater espontaneo e voluntario pelos produtores de Pao no Bafo, cuja producao seja
localizada na darea geografica delimitada de producdo e que cumpram na integra o

presente Caderno de Especificacbes Técnicas.

Os produtores associados e nao associados da Associacdao dos Produtores de Pdo no
Bafo de Palmeira (APAFO) somente receberdo a aprovacao para o uso da Indicacdo de
Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo mediante a comprovacdo do cumprimento
das condicdes e requisitos estabelecidos neste Caderno de Especificacdes Técnicas da
Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo. As condicOes especificas para o

uso sao:

A. Estar em dia, junto ao Conselho Regulador da IG, com suas informacdes
cadastrais e demais itens discriminados neste Caderno de Especificacdes

Técnicas;
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B. A Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdo no Bafo deve ser usada
tal como se encontre registrada no INPI, de forma completa e integral, ndo
podendo sofrer alteracdo alguma em sua composicao normativa ou grafica;

C. Os usuarios da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo nao
poderao solicitar o registro, em nenhum pais ou instituicdao internacional, de
um signo idéntico ou semelhante, ou que de qualquer forma possa induzir a
erro, confusdo ou aproveitamento da fama e reputacao da IG, com excecao
da entidade representativa dos produtores, substituta processual junto ao
Instituto Nacional da Propriedade Industrial - INPI, que, dentro das
possibilidades e interesses de mercado, solicitara o registro da IG em tantos
paises quantos forem necessarios e permitirem esta forma de protecao;

D. Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo nao podera ser
utilizada de maneira que possa causar descrédito, prejudicar sua reputacao
ou induzir a erro aos consumidores sobre os produtos aos quais se aplica;

1. AIndicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdo no Bafo somente
podera ser utilizada pelas pessoas autorizadas no Artigo 6°;

E. Os usuarios da Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdo no Bafo
poderao realizar atos publicitarios ou promocionais da representacao grafica
e figurativa da Espécie da IG, desde que com o consentimento da entidade
representativa dos produtores, substituta processual junto ao INPI;

F. Periédica e aleatoriamente o Conselho Regulador da Indicacdo de
Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdao no Bafo podera proceder auditorias nas
areas de producao;

G. O usuario da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo
devera apresentar Termo de Compromisso da IG pelo Conselho Regulador, de
que conhece e cumpre integralmente a legislacao brasileira, principalmente
no que tange as questdes ambientais, sociais e trabalhistas;

H. Os usuarios da |G deverdo arcar com o0s custos relacionados ao controle da
Indicacao Geografica;

I. O produtor de Pao no Bafo devera assinar um termo garantindo que adotou

as boas praticas de producao definidas pelo Conselho Regulador;
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J. O produtor devera se credenciar junto a APAFO para fins de gestdo, controle

e rastreabilidade;

K. Para receber o selo da IG, o Pdo no Bafo deve seguir os seguintes parametros:

1

10.

11.

Em todas as etapas de producdo do Pao no Bafo de Palmeira devem
ser observadas as questdes sanitarias exigidas conforme a legislacao
vigente;

Somente poderao produzir o Pao no Bafo de Palmeira com a Indicacao
Geografica os estabelecimentos que estejam capacitados nas Boas
Praticas de Producao e que permitam ser auditados;

Os produtores deverdo seguir os processos de producdo supracitados
(art. 3°), mantendo em suas receitas os passos descritos neste caderno;
Os ingredientes empregados no processo de producao devem ser
cuidadosamente verificados para assegurar que estejam dentro do
prazo de validade adequado, de acordo com as recomendacdes dos
fabricantes;

E crucial evitar a execucdo da receita sem a devida afericdo precisa de
cada ingrediente;

Apenas carne suina cozida, fresca ou defumada pode ser utilizada,
sendo proibidos miudos, couro e érgaos;

Podem ser utilizados somente couve ou repolho individualmente, sem
misturas ou a adicao de outros ingredientes;

Os paes devem ser cozidos no vapor, sem recheio, em formato
arredondado;

O prato deve obrigatoriamente ser preparado em panela, nao sendo
permitido o uso de forno, travessas ou outros métodos alternativos de
preparo;

A apresentacao do prato deve ser unificada, incluindo base de carne
suina, camada de couve ou repolho e finalizacdo com pao de trigo
cozido no vapor. Todos os elementos devem ser integrados para criar
uma composicao harmédnica e uniforme;

Quando o prato for comercializado na versao congelada, deve ser

acompanhado por instrucdes claras de preparo, como reaquecer em
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panela (nunca forno ou micro-ondas) e recriar as camadas conforme a
apresentacao tradicional: carne, vegetal e pdo no topo;
12. 0 Conselho Regulador, periodicamente, fara analises sensoriais e/ou

laboratoriais do produto final.

Art. 10° - Do Conselho Regulador da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no
Bafo

A Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo sera regida por um
Conselho Regulador nos moldes estatutarios, pré-definidos pela maioria de associados

votantes, em coro de assembleia constituida e votada especificamente na APAFO.

Paragrafo unico: O Conselho Regulador da Indicacdo Geografica sera composto por, pelo
menos, 3 (trés) membros, sendo a maioria destes produtores associados da APAFO eleitos
na Assembleia Geral, e os demais membros formalmente convidados pela APAFO a
fazerem parte do Conselho Regulador ou pelo Executivo da APAFO, que coordenara as

reunides do referido Conselho.

Art. 11° - Das Obrigacoes do Conselho Regulador
Compete aos membros do Conselho Regulador:

I.  Formular, editar e aperfeicoar o plano de controle da Indicacdo de Procedéncia,
com necessidade de posterior aprovacao pela assembleia da APAFO;

Il.  Supervisionar as instituicdes e/ou produtores credenciados e autorizados, a fim de
identificar o cumprimento dos artigos e normas aqui previstos;

Ill.  Regulamentar a utilizacao do signo distintivo, bem como textos, imagens e afins,
que utilizem o nome geografico protegido.

IV.  Controlar e emitir o uso do signo distintivo em produtos que cumpram o disposto
neste documento e que sejam autorizados ao uso do mesmo.

V.  Buscar conhecer e executar as instrucdes que constam do regimento previsto no
estatuto da APAFO, ficando os conselheiros a par de seus direitos e deveres
atribuidos;

VI.  Instruir os demais membros da APAFO acerca de seus respectivos direitos e deveres;
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VII.  Estimular o turismo, a valorizacdo da cultura regional e a valorizacdo do
“saber-fazer local”;

VIIl.  Promover na cadeia produtiva da Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao
no Bafo, as Boas Praticas de Producao;

IX.  Manter e preservar a Indicacao Geografica regulamentada.

Art. 12° - Dos Controles de Producao e Supervisao

Serdo objeto de controle por parte do Conselho Regulador, a declaracao de produtos
processados. O Conselho Regulador podera estabelecer outros controles, no sentido de
assegurar a garantia de origem dos produtos da Indicacao de Procedéncia e o
cumprimento desta normativa. Tais controles serdo atribuidos desde a selecao dos
ingredientes até as operacdes de producdo, armazenamento e transporte, de forma a
assegurar a rastreabilidade e autenticidade dos produtos protegidos pela Indicacdao de
Procedéncia, atentando-se o Conselho Regulador a manutencdo e supervisao dos

seguintes elementos:

I.  Cadastro dos produtores da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no
Bafo, bem como dos estabelecimentos.
ll.  Quantificacdo de unidades produzidas (rastreabilidade);
[ll.  Auditorias aos produtores;
IV.  Publicacdo dos dados de rastreabilidade;
V. Divulgacao e merchandising dos produtos da Indicacao de Procedéncia;
VI.  Producao de registros de contraprovas que preservem as garantias e qualidades do

Pao no Bafo autorizadas.

Art. 13° - Dos Custos de Controle da Indicacao Geografica

A pessoa fisica ou juridica recebera a sua autorizacdo do uso da IG, mediante a
comprovacao de pagamento do valor dos custos relacionados ao controle da Indicacao
Geografica que terdao definicbes de condicdes e valores estipulados pelo Conselho
Regulador. Estes valores se destinam apenas aos custos de controle da Indicacao

Geografica;
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Paragrafo Unico: Outros valores de custos relacionados ao controle da Indicacdo
Geografica serdo adicionados em funcao da distancia da area a ser certificada e auditada e
do volume da producao, a descricao e critérios de cobrancas serao definidos através de

documento formal do Conselho Regulador desta IG.

Art. 14° - Da Rastreabilidade

Os produtos da Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo serao

identificados nas embalagens, através de rétulos, tags, etiquetas e lacres, conforme segue:

. Norma de rotulagem para identificacdo da Indicacdao de Procedéncia

"PALMEIRA" para o Pao no Bafo no préprio produto e nas embalagens:

Identificacao do nome geografico, seguido da expressao “Indicacdo de
Procedéncia”, que sera objeto de protecao junto ao INPI, conforme facultado

pelo Art. 179 da lei n° 9.279, conforme segue:

OB
=20,
Q A

PALMEIRA

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

Paragrafo 1°: O Conselho Regulador podera definir outras formas de insercao dos selos de
controle e rotulagem, garantindo os principios de rastreabilidade e controle e o selo sera
utilizado pela Associacdo dos Produtores de Pao no Bafo de Palmeira (APAFO) de acordo

com o Manual de Utilizacao mediante as condicdes definidas pelo Conselho Regulador.

Paragrafo 2°: O selo de controle sera fornecido pelo Conselho Regulador mediante o

pagamento de um valor a ser definido por seus membros.
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Paragrafo 3° A quantidade de selos devera obedecer a producao correspondente de cada
produtor inscrito na Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" e os produtos nao protegidos
pela Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" nao poderao utilizar a identificacao

MIM

especificada no item “I” deste artigo.

Paragrafo 4°: Os métodos de controle adotados para assegurar a originalidade do Pao no
Bafo da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" serao, dentre outros, a verificacdo da
autenticidade do selo do produto e a realizacdo de visitas de inspecao aos pontos de

comercializacao.

Art. 15° - Das Proibicoes de Utilizacao da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao

no Bafo

Sao motivos que, separada ou concomitantemente, desencadeiam a proibicao imediata
da utilizacao da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo pelas pessoas

referidas no Artigo 6°:

I. A desisténcia, suspensao ou perda da condicao de produtor autorizado pelo
Conselho Regulador da APAFO;

Il. A paralisacao das atividades de producao mediante comunicacao do produtor a
APAFO ou constatada pelo Conselho Regulador;

lll. O descumprimento das normas do presente Caderno de Especificagcdes Técnicas da
Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo;

IV. O descumprimento das normas estabelecidas pela legislacdo brasileira que
impliqguem de qualquer forma em possivel dano a reputacdo da Indicacdo de

Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo.

Art. 16° - Das Sancdes Previstas Quanto a Utilizacao da Indicacao de Procedéncia
"PALMEIRA" para o Pao no Bafo

O beneficiado pela presente Indicacao de Procedéncia devera zelar pelo uso do selo,
caso descumpra tais definicdes, 0 mesmo estara sujeito a penalizacdo oficial conforme
estipulado pela Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996. Além das penalidades acima, o

Conselho Regulador tomara medidas preventivas, caso identificar praticas consideradas
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como irregulares ou inadequadas que possam comprometer a idoneidade da presente

Indicacao de Procedéncia ficando estipulado que:

I.  Na primeira infracao, sera o produtor ou instituicao advertido por escrito;

Il.  Nasegunda infragao, sera suspenso da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o
Pao no Bafo, por um ano, até a adequacao das irregularidades, ap6s constatadas
pelo Conselho Regulador;

[Il. O usuario respondera, pelos danos que causar ao substituto processual da Indicacao
de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo ou a terceiros;

IV. O usuario devera retirar imediatamente do mercado os produtos que ostentam a

Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo.

Paragrafo Unico: Fica a critério do Conselho Regulador, através da deliberacdo do

colegiado, o entendimento de atenuantes.

Art. 17° - Dos Casos Omissos do Presente Caderno de Especificacoes Técnicas.

Os casos omissos serao tratados pelo Conselho Regulador da Indicacao de
Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdo no Bafo. Em caso de divergéncias, os casos serao
diretamente resolvidos pela Assembleia Geral da Associacao dos Produtores de Pao no

Bafo de Palmeira (APAFO) convocada para este fim.
Palmeira, 17 de abril de 2026.
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LAUDO DE DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUGCAO DA INDICAGCAO
DE PROCEDENCIA “PALMEIRA” PARA O PAO NO BAFO

1. APRESENTACAO

Este laudo, elaborado pela Secretaria de Industria, Comércio e Servigos do Parana, baseado
em estudos técnicos realizados pelo Servico de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do Parana —
SEBRAE/PR e seus parceiros, tém por objetivo subsidiar a solicitacio por parte da Associagdo dos
Produtores de Pao no Bafo de Palmeira (APAFO) para a delimitagdo da area geografica da
Indicagao de Procedéncia “PALMEIRA” para o pao no bafo.

A indicagao geografica ¢ uma ferramenta coletiva de protecio e promogao comercial de produtos
tradicionais vinculados a uma area geografica delimitada. Além disso, é uma ferramenta de preservagao
da biodiversidade, do conhecimento, da histéria, dos recursos naturais e humanos. A indica¢io

geografica pode contribuir para as economias locais e para o dinamismo regional.

A indicagao geografica deve promover os produtos e a sua heranc¢a histérico-cultural, que é
intransferivel. Esta heranc¢a abrange inimeras especificidades: a area de produgio definida, a tipicidade e
a autenticidade dos produtos elaborados. Estas especificidades garantem ao produto um nome e
notoriedade, que devem ser protegidos. Somente os produtores estabelecidos na area delimitada e que
seguem determinadas regras é reservado o uso do nome geografico (Norma Técnica ABNT NBR

16479:2016).

A indicagao geografica tem ainda como objetivos especificos:

Atender a demanda de produtores, que veem seus produtos comercializados no mercado com a IG,

valorizando o territorio e o conhecimento local;

® T[acilitar a presenca de produtos tipicos no mercado, que sentirdo menos a concorréncia com outros

produtores de preco e qualidade inferiores;
® Aumentar o valor agregado dos produtos;

® [EHstimular a melhoria qualitativa dos produtos, ja que serdo submetidos a controles de producao;
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® Aumentar a participagdo no ciclo de comercializagaio dos produtos e estimular a elevagao do seu

nivel técnico;

® Permitir ao consumidor identificar perfeitamente o produto nos métodos de producio, fabricagio e

elaboragao, em termos de identidade e de tipicidade;

® Melhorar e tornar mais estavel a demanda do produto, criando a confianga do consumidor que, sob a

etiqueta da IG, espera encontrar um produto de qualidade e com caracteristicas determinadas;
® [stimular investimentos na propria zona de producao;

® Melhorar a comercializagdo dos produtos, facilitando o acesso ao mercado através de uma

identificagdo especial;

® Gerar ganhos de confianga junto ao consumidor quanto a autenticidade dos produtos, pela agao do

Conselho Regulador que sera criado e da autodisciplina que exige;

® Facilitar o marketing, através da 1G, que ¢ uma propriedade intelectual coletiva, com vantagens em

relagdo a promogao baseada em marcas comerciais;
® Promover produtos tipicos;
® TFacilitar o combate a fraude, o contrabando, a falsifica¢ao e as usurpagdes;
® TFavorecer as exportagoes e proteger os produtos contra a concorréncia desleal externa.

Este laudo, instrumento oficial que delimita a area geografica de produgdo da Indicagdo

de Procedéncia “PALMEIRA” para o pao no bafo, segue o disposto na Lei 9.279 de 14 de maio de
1996, que regula direitos e obrigacoes relativos a propriedade industrial e na Instrucdo Normativa

04/2022-INPI, que estabelece as condi¢oes para o Registro das Indicagdes Geograficas, marco legal das

IGs brasileiras, bem como as diretrizes do Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI

bl

o6rgao responsavel pela analise e reconhecimento formal das Indicagoes Geograficas no Brasil.

2. CONDICOES GERAIS DA INDICACAO DE PROCEDENCIA "PALMEIRA" PARA
O PAO NO BAFO

A adesio a0 uso da Indicagao de Procedéncia "PALMEIRA" para o pao no bafo é de carater espontaneo
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e voluntario pelos produtores cuja producdo seja originada de estabelecimentos localizadas na area
geografica definida neste Laudo de Delimitagdo e que cumpram na integra os requisitos estabelecidos

para esta Indicacao Geografica.

E de responsabilidade da Associagio dos Produtores de P4o no Bafo de Palmeira (APAFO),
na qualidade de substituto processual titular do direito do reconhecimento formal da indicagao
geografica junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), manter banco de dados gerais
de informacgées dos processos dos enquadramento, do Pio no Bafo de Palmeira reconhecidos
formalmente com a Indicacio Geografica na modalidade Indicagio de Procedéncia (IP) e de
informagdes das unidades produtoras que participam do processo, para permitir a¢oes de auditoria,

rastreabilidade, promog¢ao e comercializagao do produto.

A entidade solicitante da Indicacio de Procedéncia "PALMEIRA" para o pao no bafo se
denomina Associagdo dos Produtores de Pao no Bafo de Palmeira (APAFO), regida pelos valores e
principios do associativismo, pelas disposi¢oes legais, pelas diretrizes da autogestao e pelo seu Estatuto

Social, com personalidade juridica prépria e plena capacidade de cumprimento de seus fins.

No desenvolvimento de suas atividades, a Associagdo dos Produtores de Piao no Bafo de
Palmeira (APAFO), substituta processual para a Indicagio de Procedéncia "PALMEIRA" para o pio
no bafo, observara os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade, economicidade e
da eficiéncia, tendo por objetivos organizar e desenvolver a cadeia produtiva do pao no bafo e
representar os interesses dos produtores. A APAFO tem como objetivo o exercicio de mutua
colaboragdo entre os associados, visando a prestagdo, pela entidade, de quaisquer servigos que possam
contribuir para o fomento da producao do pao no bafo e para melhorar as condi¢es de vida de seus
integrantes, com especial énfase na divulgacdo de matérias relacionadas a produgdo, mercado e pregos,

melhoria de qualidade e de produtividade.

3. DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUCAO DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA "PALMEIRA" PARA O PAO NO BAFO

A area geografica delimitada para a produc¢ao da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o
pao no bafo compreende o territério do municipio paranaense Palmeira em sua totalidade, seguindo seus

limites politico-administrativos.
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Figura 01 — Mapa da delimitagdo da area geografica de produgao da Indicagao de Procedéncia

"PALMEIRA" para o pao no bafo
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4. FUNDAMENTACAO ACERCA DA DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE
PRODUCAO DA INDICACAO DE PROCEDENCIA "PALMEIRA" PARA O PAO NO
BAFO

Relevante destacar que o mapeamento da area geografica da fabricacdo dos paes no bafo de
Palmeira fora construido a partir dos apontamentos dos produtores do territério, somados as evidéncias
técnicas colhidas a partir de visitas de campo e levantamento de informagdes juntos a érgaos publicos e

privados envolvidos com a cadeia produtiva.

O produto da Indicacao de Procedéncia “PALMEIRA” ¢ o pao no bafo. Trata-se de um prato

tradicional da cidade de Palmeira cujo foi trazido pelos imigrantes alemaes e italianos por volta do fim do
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século XIX. Sua composi¢ao se da normalmente por carne de porco, repolho ou chucrute e o pao, sua

fama esta atribuida a sua preparagao que ¢ feita em camadas e o cozimento do pao no vapor.

O pao no bafo de Palmeira ¢ uma receita que atravessa geragoes e esta ha mais de 140 anos entre

seus produtores. Em 2015, sua receita foi declarada como Patrimonio Imaterial na cidade de Palmeira.

O pao no bafo de Palmeira é uma receita passada de geracao para geragao e faz parte da culinaria
local, trazendo ao territério diversos turistas a fim de terem uma experiéncia gastronomica singular. Os
restaurantes dessa regido servem o prato seguindo o mesmo método de fazer, tendo esses em seus
estabelecimentos comerciais a ficha técnica dos produtos, sendo sua producao realizada rigorosamente a

fim de assegurar a qualidade do prato tendo em conta sua artesanalidade.

Ainda, o pao no bafo é um prato que pode ser cozido em apenas uma panela, tornando-se assim

um prato coletivo que sempre ¢ consumido em grupo, valorizando ainda mais a uniao e a familia.

Palmeira, 14 de agosto de 2025.

Marco Aurélio Ribeiro
Secretdrio da Industria, Comércio e Servigos

Secretaria da Industria, Comércio e Servigos do Estado do Parana
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