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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2848 de 05 de agosto de 2025

CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR412024000003-2
INDICACAO GEOGRAFICA: Estancia Grande
ESPECIE: Denominagéo de Origem
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Azeite de Oliva

REPRESENTACAO:
A'b‘
&
H oy
Azeite de oliva da
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Distrito de Estancia Grande, no municipio de
Viaméo, no Estado do Rio Grande do Sul.
DATA DO DEPOSITO: 19 de fevereiro de 2024

REQUERENTE: Associacdo dos Produtores de Azeite de Oliva de Estdncia Grande —
APAOEG

PROCURADOR: Né&o ha

DESPACHO

O pedido ndo atende ao disposto no art. 21 Portaria/INPI/PR n° 04/22. A ndo manifestacdo no
prazo de 60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.

DO_BR412024000003-2_RPI12848_304_AM



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO-GERAL DE DESENHOS INDUSTRIAIS, INDICAGOES GEOGRAFICAS E
PROTOCOLO DE MADRI
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICAGOES GEOGRAFICAS

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de reconhecimento da indicacdo geogréafica
(IG) “ESTANCIA GRANDE” para o produto AZEITE DE OLIVA, na espécie
DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.° 9.279, de 14
de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de
janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatdrio visa a verificar a conformidade do pedido de registro com 0s requisitos
dispostos na legislacdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870240013652 de 19 de fevereiro de 2024, recebendo o n°
BR412024000003-2.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi verificada
a necessidade de conformacéo do pedido a norma vigente, conforme Gltima exigéncia publicada
em 15 de abril de 2025, sob o cddigo 304, na RPI 2832.

Em 15 de abril de 2025, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticao
n.° 870250030467, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacao

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncian® 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Esclareca se o produto objeto da 1G é o azeite de oliva ou o0 azeite de oliva extra virgem.
Observe que € necessario que todos os documentos no presente pedido se refiram ao mesmo
produto. Dessa forma, reapresente os documentos com as respectivas alteragoes;



Em resposta as exigéncias foi apresentado o documento:

e Caderno de EspecificacBes Técnicas, fls. 9 a 23, e 26 a 39.

Reapresentado o CET com a alteragdo dos dispositivos que mencionavam o produto
"azeite de oliva extra virgem", considera-se cumprida a exigéncia anteriormente formulada,
tendo em conta a manutencdo do produto objeto da IG em exame como tdo somente "AZEITE
DE OLIVA".

2.2 Exigéncia n® 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Reapresente o art. 4° do CET, com a descricdo detalhada das qualidades ou
caracteristicas do produto que se devam exclusivamente ou essencialmente ao meio
geografico, incluindo fatores naturais e humanos, condicdo obrigatoria para o registro da
espécie Denominacao de Origem;

Em resposta as exigéncias foi apresentado o documento:

e Caderno de Especificacdes Técnicas, fls. 9 a 23, e 26 a 39.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.3 Exigéncian® 3
A exigéncia n° 3 solicitou:

3) Apresente a ata registrada da assembleia que aprove as alteracdes do CET, acompanhada
de lista de presenca que indique quem dentre os presentes € produtor de azeite de oliva e/ou
de azeite de oliva extra virgem;

Em resposta as exigéncias foi apresentado o documento:
e Ata de Assembleia com aprovacao do CET alterado, de 20/12/2024, fls. 7e 8, e
24 e 25.\

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.4 Exigéncian® 4
A exigéncia n° 4 solicitou:

4) Reapresente o Instrumento oficial que delimita a &rea geogréfica, com a devida
fundamentacdo técnica que descreva os fatores naturais e humanos que imprimem as



qualidades ou caracteristicas diferenciais ao produto, seja ele o azeite de oliva ou o azeite
de oliva extra virgem;

Em resposta as exigéncias foi apresentado o documento:

e Instrumento oficial que delimita a &rea geogréfica, fls. 40 a 47.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.5 Exigéncian®5
A exigéncia n° 5 solicitou:

5) Apresente novos documentos que explicitem de forma clara e objetiva a influéncia do
meio geografico nas qualidades ou caracteristicas do produto “azeite de oliva” e/ou “azeite
de oliva extra virgem” no Distrito de Estdncia Grande, no municipio de Viamao, por ser
essa a area delimitada no pedido em exame.

Em resposta as exigéncias foi apresentado o documento:
e Documento intitulado "Elementos que identificam a influéncia do meio
geogréfico na qualidade ou caracteristica do produto incluindo fatores naturais
e humanos da Denominacgéo de Origem 'Estancia Grande' para o azeite de oliva”,
fls. 48 a 221.

Acerca das comprovacdes apresentadas, menciona-se que, no Anexo | (O Diferencial
dos Azeites da Estancia das Oliveiras: clima e solo Unicos"), o documento "Thermal
requirements and impacts of chilling accumulation on the phenology of olive (Olea europaea
L.) cultivars in Southern Brazil" foi apresentado apenas em lingua inglesa, devendo 0 mesmo
ser apresentado traduzido, se for o desejo do requerente que seja considerado para fins de
documentacdo comprobatoria.

O Anexo Il ("Declaracdo da Embrapa™) ndo menciona a regido de Estancia Grande, o
gue pouco adiciona as comprovagdes necessarias para 0 pretenso registro de DO. Da mesma
maneira, 0 Anexo III (“Certificados dos Concursos da Estancia das Oliveiras™) ndo adiciona
informacGes que comprovem a relacdo entre o produto e o meio geografico, e tampouco
menciona o nome geografico Estancia Grande. Também o Anexo IV ("Estudo de Zoneamento
da Embrapa™) ndo aborda diretamente a regido delimitada de Estancia Grande. Ainda que para
0 registro de uma DO ndo seja necessaria a comprovacao de que o nome geografico se tornou
conhecido pela produgéo de determinado produto, note que é necessario que o nome geografico
(e sua delimitacdo geografica) seja diretamente relacionado as condigdes geogréaficas que

permitem a respectiva producédo, o que nao € feito no referido documento.



Por sua vez, 0 Anexo V ("Laudos da Analises de Solo de Estancia Grande™) apresenta
laudos técnicos que, isoladamente, ndo comprovam a relacdo entre o meio geografico e a
qualidade do Azeite de Oliva. Note que, sendo o produto objeto do pedido de registro "AZEITE
DE OLIVA", ndo basta a comprovacao de condicOes ideais e/ou especificas para a producéo de
azeitonas. Assim, ainda que os laudos comprovassem que ha condicdes geogréficas que podem
ser relacionadas a qualidade das azeitonas produzidas na regido, ndo seriam suficientes para a
comprovacdo de que a qualidade do produto "AZEITE DE OLIVA" esta relacionada as
condicBes geogréficas da regido. De toda maneira, cabe mencionar que ndo ha nos laudos
qualquer mencdo ao distrito de Estancia Grande, sendo os laudos referidos a localidades
produtoras de Viam&o.

Ja o Anexo VI ("Estudo sobre o Beneficio das Caracteristicas Edafoclimaticas para as
Oliveiras™), como os demais documentos, ndo relaciona de forma objetiva as condicGes
edafoclimaticas ao distrito de Estancia Grande. Tampouco volta-se o documento as condicdes
de producéo de "AZEITE DE OLIVA™.

O Anexo VII ("Estudos Climatoldgicos de Estancia Grande™) volta-se para a empresa
Estancia das Oliveiras e para a empresa Quinta das Estancias, mencionando ainda as condicdes
climatolégicas de Viamao, sem necessariamente restringir essas condi¢es ao distrito de
Estancia Grande. Novamente, parece haver priorizacdo da comprovacdo da relagcdo entre as
caracteristicas das azeitonas com as condi¢des do meio geografico local.

O Anexo VIII ("Laudo das Analises Laboratoriais dos Azeites de Oliva™) apresenta
laudos de analise de azeites de oliva produzidos na empresa Estancia das Oliveiras, ndo sendo
considerado uma comprovacdo consistente da qualidade dos azeites produzidos no distrito de
Estancia Grande. Para além dessa constatacéo, salienta-se que a qualidade dos documentos ndo
é satisfatdria, devendo os mesmos ser reapresentados, caso 0 requerente entenda que possuem
relevancia na comprovacdo de que as condicBes geograficas do distrito de Estancia Grande
possibilitam a producédo de "AZEITE DE OLIVA" com caracteristicas especificas.

O Anexo IX ("Comprovacdo da Incidéncia de Ventos em Estancia Grande™) menciona
0 municipio de Viamdo, ndo abordando objetivamente o distrito de Estancia Grande, e carece
de informacdes robustas para a comprovacao exigida para fins de registro da pretensa DO.

Por fim, o Anexo X ("Contextualizacdo Climatoldgica™) volta-se para a descricao
climatoldgica de Esténcia Grande e sua influéncia na producdo de azeitonas, sendo um
documento relevante para o presente exame. No entanto, essa relevancia nao é suficiente, dado
que, reitera-se, o produto objeto do pedido de registro em exame é "AZEITE DE OLIVA".

Considera-se, portanto, ndo cumprida a exigéncia anteriormente formulada.



2.2 Outros documentos
Além disso, foram anexados 0s seguintes documentos:
= Comprovante de pagamento da GRU, fls. 5e 222; e
= Recibo de Emolumentos e Comprovante de Devolucéo, fl. 6.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 21 da
Portaria/INPI/PR n° 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Apresente novos documentos que explicitem de forma clara e objetiva a influéncia
do meio geografico nas qualidades ou caracteristicas do produto “azeite de oliva” e/ou
“azeite de oliva extra virgem” no Distrito de Estancia Grande, no municipio de

Viamao, por ser essa a area delimitada no pedido em exame.

Caso a Requerente tenha duvidas quanto ao contetdo técnico para cumprir a
exigéncia, é possivel contatar a area de Indicacbes Geograficas através dos canais publicos

de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https://www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que nao
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, seré considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto
de novas exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem dividas
acerca do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Codigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §1° do art. 21 da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Cumpra a exigéncia com a peticdo de cddigo 604 da tabela de servicos relativos a

Indicacbes Geogréficas, disponivel no portal do INPI. Observe que o pagamento da GRU



https://www.gov.br/inpi/pt-br/plataforma-integrada-de-atendimento
https://www.gov.br/inpi/pt-br/plataforma-integrada-de-atendimento

devera ser efetuado antes do peticionamento, independentemente da data de vencimento

constante da quia, sob pena de o servico solicitado ndo ser considerado.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 28 de julho de 2025
Divisdo de Exame Técnico de Indicagcdes Geograficas

Coordenacdo-Geral de Desenhos Industriais, Indicaces Geogréficas e Protocolo de Madri
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicacdes Geograficas



Digltalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2848 de 05 de agosto de 2025

CODIGO 306 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de alteracéo de registro)

N° DO REGISTRO: BR402014000002-6

INDICACAO GEOGRAFICA: Venda Nova do Imigrante
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Socaol

REPRESENTACAO:

VENDA NOVA
po IMIGRANTI

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A érea a ser considerada como indicagio de
procedéncia esta localizada na parte nordeste do municipio de Venda Nova do Imigrante,
localizado no Estado do Espirito Santo abrangendo as regides de: Alto Bananeiras, Bananeiras,
Lavrinhas, Sede, Tapera, Alto Tapera, Santo Antonio da Serra e Providéncia.

DATA DO REGISTRO: 12/06/18

DATA DO PEDIDO DE ALTERACAO: 17/03/25

REQUERENTE: Associagdo dos Produtores de Socol de Venda Nova do Imigrante —
ASSOCOL
PROCURADOR: Né&o ha

DESPACHO

O pedido ndo atende ao disposto no art. 19 c/c o art. 30 da Portaria/INPI/PR n° 04/22. A ndo
manifestacdo no prazo de 60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de alteracao
de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.

IP_ BR402014000002-6_RP12848_306_MP



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVIGCOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO-GERAL DE DESENHOS INDUSTRIAIS, INDICACOES GEOGRAFICAS E
PROTOCOLO DE MADRI
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICAGOES GEOGRAFICAS

EXAME PRELIMINAR DO PEDIDO DE ALTERACAO DO REGISTRO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de alteracdo do registro da indicagdo
geogréfica (IG) “VENDA NOVA DO IMIGRANTE”, da espécie Indicacdo de Procedéncia
(IP), para assinalar “SOCOL”, cuja concessdo foi publicada na Revista de Propriedade
Industrial - RPI 2475 de 12 de junho de 2018.

Este relatorio visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na RPI 2834, de 29 de abril de 2025, sob o codigo de despacho 306.

2. RELATORIO
O pedido de alteracdo do registro foi protocolizado no Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI) por meio da peti¢do n.° 870250020745 de 17 de marco de 2025.

Trata-se de solicitacdo de alteracédo de:

= Caderno de especificacGes técnicas da Indicacdo Geografica.

Apbs um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformacéo do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 29 de abril de 2025, sob o cédigo
306, na RPI 2834.

Em 30 de junho de 2025, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticao
n. 870250055410, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de alteragdo de registro em questdo com o0s requisitos

preliminares de exame, nos termos dos arts. 23 a 30 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.



2.1 Exigéncian®1

A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Apresente:

1.1 Listade presenca da Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacéo
do caderno de especificacbes técnicas alterado indicando quem sdo 0s
produtores, conforme exigido pelo inciso Il do art. 24 da
Portaria/INPI/PR n° 04/22;

1.2 Ata registrada da Assembleia Geral com aprovagdo do Estatuto Social,
acompanhada de lista de presenca, conforme exigido pela alinea “b” do
inciso V doart. 16 c/c o inciso VI do art. 24 da Portaria/INPI/PR n° 04/22;

1.3 Lista de presenca da Ata registrada da Assembleia Geral com a posse da
atual Diretoria, conforme exigido pela alinea “c” do inciso V do art. 16
c/c o inciso VI do art. 24 da Portaria/INPI/PR n° 04/22; e

1.4 Declaracdo de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada,
conforme exigido pela alinea “b” do inciso V do art. 16 c/c o inciso VI
do art. 24 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:

Declaracio de Estabelecimento na Area Delimitada (formulario I1) — fls. 04/07;
Ata da Assembleia Geral Extraordinaria (AGE) da ASSOCOL registrada, de
15/04/2024, que aprovou o CET — fls. 08/09;

Lista de presenca da Ata da AGE da ASSOCOL, de 15/04/2024, indicando quem
dentre os presentes sdo produtores de socol — fls. 10/11;

Ata da Assembleia Geral Extraordindria (AGE) da ASSOCOL registrada, de
18/02/2016, que aprovou o Estatuto Social — fls. 12/21;

Lista de presenca da Ata da AGE da ASSOCOL, de 18/02/2016, indicando quem
dentre os presentes sdo produtores de socol — fl. 22;

Ata da Assembleia Geral Extraordinaria (AGE) da ASSOCOL registrada, de
31/03/2025, que elegeu a Diretoria — fls. 23/25; e

Lista de presenca da Ata da AGE da ASSOCOL, de 31/03/2025, indicando quem
dentre os presentes sdo produtores de socol — fl. 26;27.

Em que pese ter sido apresentada na peticdo n.° 870250020745 de 17/03/2025 a ata
registrada de eleicdo e posse da Diretoria da ASSOCOL, datada de 11/01/2023, a lista de

presenca ndo havia sido anexada ao processo, motivo pelo qual foi elaborada a exigéncia n.°

1.3.



Ocorre que, na ultima peticdo de cumprimento de exigéncia, foi apresentada nova ata
de eleicdo da Diretoria da ASSOCOL, datada de 31/03/2025, acompanhada de lista de presenca,
sem, contudo, indicar a posse dos novos membros.

De acordo com o item 7.1.3 do Manual de Indicacbes Geograficas do INPI
(Comprovacéo da legitimidade do requerente):

A ata da posse dos atuais membros da Diretoria devera ser registrada em 6rgédo
competente, tais como: Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas,
Cartorio de Registro de Titulos e Documentos ou outro rgdo competente.

A ata deve conter a previsdo expressa de posse da atual Diretoria, ndo
bastando o resultado ou a homologacéo de eleicdo, e também deve conter
local, data e lista de presenca dos participantes da Assembleia em que ocorreu
a posse (grifo nosso).

Dessa forma, deve ser apresentada a ata de posse da atual Diretoria da ASSOCOL,
acompanhada de lista de presenca, conforme dispde o art. 16, inciso V, alinea “c”, da
Portaria/INPI/PR n° 04/22 (ver exigéncia n.° 01).

Considera-se, portanto, cumprida parcialmente a exigéncia preliminar anteriormente

formulada.

2.2 Outros documentos
Além disso, foram anexados 0s seguintes documentos:

= Comprovante de pagamento no valor de R$48,00 (quarenta e oito reais) — fl. 03.

Quanto ao documento supracitado, seu contetdo sera apreciado no exame de mérito.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput e 0 §1° do art. 19

c/c o art. 30 da Portaria/INPI/PR n° 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Apresente a ata de posse da atual Diretoria da ASSOCOL, acompanhada de lista de

presenca, conforme dispde o art. 16, inciso V, alinea “c”, da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Salienta-se que o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos
documentos elencados nos arts. 24 a 29 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.



Caso a Requerente tenha duvidas quanto ao conteddo técnico para cumprir a
exigéncia, é possivel contatar a area de Indicacdes Geograficas através dos canais publicos

de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https://www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial, sob o Codigo 306 (Exigéncia em fase preliminar
do pedido de alteracdo de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Cumpra a exigéncia com a peticdo de codigo 604 da tabela de servicos relativos a

IndicacOes Geograficas, disponivel no portal do INPI. Observe que o pagamento da GRU

deverd ser efetuado antes do peticionamento, independentemente da data de vencimento

constante da quia, sob pena de o servico solicitado ndo ser considerado.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 01 de agosto de 2025
Divisdo de Exame Teécnico de Indicacdes Geograficas

Coordenacao-Geral de Desenhos Industriais, IndicacGes Geograficas e Protocolo de Madri
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indica¢fes Geograficas


https://www.gov.br/inpi/pt-br/plataforma-integrada-de-atendimento
https://www.gov.br/inpi/pt-br/plataforma-integrada-de-atendimento

Digltalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2848 de 05 de agosto de 2025

CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacéo de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR402024000023-0
INDICACAO GEOGRAFICA: Araguaia
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Queijo de massa filada, moldado em formato de cabaca, produzido com leite cru,
e comercializado fresco, resfriado ou congelado

REPRESENTACAO: Nio ha
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Compreende os municipios de GO:
Doverlandia, Mineiros, Perolandia, Portelandia e Santa Rita do Araguaia; e municipios de MT:
Alto Araguaia, Alto Garcas, Alto Taquari, Araguainha e Ponte Branca. Com limites e
confrontacOes descritos neste memorial, utilizando sistema de coordenadas UTM e Datum
horizontal SIRGAS 2000. Inicia-se no ponto 1, de coord. 247297,31E e 8175937,55S divisa de
Alto Garcas (MT) com Guiratinga (MT), as margens do cérrego Caldeirdo; segue para o ponto
2, com coord. 378245,43E e 8162013,27S,situado na divisa de Doverlandia (GO) com
Caiapobnia (GO),as margens do Ribeirdo Paraiso; ponto 3 esta na fronteira entre Portelandia
(GO) e Caiapdnia (GO), as margens do cérrego Ponte Alta e com as coord. 350138,49E e
8090783,23S; ponto 4 faz limite entre Perolandia (GO) e Jatai (GO),com coord. 394621,58E e
8048782,97S, as margens do Rio Claro; ponto 5 estd na fronteira entre 0os municipios de
Mineiros (GO) e Jatai (GO) e coord., 369798,45E e 8030640,55S; ponto 6 estad na fronteira
entre Mineiros (GO) e Serrandpolis (GO), com as coord. 324029,87E e 8011815,45S,as
margens do ribeirdo sdo Domingos; Na extremidade sul, entre Mineiros(GO) e Chapadéo do
Sul(MS) esta o ponto 7, que possui as coord. 301886,72E e 7937307,45S; ponto 8 esta na
fronteira entre 3 municipios, cada um em um Estado, sendo, Mineiros (GO), Alto Taquari (MT)
e Costa Rica (MS) com as coord. 280458,80E e 8004716,22S; ponto 9 esta entre a fronteira de
Alto Araguaia (MT), Alcindpolis (MS) e Pedro Gomes (MS), as margens do Rio do Peixe, de
coord. 187054,58E e 8016515,81S; ponto 10 esta na fronteira de Alto Araguaia (MT) e Sonora
(MS), com coord. 212523,23E e 8044654,38S; ponto 11 estd na fronteira de Alto Araguaia,
Alto Gargas e Itiquira, todos em MT, as margens do ribeirdo Boa Esperanga, com coord.
214567,07E e 8093622,76S; por fim, 0 ponto 12, na extremidade oeste, fronteira de Alto Gargas
com Pedra Preta MT, as margens do cérrego da Prata, de coord. 819200,62E e 8127597,80S
(Fuso 22), fechando o perimetro.

DATA DO DEPOSITO: 07 de novembro de 2024
REQUERENTE: Associacdo dos Produtores de Queijo Cabacinha do Araguaia
PROCURADOR: Nao ha



DESPACHO

Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geogréfica. Inicia-se, nesta data, 0 prazo de 60
(sessenta) dias para manifestacédo de terceiros, conforme o art. 20 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatdério de exame, caderno de
especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da area geografica.

IP_BR402024000023-0_RPI2848_335_IP



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVIGOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO-GERAL DE DESENHOS INDUSTRIAIS, INDICACOES GEOGRAFICAS E
PROTOCOLO DE MADRI
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(1G) “ARAGUAIA” para 0 produto QUEIJO CABACINHA, na espécie INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatdrio visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2832, de 15 de abril de 2025, sob
0 cddigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870240095464 de 07 de novembro de 2024, recebendo o n°
BR402024000023-0.

Apds um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformacéo do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 15 de abril de 2025, sob o codigo
303, na RPI 2832.

Em 08 de maio de 2025, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peti¢do
n. 870250037022, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condi¢fes preliminares de registro do presente pedido previstas
no art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22, conforme determinado pelo caput do art. 19 dessa

normativa.

2.1 Exigéncian® 1

A exigéncia n° 1 solicitou:



1) Reapresente a lista de presenca na Assembleia de 27 de janeiro de 2025,
indicando quais dos presentes sdo produtores do queijo cabacinha ou,
alternativamente, emita declaracdo subscrita pelo representante legal da associacéo,
informando quais dos presentes sdo produtores e quais néo.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
e Declaracdo subscrita pelo representante legal da associacdo, em que presta as

informacdes solicitadas pelo INPI, fl(s). 03-04.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.2 Outros documentos
Além disso, foi anexado o seguinte documento:

= Comprovante de pagamento — fl. 05.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°
04/22 e ndo havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se
em condic¢es de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 19,
caput, e 20, caput e 881° e 2°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Salienta-se que, de acordo com 0
referido art. 19, caput, o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos
documentos elencados no art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Dessa forma, encaminha-se o pedido para publicag&o.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 31 de julho de 2025
Divisdo de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenacéo-Geral de Desenhos Industriais, Indicacbes Geogréaficas e Protocolo de Madri
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e IndicacGes Geogréaficas



CARTORIO DO 2° OFICIO ALTO ARAGUAIA-MT
Rua General Osério n® 316 - Centro - Alto
Araguaia MT Fone: (66) 3481-2798
André Luis Bispo
Oficial

Livro

15

Registro
2691

REGISTRO CIVIL DE PESSOAS JURIDICAS

O Oficial desta Serventia de Registro Civil de Pessoas Juridicas, a pedido do apresentante, lavra o Registro abaixo

descr:to cuja copia fica arquivada nesta Serventia.

CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA INDICACAO DE

PROCEDENCIA DO “QUEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA”

. Associaga@o dos
' . Produtores de

Goias — Mato Grosso

2025

QUENO CABACINHA DO ARAGUAIA

1 l.j_‘q “ o,
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JI' o i [

hegmtrado nas formas da Lei e protocolabo &om o " O referidé verdade e dou fé.
numero 14086, no Livro 15, nas folhas 108, nas formas \ Alto aia - MT| 1.3’!02;2025
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. CARTORIO DO 2° OFICIO ALTO ARAGUAIA-MT
Rua General Osorio n° 316 - Centro - Alto

Araguaia MT Fone: (66) 3481-2798
André Luis Bispo
Oficial

Livro

15

Registro
2691

REGISTRO CIVIL DE PESSOAS JURIDICAS

O Oficial desta Serventia de Registro Civil de Pessoas Juridicas, a pedido do apresentante, lavra o Registro abaixo

descrito, cuja coépia fica arquivada nesta Serventia.

Apresentacgdo

O presente Caderno de Especificagdbes

Técnicas - CET da Indicagaoc de

Procedéncia “Queijo Cabacinha do Araguaia” foi elaborado seguindo as orientagbes do
Manual de Indicacdo Geogréafica e a IN N° 95/2018 e tem por objetivo estabelecer
orientagdes e normas na producdo do Queijo Cabacinha do Araguaia na area delimitada
da Indicagio Geografica sem descaracterizar o Saber Fazer dos produtores.

JOSUELMA LUZIA DA SILVA SOARES

Registrado nas formas da Lei e protocolado com o
numero 14086, no Livro 15, nas folhas 109, nas formas
legais desse cartorio.

o é verdade e dou fé.
aia - M7, 13/02/2025

/O refi
( Alto
=R A

Mdre Luis Bisaﬁ ndra Conceigio Barbosa

Oficial
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CARTORIO DO 2° OFICIO ALTO ARAGUAIA-MT

F Livro Registro
Rua General Osério n® 316 - Centro - Alto
Araguaia MT Fone: (66) 3481-2798 15 2691
André Luis Bispo
Oficial

REGISTRO CIVIL DE PESSOAS JURIDICAS

0 Oﬁc;ial de_sta Serventia de Registro Civil de Pessoas Juridicas, a pedido do apresentante, lavra o Registro abaixo
descrito, cuja copia fica arquivada nesta Serventia.

Produto: Queijo

Capitulo |

Da Produgéo
Cabacinha.

Descrigdao do Produto: E um queijo de massa filada, moldado em formato de cabaca,
produzido com leite cru, e comercializado fresco, resfriado ou congelado.

Art. 1°. Da delimitacBo da area de produc@o: A area geografica delimitada para a

produgcdo do Queijo Cabacinha do Araguaia,

com a modalidade Indicagdo de

Procedéncia, esta localizada em 10 municipios, sendo 5 no estado de Goias e § no

estado de Mato Grosso, que sé&o:

Santa Rita do Araguaia/GO, Mineiros/GO,

Doverlandia/GO, Portelandia/GO, Perolandia/GO, Alto Gargas/MT, Alto Araguaia/MT, Alto
Taquari/MT, Ponte Branca/MT e Araguainha/MT, totalizando uma area de 27.351,079 km?.

Figura 1: Mapa da area de abrangéncia da Indicagéo de Procedéncia do "Queijo Cabacinha do Araguaia”

IG - QUEIJO CABACINHA
REGIADO NASCENTES DO ARAGUAIA
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UEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA

JOSUELMA LUZIA DA SILVA SOARES

Registrado nas formas da Lei e protocolado com o

numero 1406, no Livro 15, nas folhas 110, nas formas
legais desse cartorio.
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CARTORIO DO 2° OFICIO ALTO ARAGUAIA-MT

Livro Registro
Rua General Osorio n® 316 - Centro - Alto
Araguaia MT Fone: (66) 3481-2798 15 2691
André Luis Bispo
Oficial

REGISTRO CIVIL DE PESSOAS JURIDICAS

@] Oﬁgiai degta Serventia de Registro Civil de Pessoas Juridicas, a pedido do apresentante, lavra o Registro abaixo
descrito, cuja cépia fica arquivada nesta Serventia.

Capitulo 1l
Da Indicagao Geografica

Art. 2°. Dos Produtos: O Produto da Indicagdo de Procedéncia “Queijo Cabacinha do
Araguaia” é fabricado a partir de leite cru integral (bovinos, bubalinos, caprinos e ovinos),
produzido e processado na propriedade de origem ou produzido em propriedade
determinada e filtrado, ao qual se adiciona ou ndo o soro fermento e o coalho

industrializado. E, de acordo com o Saber Fazer de cada produtor, o cloreto de sodio (sal
comum).

Art. 3°. Area Geografica de Elaboragdo dos Produtos: Os produtos protegidos pela
" Indicagdo de Procedéncia “Queijo Cabacinha do Araguaia” serdo obrigatoriamente

produzidos na Area de Delimitagdo Geogréfica, conforme esta estabelecido no Art. 1° do
Capitulo |.

Art. 4°. Da Denominacéo do Produto: Queijo Cabacinha do Araguaia.

Art. 5°. Das Caracteristicas Externas, da Massa, Organolépticas e Fisico-Quimicas do
Produto:

. Do formato: em forma de “cabaca”, contando com Cabeca, pescoco e corpo sendo este
de forma esférica ou oblonga;

Il. Os tamanhos do queijo cabacinha podem ser de até 1.500 g;

ill. Do aspecto da casca: o queijo apresenta uma crosta fina, de cor branca a amarelada e
lisa;

IV. Das caracteristicas da massa: O “Queijo Cabacinha do Araguaia” € um queijo de
massa filada. A massa & de consisténcia semidura a macia, sem furos (olhaduras) ou
bolhas de agua, a cor da massa é branca a amarelada,

V. Do sabor e gosto: Levemente &cido, nao picante, aroma latico e agradavel e
ligeiramente salgado;

VI. O queijo deve ser livre de conservantes e aditivos para aumento de rendimento,

qualquer que seja ele (amido, e outros ingredientes que visem aumento do rendimento ou
ajustes de suas caracteristicas).

Art. 6°. Das Caracteristicas Microbiolégicas do Produto: O Queijo Cabacinha do Araguaia
devera ser analisado anualmente para fins de monitoramento da Indicag@o Geografica.

Suas caracteristicas microbiolégicas deverao atender aos critérios dispostos na legislagéo
vigente.

QUEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA

" JOSUELMA LUZIA DA SILVA SOARES

J
Registrado nas formas da Lei e protocolado com o O refer verdade e dou fé.
numero 1406, no Livro 15, nas folhas 111, nas formas Alto Ar:

ia - MT,13/02/2025
legais desse cartorio.
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CARTORIO DO 2° OFICIO ALTO ARAGUAIA-MT Livro Registro
Rua General Osorio n° 316 - Centro - Alto
Araguaia MT Fone: (66) 3481-2798 15 2691
André Luis Bispo
Oficial

REGISTRO CIVIL DE PESSOAS JURIDICAS

- O Oficial desta Serventia de Registro Civil de Pessoas Juridicas, a pedido do apresentante, lavra o Registro abaixo

descrito, cuja cépia fica arquivada nesta Serventia.

Do Processo de Fabricagdo do Saber Fazer do “Queijo Cabacinha do Araguaia”

Art. 7° - Processo de Fabricagao:

_I. Da obtengéo da materia prima:

a) O leite utilizado na fabricagdo do "Queijo Cabacinha do Araguaia” deve ser obtido de
fémeas em lactagédo clinicamente sadias e em bom estado de nutricéo;

b) Leite que ndo deve ser usado na fabricag@o "Queijo Cabacinha do Araguaia”: Colostro
de final de gestac@o e inicio de lactagdo; leite produzido por fémeas doentes ou em

tratamentoc com drogas veterinarias; leite de fémeas em periodo de caréncia para
antibidticos;

c) A ordenha é realizada atendendo a requisitos de higiene previstos na legisiagéo
vigenie;

d) O leite é obtido através da ordenha manual ou mecénica, sendo transferido para

recipiente em ago inox ou pldstico higienizavel, filtrado através de filtro ou tecido sintético,
previamente lavado e desinfetado.

Il. Do Processo de fabricac&o do “Queijo Cabacinha do Araguaia™

Producado do Queijo Cabacinha

Figura 2: Fluxograma de Produg&o do Queijo Cabacinha

1 O uso da lsca 6 4 separagdo do soro em lecido (saco) sdo opcionals de acordo com o Saber Fazer de cads produlor

2 De acordo comn o saber, do produtor o qusijo pode ser resfriado em agus gelada antes de ser cofocado no Safmoura;

. 3 De acordo cam o saber do produtor, o quejjo pode ser secado & pendurade em local adequado e vantiiado.

QUEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA

W%«Ch
Ve

JOSUELMA LUZIA DA SILVA SOARES

)

Registrado nas formas da Lei e protocolado com o O refefido é verdade e dou fé.
numero 1406, no Livro 15, nas folhas 112, nas formas Alto aia - MT, 13/02/2025
legais desse cartorio. ; :

Oficial c
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CARTORIO DO 2° OFICIO ALTO ARAGUAIA-MT Livro Registro
Rua General Osério n°® 316 - Centro - Alto
Araguaia MT Fone: (66) 3481-2798 15 2691
André Luis Bispo
Oficial

REGISTRO CIVIL DE PESSOAS JURIDICAS

O Oficial desta Serventia de Registro Civil de Pessoas Juridicas, a pedido do apresentante, lavra o Registro abaixo
descrito, cuja copia fica arquivada nesta Serventia.

ll. Obteng@o do leite: O leite é proveniente de fémeas sadias, bem alimentadas e
ordenhadas higienicamente. Deve atender aos requisitos da legislagcdo vigente.

IV. Coagem do leite (filtrac&o): Logo apés a ordenha o leite é levado ao local de fabricacéao
onde €& coado (filtrado) em tecido sintético previamente desinfetado e colocado no
recipiente de fabricag@io (ago inox, ou plastico atéxico, ou outro material de facil
higienizac&o permitido para uso em alimentos).

. V. Adigéo de soro fermento (Isca): De acordo com o Saber Fazer tradicional pode ser
utilizado o soro fermento, que é uma parcela de soro retirado da fabricacdo do dia anterior.

VI. Adic&o de coalho: O coalho produzido por industria registrada no Servigo de Inspecédo
Federal (SIF) é adicionado ao leite na quantidade recomendada pelo fabricante
previamente diluido em agua sem cloro, e misturado bem ao leite.

VIl. Coagulacéo: Apds a adig@o do soro fermento (opcional) e do coalho, espera-se por um
periodo que varia de 1 a 6 horas em repouso até que forme a coalhada. Nesse periodo
néo se pode mexer com o recipiente onde se encontra o leite a ser coagulado.

Vill. Quebra da coalhada (massa): De acordo com o Saber Fazer tradicional de cada
produtor, verifica-se o ponto da coalhada e faz a guebra utilizando uma pa ou outro

instrumento para o fim. A intensidade da quebra depende do saber tradicional de cada
produtor.

IX. Decantagdo/Separacdo do soro: Depois da quebra da coalhada a mistura (massa e
soro) é deixada em repouso até que a massa se aglomere facilitando que todo o soro seja
retirado.

X. Em tecido (saco) ou outra forma de drenagem: De acordo com o Saber Fazer tradicional
do produtor, apos a quebra da coalhada a massa € transferida para um tecido filtrante
(saco) previamente desinfetado que é dependurado e permanece até 12 horas para saida
total do soro e fermentacéo da coalhada.

Xl. Descanso da massa (Fermentacado): A massa ja sem o soro € mantida em temperatura
ambiente descansando para que ocorra a fermentagdo até o ponto. O ponto € verificado
segundo o saber tradicional colocando um pedaco de massa em agua quente e apds ser
agitado ou amassado o mesmo deve esticar e ficar brilhante.

Xil. Filagem/Moldagem: A massa no ponto é fatiada e colocada em agua quente em
temperatura que varia de acordo com o saber tradicional de cada produtor (50 a 90°C), é
agitada (filada) até formar um corpo elastico. A seguir uma porcéo de massa filada que
equivale ao tamanho da cabacinha a ser moldada & manipulada até a expuls&o da agua
livre e a seguir € formada a cabacinha que & composta de corpo esférico ou oblongo,
pescoco e cabeca.

QUEINO CABACINHA DO ARAGUAIA

6

_sssume £
JOSUELMA LUZIA DA SILVA SOARES /

{ ot é verdade e dou fé
Registrado nas formas da Lei e protocolado com o é verdade e dou fé.
nung'lero 1406, no Livro 15, nas folhas 113, nas formas ia-MT 13;‘02!5!3.5
legais desse cartorio. e Lo Bree e 30 Rarbosa
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~ CARTORIO DO 2° OFICIO ALTO ARAGUAIA-MT Livro Registro
Rua General Osério n® 316 - Centro - Alto
Araguaia MT Fone: (66) 3481-2798 15 2691
André Luis Bispo
Oficial

REGISTRO CIVIL DE PESSOAS JURIDICAS

O Oficial desta Serventia de Registro Civil de Pessoas Juridicas, a pedido do apresentante, lavra o Registro abaixo
descrito, cuja copia fica arquivada nesta Serventia.

RE SR Y 2

XIll. Resfriamento: A cabacinha, j4 moldada, de acordo com o saber de cada produtor,

pode ser colocada em agua gelada para manter o formato ou ser colocada direto na
salmoura.

XIV. Salga: Apés a moldagem e/ou resfriamento o “Queijo Cabacinha do Araguaia” é
colocado em uma solucdo de agua e sal (salmoura) com concentracao de 20 a 22% e
gelada (em torno de 11°C) ou em temperatura ambiente. O tempo de permanéncia do
queijo na salmoura varia de acordo com o tamanho e experiéncia de cada produtor.

Paragrafo Unico. Preparo e cuidados com a salmoura:

a) Pesar o sal equivalente ao volume de salmoura desejada;

b) Misturar o sal a agua de boa qualidade;

c) Colocar para ferver;

d) Ao abrir fervura desligar o fogo;

e) Deixar em repouso até esfriar;

f) Retirar a parte de cima liquida sem misturar com a borra do fundo, e;

g) Resfriar ou n&o a salmoura limpa, conforme o saber de cada produtor, e usar para
. salgar os queijos;

h) A salmoura deve ser descaritada no maximo a cada 30 dias, sendo preparada uma

nova. Apos o tratamento da nova salmoura, usar o pesa-salmoura (aerémetro de Baumé)
para conferir se o sal esta em 20 a 24 bé;

i) Apods a salga, o queijo deve permanecer em recipiente ou pendurado de forma a manter
o seu formato, CABACA.

XV. Secagem: De acordo com o saber fazer tradicional do produtor o queijo € secado em
local adequado, limpo, arejado e ventilado. O queijo permanece nesse ambiente até que a
casca se apresente seca conforme o saber de cada produtor.

eny
=45 |

XVI1. Embalagem: O queijo pode ser comercializado sem embalagem, ou ser embalado em >
sacos plasticos com ou sem vacuo, ou outras embalagens adequadas as legislagdes 0O
sanitarias. Para o caso do queijo sem embalagem, os dizeres de rotulagem e o selo da
Indicac@io Geografica devem ser colocados na forma de etiqueta amarrada ao pescogo do
*Queijo Cabacinha do Araguaia”, ou outra forma de identificagdo.

XVIl. Resfriamento e/ou congelamento: Apds a embalagem o queijo € resfriado e/ou
congelado até o momento da comercializacdo. Nessa etapa deve ser garantido que o
queijo ndo perdera o seu formato de CABACA.

QUENIJO CABACINHA DO ARAGUAIA
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descrito, cuja copia fica arquivada nesta Serventia.

XVl Dos utensilios utilizados para fabricacdo: Devem ser utilizados materiais de PVC,
INOX, polietileno e outros polimeros permitidos para uso na industria de alimentos.

XIX. Do processo de higienizacéo das instalacdes: As instalacbes deverédo apresentar

superficies lisas e limpas, nas quais serdo utilizados detergentes e desinfetantes

aprovados pelos 6rgdos competentes. Materiais de limpeza deverio ser guardados em

local préprio e distante da matéria prima e dos produtos prontos. A higienizagéo pessoal e
: das instalagSes devera seguir a legislacéo vigente.

XX. Normas de rotulagem: para a Indicagdo Geografica do rétulo principal: Sera utilizado
o Selo de Controle, com a denominagéo Indicagdo de Procedéncia, conforme a legislacao
vigente.

XXI. Armazenagem e Transporte:

a) Normas de Transporte: O “Queijo Cabacinha do Araguaia” deve ser transportado até o
ponto de comercializag&o em recipiente isotérmico de facil higienizacao interna e externa,
sem furos ou poros;

b) Normas de Armazenamento: O produto deve ser armazenado em local higienizado
- resfriado e isolado de outros produtos que possam promover contaminacéo cruzada;

XXll. Normas de Comercializagdo: O “Queijo Cabacinha do Araguaia” deve ser
comercializado em temperatura ambiente (dependurado), resfriado ou congelado de
acordo com o saber de cada produtor. Independente da forma de comercializacdo deve
conter o rotulo que atenda a legislagdo vigente para rotulagem de alimentos, podendo ser
vendido por unidade ou peso;

XXHI. Normas para Procedimentos de Controle: O “Queijo Cabacinha do Araguaia” sera
submetido a dois tipos de controle:

a) Controles oficiais: serdo seguidos os parametros estabelecidos pela legislagéo vigente,
sendo a coleta de amostras realizada obrigatoriamente por técnico credenciado pelo
3 servico de inspecdo ac qual o estabelecimento esta inscrito;

b) Controles internos/autocontroles: realizados pelo conselho regulador desta IG  com
amostras coletadas obrigatoriamente por responsével técnico credenciado pelo referido
Conselho.

XIV. Mecanismo de Controle: Os produtores que tém direito ao uso da Indicacdo de
Procedéncia “Queijo Cabacinha do Araguaia” dever&o seguir as normas estabelecidas
pelo CET e que se submetam ao Conselho Regulador.

QUEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA
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Capitulo IV
Do Conselho Regulador da Indicagd@o de Procedéncia do

“Queijo Cabacinha do Araguaia”

Art. 8°. O Conselho Regulador da Indicagéo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do
Araguaia”, a quem compete a gestdo, a manutencéo e a preservagéo da Indicacdo
Geogréfica, tendo para tanto, as seguintes atribuicbes e competéncias:

a) Orientar e controlar a producéo, elaboragdo e a qualidade dos produtos amparados
pela Indicagdo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia” em Goids e Mata
Grosso, nos termos definidos no Caderno de Especificagbes Técnicas;

b) Zelar pelo prestigio da Indicagdo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia”
no mercado nacional e internacional e orientar o Conselho a adotar medidas cabiveis
visando evitar o uso indevido da Indicacgéo Geogréafica;

c) Elaborar e manter atualizados os registros cadastrais definidos no Regulamento, bem
como adotar as medidas necessérias para o controle da producdo, visando ao
atendimento do disposto no Caderno de Especificacbes Técnicas;

d) Propor medidas para regular a produgdo da Indicacdo de Procedéncia do “Queijo
Cabacinha do Araguaia” - de forma harménica com a demanda do mercado;

e) Emitir os certificados de origem dos produtos amparados pela Indicagdo de
Procedéncia, bem como o selo de controle:

f) Elaborar relatério anual de atividades;

g) Propor melhorias, quando necessario, no Caderno de Especificagbes Técnicas da
Indicagéo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia™;

h) Adotar medidas para preservar e estimular a qualidade dos produtos da Indicagdo de
Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia”;

i) Controlar o uso correto das normas de rotulagem estabelecidas para a Indicacédo de
Procedéncia, conforme definido no CET:

i) Elaborar, aprovar e implantar normas internas do préprio Conselho Regulador para
operacionalizagcdo de atribuicdes estabelecidas no CET;

k) Instituir uma Comisséo Permanente ou Comissdo Temporaria para tratar de temas
especificos de interesses da Indicagdo de Procedéncia do "Queijo Cabacinha do
Araguaia”, e;

QUEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA
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1) Implantar as medidas de autocontrole, visando o cumprimento do Caderno de

Especificacbes Técnicas da Indicacdo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do
Araguaia”.

Art. 9°. O Conselho Regulador da Indicagdo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do
Araguaia” em Goias e Mato Grosso sera constituido por sete (07) membros sendo
composto por associados & Associagdo dos Produtores de “Queijo Cabacinha do
Araguaia” e indicados por diferentes 6rgdos e instituicbes parceiras envolvidas com a
cadeia produtiva do “Queijo Cabacinha do Araguaia”, sendo indicado para cada titular um
suplente:

a) Dois membros serdo de associados, indicados pela assembleia geral;

b) Um membro serd o representante de uma instituicdo técnico-cientifica, com
conhecimento em tecnologia do queijo, escolhido e aceito pela assembleia geral da
associacdo;

¢) Um membro sera de entidade de ensino superior dos dois Estados, com sede na
regido;

d) Um membro sera o representante da Prefeitura Municipal do municipio sede da
associagao;

e) Um membro seré o representante de uma entidade de classe dos produtores rurais da
regiao;

f) Um membro sera representante das entidades de Assisténcia Técnica do setor publico
agricola dos dois Estados, com sede nos municipios mais préximos da sede da
associagéo.

Paragrafo Primeiro. Os membros do Conselho Regulador elegerdo, entre si, um
Conselheiro Presidente e um Vice-presidente.

Paragrafo Segundo. Os membros do Consetho Regulador terio um mandato de dois
(02) anos, podendo ser reeleitos.

Art. 10. Compete ao Conselheiro Presidente do Conselho Regulador: representar o
Conselho Regulador;

a) Fazer cumprir as disposigdes legais e regulamentares;

b) Convocar e presidir as sessfes do Conselho, divulgando a pauta do dia e submetendo
a apreciagdo do mesmo os assuntos da pauta, bem como implantar as decisdes do
Conselho;

¢) Propor a contratagdo e demiss@io de empregados e prestadores de servigo para o
exercicio de atividades junto ao Conselho Regulador;

QUEIJO CABACINHA DO ARAG
10
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REGISTRO CIVIL DE PESSOAS JURIDICAS

O Oficial desta Serventia de Registro Civil de Pessoas Juridicas, a pedido do apresentante, lavra o Registro abaixo

descrito, cuja cépia fica arquivada nesta Serventia.

d) Reunir o Conselho Regulador aos menos uma vez a cada trimestre;

e) Submeter a2 Assembleia Geral as penalidades impostas aos membros transgressores
das regras regulamentares da utilizagcdo da Indicac@o de Procedéncia, nos moldes do

presente Regulamento;

f) Administrar as contas correntes bancarias das receitas e despesas do Conselho

Regulador.

Art. 11. Compete ao Vice-Presidente do Conselho Regulador:

a) Substituir o Conselheiro Presidente nos seus impedimentos eventuais ou temporarios.

Art. 12. Compete aos membros do Conselho Regulador:

a) Participar das reunides do Conselho Regulador;

b) Participar das deliberagctes do Conselho Regulador;

c) Eleger o Presidente e o Vice-Presidente do Conselho Regulador;

d) Fixar o valor dos selos de controle da Indicag&o de Procedéncia do Queijo Cabacinha

do Araguaia em Goias e Mato Grosso.

Art. 13. O Conselho Regulador, visando o enquadramento da Indicacéo de Procedéncia do
“Queijo Cabacinha do Araguaia”, segundo o art. 177 da Lei n® 9.279 de 14 de maio de
1996, elaborara o Regulamento Indicagio de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do

Araguaia” e o registrara conforme lei.

Art. 14. A area da Indicagdo de Procedéncia do "Queijo Cabacinha do Araguaia” em
Goias e Mato Grosso, abrange os municipios de Doverléndia, Mineiros, Portelandia,
. Perolandia, Santa Rita do Araguaia, todos do Estado de Goias e Alto Araguaia,

Araguainha, Alto Taquari, Alto Garcas e Ponte Branca do Estado do Mato Grosso.

Art. 15. O sistema de producgd@o do queijo a ser adotado pelos produtores na area da
“Indicac@o de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia” deverd seguir as normas

estabelecidas no CET da Indicagdo Geografica.

Paragrafo Unico - Vinte por cento (20%) da matéria prima para a produgao do “Queijo
Cabacinha do Araguaia” podera ser de areas proximas da area delimitada, conforme

aprovacio pelo Conselho Regulador.

Art. 16. A area de producio do queijo destinada a Indicacéo de Procedéncia do “Queijo
Cabacinha do Araguaia” é aquela compreendida pela area geografica delimitada no art. |

14.

QUEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA
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Paragrafo Unico - N3o sera permitida a instalac@o das industrias do “Queijo Cabacinha

do Araguaia” em areas de preservacdo permanente (APP), reserva legal (RL) e outras
areas de preservacgao.

Art. 17. Dos produtos: Os produtos da Indicagéo de Procedéncia do "Queijo Cabacinha

do Araguaia” sera o queijo em formato de CABACA, produzido na area geografica
delimitada, conforme o art. 14.

Art. 18. Os produtos da Indicacdo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia”,
terdo identificagcdo no rétulo principal, conforme norma que segue:

a) Norma de rotulagem para Identificagéio Geografica no rétulo principal: identificaggo do
nome geografico com o nome do produto, seguido da expressdo Indicagao de
Procedéncia;

b) Norma de rotulagem para o selo de controle no rétulo: o selo de controle sera colocado
nos rotulos dos queijos, e;

c¢) O queijo produzido em area certificada pela Indicagdo de Procedéncia do "Queijo
Cabacinha do Araguaia” podera ter sua venda direta pelo produtor com o selo da IG,
desde que atenda as normas estabelecidas no Caderno de Especificagbes Técnicas e
que submeta ao Conselho Regulador.

Art. 19. A Indicagdo de Procedéncia do "Queijo Cabacinha do Araguaia” sera regida por
um Conselho Regulador de acordo com o artigo 9° deste Caderno.

CAPITULO V

Direitos e Obrigagdes dos inscritos na Indicagédo de Procedéncia do “Queijo
Cabacinha do Araguaia”

Art. 20. Sdo Direitos dos Produtores Inscritos na indicagdo Geografica:

a) Fazer uso Indicagdo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia” nos produtos  » o P
protegidos pela mesma; 6 E:

b) Acompanhar os procedimentos de controle e avaliagéo do produto;

¢) Acompanhar os procedimentos de admissdo e desligamento da Indicacdo de
Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia”.

Ar. 21. Sao obrigacdes dos Produtores Inscritos na Indicagdo Geogréfica:

a) Zelar pela imagem da Indicag@o de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia”;

b) Adotar as medidas normativas necessarias ao controle da producao por parte do
Conselho Regulador.

QUENIO CABACINHA DO ARAGUAIA
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Art. 22. Sao consideradas infragdes 4 Indicacdo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do
Araguaia™

a) O ndo cumprimento das normas de producéo do queijo protegido pela Indicagéo de
Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia”;

b) O descumprimento dos principios da Indicag@o de Procedéncia do “Queijo Cabacinha
do Araguaia”.

Art. 23. Penalidades para as infracdes a Indicacéo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha
do Araguaia”:

a) Adverténcia por escrito;

b) Multa com valores a ser definido pelo Conselho Regulador em funcdo da gravidade da
nao conformidade, e;

c) Suspens&o temporéria do produtor na utilizagdo do selo da Indicagé@o de Procedéncia
do “Queijo Cabacinha do Araguaia”.

Art. 24. Dos Principios: S&o os principios inscritos na Indicacdo de Procedéncia do
“Queijo Cabacinha do Araguaia”, o respeito as Indicagbes Geograficas reconhecidas
internacionalmente. Assim, os inscritos na Indicagdo de Procedéncia do “Queijo
Cabacinha do Araguaia” ndo poderdo utilizar em seus produtos, sejam eles protegidos ou
ndo pela Indicacdo de Procedéncia do “Queijo Cabacinha do Araguaia”, o nome de
Indicagbes Geograficas reconhecidas em outros paises ou mesmo no Brasil.

Alto Araguaia/MT, 27 de janeiro de 2025.

Diretora Presidente da A.P.Q.CabacinhA
CPF n.° 003.184.671-886

QUEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA
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MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA
SECRETARIA EXECUTIVA
SUPERINTENDENCIA DE AGRICULTURA E PECUARIA NO ESTADO DE GOIAS - SFA/GO
DIVISAO DE DESENVOLVIMENTO RURAL DE GOIAS - DDR/GO

NOTA TECNICA N° 2/2024/DDR-GO/SFA-GO/SE/MAPA

PROCESSO N° 21020.000315/2024-74

INTERESSADO: ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE QUEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA -
APQCABACINHA

ASSUNTO

Instrumento oficial (I0) que delimita a area geogréafica em conformidade com o inciso VIl do artigo
7° da Instrugdo Normativa INPIn® 95/2018.

REFERENCIA

Documento “Oficio n° 01/2024" (doc. SEIn°® 33587961)

SUMARIO EXECUTIVO

Nome: Queijo Cabacinha do Araguaia;

Produto(s): Queijo Cabacinha; Espécie: Indicacéo de Procedéncia.

A APQCabacinhA, por meio do documento “Oficio 01/2024 (doc. SEIn° 33587961) enviada em
01/02/2024, solicitou a este Ministério, a emisséo do instrumento oficial que delimita a area
geografica, em conformidade o inciso Vil do artigo 7° da Instrugdo Normativa INPIn° 95/2018,
visando compor o pedido de registro da Indica¢éo de Procedéncia Queijo Cabacinha do
Araguaia.

CONTEXTUALIZAGAO
a. Apresentacéo da area e do produto:

A area delimitada corresponde aos municipios de Mineiros, Doverlandia, Perolandia, Portelandia,
Santa Rita do Araguaia, no Estado de Goias; e Alto Araguaia, Alto Gargas, Ponte Branca,
Araguainha e Alto Taquari, no Estado de Mato Grosso. O produto da IG é o Queijo Cabacinha;

b. Descri¢éo e justificativa dos fatores considerados na delimitacdo de area:

Os documentos historicos foram analisados e constatou-se que os municipios citados séo
considerados conhecidos e tradicionais na produgdo e comercializagdo do Queijo Cabacinha.

ANALISE TECNICA

a) os critérios utilizados para determinacéo da espécie Indicacdo de Procedéncia foi o fato do
produto ter notoriedade comprovada pelo histérico apresentado, onde foram analisados o saber
fazer passado por sucessao familiar, iniciados por volta da década de 1950.

b) foram constatados por reunies, entrevistas e documentos que os municipios ja citados da
delimitacéo geogréafica possuem tradigdo comprovada na produgédo e comercializagdo do Queijo
Cabacinha.

MEMORIAL DESCRITIVO DA AREA DELIMITADA

A area de indicagdo Geografica do Queijo Cabacinha do Araguaia estd compreendida entre os estados
de Goias e Mato Grosso, onde os mesmos fazem divisa com Mato Grosso do Sul. Os municipios
produtores do queijo sdo Doverlandia, Mineiros, Perolandia, Portelandia e Santa Rita do Araguaia (em
Goias) além de Alto Araguaia, Alto Garcas, Alto Taquari, Araguainha e Ponte Branca (em Mato
Grosso). Possui os limites e confrontacdes descritos neste memorial, tomando como base o sistema de
coordenadas UTM (Universal Transversa de Mercator) e o Datum horizontal SIRGAS 2000. Inicia-se a
descrigdo no ponto 1, de coordenadas 247297,31E e 8175937,55S divisa de Alto Gargas (MT) com
Guiratinga (MT), sendo o ponto de maior extremidade ao norte, as margens do corrego Caldeiréo;
Continuando para o ponto 2, com coordenadas 378245,43E e 8162013,27S, situado na divisa de
Doverlandia (GO) com Caiapénia (GO), as margens do ribeirdo Paraiso; O ponto 3 esta localizado na
fronteira entre Portelandia (GO) e Caiap6nia (GO), as margens do corrego Ponte Alta e possuiu as
coordenadas 350138,49E e 8090783,23S; O ponto 4 estd localizado no extremo leste da area
levantada e faz limite entre Peroldndia (GO) e Jatai (GO), com as coordenadas 394621,58E e
8048782,97S, as margens do Rio Claro; O ponto 5 esta localizado na fronteira entre os municipios de
Mineiros (GO) e Jatai (GO) e possui as seguintes coordenadas, 369798,45E e 8030640,55S; O ponto 6
esta localizado na fronteira entre Mineiros (GO) e Serrandpolis (GO), com as coordenadas 324029,87E
e 8011815,45S, as margens do ribeirdo sdo Domingos; Na extremidade sul, entre Mineiros (GO) e
Chapaddo do Sul (MS) estd localizado o ponto 7, que possui as coordenadas 301886,72E e
7937307,45S; O ponto 8 esta localizado na fronteira entre 3 municipios, os quais, cada um pertence a
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uma Unidade da Federagao, sendo, Mineiros (GO), Alto Taquari (MS) e Costa Rica (MS) possuindo as
coordenadas 280458,80E e 8004716,22S; O ponto 9 esta situado entre a fronteira de Alto Araguaia
(MT), Alcinopolis (MS) e Pedro Gomes (MS), as margens do Rio do Peixe, de coordenadas 187054,58E
e 8016515,81S; Ja o ponto 10 esta situado na fronteira de Alto Araguaia (MT) e Sonora (MS), com as
coordenadas 212523,23E e 8044654,38S; O ponto 11, por sua vez, esta localizado na fronteira de Alto
Araguaia, Alto Garcas e ltiquira, todos localizados em Mato Grosso, as margens do ribeirdo Boa
Esperanga, com as coordenadas 214567,07E e 8093622,76S; e por fim, o ponto 12, localizado na

extremidade oeste, fronteira de Alto Garcas com Pedra Preta em Mato Grosso, as margens do
corrego da Prata, de coordenadas 819200,62E e 8127597,80S (Fuso 22), fechando o perimetro de
volta ao Ponto 1, onde se iniciou a descricdo, encerrando com uma area de aproximadamente

27.351.079 km?.

A seguir, encontra-se a tabela com os pontos descritos neste memorial e suas respectivas
coordenadas. Em negrito, destacam-se os extremos da area delimitada, em relag@o aos pontos

cardeais.

Ponto Longitude (leste) Latitude (Sul)
1 247297,31 8175937,55

2 378245,43 8162013,27

3 350138,49 8090783,23

4 394621,58 8048782,97

5 369798,45 8030640,55

6 324029,87 8011815,45

7 301886,72 7937307,45

8 280458,80 8004716,22

9 187054,58 8016515,81
10 212523,23 8044654,38
11 214567,07 8093622,76
12* 819200,62 8127597,80
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PARECER TECNICO

Com base nos documentos apresentados e relacionados, assim como varias reunides e visitas
técnicas desde 2012, foram realizadas as devidas analises documentais e vistorias in loco da
area delimitada acima, onde verificou-se que ha conformidade entre a solicitagdo e a referida
area, confirmando assim que os produtores estao dentro da mesma, conforme solicitado. Diante
isso, nos manifestamos favoraveis ao pleito em questéo.

REFERENCIAS

Instrucéo Normativa n° 095 de 28 de dezembro de 2018;
https:/Aww.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/sustentabilidade/indicacao-geografica/emissao-de-
instrumento-oficial-para-pedidos-de-indicacao-geografica/manual-tecnico-procedimentos-para-
delimitacao-de-area-de-indicacoes-geograficas-e-emissao-de-instrumento-oficial-2021; acesso
em 15/02/2024;

https://geoftp.ibge.gov.br/cartas_e_mapas/mapas_municipais/colecao_de_mapas_municipais/2020; acesso
em 15/02/2024;

http://manualdemarcas.inpi.gov.br/projects/manual-de-indicacoes-
geograficas/wiki/07_01_Requerente_Nacional#:~:text=%6C3%89%200%20instrumento%200ficial?%200,a%20esp%C3%A9cie%20de%201G%20requerida;
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acesso em 15/02/2024.

' - T " 7] Documento assinado eletronicamente por RODRIGO BATISTA DE PAULA, Chefe da Divisdo de
32':] C;_" Desenvolvimento Rural - Substituto(a), em 15/02/2024, s 09:52, conforme horério oficial de
* elstrbnice Brasilia, com fundamento no art. 4°,§ 3°, do Decreto n® 10.543, de 13 de novembro de 2020.

' c T = Documento assinado eletronicamente por MARIA APARECIDA PEREIRA DA SILVA, Agente de
;32':] Cj Atividades Agropecudrias - AAA, em 15/02/2024, as 10:16, conforme horario oficial de Brasilia,
* cletronica com fundamento no art. 4°,8 3°, do Decreto n°® 10.543, de 13 de novembro de 2020.

I |

K .. . .

"1_ E.' A autenticidade deste documento pode ser conferida no site:
= https://sei.agro.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0 , informando o codigo verificador

33673181 e o codigo CRC 41012039.

Referéncia: Processo n° 21020.000315/2024-74 SEI n® 33673181
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MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA
SECRETARIA DE INOVACAO, DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL, IRRIGACAO E COOPERATIVISMO
DEPARTAMENTO DE DESENVOLVIMENTO DAS CADEIAS PRODUTIVAS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE COOPERATIVISMO, ASSOCIATIVISMO RURAL E AGREGACAO DE VALOR
COORDENACAO DE AGREGACAO DE VALOR

DESPACHO

Processo n°® 21020.000315/2024-74

Interessado: Associacdo dos Produtores de Queijo Cabacinha do Araguaia -
APQCabacinhA, COORDENACAO DE AGREGACAO DE VALOR, DDR/SFA-GO, Ao Chefe DDR/SFA-MT

Ao DECAP

Em atencdo aos Despacho 135 (SEI 33693824) e 39 (SEI 34043751), onde a Associacdo dos Produtores
de Queijo Cabacinha do Araguaia-APQCabacinha, por meio ddOficio n° 01/2024

(SEI 33587961), solicita da a emissdo do Instrumento Oficial de Delimitacdo da Area Geografica.

Informo a Vossa Senhoria, que ap6s submeter o Processo em tela, ao crivo do colega AFFA Francisco
José Mitidieri, que possui vasta experiéncia no tema relacionado as 1G's, o qual corroborou (SEI
36251489) a Nota Técnica 2 (SE133673181), exarada pela DDR-SFA/GO, na qual, ratifica que a area
delimitada da reivindicada I[P Queijo Cabacinha do Araguaiapara o produto Queijo

Cabacinha apresenta coeréncia e conformidade para os fins pretendidos. Diante do exposto,

informo a Vossa Senhoria que estd CAV/CGCOAV/DECAP/SDI, reitera a manifestacao contida na Nota
Técnica 2 (SEI33673181). Assim solicito os préstimos de Vossa Senhoria,caso esteja de acordo,

encaminhe as SFA/GO e SFA/MT, no sentido de dar ciéncia aos interessados no pleito.

Atenciosamente,

FABRICIO SANTANA SANTOS
Coordenador da CAV/CGCOAV/DECAP/SDI

De acordo. Encaminhe-se ao DECAP/SDI

NELSON DE ANDRADE JUNIOR
Coordenador-Geral da CGCOAV/DECAP/SDI-MAPA

De acordo. Encaminhe-se as SFA/GO e SFA/MT

CLECIVALDO SOUSA RIBEIRO
Diretor DECAP/SDI-MAPA

i1
sel

L LLED T ]

‘ Documento assinado eletronicamente por FABRICIO SANTANA SANTOS, Coordenador, em
LiE]J 03/07/2024, as 08:55, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 4°,§ 3°, do
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eletrdnica

Decreto n® 10.543, de 13 de novembro de 2020.

Documento assinado eletronicamente por NELSON ANDRADE JUNIOR, Coordenador(a) Geral de
Cooperativismo e Agregacao de Valor, em 03/07/2024, as 10:00, conforme horario oficial de
Brasilia, com fundamento no art. 4°,§ 3°, do Decreto n°® 10.543, de 13 de nhovembro de 2020.

e 1
-
seil
J L {q
assinatura
eletronida

Documento assinado eletronicamente por CLECIVALDO DE SOUSA RIBEIRO, Diretor (a), em
03/07/2024, as 10:10, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 4°,§ 3°, do
Decreto n® 10.543. de 13 de novembro de 2020.

e 1
-
seil
J L {q
assinatura
eletronida

acao=documento conferir&id orgao acesso externo=0, informando o cédigo verificador
36251651 e o cddigo CRC AF2E6479.

Referéncia: Processo n°® 21020.000315/2024-74 SEl n® 36251651
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MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA
SECRETARIA EXECUTIVA
SUPERINTENDENCIA DE AGRICULTURA E PECUARIA NO ESTADO DE GOIAS
DIVISAO DE DESENVOLVIMENTO RURAL-SFAGOS

Informacao n° 1/2024/DDR-GO/SFA-GO/SE/MAPA

INTERESSADO: ASSOCIAGAO DOS PRODUTORES DE QUEIJO CABACINHA DO ARAGUAIA -
APQCABACINHA

Assunto: Instrumento oficial (I0) que delimita a drea geografica em conformidade com o inciso VIII do
artigo 7° da Instrucao Normativa INPI n® 95/2018.

Com base no Despacho 54 (36251651) que chancela a Nota Técnica 2 (33673181)
considerando-a apta e condizente com o que propde a delimitacdo geografica e demais documentos
comprovatorios, anexaremos a mesma juntamente ao referido despacho, como Instrumento Oficial.

Atenciosamente,

Documento assinado eletronicamente por MARIA APARECIDA PEREIRA DA SILVA, Agente de
Atividades Agropecuarias - AAA, em 09/08/2024, as 08:39, conforme horario oficial de Brasilia,
com fundamento no art. 4°,§ 3°, do Decreto n® 10.543, de 13 de novembro de 2020.

—
il
Sel! «
SCHs 5
assinatura
gletrénica

Documento assinado eletronicamente por RODRIGO BATISTA DE PAULA, Auditor(a) Fiscal
Federal Agropecuario(a), em 09/08/2024, as 09:33, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 4°,§ 3°, do Decreto n® 10.543, de 13 de novembro de 2020.

-
il
Sel! «
SCHs 5
assinatura
gletrénica

acao=documento conferir&id orgao acesso externo=0, informando o cédigo verificador
36421773 e o cédigo CRC 032A5952.

Referéncia: Processo n°21020.000315/2024-74 SEIN® 36421773
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Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2848 de 05 de agosto de 2025

CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestagio de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR402025000007-1
INDICACAO GEOGRAFICA: Panambi
ESPECIE: Indicagio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: O Ké&sekuchen de Panambi, aqui chamado "quesco”, pode ser descrito como um
bolo assado, produzido artesanalmente e recheado com queijo tipicamente fresco, semelhante
ao queijo Quark.

REPRESENTACAO:
de Prg
o’qao 3 S
& %
waseRuche, 3
€ Panambt
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A area geogréafica delimitada para a Indicagéo
de Procedéncia Kasekuchen de Panambi esta localizada no noroeste do estado do Rio Grande
do Sul. E uma area continua, de 575,29Km2, que abrange a totalidade da area politico-
administrativa do Municipio de Panambi/RS e parcialmente a area do municipio de Condor/RS
em que se localizam as linhas Raiz, Palmeira, Alfred, Clara, Pinhal, Hermann, Roland,
Zeppelin, Divisa, Siegfried, Weddigen e Emden, no noroeste do estado do Rio Grande do Sul.
DATA DO DEPOSITO: 10/06/2025

REQUERENTE: Associacdo Panambiense de Produtores de Kasekuchen — APROKAS
PROCURADOR: Né&o ha

DESPACHO

Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geogréfica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60
(sessenta) dias para manifestacdo de terceiros, conforme o art. 20 da Portaria/INPI/PR n.° 04/22.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de
especificacdes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.

IP_ BR402025000007-1_RP12848_335_MI



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVIGCOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO-GERAL DE DESENHOS INDUSTRIAIS, INDICAGOES GEOGRAFICAS E
PROTOCOLO DE MADRI
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(1G) “PANAMBI” para o produto KASEKUCHEN, na espécie INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI) e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro em questdo com

0s requisitos preliminares de exame, nos termos do art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870250048315 de 10 de junho de 2025, recebendo o n°
BR402025000007-1.

Junto ao requerimento eletrénico, foram apresentados os seguintes documentos:

= Caderno de especificacOes técnicas — fls. 04/21;

= Estatuto Social registrado — fls. 202/2011, 219/228 e 237/246;

= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do Estatuto Social, acompanhada
de lista de presenca — fls. 229/232 e 247/249;

= Ata registrada da posse da atual Diretoria, acompanhada de lista de presenca — fls.
233/236 e 250/253;

= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do caderno de especificacdes
técnicas e lista de presenca indicando quem dentre os presentes sdo produtores — fls.
233/236 e 250/253;

= Declaracdo de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada — fls. 214/218;

= Documentos que buscam comprovar a espécie requerida — fls. 102/201;

= Instrumento oficial que delimita a area geografica — fls. 22/32;

= Representacdo grafica ou figurativa da IG ou representacdo geografica de pais, cidade,
regido ou localidade — fl. 33; e

= Qutros documentos:



e ESTUDO PARA A DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DA
INDICACAO GEOGRAFICA INDICACAO DE PROCEDENCIA
KASEKUCHEN DE PANAMBI — fls. 34/101;

e |dentidade e CPF do representante legal — fls. 212 e 254; e
e Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) —fl. 213.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°
04/22 e ndo havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se
em condigdes de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 19,
caput, e 20, caput e 881° e 2°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Salienta-se que, de acordo com o
referido art. 19, caput, o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos
documentos elencados no art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Dessa forma, encaminha-se o pedido para publicagéo.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 29 de julho de 2025
Divisdo de Exame Técnico de Indicacdes Geograficas

Coordenacdo-Geral de Desenhos Industriais, Indicacbes Geogréaficas e Protocolo de Madri
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicacdes Geograficas



CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA INDICAGAO DE
PROCEDENCIA DO “KASEKUCHEN de PANAMBI”

CAPITULO |
DA LEGALIDADE

Art. 1° Objeto. O presente Caderno de Especificagdes Técnicas (CET) da Indicagao
Geografica/lndicagdo de procedéncia (IG/IP), do Kasekuchen de Panambi, se
constitui de acordo com a Lei n° 9.279 de 1996, que regula direitos e obrigagdes
relativos a propriedade industrial nos artigos 176 a 182, com o Manual de Indicagdes
Geograficas do Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), que “estabelece as
condigdes para o registro das Indicagbes Geograficas” e a Portaria INPI/PR n° 4 de
2022. Assim, este instrumento define, orienta e controla o uso da identidade Indicacéo
de Procedéncia (IP) “Kasekuchen de Panambi” através de procedimentos e
parametros a serem executados e cumpridos para a produgdo de bolo de queijo

Kasekuchen , patrimdnio imaterial de Panambi/RS.

Art. 2° Aprovagado deste Caderno. A APROKAS (Associagdo Panambiense de
Produtores de Kasekuchen), sediada a rua Gaspar Martins, numero 761, apto 202,
bairro Fensterseifer, na cidade de Panambi/RS, CEP 98280-000, substituta
processual da IP Kasekuchen de Panambi, visando o enquadramento pelo qual se
regera a |G Kasekuchen de Panambi na modalidade de IP para o bolo de queijo —
Kasekuchen, no uso de suas atribui¢cdes, instituiu e aprovou integralmente o presente
Caderno de especificacbes técnicas, em Assembleia Geral, em 02 de outubro de
2024, na sede da APROKAS.

Art. 3° Alteragoes neste Caderno. A) Quaisquer alteragcdes nas regras deste CET
deverado ser submetidas a analise e aprovagao do Conselho Regulador, conforme
previsto no Estatuto da APROKAS. Poderao requerer alteracbes os produtores de
Kasekuchen associados e nao associados, localizados na area delimitada da
Indicacao de Procedéncia Kasekuchen de Panambi.

B) O encaminhamento ao Conselho Regulador da solicitagdo para alteragéo deste
CET devera ser realizado por oficio especifico, contendo os termos da solicitacédo e
as respectivas justificativas, amparadas por parecer técnico expedido por entidade de
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pesquisa, ensino ou extensao, acompanhado, das atas das assembleias aprovando

0 parecer técnico.

C) As modificagbes propostas para este CET, ndo podem em qualquer hipotese, ferir

0 objeto do mesmo.
Art. 4° Direito ao uso da Indicagao de procedéncia Kasekuchen de Panambi.

O direito de uso do distintivo de identidade da IP do Kasekuchen de Panambi sera
exclusivamente do produtor de Kasekuchen estabelecido na area de abrangéncia da
Indicacdo de Procedéncia Kasekuchen de Panambi, definida por instrumento oficial
de delimitacdo de area, conforme reconhecem os regulamentos dos instrumentos
oficiais do MAPA e INPI, que atendam a todas as normas deste Caderno de
especificagdes técnicas e que se submetam aos procedimentos de controle definidos
pelo Conselho Regulador da APROKAS.

CAPITULOII
DO PRODUTO KASEKUCHEN DE PANAMBI
Art. 5° Nome geografico e definigao.

A. Nome: O nome geografico da IP é: (de) “Panambi”, e o produto da IP é o
Kasekuchen, um bolo assado de queijo fresco produzido artesanalmente.

B. Definicao: O produto, de heranga gastronémica e cultural da colonizagao
alema na cidade de Panambi/RS, se apresenta como um bolo de formato redondo,
com recheio a base de queijo fresco caracteristico, conhecido como Késschmier, o
qual é responsavel pelo sabor e textura tipicos do Kasekuchen. A base do bolo é
popularmente conhecida como “massa flora”, elaborada com farinha, acucar,
margarina, ovos e fermento. No recheio, além do queijo Kdsschmier, séo adicionados
ovos, agucar, creme de leite pasteurizado (nata), farinha de trigo, amido de milho e
fermento. As proporgbes dos ingredientes utilizados no preparo da massa e do
recheio constam no Artigo 6°, Quadro 1.
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Art. 6° Composicgao: O quadro 01 apresenta a proporg¢ao de cada ingrediente do bolo
de queijo. As quantidades podem apresentar pequenas variagdes permitidas,

conforme descrito no artigo 8°.

Quadro 1. Proporg¢ao de ingredientes usados na elaboragao do kasekuchen.

Ingrediente % aproximada

Massa base
Farinha de trigo 52
Ovos 15
Acucar cristal 16
Margarina 16
Fermento quimico em pd 1

Recheio
Queijo Kasschmier 50
Ovos 21,5
Acucar cristal 14
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Nata ou manteiga 10

Farinha de trigo ou amido de milho 4

Fermento quimico em pé 0,5

Fonte: APROKAS.

Art. 7° Modo de producgao.
a. Preparo da massa base:

1) Os ingredientes sdo misturados manualmente até obter uma massa
homogénea e moldavel. Cobre-se o fundo e as laterais de uma forma cilindrica com

uma fina camada.
b. Preparo do recheio:

1) Em um recipiente, inicialmente misturam-se os ingredientes liquidos, manualmente

ou em liquidificador.

2) Adicionam-se a mistura os ingredientes solidos, a fim de obter uma massa
cremosa, até atingir o estado desejado quanto a textura, acidez e dogura, respeitando

os indices citados no item anterior.

c. Finalizagdo: Adiciona-se a massa do recheio na forma com a massa base
moldada, empoa-se acucar cristal e leva-se ao forno a temperatura de 150 a
200°Celsius, a depender do tipo de forno, por 60 minutos aproximadamente, ou até
atingir cor caracteristica desejada.

Paragrafo 1°. Todos os equipamentos e utensilios empregados, desde a fase de
producao até o processo de embalamento, devem ser confeccionados em vidro ou
aco inoxidavel, ou ainda, em material que impecga qualquer contaminacéo, conforme
estipulado pela legislagéo vigente a cada estabelecimento, e em consonancia com as

boas praticas de fabricagao (BPF) estabelecidas.
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Art. 8° Variagoes aceitaveis para a producao do Kasekuchen de Panambi. O
Kasekuchen é um produto artesanal que apresenta, naturalmente, oscilagdes nos
teores de acidez, umidade e gordura. A fim de manter a individualidade da receita de
cada produtor, sem perder a originalidade do sabor e o equilibrio doce-acido
caracteristicos do produto, admitem-se algumas variagdes no modo de preparo, tao

somente, sao elas:

a. A quantidade de farinha ou amido de milho usada para proporcionar a textura
ideal do recheio varia de acordo com o teor de umidade do queijo, a qual deve estar
entre 60% e 80% (p/p).

b. Suco de limao puro, pode ser utilizado para fornecer mais acidez ao recheio.

Com a quantidade que varia de acordo com a acidez da Kasschmier.

c. A quantidade de acgucar cristal do recheio pode variar de acordo com a acidez

da Kasschmier, a qual deve apresentar pH entre 3,8 a 4,5.

d. Acucar de baunilha, canela e noz-moscada em pd, podem ser usadas como
cobertura junto com o agucar cristal. Admite-se quantidades entre 0,14% e 0,45% da

massa do recheio.

e. Esséncia de baunilha pode ser acrescentada ao recheio, em quantidade
aproximada de 0,7%.

f. A quantidade de nata ou manteiga pode variar de acordo com o teor de gordura
da matéria prima.

g. A temperatura do forno e o tempo de assamento podem variar de acordo com
o tipo de forno e a cor desejada ou tamanho do produto. Em forno turbo, é possivel
assar a temperatura de 150°C, e, em forno convencional, a temperatura pode chegar
a 180°C.

Art. 9° As caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas. As propriedades sensoriais
do Kasekuchen de IP sao singulares, equilibrando caracteristicas de dogura e acidez,
proporcionadas principalmente pelas caracteristicas do queijo tipico usado no
recheio. O diferencial se relaciona ao saber-fazer da receita tradicional do queijo e do

bolo, cultivadas de geragdo em geracao pelas familias em Panambi.
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a. A massa base do Kasekuchen tem cor caramelo, sabor adocicado e
consisténcia firme, crocante e levemente untuosa.

b. O recheio tem sabor adocicado e levemente acido, cor amarelada e
consisténcia semi-mole, granulosa e quebradica.

C. Sao estipulados como caracteristicas fisico-quimicas a serem controladas no
Kasekuchen, por influenciarem nos atributos sensoriais e de conservagao: teor de
umidade entre 30% e 45%, teor de gordura entre 5% e 20% e valores de pH entre 4,0
e 5,5.

Art. 10° Conservacao. O bolo pronto Kasekuchen de IP Panambi deve ser

conservado sob refrigeracdo, e consumido em até 5 dias.
Art. 11° Tamanho. Os tamanhos comercializados sdo conforme o quadro 2.

Quadro 2: Tamanhos dos bolos Kasekuchen.

Tamanho Forma Peso Didametro | Altura Altura
aprox.. (cm) minima (cm) | Maxima (cm)
1 Cilindro baixo. | 600g 15 3 5
2 Cilindro baixo. | 800g 17 3 5
3 Cilindro baixo. | 1 kg 21a23 3 5

Paragrafo 1°. Ndo podem receber distintivo da “Indicagdo de Procedéncia
Kasekuchen de Panambi”, bolos produzidos eventualmente para eventos, em geral,
de tamanhos e formas nao especificados neste documento.

Paragrafo 2°. Podem receber distintivo da “Indicagdo de Procedéncia Kasekuchen de
Panambi”, bolos produzidos em tamanhos e formas aqui especificados, e,

comercializados fracionados (fatias).
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Art. 12° Embalagem. O bolo pronto Kasekuchen de IP Panambi pode ser embalado
em caixas de papeldo- plastico ou embalagens plasticas termo moldaveis,

respeitando as legislagdes especificas.

Paragrafo 1°. Quando comercializado para viagem, o produto deve ser envolto com

plastico filme antes de ser colocado na embalagem.

Paragrafo 2°. O produto exposto na prateleira para venda deve ficar envolto com

plastico filme.

Art. 13° Rotulagem. O produto da Indicacdo de Procedéncia Kasekuchen de

Panambi tera rotulagem conforme especificado:

a. O bolo Kasekuchen deve atender aos critérios gerais legais vigentes acerca de
informacgao nutricional e rotulagem para “produtos/bolos artesanais”.
b. Cada bolo/fatia de bolo comercializado apresentara em seu rétulo junto com a
representacdo grafica da IP do Kasekuchen de Panambi um codigo de rastreio,
emitido pelo CR, para controle e rastreabilidade dos produtos da IP.
C. A representacao grafica deve ser colocada na embalagem em forma de lacre,

sendo:

"'ao de prOCQ
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Produtos n&o protegidos pela Indicagdo de Procedéncia do Kasekuchen de Panambi

nao poderdo, em nenhuma hipodtese, utilizar esta representagao grafica.

Art. 14° Modo de producao e caracteristicas da matéria-prima.

a. O Kasschmier, principal matéria-prima do Kasekuchen, é um queijo fresco
obtido por coagulagao natural do leite apds 24 horas sob temperatura ambiente
(podendo levar até 4 dias dependendo da estacdo do ano), seguido de
aquecimento do coagulo a 38 - 45 °C até floculagdo e dessoragem. O ponto
final € dado pela observacédo da consisténcia da coalhada, que deve conter
teor minimo de soro e apresentar aspecto pastoso ou granuloso. O Kasschmier
possui caracteristicas de producado, sensoriais e fisico-quimicas similares ao
queijo tipo Quark, com excegao de que neste ultimo geralmente é adicionado
agente coagulante (coalho, vinagre ou suco de limdo), enquanto no
Kasschmier a coagulagdo ocorre apenas por agao bacteriana da microbiota
natural do leite.

b. Sao caracteristicas sensoriais do Kasschmier: coloragcdo variando do branco
ao amarelo, consisténcia pastosa ou granulosa e sabor levemente acido.

c. Sao caracteristicas fisico-quimicas do Kasschmier: 60 a 80 % umidade, 5 a 20
% de gordura e valores de pH entre 3,8 e 4,5.

d. A matéria prima é obtida exclusivamente de produtores locais, situados na
mesma area geografica delimitada para a Indicagdo de Procedéncia
Kasekuchen de Panambi.

e. Sao requisitos obrigatorios para o fornecedor de matéria-prima:

1. Apresentar certificado de conclusdo de curso de Boas Praticas de Ordenha e de

Fabricagdo (minimo de 12 horas), fazendo uso destas orientagdes na pratica;

2. Possuir registro sanitario dos animais nos 6rgaos de inspe¢ao municipais e/ou

estaduais, conforme legislagao vigente;

3. Estar em dia com as vacinas dos animais exigidas pelos 6rgaos de fiscalizagao

competentes;
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4. Atender as especificagdes sensoriais e fisico-quimicas para o produto, conforme

descrito nos itens “b” e “c” deste artigo.

5. Transportar o produto de acordo com a legislagao vigente.

CAPITULO Il
DA AREA GEOGRAFICA E RELACOES COM O NOME GEOGRAFICO

Art. 15° A area geografica delimitada para a Indicagdo de Procedéncia Kasekuchen
de Panambi esta localizada no noroeste do estado do Rio Grande do Sul. E uma area
continua, de 575,29Km? que abrange a totalidade da area politico-
administrativa do municipio de Panambi/RS e parcialmente a area do municipio
de Condor/RS em que se localizam as linhas Raiz, Palmeira, Alfred, Clara,
Pinhal, Hermann, Roland, Zeppelin, Divisa, Siegfried, Weddigen e Emden, que

estabelece as seguintes confrontagdes:

- ao norte: Parte da nascente do arroio Alexandre Mendes, por linha seca e reta até
a nascente de uma sanga sem denominagéao, afluente da margem direita do Lajeado
Morimotima ou Lajeado Divisa, linha esta que constituia o antigo limite norte da Linha
Emden, da Colonizadora Neu-Wirttemberg. Por esta sanga, aguas abaixo até a sua
foz junto ao lajeado Divisa. Pelo Lajeado Divisa, @ montante, até a foz do arroio
Capitédo Chico. Deste ponto, seguindo por uma linha seca e reta, de direcao Sudeste,
até alcancar o rio Raiz, junto a ponte da BR-158, linha esta que servia como limite da
Linha Divida, Linha Hermann e Linha Raiz, da Colonizadora Neu-W(rttemberg. Deste
ponto, seguindo pela BR-158, até o trevo de acesso a cidade de Condor. Do trevo de
acesso da cidade de Condor, pela estrada municipal que liga a sede urbana de
Condor a localidade de Capao do Cip¢ até atingir o entroncamento com outra estrada
municipal (antiga Estrada das Tropas) que parte em diregdo a comunidade de Colbnia
Cash. Dali, seguindo pela estrada municipal de Condor conhecida como Estrada das
Tropas até encontrar a ponte no rio Palmeira, que liga as comunidades de Colbénia
Cash (no municipio de Condor) com Iriapira (no municipio de Panambi).

- ao leste: Deste ponto, pelo Rio Palmeira a montante, até encontrar a foz de um
arroio sem denominacao que constituia a divisa entre os distritos de Panambi e Santa

Barbara do Sul, ambos do municipio de Cruz Alta antes de suas emancipagdes. A
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partir deste ponto, segue por esta divisa numa linha reta e seca até encontrar a
nascente do primeiro afluente da margem direita do arroio Emancipacéo na regiao
denominada de Encarnagao, segundo seu curso d'agua até encontrar o curso do
referido arroio Emancipacéo, seguindo, a jusante até sua desembocadura no rio
Caxambu. Segue, a jusante, polo rio Caxambu, até a afluéncia do Lajeado Louro, pelo
qual sobe até a sua nascente, nas proximidades da antiga estac&o da estrada de ferro
na localidade de Sao Manuel.

- ao sul: Dali, pela estrada de ferro, em dire¢do a cidade de Cruz Alta, até encontrar
a estrada de rodagem que liga a estacéo de Belizario com a BR-158. Seguindo por
esta estrada municipal, e sempre confrontando com o municipio de Pejucgara, vai até
encontrar uma nascente da margem esquerda do lajeado Taipa, nas proximidades do
cemitério Cedrinho. A partir desta nascente, a jusante, até confluir com o lajeado
Taipa, por este até a sua confluéncia com o rio Caxambu. Deste ponto, pelo rio
Caxambu, a jusante, até encontrar a ponte sobre a estrada municipal que constitui o
antigo caminho entre Panambi e Cruz Alta (que interliga as comunidades de Ocearu
e Jacicema). Por esta estrada, na direcao sul, até seu cruzamento com outra estrada
municipal que serve de limite com o municipio de Pejugara (estrada Jacicema),
localizado préximo a BR-158. Segue por esta estrada (estrada Jacicema), rumo
noroeste, até encontrar a ponte sobre o Lajeado Passo Liso, pelo qual desce até a
confluéncia deste com o Rio Caxambu.

- ao oeste: Deste ponto, pelo rio Caxambu, até a sua foz junto ao Rio ljui. Pelo rio
ljui, @ montante, até a afluéncia com a foz do arroio Alexandre Mendes, seguindo por
este até a sua nascente, localizada proximo a comunidade da Mambuca, ponto inicial

desta descrigéo.

Art. 16° O nome geografico Panambi se tornou comum na regido, conhecida como
cidade do Kasekuchen, o bolo de queijo. A area delimitada possui até hoje, arraigadas
historicamente, as tradi¢gdes dos imigrantes aleméaes que se instalaram na antiga Neu-
Wirttemberg, hoje, Panambi e Condor, por volta do ano de 1900. A cultura coletiva
cultivada de geragcdo em geracao se observa na arquitetura, nas dancgas, na religiao
e principalmente na gastronomia, e tem o Kasekuchen como patriménio imaterial do
municipio de Panambi, representando a identidade local. No inicio, o bolo era uma
receita de familia, a sobremesa de domingo. Com o passar dos anos e de rapido

desenvolvimento de Panambi, o Kasekuchen se tornou o bolo mais pedido nas
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padarias, conhecido e consumido por moradores e visitantes de todo o Brasil. A
cadeia produtiva cresceu e movimenta o campo e a cidade, hoje sdo mais de 4
toneladas de Kasekuchen produzidas mensalmente, consumidas por moradores e
turistas. Panambi recebeu titulo estadual de “cidade do Kasekuchen”, o bolo tem seu
dia instituido no calendario estadual de eventos, 24 de julho, més em que ocorre o
Festival anual do Kasekuchen, hoje em sua 8° edi¢do, que recebe visitantes de todo
o0 RS e do Brasil.

CAPIiTULO IV
DO CONTROLE

Art. 17° A definicdo dos parametros e os procedimentos adotados para controle do
uso da IG/IP Panambi e rastreabilidade dos produtos serdo de responsabilidade do
Conselho Regulador da APROKAS.

Art. 18° Do Autocontrole (AC). O autocontrole se refere as acgdes realizadas pelos

préprios produtores para garantia da qualidade e originalidade do Kasekuchen.
a. Referente aos registros legais vigentes sao obrigagoes dos produtores:

1. Atendimento a todas as normas legais vigentes para estabelecimentos

produtores de Kasekuchen.

2. Cada associado deve manter validos os devidos alvaras de funcionamento
nos servicos de Inspegcdo Municipal ou estadual, apresentando-os

anualmente.
b. Referente ao produto e modo de producgao, sao obrigagoes dos produtores:

1. Manter o CR informado da composi¢ao da equipe produtora de Kasekuchen
e apresentar certificado de curso de BPF para os responsaveis. Quando da
alteracdo responsavel pela produgdo, este deve ser encaminhado para

realizagao de curso de BPF.

2. Realizar todos os procedimentos de monitoramento da qualidade,
certificando-se de que os fornecedores da matéria prima atendam ao item

e” do Artigo 14, deste Caderno.
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Art. 19° Controle interno (Cl). Além da pratica do autocontrole, os produtores
deverao se submeter ao controle interno. Os procedimentos do Cl sdo de
responsabilidade do Conselho Regulador, conforme definido no Estatuto da
APROKAS.

Os procedimentos de Cl visam garantir aos consumidores a manutengdo da
originalidade e qualidade dos produtos, estes podem incluir solicitagbes de
documentos, visitas periddicas e oferecimento de cursos de BPF, cuja metodologia e
periodicidade serdo definidas em Regulamento interno de controle da IP, para

fiscalizagédo dos critérios mencionados no Artigo 14 deste CET.

Art. 20° Controle externo. O controle externo sera acionado de acordo com o
Regulamento interno de controle da IP, para realizar as comprovagdes que se
acharem necessarias, como analises fisico- quimicas e/ou microbioldgicas do produto

e da matéria- prima.

Art. 21° O Conselho regulador (CR) da IP. Tem a finalidade, nos termos
estabelecidos pelo Estatuto social da APROKAS, conforme seu artigo 19, de gerir o
controle do produto, da producgéo e do selo de Indicagdo geografica aos produtores
Kasekuchen que atendam ao CET e se submetam aos sistemas de controle definidos
pela APROKAS.

Art. 22° Competéncias do CR:

a) Elaborar, implementar e atualizar quando necessario, 0 Regulamento interno de
controle da IP;

b) Apresentar e aprovar em Assembleia Geral o Regulamento interno de controle da
IP;

c) Controlar e fiscalizar a produgdo com qualidade dos produtos da Indicagao
Geogréfica, nos termos definidos no Regulamento interno de controle da IP;

d. Zelar pelo prestigio da Indicagao Geografica do Municipio de Panambi no mercado
local, regional e nacional e definir sansées quando do uso indevido do selo de
Indicagao Geografica;

e. Emitir o selo de controle da Indicagao Geografica;
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f. Promover anualmente cursos de BPF para produtores de kasekuchen e de
Kasschmier;

g) Aplicar as devidas sangbdes em caso de ndo cumprimento deste CET.

Art. 23° Dos documentos do CR. O CR mantera todos os registros, formularios,
declaragbes, resultados de analises, comprovantes em geral, dos produtos e

produtores da IP Panambi.
Art. 24° Da composic¢ado do CR. Fazem parte do Conselho regulador:

a) 4 membros associados fundadores eleitos entre os associados em assembleia

geral, sendo o presidente da APROKAS membro presidente do CR.

b) 1 membro de Instituicdo técnico- cientifica com conhecimento em controle de

qualidade de alimentos, indicado pelo presidente.
c) 1 membro da Emater, indicado pelo presidente.
d) 1 membro do Servigo de Inspec¢ao Municipal, indicado pelo presidente.

Paragrafo unico. O CR encaminhara os documentos para o secretario da APROKAS,
o qual é responsavel por manter atualizados os registros e todos os documentos

fisicos e digitais referentes ao controle e rastreabilidade.

CAPITULO V

DOS PROCEDIMENTOS DE CONTROLE E RASTREABILIDADE DOS
PRODUTOS DA IP

Art. 25° A solicitagao do selo de IG/IP é feita a APROKAS, sendo os documentos

exigidos para cadastro no ato de requerimento do selo de IG/IP:
1. Formulario de requerimento/cadastro;
2. Comprovante de estar situado dentro da area geografica estabelecida;

3. Comprovante de registro no SIM, e/ou alvaras de funcionamento aos que

se aplicam;
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4. Declaragao de ciéncia do CET da IP e submissédo aos procedimentos de

controle dos produtos da IP;
5. Declaracao de que produto e matéria prima atende ao CET da IP;
Paragrafo unico. O CR tera 30 dias para analisar o pedido.

Art. 26° Monitoramento da qualidade. Para monitoramento da qualidade deverao
ser considerados todos os procedimentos de autocontrole, controle interno, controle
externo e rastreabilidade, conforme este CET, definidos em Regulamento interno de
controle da IP, cujos procedimentos devem incluir Visita de Inspecao. O CR da
APROKAS definira comissao especifica para a realizagao de visita de inspec¢ao inicial
e periddica aos produtores que solicitarem concessao do selo de |G, para controle e

emissao de atestado de conformidade dos parametros:

1. Licengcas de funcionamento e producédo (alvara de funcionamento,
registro no SIM, VISA);

2. Instalagdes de producao, equipamentos, limpeza, uso de vestimentas e
EPIs adequados;

3. Armazenamento do produto e matéria- prima;

4. Embalagem e preparo para transporte;

5. Modo de producao.

Art. 27° Controle da Matéria prima. O Kasschmier é a principal matéria-prima do
Kasekuchen, e algumas de suas caracteristicas distinguem e caracterizam o
Kasekuchen, sendo por este motivo submetido a parametros de controle pelo CR.

Sao parametros controlados: teores de gordura, umidade e acidez (pH) e:

a. O Kasschmier deve ser adquirido de fornecedores que atendam a normas

sanitarias legais vigentes e a este CET.

b. A cada ano, ou de acordo com determinagao do CR, os parametros de acidez,
umidade e gordura deverao ser analisados de modo instrumental, em laboratério
de analise de alimentos para avaliar a conformidade. Os resultados serao

apresentados a APROKAS, para arquivamento.

Art 28° No ato de recebimento da matéria-prima, pelos produtores de
Kasekuchen, serao verificados:
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a. Quanto a embalagem e transporte: o Kasschmier deve ser entregue em sacos
plasticos, com integridade preservada e bem vedado, indicando boa protecao
contra contaminagdo. A embalagem deve identificar o produtor e a data de
fabricacdo. O produto deve ser transportado de modo resfriado ou em isopor
térmico.

b. Quanto ao estado fisico: o Kasschmier deve ser entregue preferencialmente
congelado, sendo aceita a entrega do produto resfriado apenas quando sua
produgao ocorrer no mesmo dia.

c. Quanto aos aspectos sensoriais e fisico-quimicos: o produto devera atender
as caracteristicas sensoriais (acidez) e fisico-quimicas especificadas no artigo
14°. Os aspectos sensoriais de coloragao e consisténcia serao observados

visualmente, assim como o teor de umidade e gordura.

Paragrafo unico. Caso a matéria-prima n&o atenda a algum parametro

especificado neste CET deve ser devolvido imediatamente ao fornecedor.

Art. 29° Controle dos demais ingredientes. Os demais ingredientes devem ter

procedéncia adequada as legislag¢des vigentes.

Art. 30° A rastreabilidade dos produtos da IP. Apds o produtor ser admitido para
uso do distintivo de IG do Kasekuchen de Panambi, esta apto para requerer os selos.
O CR emitira os selos de |G solicitados em planilha digital codificada e controlada,
preenchida pelo requerente, em que, este informara a quantidade desejada de selos
e outros dados necessarios para reconhecimento e rastreabilidade do produto e

matéria-prima.

Art. 31° A liberagao dos selos da IP, por necessidade de controle e rastreabilidade,
estara condicionada ao preenchimento prévio das planilhas de pedido.

Art. 32° Um membro do CR ficara responsavel pelo registro e rastreabilidade dos
selos emitidos.

CAPIiTULO VI

DAS INFRAGOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS
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Art. 33° O Conselho Regulador sera responsavel pela analise dos processos
elaborados pela APROKAS, guarda e atualizagdo de documentos resultantes do
sistema de controle, aplicando as devidas san¢des em caso de ndo cumprimento do

mesmo.

Art. 34° Das infragbes de n&o cumprimento das normas deste CET. Sao
consideradas infragbes o ndo cumprimento de quaisquer normas estabelecidas neste

CET ou no Regulamento interno de controle da IP.

Art. 35° Das penalidades do ndao cumprimento das normas deste Caderno e uso

indevido da IP do “Kasekuchen” de “Panambi”:

| — Comunicacéao verbal;

Il — Adverténcia por escrito;

[Il - Multa estabelecida pelo Conselho Regulador;

lIl - Suspenséo temporaria do distintivo IP do Kasekuchen de Panambi, até que a

irregularidade, que motivou a suspensao, seja corrigida.

Paragrafo primeiro. Cabera ao Conselho Regulador determinar a forma de controle
e a aplicacado das sancgodes previstas nesse Caderno, respeitados o amplo direito de

defesa, de contraditorio e de recurso previstos na legislagao brasileira.

Paragrafo segundo. Infracbes que possam prejudicar a qualidade do produto,
interferindo na seguranga alimentar resultam diretamente em multa e suspensao
temporaria do distintivo IP do Kasekuchen de Panambi, e ainda denuncia aos 6rgaos

competentes de fiscalizagao.

Paragrafo terceiro. O Conselho Regulador deve comunicar aos érgaos competentes
0s casos de nao cumprimento da legislagao vigente, em qualquer etapa do processo

de producao e comercializagao do produto.

Consideragoes Finais

Os produtores devem informar a APROKAS sobre quaisquer situagdes atipicas ou
problemas sobre a matéria prima e produto.
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O CR pode a qualquer tempo complementar procedimentos de controle relativos as
praticas nos estabelecimentos de producdo, para assegurar a qualidade e

originalidade do produto, desde que seja aprovado em assembleia geral.
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GOVERNOQ DO ESTADO
RIO GRANDE DO SUI,

SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECLAR(A,
FRODUGED SUSTENTAVEL E IRRIEAGAD

Of. n® 075/2025-GAB Porto Alegre, 17 de fevereire de 2025.

DECLARACAQ

A Secretaria da Agricultura, Pecuaria, Produgdo Sustentavel e Irigagéo {SEAPI) reconhece o
“Laudo para Delimitagho da 4rea de produgfc da Indicagiic Geografica (IG) - Indicagio de
Procedéncia e “Késenkuchen de Panambi® (Anexo 1). O documento estid embasado por resultados de
pesquisa, realizada por pesquisadores do Instituto Federal Farroupilha {IFFAR} — Campus Panambi,
com apoio de selores da Prefeitura Municipal de Panambi ¢ EMATER ASCAR/RS, 0s quais
demonstram a historicidade e a notoriedade de Panambi na produgdo desse bolo de origem alema,
tradigéo que abarca o municipic vizinhe de Condor (Anexo 2 - Estudo para delimitagdo da area

geografica da IP Panambi -- Kasekuchen).

Manifesta fambém por esse instrumento apoio e respaldo & solicitagdo da Associagio
Panambiense de Produtores de Kasekuchen — APROKAS quanto ao reguerimento de registro da IP
Panambi para a produgéo de Kasekuchen junto ao Instituto Macional da Propriedade Industrial - INPI.

Secretario de Estado.

Secrataria da Agricultura, Pecudria, Producdo Sustantdvel e Irrlgagio
Avenlda Getilio Vargas, 1384 | Mening Deus, Porto Alegre - RS
CEP; 90150004 | Fone: (51) 32886200
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Laudo para a Delimitagao da area geografica da Indicagdao Geografica (IG)

— Indicagao de Procedéncia “Kasekuchen de Panambi”

Esse laudo foi elaborado pela APROKAS, juntamente com pesquisadores
do Instituto Federal Farroupilha (IFFAR) — Campus Panambi, através do projeto
de Indicagdo Geografica “Kasekuchen de Panambi”, financiado pelo IFFAR e
pela Secretaria de Educacdo Profissional e tecnologica do Ministério da
Educacgao via editais 063/2021 e 02/2023, e, contou com a colaboragdo de
representantes da prefeitura municipal e EMATER ASCAR/RS, das areas

técnicas geografia, historia, turismo, estatistica e desenvolvimento rural.

O objetivo do laudo é oficializar a area geografica da Indicagao
Geografica — de natureza Indicagao de Procedéncia (IP) para o Kasekuchen

de Panambi, possibilitando o depdsito da IG, junto ao INPI.

Panambi, municipio do noroeste do estado do Rio Grande do Sul (RS),
preserva a tradigdo historico-cultural trazida por imigrantes alemaes que
colonizaram a area, com destaque ao bolo de queijo Kasekuchen, heranca
gastrondmica passada de geracdo em geracao, que € Patrimoénio Imaterial do
municipio, cuja cadeia produtiva é fonte de trabalho e renda para dezenas de
familias, acrescentando significativo impacto econémica local. Ha, desde o ano
de 2018, o Festival do Kasekuchen que ocorre todo o0 més de julho, no qual em
sua ultima edi¢ao foram produzidas mais de 8.5 toneladas de bolo, vendidas

para moradores e visitantes (A noticia do Vale, 2024).

Panambi faz parte da rota turistica “aguas, cultura e sabores” e recebe
visitantes de todas as regides do Brasil para apreciarem o Kasekuchen, que
também é levado a outros municipios e estados. Além disso, Panambi tem
reconhecimento estadual como a “cidade do Kasekuchen” e o dia do
Kasekuchen faz parte do calendario de datas comemorativas do estado do RS
(RIO GRANDE DO SUL, 2022).

O (55) 99618 4883 Rua Gaspar Martins, n® 761, Ap. 202
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O relatério de delimitagdo da area geografica da IG, base para este laudo,
demonstra as metodologias adequadas para tal estudo, conforme requer o
Manual técnico de procedimentos para delimitacdo de area de indicagbes

geograficas e emissao de instrumento oficial (Manual MAPA, 2021).

A assembleia geral para delimitagdo da area geografica da |G foi realizada
pela APROKAS com a presenca dos associados, dos pesquisadores do IFFAR
— Panambi, de representes e colaboradores da SDE/Coordenadoria de turismo,
Emater-Ascar/RS e dos representantes da prefeitura municipal e EMATER
ASCAR/RS das areas de geografia, historia, turismo, estatistica e

desenvolvimento rural.

Considerando a espécie da |G, sendo Indicacdo de Procedéncia, descrita
na Lei de Propriedade Industrial como: “0 nome geografico de pais, cidade,
regido ou localidade de seu territério, que se tenha tornado conhecido como
centro de extracdo, producdo ou fabricagdo de determinado produto ou de
prestacdo de determinado servico” (BRASIL, 1996); considerando também:

e A comprovagao em dossié de notoriedade, exclusiva, de Panambi como

a cidade do Kasekuchen, cujo local teve como resultado do levantamento

de produgdo (no més pesquisado, maio/2024) mais de 4 toneladas de

Kasekuchen, e no ultimo més do Festival do Kasekuchen (julho/2024)

mais de 8.5 toneladas.

e As relagdes de proximidade fisica e cultural das areas dos municipios de
Condor e Panambi, que pertenciam ao mesmo espago. Em que, até o ano
de 1965 Condor era distrito de Panambi, sendo também histérico de
colonizacéo de imigrantes alemaes, de mesma origem, e a mesma epoca

em que evidéncias demonstram a origem do Kasekuchen em Panambi.
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e A produgcdo de Kasekuchen na area do municipio limitrofe Condor,
embora de recente inicio e em quantidade menor, comparada a produgao

de Panambi.

e Os vinculos identificados entre a produgao na referida area (de Condor) e
Panambi, em relagdo a origem da receita, ao saber fazer, a origem da
matéria prima e ao uso da referéncia “Panambi” como a cidade do
Kasekuchen.

Fica, assim, estabelecida como area de Indicagcdao Geografica
delimitada como territério de producao do Kasekuchen os limites politico-
administrativos do municipio de Panambi estabelecidos pela Lei Estadual N°
2524, de 15 de dezembro de 1954, e parte do municipio de Condor, em que se
localizam as linhas Raiz, Palmeira, Alfred, Clara, Pinhal, Hermann, Roland,
Zeppelin, Divisa, Siegfried, Weddigen e Emden, na regido noroeste do estado do
Rio Grande do Sul, conforme o mapa da figura 1, sendo as seguintes

confrontagdes:

- ao norte: Parte da nascente do arroio Alexandre Mendes, por linha seca e reta
até a nascente de uma sanga sem denominacgao, afluente da margem direita do
Lajeado Morimotima ou Lajeado Divisa, linha esta que constituia o antigo limite
norte da Linha Emden, da Colonizadora Neu-Wiurttemberg. Por esta sanga,
aguas abaixo até a sua foz junto ao lajeado Divisa. Pelo Lajeado Divisa, a
montante, até a foz do arroio Capitdo Chico. Deste ponto, seguindo por uma linha
seca e reta, de direcao Sudeste, até alcancar o rio Raiz, junto a ponte da BR-
158, linha esta que servia como limite da Linha Divida, Linha Hermann e Linha
Raiz, da Colonizadora Neu-Wurttemberg. Deste ponto, seguindo pela BR-158,

até o trevo de acesso a cidade de Condor. Do trevo de acesso da cidade de

' A delimitagdo politico-administrativa que corresponde ao atual territério do municipio de Panambi
sofreu alteracdes pela Lei Estadual 5.094. de 17 de novembro de 1964, que cria o municipio de Condor; e
pela Lei Estadual n° 5.165, de 15 de dezembro de 1965, que cria o municipio de Pejugara.

O (55) 99618 4883 Rua Gaspar Martins, n® 761, Ap. 202
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Condor, pela estrada municipal que liga a sede urbana de Condor a localidade
de Capédo do Cip6 até atingir o entroncamento com outra estrada municipal
(antiga Estrada das Tropas) que parte em direcdo a comunidade de Colbnia
Cash. Dali, seguindo pela estrada municipal de Condor conhecida como Estrada
das Tropas até encontrar a ponte no rio Palmeira, que liga as comunidades de
Colénia Cash (no municipio de Condor) com lIriapira (no municipio de Panambi).
- ao leste: Deste ponto, pelo Rio Palmeira @ montante, até encontrar a foz de
um arroio sem denominagao que constituia a divisa entre os distritos de Panambi
e Santa Barbara do Sul, ambos do municipio de Cruz Alta antes de suas
emancipacgoes. A partir deste ponto, segue por esta divisa numa linha reta e seca
até encontrar a nascente do primeiro afluente da margem direita do arroio
Emancipagéo na regido denominada de Encarnagédo, segundo seu curso d'agua
até encontrar o curso do referido arroio Emancipagéo, seguindo, a jusante até
sua desembocadura no rio Caxambu. Segue, a jusante, polo rio Caxambu, até a
afluéncia do Lajeado Louro, pelo qual sobe até a sua nascente, nas proximidades
da antiga estacao da estrada de ferro na localidade de Sao Manuel.

- ao sul: Dali, pela estrada de ferro, em diregao a cidade de Cruz Alta, até
encontrar a estrada de rodagem que liga a estacédo de Belizario com a BR-158.
Seguindo por esta estrada municipal, e sempre confrontando com o municipio
de Pejucara, vai até encontrar uma nascente da margem esquerda do lajeado
Taipa, nas proximidades do cemitério Cedrinho. A partir desta nascente, a
jusante, até confluir com o lajeado Taipa, por este até a sua confluéncia com o
rio Caxambu. Deste ponto, pelo rio Caxambu, a jusante, até encontrar a ponte
sobre a estrada municipal que constitui o antigo caminho entre Panambi e Cruz
Alta (que interliga as comunidades de Ocearu e Jacicema). Por esta estrada, na
direcdo sul, até seu cruzamento com outra estrada municipal que serve de limite
com o municipio de Pejucara (estrada Jacicema), localizado proximo a BR-158.

Segue por esta estrada (estrada Jacicema), rumo noroeste, até encontrar a
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ponte sobre o Lajeado Passo Liso, pelo qual desce até a confluéncia deste com
o Rio Caxambu.

- ao oeste: Deste ponto, pelo rio Caxambu, até a sua foz junto ao Rio ljui. Pelo
rio ljui, @ montante, até a afluéncia com a foz do arroio Alexandre Mendes,
seguindo por este até a sua nascente, localizada proximo a comunidade da

Mambuca, ponto inicial desta descrigao.

Figura 1: Mapa da area geografica da Indicagdo Geografica — de natureza

Indicacao de Procedéncia (IP) para o Kasekuchen de Panambi.
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