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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2756 de 31 de outubro de 2023.

CODIGO 303 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402023000008-4
INDICACAO GEOGRAFICA: Bailique
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Acai
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Arquipélago do Bailique, composto por 08
(oito) ilhas no leste do estado brasileiro do Amapa. O arquipélago fica no distrito de Bailique,
no Macapa, e ¢ formado pelas ilhas de Bailique, Brigue, Curua, Faustino, Franco, Igarapé do
Meio, Marinheiro e Parazinho.

DATA DO DEPOSITO: 29/06/2023

REQUERENTE: ASSOCIACAO DAS COMUNIDADES TRADICIONAIS DO
BAILIQUE

PROCURADOR: nio h4

DESPACHO
O pedido nao atende ao disposto no art. 19 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22. A ndo manifestacdo

no prazo de 60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “BAILIQUE” para o produto ACAI, na espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA
(IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de
Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n® 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatério visa, assim, a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de
acordo com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2741, de 18 de julho de
2023, sob o codigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticao n.° 870230056362 de 29 de junho de 2023, recebendo o
n° BR402023000008-4.

Apds um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformacao do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 18 de julho de 2023, sob o codigo
303, na RPI12741.

Em 15 de setembro de 2023, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870230081988, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condi¢des preliminares de registro do presente pedido previstas
no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22, conforme determinado pelo caput do art. 19 dessa

normativa.

2.1 Exigéncia n° 1

A exigéncia n° 1 solicitou:



1) Apresente a lista de presenca referente a ata de assembleia que elegeu e empossou
a atual diretoria;
Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
e Lista de presenca referente a ata de assembleia que elegeu e empossou a atual

diretoria - fls. 5 e 6;

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n° 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Apresente a ata registrada da assembleia geral com a aprovacdo do caderno de
especificagdes técnicas, acompanhada de lista de presenca que indique quem dentre
os presentes ¢ produtor de acai;

Em resposta a exigéncia n° 2, foi apresentado o documento:
e Ata da assembleia geral com a aprova¢do do caderno de especificagdes

técnicas acompanhada de lista de presenca - fls. 7 a 9;

A ata apresentada ndo se encontra registrada, conforme percebido e alegado pelo
requerente. Considera-se, portanto, ndo cumprida a exigéncia preliminar anteriormente

formulada.

2.3 Exigéncia n° 3
A exigéncia n° 3 solicitou:

3) Apresente a ata registrada da assembleia geral com a aprovacdo do Estatuto
Social acompanhada de lista de presenca;

Em resposta a exigéncia n°® 3, foi apresentado o documento:
e Ata registrada da assembleia geral com a aprovacdo do Estatuto Social

acompanhada de lista de presenca - fls. 10 a 15;

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.4 Exigéncia n° 4

A exigéncia n° 4 solicitou:



4) Apresente copia da identidade e do CPF dos representantes legais do substituto
processual;

Em resposta a exigéncia n° 4, foi apresentado o documento:
e C(Copia da identidade e do CPF dos representantes legais do substituto

processual - fls. 16 e 17;

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.5 Exigéncian’® 5
A exigéncia n° 5 solicitou:

5) Apresente a declaracdo de que os produtores estdo estabelecidos na area
delimitada (Formulario Modelo II).

Em resposta a exigéncia n° 5, foi apresentado o documento:

o Declaracio de que os produtores estdo estabelecidos na éarea delimitada

(Formulario Modelo II) - fls. 18 a 20;

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.6 Outros documentos
Além disso, foram anexados os seguintes documentos:
* Documento intitulado "Atendimento as Exigéncias INPI para o processo de
reconhecimento formal da Indicagdo de Procedéncia “BAILIQUE” para o Acai" - fls.
3e4;

» (Caderno de Especificagdes Técnicas - fls. 21 a 35.

Quanto aos documentos supracitados, seu conteudo serd apreciado no exame de

mérito.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput ¢ o §1° do art. 19

da Portaria/INPI/PR n°® 04/22, devera ser cumprida a seguinte exigéncia:



1) Apresente a ata registrada da assembleia geral com a aprovagdo do caderno de
especificagdes técnicas, acompanhada de lista de presencga que indique quem dentre os
presentes ¢ produtor de agai.

Salienta-se que o exame preliminar consiste na verificacio da presenca dos
documentos elencados no art. 16°, conforme disposto no art. 19, caput, da Portaria/INPI/PR
n°® 04/22.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cdédigo 303 (Exigéncia em fase
preliminar do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR
n°® 04/22.

Observe que o pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

ndo ser considerado.

Rio de Janeiro, 24 de outubro de 2023.

Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Suellen Costa Wargas
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial

SIAPE 2357106 SIAPE 1766526



INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2756 de 31 de outubro de 2023
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CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacio de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR402023000015-7
INDICACAO GEOGRAFICA: Sudoeste do Parana
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Queijo Colonial
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil
DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Sudoeste do Parana
DATA DO DEPOSITO: 20 de setembro de 2023

msrTUTO
NACIONAL

0A PROPRIEDADE
INDUSTRIAL

Assinado
Digitalmente

REQUERENTE: ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE QUEIJO ARTESANAL DO

SUDOESTE DO PARANA
PROCURADOR: Nio ha

DESPACHO

Publicado o Pedido de Registro de Indicagdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60
(sessenta) dias para manifestacdo de terceiros, conforme o art. 20 da Portaria/INPI/PR n.® 04/22.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de

especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitagdo da 4rea geografica.



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacao de reconhecimento da indicagcdo geografica
(IG) “SUDOESTE DO PARANA” para o produto QUEIJO COLONIAL, na espécie
INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de
14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12
de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n°® 04/22).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro em questao com

os requisitos preliminares de exame, nos termos do art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870230083418 de 20 de setembro de 2023, recebendo o n°
BR402023000015-7.

Foram apresentados os seguintes documentos:

= Requerimento eletronico de pedido de registro de — fls. 01-03;
= Caderno de especificagdes técnicas — fls. 04-26;
= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) —fls. 133 e 134;
= Estatuto Social registrado — fls. 27-42;
= Ataregistrada da Assembleia Geral com aprovacdo do Estatuto Social — fls. 43-47;
= Ataregistrada da posse da atual Diretoria — fls. 48 e 49;
= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do caderno de especificacdes
técnicas e lista de presenga — fl. 50;
= Identidade e CPF dos representantes legais — fls. 52 e 53;
= Declaragao de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada — fls. 57-62;
=  Documentos que buscam comprovar a espécie requerida — fls. 63-129;
= Instrumento oficial que delimita a area geografica — fls. 130-132;
= Representagdo grafica ou figurativa da IG ou representacdo geografica de pais, cidade,
regido ou localidade — fl. 02;
= Qutros documentos:
e Edital de convoca¢ao de Assembleia Geral Extraordinaria — fl. 51;
e Identidade e CPF da Sra. Cristina Sutil Bombonato, da Sra. Natieli Olejaz e do
Sr. Marcio José Martinazzo — fls. 54-56.



3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°
04/22 e nao havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se
em condicoes de ser publicado para manifestagao de terceiros, conforme previsto nos arts. 19,
caput, e 20, caput e §§1° e 2°, da Portaria/INPI/PR n°® 04/22. Salienta-se que, de acordo com o
referido art. 19, caput, o exame preliminar consiste na verificacio da presenca dos
documentos elencados no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

Importante dizer que, em busca realizada em 20 de outubro de 2023 na base de marcas
do INPI na NCL (12) 29 foi encontrada a marca coletiva registrada “Queijo do Sudoeste
PARANA — BRASIL” (processo n.° 925042463), de titularidade da ASSOCIACAO DOS
PRODUTORES DE QUEIJO ARTESANAL DO SUDOESTE DO PARANA.

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instdncias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 23 de outubro de 2023

Assinado digitalmente por:

Marcos Eduardo Pizetta Palomino André Tibau Campos
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2356972 SIAPE 2357106

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Divisdo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339



CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS
INDICACAO DE PROCEDENCIA
QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA
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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA IP
QUELIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

CAPITULO I
- DO OBJETO -

Art.12. O presente Caderno de EspecificacSes estabelece o regime aplicavel a produgdo,

£ controle, apresentagdo, promogdo e defesa da indicagdo de procedéncia QUEIIO

Eﬂm COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA.
== ,
= Art. 22, A indicagdo de procedéncia QUEIIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA &
F direito exclusivo de todos os produtores estabelecidos dentro da area geografica
delimitada e que satisfagam o disposto no presente Caderno e nas demais legislagdes

aplicaveis,

Art. 32, A indicagdo de procedéncia QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA ¢é
exclusiva para identificar o queijo Colonial produzido dentro da drea de produgdo
delimitada, conforme disposto no presente Caderno e nas demais legislag@es aplicdveis.

CAPiTULO Il
- DO PRODUTO -

Art. 42, O queijo Colonial produzido no Sudoeste do Parand é maturado, de massa crua,
semi-cozida ou cozida, que se obtém da coagulacio do leite por meio do coalho ou
outras enzimas coagulantes apropriadas.

E‘ i

e CAPITULO I
F« : - DA PRODUCAO -
b Secdo |

- Delimitagdo da Area -

Art. 52, Delimitagdo da Area de Produgdo:
A drea geogréfica delimitada para a Indicacdo de Procedéncia QUENJO COLONIAL DO
SUDOESTE DO PARANA, abrange os seguintes municipios: Ampére, Barracdo, Bela Vista
da Caroba, Boa Esperanga do Iguagu, Bom Jesus do Sul, Bom Sucesso do Sul, Capanema,
Chopinzinho, Clevelandia, Coronel Domingos Soares, Coronel Vivida, Cruzeiro do lguagu,
Dois Vizinhos, Enéas Marques, Flor da Serra do Sul, Francisco Beltrdo, Honério Serpa,
Itapejara do Oeste, Manfrinépolis, Mangueirinha, Mariépolis, Marmeleiro, Nova
! Esperanga do Sudoeste, Nova Prata do lguagu, Palmas, Pato Branco, Perola do Qeste,
Pinhal do Sdo Bento, Planalto, Pranchita, Realeza, Renascenca, Salgado Filho, Salto do

Lontra, Santa lzabel do Oeste, Santo Antdnio do Sudoeste, Sdo Jodo, Sdo Jorge do Qeste,
Saudade do lguagu, Sulina, Verg, Vitorino.

: EL;:;\!!LU u; u‘-{‘u DE TITULOS ﬂ
DOCUMENTOS E CIVILDAS PESSOAS

JURIDICAS DE CHOPINLINHO - PR
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUENO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

Sec¢doll
- Processo -

Art. 62, As etapas de produgdo para 0 QUENO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA do

Parand, sao:

Obtengdoda | | Adicio dos S| ¢ « B _
ragulagdo Corte
matéria-prima ingredientes oagulag

v

1 Mexedura > Cocgdo - Dessora ~ Salpa

—

Enformagem >|  Prensagem > Maturagdo ~|  Embalagem

L |

—

Transporte e
Conservagao

Obtencio da matéria-prima

0 leite utilizado para produgéo do queijo Colonial é 0 leite de vaca, na maioria das vezes
cru. A utilizacio do leite cru é permitida nas queijarias situadas em propriedades
certificadas como livres de tuberculose e brucelose, que participam do programa de
controle de mastite, programa de Boas Praticas Agropecuarias (BPA) na produgdo
leiteira, que tem o monitoramento e controle da potabilidade da dgua utilizada ¢ a
rastreabilidade de produtos. Além disso, também & necessaria a implantagdo do
programa de Boas Praticas de Fabricagdo (BPF).

Ressalta—se que a dgua deve ser clorada e submetida a andlises periddicas a fim de
monitorar a potabilidade.

Papina 3|21
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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA IP
QUENIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

A maioria dos animais sdo alimentados a pasto, seguido por raggo e/ou silagem.

A ordenha é realizada de forma mecanica, sendo mais utilizado o circuito fechado,
seguido pelo balde ao pé. A maioria dos produtores mistura o leite das ordenhas da
manhd e da tarde para fazer o queijo Colonial. O leite para fabricacdo do queijo Colonial

deve ser o mais fresco possivel, ou seja, obtido e utilizado em um intervalo de tempo
pequeno.

Ap6s a ordenha, o leite € filtrado, utilizando um tecido fino. Essa prética retira impurezas
e detritos que possam estar no leite, o que diminui possiveis focos de contaminacdo que
possam causar defeitos nos queijos, Podem ser utilizados coadores de tela fina de 0,10
20,15 mm de abertura média.

Em relagdo ao teor de gordura, utiliza—se o leite com o teor original de gordura, sendo
que poucos produtores fazem um desnate parcial do leite antes da fabrica¢do do queijo.
O teor de gordura € varidvel de acordo com a raga dos animais, alimentagdo, entre
outros fatores.

Adicdo de Ingredientes

A adi¢do dos ingredientes ao leite é feita ja na temperatura de coagulag3o. E importante
determinar o volume de leite disponivel diariamente para fabricacdo do queijo, pois
mesmo pequenas variagbes no volume podem ocasionar erros na quantidade dos
ingredientes a serem adicionados.

IOGURTE NATURAL

Esse ingrediente é opcional, sendo que muitos produtores realizam a adig3o de iogurte
natural ao leite antes da adicdo do coalho. A adigao desse ingrediente colabora na
acidificacdo do produto.

COALHO

O queijo Colonial é produzido pela a¢do enzimética do coalho, sendo o coalho liquido o
mais utilizado. Sua adicdo é feita apds a adi¢do do iogurte natural (quando ocorrer).

Paginad|21
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0 leite utilizado na produgdo do queljo Colonial é predominantemente da propriedade.
Predominam animais da raga Holandesa, seguida pela Jersey e mestigo de ragas leiteiras.
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUEIIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

Para ndo comprometer o rendimento da fabricacdo, ndo gerar sahor amargo e nio
causar amolecimento do queijo durante a maturagdo, recomenda-se S5eguir as

instrugdes do fabricante.

OUTROS INGREDIENTES

Os produtores que utilizam leite pasteurizado para producdo do queijo Colonial
adicionam fermento latico comercial. Esse tem fungdo importante quando o leite é
pasteurizado, pois no processo de pasteurizagdo ocorre a eliminagdo de grande parte da
microbiota desejavel do leite. O cloreto de cdlcio também é utilizado nesse caso. Esse
ingrediente é importante no processo de coagulagdo de leite pasteurizado para repor o
célcio soltvel, devido a insolubilizagdo do célcio no tratamento térmico do leite. O calcio
contribui para a formacgao e firmeza da coalhada.

A natamicina, um fungicida eficaz contra bolores (mofos) e leveduras que ndo tem agao ¢
contra bactérias, é utilizada por alguns produtores. E aplicada ao queijo na forma de
solucdo aquosa (de 0,1 a 0,2%} na qual os queijos sdo mergulhados apés a salga. Nao

sdo utilizados corantes e nitratos na produgdo do queijo Colonial.

Coagulagdo :

O queijo Colonial é um queijo de coagulagdo mista, com predomindncia da acao
enzimatica. Apds a adi¢do do coalho ao leite, este deve ser mantido em repouso. A
coagulagio é a etapa em que ocorre a separacdo do leite adicionado de um coagulante
em duas fases, sendo elas a coalhada (parte coagulada) e o soro de leite (parte liquida). ,
A coalhada é composta por uma rede de proteinas, sendo elas caseinas, que retém .
gordura, dgua e minerais. As proteinas do soro, parte dos minerais e a maioria da lactose

do leite vao para o soro.

A temperatura de coagulagdo do queijo Colonial fica entre 32 e 40 °C, sendo que a
maioria utiliza 35—38°C. A temperatura € mantida no processo pelo uso de tanques de E
inox de camisa dupla.

Corte

Antes de realizar o corte, é preciso verificar o firmeza da coalhada pelo ponto do corte,
feito através da introdugao de uma espatula (ou faca) na superficie do coagulo (o ponto
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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA IP
QUELIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

4

ideal é quando a massa se parte sem quebrar, na forma de uma fenda). Alé!n Fiis?ouo

] corte deve ser feito cuidadosamente para evitar perda de massa no soro e diminuigdo
do rendimento. Se o corte for realizado de forma adequada, o soro deve ser esverdeado

‘ e limpido. Soro com coloragao esbranqui¢ada pode indicar corte inadequado e perda de

g proteinas.

E,I O corte da massa (ou quebra da coalhada) na produgéo do queijo Colonial é realizado

com liras, principalmente de forma manual. O tamanho dos cubos predominante é de
cubos médios (0,6 a I,5 cm), seguido por cubos pequenos (0,22 0,4 cm) e cubos grandes
(2 a 3 cm). O tamanho dos cubos/graos feitos no corte da massa do queijo interfere na
dessora, sendo que quanto maior o cubo, menor é a dessora, o que resulta em queijos

com maior umidade.

Mexedura da Massa e Coccao

A mexedura é a etapa em que ¢é feita a agitagdo da mistura de soro e massa com 0
objetivo de manter os grios dispersos e aumentar a dessora. Essa mexedura deve ser
lenta no inicio para evitar perda de rendimento pela redugdo do tamanho dos graos
podendo aumentar a intensidade na medida que os grdos ficam mais firmes. O tempo
de mexedura é varidvel dependendo do produtor, desde poucos minutos até 20

minutos.

Durante essa etapa, é feito o aquecimento da massa, ou seja, a cocgdo. Ela é realizada
de forma indireta, pela parede do tanque de camisa dupla. As temperaturas utilizadas
no processo de produgdo do queijo Colonial variam de 37°C a 45°C o que caracteriza um

queijo de massa semicozida.

Essa intensidade do tratamento térmico (tempo e temperatura) dado a massa interfere
na umidade dos queijos.

Dessora

. Nessa etapa, ocorre a separacdo dos grdos da coalhada e do soro. Antes da dessora, é
necessdria a verificagdo do ponto da massa, pela verificagdo da consisténcia dos grios.

A forma de dessora mais utilizada pelos produtores é por meio da decantagdo da massa
com a retirada do soro da superficie do tanque.
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

Salga

O método de salga mais utilizado pelos produtores e a salga na massa, seguido por salga
a seco — adic3o de sal na superficie do queijo apés a enformagem e adicdo de sal ao

leite no inicio do processo.

A salmoura é muito pouco utilizada pelos produtores. O sal utilizado majoritariamente
e o sal fino em todos os métodos.

0 sal contribui com o sabor do queijo, além de atuar na maturagdo regulando a atividade
enzimatica. A etapa da salga também ajuda na expulsio do soro e reduz a atividade de

agua do queijo.

A salga na massa é um método mais rapido que a salga seca e por salmoura, além de
possuir melhor dosagem e distribuigdo do sal. Nesse método de salga, ocorre a adigao
de sal seco (1,5 a 6%) aos graos de coalhada no tanque, logo apds a dessora, antes da
enformagem. Contribui para queijos mais desidratados, pois o sal ha massa aumenta a
dessora.

Na salga a seco ocorre a absor¢do lenta do sal, requer mais espago e manuseio. O sal
seco ¢ adicionado a superficie dos queijos (0,7% de sal, dividido para cada face do

queijo). Ocorre menor formagdo de casca no queijo. - |
J—
A adicdo de sal ao leite no inicio do processo (de 1,5 a 2,5% de sal sobre o volume de ...,,-_.!'
leite) tende a aumentar perdas de massa no soro, parte do sal é perdida no soro, além o |
de interferir na coagulacso, resultando em uma coalhada mais mole e com expulsdo do
soro mais lenta. Além disso, dificulta a utilizagdo posterior do soro.
Na salga em salmoura os queijos s3o imersos em solugdo de sal e dgua (20—24%) a uma
temperatura de 10—15 2C. A quantidade de sal a ser retida depende do concentragdo
de sal, do tempo e temperatura de salga.
Enformagem
A enformagem ¢é realizada em formas plasticas com auxilio de tecido dessorador
apropriado.
1 721
";
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
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O uso do tecido impede que a massa se grude nas formas, facilitando a dessora e a
formagdo da casca. E importante que o tecido dessorador fique bem esticado para ter
melhor acabamento. Parte do soro ainda é retido é drenado pelos orificios da forma. As
formas s3o na sua maioria redondas, podendo ser retangulares.

‘ Prensagem

Apds a enformagem, a massa é prensada para obtenc3o de uma maior expulsdo do soro,
com a adesdo da coalhada em um bloco homogéneo, quanto maior for o tempo e a
pressdo utilizada, maior a dessora, diminuindo a umidade do queijo.

A prensagem da massa € feita em prensa coletiva vertical, mecanica na sua maioria ou
pneumdtica. O tempo de prensagem tem variacdo de acordo com cada produtor,
podendo durar de 1 hora e 30 minutos até 18 horas. O nimero de viragens durante o
processo de prensagem também é varidvel entre 0 e 5, sendo mais recorrente uma e

duas viragens,

Maturacio

O queijo Colonial é maturado pelo tempo necessario para o desenvolvimento das
caracteristicas sensoriais tipicas. A maturagio ndo deve ser entendida como etapa para
reduzir a contaminagio microbiolégica, mas sim como etapa tecnoldgica. A utilizagdo de
leite de boa qualidade, obtido de animais saudaveis e a higiene na produgio é que irdo
garantir a seguranca do produto.

Ainda, ndo é possivel padronizar o tempo de maturagdo. A maturacdo de um queijo a

temperatura ambiente e mais rapida do que a matura¢do em cdmara fria. A microbiota

inicial do leite cru, o tamanho do queijo e varios outros fatores interferem nesse
e s processo.,

.
[’ ; R
i O tempo de maturagéo do QUELIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA pode ser de:

* 5,10 ou 15 dias de maturacdo, praticamente um queijo fresco;
* 20a30dias, e
* 45, 60 ou mais de 60 dias.

Os queijos sdo maturados em camara fria ou em sala de maturagdo climatizada com ar-
condicionado. As prateleiras utilizadas s3o de madeira, inox, vidro ou fibra. A legislagdo
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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA IP
QUENO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

permite o uso de prateleiras de madeira para queljos artesanais, desde que, em boas
condigdes de conservagdo e nao impliquem em risco de contaminagdo do produto. As
prateleiras devem ser limpas periodicamente e de forma adequada.

Para o queijo Colonial, a umidade relativa do ar ideal para maturagdo situa—se entre
80% e 85%. As temperaturas mais utilizadas na maturacdo do queijo Colonial sdo de 8 a
12 °C. Alguns produtores utilizam temperaturas muito baixas (4 — 6 2C), o que dificulta

o processo de maturagdo.

g Os queijos devem ser virados periodicamente durante a maturagdo. A viragem evita a
deformacdo do queijo e que o queijo grude na prateleira. Além disso, permite a perda
regular da umidade, de ambos os lados, e a uniformidade da coloragdo.

A data da produgdo dos queijos deve estar devidamente identificada, isso é importante
para a rastreabilidade e 0 controle do tempo de maturagdo.

Embalagem

As embalagens mais utilizadas nos queijos Coloniais em ordem decrescente sdo: plastico
filme, plastico e redinha. A embalagem de um produto tem como fungBes conter,
proteger, transportar e dar informacdes sobre o produto.

Os materiais de embalagens destinados ao contato direto com alimentos devem estar
de acordo com os regulamentos da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa).
Toda embalagem deve conter a rotulagem adequada de acordo a legislagdo.

Transporte e Conservacao

0Os queijos deverdo ser transportados da queijaria até o local de venda em caixas
préprias para este fim. O produtor deve se preocupar com o local onde o queijo serd
armazenado e oferecido ao consumidor e com as condigdes de temperatura e higiene,
que devem ser observadas para evitar problemas futuros, O consumidor também deve
ser informado sobre os cuidados para que o-produto mantenha sua qualidade.

Alguns produtores podem utilizar ordem diferenciada das operagdes unitdrias do citado
processo, sendo apés a dessora: enformagem, prensagem, salga, maturagao,
embalagem, transporte e conservacgao.
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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA IP
-‘ QUEIIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

Secdo |l
- Identidade e Qualidade -

Art. 72. Da Identidade e Qualidade:

1) Composicao:
1.1. Ingredientes obrigatdrios:
1.1.1. Leite.
1.1.2. Coalho ou outras enzimas coagulantes apropriadas.

1.1.3. Cloreto de sédio.
1.2. Ingredientes Opcionais (citados no processo — sessao ).

2) Requisitos:

2.1. Caracteristicas Sensoriais.
2.1.1. Consisténcia: semidura ou branda/macia, segundo o
contetido de umidade, matéria gorda e grau de maturagao.
2.1.2. Textura: compacta, podendo apresentar olhaduras.
2.1.3. Cor: amarelada uniforme,
2.1.4, Sabor: caracteristico, brando, ligeiramente acido, pouco
desenvolvido a pronunciado de acordo com o grau de maturaggo.
2.1.5. Odor: caracteristico, ligeiramente acido, pronunciado de
acordo com o grau de maturagdo.
2.1.6. Crosta: fina ou de média espessura, sem trinca.
2.1.7. Olhaduras: algumas olhaduras pequenas ou sem olhaduras.

2.2. Formato e peso; varidveis.

2.3. Requisitos fisico-quimicos: deve cumprir com os parametros fisico-

quimicos:

I- teor de umidade maximo de 54,9% (m/m).

II- teor de gordura no extrato seco de 25,0 a 59,9% (m/m).

2.4. Caracteristicas distintivas do processo de elaboragdo:
2.4.1. Obteng¢do de uma massa crua, semicozida ou cozida,
dessorada, moldada, prensada, salgada e maturada.
2.4.2. Maturagdo: maturado pelo tempo necessdrio para o
desenvolvimento das caracteristicas sensoriais tipicas e garantia
da qualidade e inocuidade dos produtos, mediante comprovagdes

Pagina 10|21

__.--ﬂ-..

e i

1 L.
SR 0t ‘J Vil 10;;1?&,53»\8
DO SiOpTINO PR

Umu\t o
ANTOS CARVALHO

ELDOSS g
i Oficial de Rel _Jfrgq
pE 021877, RUER:

i

i¢do 870230083418, de 20/09/2023, pag. 14/134

Digitalizada com CamScanner



CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUEIIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

laboratoriais de atendimento aos parametros microbiologicos
vigentes.
2.5. Condicdo de conservagdo e comercializagao: apos ter completado o
periodo de maturagdo, o queijo deverd ser mantido em temperatura
maxima de 12 2C.
251 O queijo de baixa umidade poderd ser mantido a
temperatura ambiente, em local fresco e arejado.
3) Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaboragdo: Nao & autorizada a utilizagdo de
aditivos e coadjuvantes no processo de elaboragdo.
4) Contaminantes: Os contaminantes organicos e inorganicos ndo devem estar
presentes em quantidades superiores aos limites estabelecidos pela legislagao
especifica vigente.
5) Higiene:

5.1. Consideracdes Gerais: As praticas de higiene para elaboragdo de

produto devem estar de acordo com as Boas Praticas Agropecuarias (BPA)

e Boas Priticas de Fabricacio (BPF) que garantam a inocuidade do
i, produto para consumo. O leite a ser utilizado devera ser ordenhado por

meios mecanicos adequados.

5.2. Critérios Macroscdpicos: O produto ndo devera conter impurezas ou

substancias estranhas de qualquer natureza.

5.3. Critérios Microscépicos: O produto n3o devera apresentar al
substancias microscdpicas estranhas de qualquer natureza. e |
5.4. Critérios Microbioldgicos: O queijo deve cumprir os critérios m
microbioldgicos estabelecidos na legislagdo vigente, conforme sua —

classificacdo de umidade.
Art. 82. Das Boas Préticas Agricolas (BPA) e de Fabricagdo (BPF): conforme normas e
regras estabelecidas pelo controle regulador.
Segdo IV

- Rotulagem -

Art. 92. Os produtos aprovados pelo Conselho Regulador poderdo utilizar nos rétulos
selo de controle e signo distintivo.

- we o -
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUEIIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

Art. 102, Os produtos n3o aprovados pelo Conselho Regulador ndo poderdo utilizar nos
rétulos selo de controle e signo distintivo.

Art. 112. Devero ser obedecidas as demais normas de rotulagem pela legislagdo em
vigor.

Segdo V
- Controle -

Art. 122, Cabera ao Conselho Regulador executar o registro dos produtores para
emissio das autorizacBes e selos de controle.

Art. 132, Todo o processo e as instalagbes do estabelecimento devem obedecer a
condi¢des e normas de higiene e manipulagdo, permitindo um controle eficiente.

Art. 142, Os produtores sdo obrigados a dispor da drea de produgdo para controle do
Conselho Regulador, e nos quais devem manter os registros atualizados nos termos

definidos em norma interna deste.

Art. 152, O Conselho Regulador fiscalizara as unidades produtoras para identificar se
estdo seguindo, em suas instalagdes, o que foi estipulado no presente Caderno.

Art. 162, O Conselho Regulador podera ter acesso a toda documentagdo que permita a
verificagdo da conformidade em relagdo ao presente Caderno e legislagdes em vigor.

Art. 172, Os produtos concorrentes ao uso da IP Queijo Colonial do Sudoeste do Parana
deverdo ser submetidos a laudo analitico que comprove a conformidade dos mesmos
em relagdo aos padroes de identidade e qualidade definidos na legislacdo brasileira,
bem como aqueles estabelecidos no presente Caderno.

Pardgrafo unico. O Conselho Regulador deverd elaborar lista com laboratérios para a

devida analise.

Art. 182, O Conselho Regulador podera propor parcerias para realizagio de anélises dos
produtos, em sistema de amostragem, para identificar se seguem os padrées
estabelecidos por este Caderno e, assim, emitir a autorizagdo e os selas da IP Queijo
Colonial do Sudoeste do Parana.
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUEIIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

Art. 192. A quantidade de selos devera obedecer a produgdo correspondente de cada

produtor.

Secgdo VI
- Comercializagdo -

mo IP Queijo Colonial do Sudoeste do

Art. 202. O queijo reconhecido e identificado co ' d
roduzido no comércio, apos aprovagao

Parana, so poderd ser posto em circulagdo, ou int
do Conselho Regulador.

CAPITULO IV
. DO NOME GEOGRAFICO QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA -

Art. 21°. Todos os produtores estabelecidos dentro da area geografica, que cumprirem
com o disposto neste Caderno de Especificagbes e nas demais resolugdes internas,
poderdo usar e dispor do nome geogréfico reconhecido QUELD COLONIAL DO

SUDOESTE DO PARANA, assim como o direito a mencdo “indicagdo de procedéncia”,
em seus produtos e em material de apresentagdo, publicidade e propaganda.
: L]

Art. 22°. A IP QUELJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA so pode ser usada em
Queijo Colonial que, cumulativamente, respeite as normas do Caderno de
EspecificacBes e das demais legislagdes, e tenham sido credenciadas pela APROSUD.

Art. 232, A menc3o ou referéncia a IP QUELIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA
abrangida pelo presente Caderno de Especificagdes, pelo produtor, na apresentagao,
venda, propaganda e publicidade de um produto s é permitido ao produto com direito

ao uso.
Paragrafo tinico. A mengdo ou referéncia 3 IP QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO

PARANA n3o pode ser abusiva ou em contribuicao para a diluigdo ou enfraguecimento
da sua forca distintiva, ou signifique um aproveitamento desta.

Art. 242. E proibido o uso, direto ou indireto, do nome geografico da IP QUEIO
COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA em produtos que ndo cumpram os requisitos
deste Caderno de Especificagdes, nomeadamente no acondicionamento, embalagem,
rétulos, etiquetas, documentos ou publicidade, mesmo quando a verdadeira origem do
produto seja indicada ou que as palavras constitutivas daquelas designagbes sejam
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. CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA IP
QUENO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

traduzidas ou acompanhadas por termos como «género», «tipo», «qualidade»,
«meétodon, «imitagdon», «estilo» ou outros andlogos.

Art. 252, As proibigdes estabelecidas nos artigos antecedentes aplicam-se igualmente a
outros produtos ou servicos quando a utilizag8o procure, sem justo motivo, tirar partido
indevido do carécter distintivo ou do prestigio da IP QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE
DO PARANA, ou possa prejudica-la, nomeadamente, pela respectiva diluigdo ou pelo
enfraquecimento da sua forga distintiva,

Art. 262. E vedada a reprodugdo da IP QUEJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA
em obras ou em publicidade, quando dal se possa depreender que a mesma constitui
designagdo genérica,

CAPITULO V
- DOS DIREITOS E DEVERES -

Art. 272, S3o direitos dos produtores inscritos:

I - O direto do uso do nome geografico da QUEINO COLONIAL DO SUDOESTE DO
PARANA;

Il - O direito do uso a mencdo “indicacdo de procedéncia”;

Il - Observar e zelar pelo cumprimento das normas do presente Caderno de
Especificages;

IV - Observar e fiscalizar as medidas adotadas pela APROSUD;

V - Acompanhar os procedimentos periddicos de avaliagdo de produtos.

VI - Propor medidas de melhoramento do Caderno de Especificagdes;

VIl - Impedir terceiros do uso indevido da IP QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO
PARANA, independentemente da defesa conferida pela APROSUD.

Art. 282, S3o deveres dos produtores:

| - Zelar pelaimagem da IP QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA;

Il - Observar e adotar as medidas necessarias para o cumprimento das normas desse
Caderno de Especificagdes;

Il - Prestar as informacdes cadastrais;

IV - Adotar as medidas necessérias ao controle da produgio por parte da APROSUD e
i das demais legislagdes em vigor;

V - Manter a produgdo e o estabelecimento em obediéncia as normas de seguranga,
meio ambiente, sanitarias e outras, permitindo um controle facil e eficiente;
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

i VI - Permitir o livre acesso aos estabelecimentos para o cumprimento e fiscalizagao das
normas desse Caderno de Especificagdes.
VII - Pagar as taxas e emolumentos estabelecidos no Estatuto, neste Caderno e nas
normas internas da APROSUD para monitoramento e controle.

CAPITULO VI
- DO CONSELHO REGULADOR -

Art. 292. O Conselho Regulador da IP Queijo Colonial do Sudoeste do Parana esta
estruturado conforme estabelecido neste Caderno de Especificacdes Técnicas.

Art. 302 - O Conselho Regulador sera constituido em Assembleia Geral Extraordindria da
Associacdo dos Produtores de Queijo Artesanal do Sudoeste do Parand para um
mandato de 3 (trés) anos, intercalado com a diretoria.

§ 12 - O primeiro mandato serd de um ano e meio.

§ 22 - Os membros do Conselho Regulador elegerao, entre eles, um Comité, formado
por um Diretor Presidente, um Diretor Vice-Presidente e um Diretor Secretario.

§ 32 - As reunides do Conselho Regulador ocorrerdo trimestralmente, ou quando se
fizerem necessarias, com a presenga minima de 50% (cinquenta por cento) mais 1 (um)
de seus membros efetivos, mediante convoca¢dao pelo Diretor Presidente com no
minimo 7 (sete) dias.

§ 42 - As deliberagdes do Conselho Regulador serdao tomadas por maioria simples dos
membros presentes nas reunides.

§ 52 - Em caso de empate nas decisdes, o voto do Diretor Presidente sera privilegiado.
§ 692 - Poderdo ser convidados a participar da reunido do Conselho Regulador para
manifestarem a sua posicao sobre temas ou propostas a serem debatidos, servindo
como fonte de conhecimento, com finalidade de auxiliar, ampliar e/ou aprimorar as
discussdes e decisdes do Conselho, sem direito a voto:

a. Representantes de instituicdes técnicas da APROSUD.

b. Representante de outras instituicdes correlatas com o objeto da APROSUD.

§ 62 - Poderdo assistir as reunioes do Conselho Regulador, sem direito a voto:

a. Todos os associados da APROSUD e demais produtores de queijo colonial do
territorio;

b. Representantes de universidades e/ou 6rgdos de pesquisa ou entidades de
assisténcia técnica;

c. Representantes do servico de inspegao e defesa sanitaria animal; e
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

d. Outros participantes convidados pelo Conselho e/ou pela Diretoria.
Art. 312 - S3o atribui¢cdes do Conselho Regulador:

a. A pedido da Diretoria ou Assembleia, promover, instituir, gerir e proteger a
indicacdo geografica, quando reconhecida ou deferidas, e outras certificacdes ou
reconhecimentos que venham a ser criados;

b. Buscar o cumprimento das regras estabelecidas neste Caderno de Especificacdes
da Indicacdo Geografica observando: i) delimitacdo da regido de producao; ii) aspectos
ligados a raca, nivel de producdo e alimentacdo do rebanho; iii) boas praticas de higiene
e fabricacao; iv) processo de fabricacdo; v) maturacdo; vi) rotulagem e embalagem; vii)
comercializacdo;

c. Elaborar e manter atualizado o registro e dados cadastrais dos produtores
participantes da indicacdo geografica;

d. Adotar as medidas de autocontrole e controle externo, em Regulamento Interno,
visando ao cumprimento do Caderno de Especificagdes Técnicas;

e. Emitir os certificados de origem, certificados de uso e selos de controle dos
produtos amparados pela indicacdo geografica;

f. Orientar e controlar a producdo, elaboragao e a qualidade dos produtos
amparados pela indicagao geografica;

g. Propor estratégias e formas de financiamento para acompanhamento, controle,
coleta de amostras, analises laboratoriais e outros;

h. Propor medidas e submeter a aprovagdao em Assembleia para regular a produc¢ao
de forma harmoénica com a demanda do mercado;

i Adotar medidas para preservar e estimular a qualidade dos produtos;

j- Promover, divulgar e estimular a participagdo dos produtores e demais
colaboradores na designac¢do da indicagdao geografica;
k. Promover campanhas de defesa dos produtos e campanhas de informacgao aos

consumidores sobre as qualidades do produto;

l. Propor estratégias para o bom entendimento e melhoria das relagdes entre os
diversos atores da cadeia: produtores, intermedidrios privados, cooperativas de
comercializacdo, entrepostos de maturacdo (cooperativas e empresas privadas),
entrepostos de venda, revendedores e consumidores;

m. Propor medidas para o uso do nome geografico reconhecido como indicacdo
geografica e do uso do sinal distintivo;
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

n. Monitorar o uso corrente da designacdao “QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO
PARANA” das normas de rotulagem e comercializacdo estabelecidas, conforme definido
no Caderno de Especificacdes Técnicas e outras resolucdes e normas internas;

o. Realizar visitas para acompanhamento das normas estabelecidas para producao;
p. Propor a celebracdo de convénios e contratos com entidades de direito publico
ou privado para projetos temporarios ou permanentes, para a producdo, controle,
apresentacao, promocao e defesa da indicagdo geografica;

g. Instituir comissdo permanente ou temporaria para tratar de temas especificos
relativos a indicacdo geografica;
r. Apresentar a Assembleia Geral, no primeiro trimestre de cada ano, relatério

anual, plano de trabalho e orcamentdrio pertinentes as atividades do Conselho
Regulador, para analise e aprovacao;

S. Solicitar a manifestacdo de representante de drgdo ou de entidade
governamental ou de entidades organizadas da sociedade civil, bem como de
especialistas no assunto, acerca de assuntos relacionados com os objetivos da Indicacao
Geografica ou de casos ndo previstos neste Caderno, Regulamentos e, ainda, normas
internas;

t. Propor alteracGes e melhorias ao Caderno de EspecificacGes Técnicas;

u. Orientar os produtores do territorio quando as regras estabelecidas neste
Caderno de Especificagcdes Técnicas;

V. Zelar pelo prestigio e pela protecdo da indicacdo geografica quando reconhecida
e deferida, no mercado adotando as medidas cabiveis visando a evitar o uso indevido
do nome geografico reconhecido e do sinal distintivo devidamente registrado; e

w. Emitir parecer e solicitar a ado¢cdo de medidas, de cardter excepcional e
transitdrio, a questdes ndo previstas no Caderno de Especificagcdes Técnicas.

Art. 322 - Compete ao Diretor Presidente do Conselho Regulador o exercicio das
seguintes atribuicdes:

a. Representar o Conselho Regulador;

b. Elaborar a pauta, convocar as reunides e implementar as decisdes do Conselho
Regulador;

C. Presidir as reunibGes, convocando reunides extraordinarias, quando assim
exigirem os interesses ou necessidades do Conselho Regulador;

d. Encaminhar a Assembleia solicitacdes de apoio administrativo e financeiro para

as atividades, quando necessario;
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e. Apresentar anualmente a Assembleia Geral, para aprovagao, relatério de gestao
e prestacdo de contas com o balango das atividades do Conselho Regulador;

f. Comunicar a Diretoria, propondo as penalidades, os associados que infringirem
as regras estabelecidas no Caderno de Especificacdes Técnicas;

g. Cumprir as determinacdes da Assembleia Geral referentes ao Conselho
Regulador; e

h. Tornar efetivo e zelar pelo cumprimento das atribui¢des, disposi¢cdes legais e

decisdes do Conselho Regulador.
Pardgrafo Unico. Ao Diretor Vice-presidente compete substituir o Presidente nos seus
impedimentos eventuais ou temporarios.

Art. 332 - Compete ao Diretor Secretdrio o exercicio das seguintes atribuicdes:

a. Proceder a leitura da ordem do dia e das atas de reunides do Conselho
Regulador;

b. Lavrar ou mandar lavrar as atas das reunides do Conselho Regulador;

C. Manter sob a sua guarda os livros do Conselho Regulador;

d. Elaborar ou mandar elaborar relatérios, documentos, correspondéncia e
documentos semelhantes;

e. Garantir a atualizacdo e a guarda de todos os registros, certidOes, arquivos e
demais documentos alusivos e de competéncia do Conselho Regulador; e

f. Colaborar de modo geral com o Diretor Presidente e o Conselho Regulador.

Art. 342 - Compete aos membros do Conselho Regulador:

Participar das reunides do Conselho Regulador;

Submeter assuntos e participar das delibera¢des do Conselho;

Eleger o Diretor Presidente e o Diretor Vice-Presidente; e

Tornar efetivo e zelar pelo cumprimento das atribui¢cdes do Conselho Regulador.

oo oo

R

‘F{\\hwu REGISTRU De
U'“' "'T"JTUSEU‘J!L ;'-\5

RAQUEL DOS SANTOS CARVALHO

Oficial de Registro
L CPF 041.472, mn 28

18 | 21

ig¢do 870230083418, de 20/09/2023, pag. 22/134



CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA IP
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CAPITULO VI
- DAS INFRAGOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS -

Art. 352. A APROSUD serd responsdvel pela andlise dos processos de produgdo e pela
equipe técnica da associagdo encarregada de acompanhar o cumprimento das normas
deste Caderno e demais documentos, aplicando as devidas san¢des em caso de nao

cumprimento do mesmo.

Art. 362. A APROSUD comunicard aos 0rgaos competentes os casos de nao
cumprimento da legislagao vigente, para as devidas sangdes.

Art. 372. S3o consideradas infragoes:
a) O ndo cumprimento das normas de produgdo, rotulagem,

comercializagdo;
b) Comercializar produtos fora dos padrées estabelecidos po

legislagdo vigente.

embalagem, transporte e

r este Caderno e pela

Art. 382. Penalidades e infragdes:
a) Adverténcia por escrito;

b) Multa;

¢) Suspensdo temporaria como participante da IP;

d) Suspensdo definitiva como participante da IP,

Parsgrafo Unico. Serdo considerados descumprimentos mediante a ocorréncia de s
reclamacdes, pareceres contrarios de auditorias realizadas, prazos de corregdo nao

atendidos, fraude as normas aqui dispostas e a legislagdo em vigor.

Art. 392, A pena de adverténcia sera imposta somente a infratores primarios, quando
ndo observadas as normas presentes desse Caderno de Especificagdes; desde que ndo

afetem qualquer etapa do processo de produgado.

Art. 402. A pena de multa sera imposta a infratores reincidentes, quando nao
observadas as normas presentes desse Caderno de Especificacdes; desde que ndo

afetem qualquer etapa do processo de produgdo.
Paragrafo tnico. A multa sera estipulada em UFIR pela APROSUD, com aprovagao em

Assembleia e registrado em Ata propria.
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

g Art. 412, A pena de suspens3o tempordria do direito de concorrer a designagdo da IP
d QUELIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA dar-se a quando o produtor estiver
comercializando produto sem a observincia das disposicoes desse Caderno de
Especificacdes.

| - A pena de suspensdo tempordria sera de um ano;

Il - Havendo reincidéncia a pena de suspensio temporaria sera de dois anos.

Art. 422, A pena de cassagdo e cancelamento do registro do produtor e do direito de uso
da designacio QUELIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA ocorrerd nos casos de
situagdes de fraude, alteragio ou adulteragio do processo de produgdo, do produto ou
do uso do selo/signo distintivo.

I - A cassagdo e o cancelamento implicardo na apreensdo e destruigdo de todo o material
e documentacdo que contenha a designagdo IP QUEIIO COLONIAL DO SUDOESTE DO
PARANA, sem direito de qualquer ressarcimento ou indenizagao;

Il - Quando cassado o direito de uso da designagdo o produtor se obriga a retirar do
mercado, num prazo de 30 dias, todo o produto e material com a designagdo IP QUENIO
COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA. Nio o fazendo, caberd a APROSUD tomar as
medidas necessarias, respondendo o produtor pelas perdas e danos.

Pardgrafo tnico. A reintegracdo do produtor para concorrer ao uso da IP somente se
dara mediante ao fim de processo de responsabilidade administrativo, civil e ou penal.

Art. 432, O processo administrativo referente a infragdes e penalidades serd definido
através de resolugdo interna da APROSUD, respeitando o direito de ampla defesa.

Art. 442, O uso da designacdo da INDICA(;I\O DE PROCEDENCIA QUEIIO COLONIAL DO
SUDOESTE DO PARANA fora das normas desse Caderno de Especificagdes e sem
prejuizo do mesmo, implicard em responsabilidade civil e penal.

CAPITULO VIll
- DISPOSICOES GERAIS -

Art. 452, Dos Principios da Indicagdo de Procedéncia QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE

DO PARANA:
a) Para qualquer normativa ndo citada neste regulamento, deverdo ser adotadas as

m normas e orientagdes emanadas pelo INPI, MAPA, ANVISA e outras pertinentes;
o b) Este Caderno pode ser modificado a qualquer momento desde que as propostas
s sejam submetidas e aprovadas pela Assembleia Geral.
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP
QUENIO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA

Art. 469, A APROSUD podera emitir pareceres e adotar medidas de carater excepcionais

e transitorias, para:
a) Questdes n3o previstas neste Caderno, que deverdo ser ratificadas pela Assembleia H

Geral;
b) Viabilidade da implementagdo e gestdo da Indicagdo de Procedéncia QUENO

COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA.

Art. 472, O presente Caderno de Especificagdes Técnicas devera ser aprovado em
Assembleiz geral convocada para este fim.

Art. 482, O presente Caderno de Especificagdes entrara em vigor apos o reconhecimento
da Indicac3o de procedéncia QUEIJO COLONIAL DO SUDOESTE DO PARANA pelo INPI.

14 de setembro de 2023.

SYLON 30 OLVNOMIEY.
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DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFIcA PARANA
GOVERNO DO ESTADO

Secretaria da Agricultura
e Abastecimento

JUSTIFICATIVA HISTORICA

No Sudoeste paranaense, uma das regides de reterritorializacdo da frente colonial, a
transformagio doméstica de produtos agropecuérios realizada no interior da propriedade rural
¢ pratica cultural comum desde os primérdios da ocupacgio efetiva destas terras, legado
cultural de seus antepassados’.

Dentre os principais produtos alimentares processados nas propriedades rurais esta o
queijo Colonial, que tem sua origem com os imigrantes europeus do Sul do Brasil, que
trouxeram consigo a tecnologia de fabrica¢do de queijos, adaptando-a as condices brasileiras
% As familias chegaram a regidio Sudoeste do Parana vindos de Santa Catarina e Rio Grande
do Sul a partir da década de 1940°, conservando nesta trajetéria o saber-fazer.

Anotagdes histéricas da CANGO (Colénia Agricola Nacional General Osério),
entidade responsavel pela colonizagio do Sudoeste Paranaense, apontam que na década de
1940 ja havia produgGes significativas de queijo nesta regiéio®.

A vocagdo reconhecida por consumidores locais e de outras regides do Brasil é
atribuida ao queijo Colonial, produzido de forma artesanal, historicamente fabricado na regiio
desde a chegada dos imigrantes colonizadores, cujo processo de producdo vem sendo
repassado entre as geracdes de agricultores familiares.

Segundo IBGE', considerando dados apurados no censo agropecuério de 2017, o
Sudoeste do Parand € responsavel por cerca de 26% dos estabelecimentos produtores de
queijo do Estado.

A notoriedade do territério na produgdo do queijo Colonial fica evidente com sua
participacdo na Rota do Queijo Paranaense, langada em 2021, 51% das propriedades rurais
que fazem parte do roteiro sdo sudoestinas’. Além disso vale salientar a participacdo das

queijarias nos concursos e a conquista de prémios cada vez mais recorrente®.

'EDUARDO. M.F. A Dindmica Territorial das Agroindistrias Artesanais De Francisco Beltrio/PR. Dissertagio (Geografia). Universidade Estadual Paulista. Presidente Prudente, 2008,
SCARVALHO. M. M. A agroindstria familiar rural e a produgdio de queijos arlesanais no municipio de Seara/SC. um estudo de caso. Dissertaglo (Desenvolvi Rural § ivel),
UNIOESTE, Cascavel, 20135,

'LAZIER, H. Estrutura Agriria no Sudoeste do Parana. Dissertagdo (Histéria do Brasil). UFPR, Curitiba. 1983,

“ IBGE — Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica. Censo Agropecuirio 2017 Disponivel em <https://sidra.ibge. gov.brip
resultados-definitivos> Acesso em 23/12/2022.
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SUDOESTE DO PARANA PARANA

GOVERNO DO ESTADO

Secretaria da Agricultura
e Abastecimento

A mesorregido do Sudoeste, com 42 municipios, € a quarta regiio com maior Produto
Interno Bruto (PIB) per capita do estado. As cidades com maior incremento de populacéo no
Sudoeste do Parana foram Francisco Beltrio, Pato Branco e Palmas, o que ocorreu entre 1991
e 2007. Tais aumentos, associados, em grande parte, & migracio e assentamentos rurais,
impactaram positivamente no comércio local de acordo com o Instituto Paranaense de
Desenvolvimento Econémico e Social — IPARDES’.

Segundo o relatério “Os Varios Parands”, desenvolvido pelo IPARDES (2009), a
mesorregido Sudoeste foi uma das que mais se urbanizou no periodo de 1970 a 2007,
apresentando uma alta no grau de urbanizagfio de 17% para 66%. Mesmo apds esse rapido
crescimento, a regido ainda se encontra como uma das menos urbanizadas, superando apenas
o centro do estado e o Vale do Ribeira.

Em relaciio & agropecudria, as grandes empresas industriais do setor de aves de corte,
com importéncia significativa no 4mbito regional e estadual, possibilitaram a fortificacio da
presenca de agricultores familiares, pois estes sofrem com restricBes naturais, sociais e
econdmicas, impactando diretamente nas atividades agrarias. Destaca-se também a criagdo de
suinos, bovinos, producio de leite, milho e soja. Em relagio a produgio bruta do Parana, os
maiores destaques sdo a producdio de ovos de galinha (35%), aves de corte (26,2%), a
producéo de leite (22,7%) e suinos de corte (21,9%) (IPARDES, 2009).

O SUDOESTE DO PARANA, abrange os seguintes municipios: Ampére, Barracio,
Bela Vista da Caroba, Boa Esperanca do Iguagu, Bom Jesus do Sul, Bom Sucesso do Sul,
Capanema, Chopinzinho, Clevelandia, Coronel Domingos Soares, Coronel Vivida, Cruzeiro
do Iguagu, Dois Vizinhos, Enéas Marques, Flor da Serra do Sul, Francisco Beltrio, Honério
Serpa, Itapejara do Oeste, Manfrindpolis, Mangueirinha, Mariépolis, Marmeleiro, Nova
Esperanca do Sudoeste, Nova Prata do Iguagu, Palmas, Pato Branco, Perola do Oeste, Pinhal
do S&o Bento, Planalto, Pranchita, Realeza, Renascenca, Salgado Filho, Salto do Lontra,
Santa Izabel do Oeste, Santo Anténio do Sudoeste, S#o Jodo, Szo Jorge do Oeste, Saudade do

Iguacu, Sulina, Veré, Vitorino.

T INSTITUTO PARANAENSE DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E SOCIAL ([PARDES). Os Virios Paranas; Sud Paranaense: especificidade e di idade, 2009,
Disponivel em: <httpr//www.ipardes. gov bribibli fdh i %% 20P: pecifici dades%20e%20diversidades, pdf>,
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DECLARACAO PARANA

GOVERNO DO ESTADO

Secretaria da Agricultura
e Abastecimento

Declaramos que a delimitagdio da drea geografica SUDOESTE DO PARANA, para
subsidiar pedido de Indicagdio Geografica - IG, espécie Indicacdo de Procedéncia — IP, junto
ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial, referente a produgio do queijo colonial,
consiste nos 42 municipios da MESORREGIAO GEOGRAFICA SUDOESTE
PARANAENSE, Lei Estadual n° 15.825/08 — Parana, visto a importincia econdmica local,
tradicdo e principalmente notoriedade que est4 atrelada a Regifio, o que é comprovado pelo
Dossi€ Historico confeccionado por Andréia Claudino, no ano de 2023, sendo visualizado no

mapa correspondente.
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2756 de 31 de outubro de 2023.

CODIGO 416 (Devolucao de prazo)

N° DO PEDIDO: BR402022000010-3

INDICACAO GEOGRAFICA: Luiz Alves

ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Banana (Musa sp., dos sub grupos: Cavendish e Prata)

REPRESENTACAO:
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DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Entre os paralelos ¢ meridianos 26°30°54S,
49°3°7TW e 26°54°22S, 48°50’45W, totalizando uma darea de producdo de 1.279,5 km2;
definida pelos limites das divisas intermunicipais abrangendo totalmente a area dos
municipios de Massaranduba, Sdo Jodao do Itaperiu, Barra Velha, Balneario Picarras, Ilhota,
Luiz Alves, e parte de Navegantes, do Estado de Santa Catarina.

DATA DO DEPOSITO: 14 de outubro de 2022

REQUERENTE: Associacao dos Bananicultores do Municipio de Luiz Alves — ABLA.
PROCURADOR: N3o se aplica.

DESPACHO
Reconhecido o obstdculo administrativo. Devolvido o prazo, conforme requerido, que

comecara a fluir a partir da data de sua publicagdo na RPI, observando o disposto na

conclusdo.



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “LUIZ ALVES” para o produto Banana (Musa sp., dos sub grupos: Cavendish e Prata),
na espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei
n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR
n° 04, de 12 de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar o pedido de devolucao de prazo por falha do INPI,
apresentado em 09 de outubro de 2023, por meio da peticdo n.° 870230089527, em relagao ao
disposto no art. 221 da LPI e na Portaria/INPI/PR n°® 049/2021.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n.° 870220094477 de 14 de outubro de 2022, recebendo
o n° BR402022000010-3.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi
verificada a necessidade de conformacdo do pedido a norma vigente, conforme exigéncia
publicada em 01 de agosto de 2023, sob o codigo 304, na RP12743.

Em 09 de outubro de 2023, o requerente apresentou tempestivamente pedido de
devolucdo de prazo por falha do INPI, por meio da peticdo n.° 870230089527, alegando como
justa causa o fato de que houve diversas intercorréncias e indisponibilidades no sistema de
peticionamento eletronico de Indicagdes Geograficas (Sistema e-IG). Dessa forma, de acordo
com o requerente, foi impossivel o cumprimento tempestivo da exigéncia anteriormente
formulada.

Para fins de comprovagao da justa causa que impediu o cumprimento tempestivo do
prazo, o requerente apresentou os seguintes documentos:

e Oficio n° 03-ABLA-INPI1/2023, fls. 03 a 05; ¢
e Historico dos registros de acesso ao Servigo e-IG, e de comunicagao com INPI,

fls. 06 a 20.



O referido Oficio n° 03 relata que as tentativas de cumprimento da exigéncia tiveram
inicio em 27 de setembro de 2023, dentro do prazo original de 60 (sessenta) dias. Apos alguns
contatos com os canais de relacionamento do INPI, verificou-se, em 09 de outubro de 2023,
que havia um problema no link do peticionamento eletronico de Indicagdes Geograficas. Apds
a identificacdo do problema pela Ouvidoria do INPI, o requerente imediatamente peticionou o
pedido de devolucdo de prazo e também a peticdo de cumprimento de exigéncia de mérito
(peticao n.° 870230089376).

Os documentos comprobatérios dos acessos € da comunicagdo com os canais de
atendimento do INPI incluem prints das telas demonstrando o erro persistente no Sistema e-
IG no periodo de 28 de setembro de 2023 a 09 de outubro de 2023, além das mensagens

enviadas e recebidas por meio do Fale Conosco, Fala.BR e Conecta Todos INPI.

3. CONCLUSAO

Considerando que o pedido de devolucao de prazo por falha do INPI foi apresentado
tempestivamente e atende ao disposto no art. 221 da Lei n.° 9.279/96 e aos requisitos
estabelecidos na Portaria/INPI/PR n°® 049/2021, especialmente em seus artigos 2° e 3°
reconhece-se o obstaculo administrativo que impediu o cumprimento tempestivo da exigéncia
de mérito.

Dessa forma, resta devolvido o prazo de 60 (sessenta) dias para resposta a exigéncia
de mérito anteriormente formulada. Observe que a contagem do novo prazo tera inicio a partir
da publicacdo do presente despacho na RPI, nos termos do art. 9°, pardgrafo unico, da

Portaria/INPI/PR n° 049/2021.

Rio de Janeiro, 24 de outubro de 2023.
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