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1. Pl
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2632 de 15 de junho de 2021.

CODIGO 303 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402021000005-4
INDICACAO GEOGRAFICA: Jundiahy
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Uva Niagara Rosada

REPRESENTACAO:
I OO
Nlagarac?éjS -
Rosada de Jundiahy
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A delimitacio da 4rea geogréafica é formada
pelos municipios de Jundiai, Louveira, Itupeva, Jarinu e lItatiba, compreendendo as
coordenadas UTM limite norte: -46,771 e -22,922; limite sul: -46,959 ; -23,327; Limite leste:
- 46,654 ; - 23,162 e limite oeste: -47,147 ; -23,104.

DATA DO DEPOSITO: 17/05/2021

REQUERENTE: ASSOCIACAO AGRICOLA DE JUNDIAI

PROCURADOR: Nao se aplica

COMPLEMENTO DO DESPACHO

O pedido nédo atende ao disposto no art. 11 da IN n.° 95/18. A ndo manifestacdo no prazo de
60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.






MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “JUNDIAHY” para o produto “UVA NIAGARA ROSADA” na espécie
INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de
14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instrucdo Normativa n.° 95, de
28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro em questdo com

0s requisitos preliminares de exame, nos termos do art. 7° da IN n.° 95/2018.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n.° 870210044389, de 17 de maio de 2021, recebendo o
n° BR 402021000005-4.

Foram apresentados o0s seguintes documentos:

= Requerimento eletrénico de pedido de registro de IP —fl(s). 01 a 03;
= Caderno de especificacOes técnicas — fl(s). 04 a 14;
= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) —fl. 15;
= Estatuto Social registrado — fl(s). 16 a 27;
= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacédo do Estatuto Social — fl(s). 28 a 31;
= Ata registrada da Assembleia Geral com eleicdo da diretoria e aprovacdo do caderno
de especificacOes técnicas e lista de presenca — fl(s). 32 a 48 e 49 a 65;
= |dentidade e CPF dos representantes legais — fl(s). 66 e 67;
= Declaracdo de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada — fl(s). 75 a 120;
= Documentos que buscam comprovar a espécie requerida — fl(s). 121 a 163;
= Instrumento oficial que delimita a &rea geogréafica — fl(s). 164 a 167;
= QOutros documentos:
e Documentos de identificagcdo de produtores— fl(s). 68 a 74;
e Declaracdo de autenticidade — fls. 168;
e Declaracdo de legitimo interesse do depositante — fls. 169.



Verificou-se que:

= N&o foi apresentada a lista de presenca referente a ata de assembleia geral ordinaria
que aprovou o Estatuto Social da Associacéo requerente do pedido, realizada em 28 de
abril de 2018, nos termos do item 7.1.5 do Manual de Indica¢des Geograficas.

= N&o foi apresentada a Ata registrada da posse da atual Diretoria com a sua respectiva
lista de presenca, ja que a Ata registrada da Assembleia Geral de 12 de dezembro de
2020 menciona apenas a eleicdo da diretoria, nos termos do item 7.1.5 do Manual de
IndicagBes Geograficas.

= A lista de presenga da Ata registrada da Assembleia Geral de 12 de dezembro de 2020
com a aprovagdo do caderno de especificacBes técnicas ndo indica quais dentre 0s
presentes sdo produtores ou prestadores do servigo a ser distinguido pela Indicacdo
Geogréfica, nos termos do art. 7°, inciso V, alinea d da IN 95/2018 e do item 7.1.5 do
Manual de IndicacBes Geograficas. Foi observado que a lista apresentada contém a

coluna escrito “socio”.

Importante observar que todas as atas de assembleias apresentadas ao INPI devem
ser acompanhadas de lista de presenca, nos termos do item 7.1.5 do Manual de Indicacdes

Geograficas — Comprovacdo da legitimidade do requerente.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput e o0 §1° do art. 11

da IN n.° 95/2018, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Apresente a lista de presenca referente a Ata registrada da Assembleia Geral realizada
em 28 de abril de 2018 que aprovou o Estatuto Social da Associacdo requerente do
pedido;

2) Apresente a Ata registrada da Assembleia Geral da posse da atual Diretoria com a
respectiva a lista de presenca;

3) Apresente a lista de presenca referente a Ata registrada da Assembleia Geral de 12 de
dezembro de 2020 com a aprovacdo do caderno de especificagbes técnicas com a

indicacdo de quais dentre os presentes sdo produtores.



Salienta-se que o exame preliminar consiste na verificagdo da presenca dos
documentos elencados no art. 7°, conforme disposto no art. 11, caput, da IN n.° 95/2018.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cddigo 303 (Exigéncia em fase
preliminar do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no 82° do art. 11 da IN n.° 95/2018.

Observe que o pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

nao ser considerado.

Rio de Janeiro, 09 de junho de 2021.

Assinado digitalmente por:

Patricia Maria da Silva Barbosa Mariana Marinho e Silva
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial

SIAPE 1284997 SIAPE 1379563



Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2632 de 15 de junho de 2021

CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402020000007-8

INDICAGCAO GEOGRAFICA: REGIAO DE SAO GOTARDO

ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Hortifruticultura: abacate, alho, batata e cenoura.

REPRESENTACAO: Nio ha

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A é&rea geografica delimitada abrange a
totalidade dos municipios de Campos Altos, Ibia, Matutina, Rio Paranaiba, Sdo Gotardo e
Tiros, na Mesorregido do Alto Paranaiba, no Estado de Minas Gerais.

DATA DO DEPOSITO: 05 de maio de 2020

REQUERENTE: CONSELHO DA REGIAO DE SAO GOTARDO

PROCURADOR: Marcos Fabricio Welge Gongalves

COMPLEMENTO DO DESPACHO
O pedido ndo atende ao disposto no art. 13 da IN n.° 95/18. A ndo manifestacdo no prazo de

60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.



MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(1G) “REGIAO DE SAO GOTARDO?” para 0s produtos “hortifruticultura: abacate, alho,
batata e cenoura”, na espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido
no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na
Instrucdo Normativa n.° 95, de 28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatdrio visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislagdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peti¢cdo n.° 870200055733 de 05 de maio de 2020, recebendo o
n°® BR402020000007-8.

Encerrado o exame preliminar, o pedido de registro foi publicado na RPI 2590 de 25
de agosto de 2020, sob o cddigo 335.

Passados 60 (sessenta) dias da publicacdo e ndo havendo manifestacdo de terceiros,
inicia-se 0 exame de mérito nos termos do art. 13 da IN n.° 95/2018.

Entre os documentos apresentados, verificou-se que, naqueles que visam a
comprovar que o nome geografico “Regido de Sdo Gotardo” se tornou conhecido como centro
de extracdo e producdo de “hortifruticultura: abacate, alho, batata e cenoura”, nomes
geogréficos distintos foram apresentados. Segundo o item 7.1.6 “Documentos que
comprovem que o nome geografico se tornou conhecido, no caso de IP”, do Manual de
Indicagdes Geograficas: “(...) a documentagao comprobatoria apresentada deve ser especifica
para 0 nome geografico a ser protegido, relacionado com o respectivo produto ou servigo
assinalado”. Desse modo, serdo consideradas as matérias de jornais, estudos, sitios eletrénicos
e demais publicacBes que citam ou mencionam expressamente “Regido de Sao Gotardo”, uma

vez que este foi 0 nome geografico apresentado no pedido de registro. Documentos contendo



nomes diferentes, tais como S8o Gotardo, Matutina, Minas Gerais, Alto Paranaiba, entre
outros, ndo podem ser considerados para fins de registro da Indicagdo de Procedéncia “Regido
de Sao Gotardo”.

E necessario ainda ressaltar que, segundo o Manual de Indicacbes Geograficas, item
3.2.1 “Orientacfes para IP”, “Complementos como "Regido de" s6 sdo admitidos se for
comprovado que eles integram o0 nome geografico préprio, sendo protegido o conjunto e ndo a
expressao isoladamente”. Igualmente, ressalta-se que, conforme disposto no §4° do art. 2° da
IN n.° 95/2018 e no item 7.1.6 “Documentos que comprovem que 0 nome geografico se
tornou conhecido, no caso de IP”, do Manual de Indicagdes Geograficas: “(...) € preciso que o
requerente apresente documentacao advinda de diferentes fontes (...)”.

Assim sendo, faz-se necessario apresentar comprovacgoes adicionais de que 0 nome
“Regiao de Sdo Gotardo” se tornou conhecido pela produgdo de ‘“hortifruticultura” e/ou
“abacate, alho, batata e cenoura”. Alternativamente, é possivel alterar o nome geogréfico
para “Sdo Gotardo”, desde que se comprove que este € 0 nome que se tornou conhecido pela
producdo de “hortifruticultura” e/ou “abacate, alho, batata e cenoura”. Neste caso, é
necessario alterar o nome da IG nos documentos apresentados: Caderno de EspecificacOes
Técnicas, Declaracdo de que os produtores estdo estabelecidos na area delimitada (modelo I1)
e Instrumento oficial de delimitacdo da &rea geografica. Caso ndo se comprove que 0 nome
geografico se tornou conhecido pela producdo de “hortifruticultura”, alternativamente é
possivel solicitar a exclusdo da expressdo ‘“hortifruticultura” do nome do produto,
comprovando que o0 nome geografico se tornou conhecido pela produgdo de “abacate, alho,
batata e cenoura” (ver exigéncia 1).

Com relacdo ao Instrumento oficial de delimitacdo da area geogréfica, observou-se
gue o mesmo ndo possui a fundamentacdo acerca da delimitacdo da area. Ressalta-se que
segundo o art. 7°, inciso VIII alinea “a” da IN n.° 95/2018 e o item 7.1.8 “Instrumento oficial

que delimita a area geogréfica”, do Manual de IndicacGes Geogréficas:

O requerente deve apresentar fundamentacdo técnica acerca da delimitagdo
geografica, que varia conforme a espécie de IG requerida. No caso de uma IP, a
delimitacdo da area tem como fundamento a notoriedade, fama ou reconhecimento
da regido como centro de extracdo, produgdo ou fabricacdo do produto ou de
prestacdo do servico assinalado pela 1G.

Desse modo, é necessario reapresentar o instrumento de delimitacdo contendo tal

fundamentacéo (ver exigéncia 2).

3. CONCLUSAO



Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 13 da IN

n. 95/2018, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1)

2)

Apresente comprovacfes adicionais de que o nome “Regido de Sdo Gotardo” se
tornou conhecido pela producdo de “hortifruticultura” e/ou “abacate, alho, batata e
cenoura”, por forca do disposto no Art. 7° inciso VI da IN n.° 95/2018.
Alternativamente, altere o nome geografico para “Sao Gotardo”, comprovando que
este € 0 nome que se tornou conhecido pela producdo de ‘“hortifruticultura” e/ou
“abacate, alho, batata e cenoura”. Neste caso, é necessario alterar o nome da IG nos
documentos apresentados: Caderno de EspecificagcBes Técnicas, Declaracdo de que os
produtores estdo estabelecidos na area delimitada (modelo I1) e Instrumento oficial de
delimitacdo da area geografica. Caso ndo se comprove que o nome geografico se
tornou conhecido pela produgdo de “hortifruticultura”, alternativamente é possivel
solicitar a exclusdo da expressao “hortifruticultura” do nome do produto,
comprovando que o nome geografico se tornou conhecido pela producdo de “abacate,

alho, batata e cenoura”;

Reapresente o instrumento oficial que delimita a area geografica no qual conste a
fundamentacédo acerca da delimitacdo geogréafica apresentada de acordo com a espécie
de Indicacdo Geogréfica requerida, nos termos do art. 7°, inciso VIII, alinea “a” da IN
n.° 95/2018.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que néo

diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na IN n.° 95/2018, sera

considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto de novas

exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem duvidas acerca

do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do

pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Codigo 304 (Exigéncia em fase de

mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de

arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no 81° do art. 13 da IN n.° 95/2018.

Rio de Janeiro, 11 de junho de 2021

Assinado digitalmente por:



Mariana Marinho e Silva Igor Schumann Seabra Martins
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1379563 SIAPE 1771050



I N o [
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2632 de 15 de junho de 2021.
CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacio de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR402021000001-1
INDICACAO GEOGRAFICA: Bituruna
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Vinhos
REPRESENTACAO:

Q

Vinhos .

Bi a

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipio de Bituruna/PR

DATA DO DEPOSITO: 21/01/2021

REQUERENTE: ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE UVA E VINHO DO
MUNICIPIO DE BITURUNA - APRUVIBI

PROCURADOR: nio ha

COMPLEMENTO DO DESPACHO
Publicado o Pedido de Registro de Indicagdao Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60

(sessenta) dias para manifestacao de terceiros, conforme o art. 12 da IN n.° 95/18.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de

especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitacao da area geografica.



MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagao de reconhecimento da indicagcdo geografica
(IG) “BITURUNA” para o produto “VINHOS”, na espécic INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de
1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instru¢do Normativa n.° 95, de 28 de
dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatério visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2621 de 30 de margo de 2021,
sob o codigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n°® 870210007394 de 21 de janeiro de 2021, recebendo o
n® BR402021000001-1.

Ap6s um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformacao do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 30 de margo de 2021, sob o codigo
303, na RPI12621.

Em 14 de abril de 2021, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticao
n.° 870210033730, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condigdes preliminares de registro do presente pedido previstas

no art. 7° da IN n.° 95/2018, conforme determinado pelo caput do art. 11 dessa normativa.

2.1 Exigéncia n° 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Reapresente Ata de Assembleia Geral Extraordinaria para a posse da atual
diretoria da APRUVIBI devidamente acompanhada da lista de presenga;



Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
e Ata registrada da Assembleia Geral Extraordinaria para a posse da atual
diretoria da APRUVIBI, devidamente acompanhada de lista de presenca, fls.
05 a 08.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n° 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Reapresente Estatuto Social registrado em sua integra, ou seja, sem cortes,
inversdes ou omissdes de paginas e artigos.

Em resposta a exigéncia n°® 2, foi apresentado o documento:

e Estatuto Social registrado da APRUVIBI em sua integra, fls. 09 a 28.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.3 Outros documentos
Além disso, o requerente apresentou nova lista de presenca referente a aprovacao do

Caderno de Especifica¢des Técnicas, fl. 29.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 7° da IN n.° 95/2018 e nao
havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, o0 mesmo encontra-se em
condi¢des de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 11,
caput, e 12, caput e §§1° e 2°, da IN n.° 95/2018. Salienta-se que, de acordo com o referido
art. 11, caput, o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos documentos
elencados no art. 7° da IN n.® 95/2018.

Importante dizer que, em busca realizada em 31 de maio de 2021 na base de marcas

do INPIna NCL (11) 33, foram encontradas as seguintes marcas registradas contendo o termo

“Bituruna’:
N° do registro Marca
826279244 Bituruna
826279090 Casca Dura Bituruna
900838663 Casca Dura Bituruna
826279112 Di Sandi Bituruna




Dessa forma, encaminha-se o pedido as instidncias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 08 de junho de 2021.

Assinado digitalmente por:

Suellen Costa Wargas André Tibau Campos
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1766526 SIAPE 2357106

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Divisdo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339
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Associagao dos Produtores de Uva e Vinho do Municipio de
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PROCEDENCIA “BITURUNA” PARA OS VINHOS CADERNO DE
ESPECIFICACOES TECNICAS DA INDICACAO DE

O presente Caderno de Especificagbes Técnicas, elaborado seguindo o
disposto na legislacao brasileira de propriedade industrial (Lei N° 9.279 de 14 de maio de
1996, Instrucdo Normativa INPI N° 095/2018) e as orientagdes do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial — INPI, refere-se ao controle da Indicagdo Geografica na
modalidade Indicagdo de Procedéncia, dos Vinhos de Bituruna e tem por objetivo
estabelecer normas para a obtengdo e utilizagdo do nome geografico e auxiliar os
produtores no ajustamento cabivel do cumprimento das diretrizes ao Conselho
Regulador.

CAPITULO | - Da Produgio

Art. 1° - Da Delimitagido da Area de Producio

A area geografica delimitada para a produgéo de Vinhos de Bituruna, com Indicagéo de
Procedéncia BITURUNA, esta integralmente localizada no municipio de Bituruna,

conforme o mapa geografico abaixo.
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Figura 01 — Area Geografica de produgdo delimitada para a Indicagdo de Procedéncia
“BITURUNA” para os Vinhos
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Art. 2° - Das Variedades Autorizadas

Sao autorizadas para os vinhos da Indicacdo de Procedéncia "BITURUNA" para os
Vinhos as cultivares Vitis labrusca de variedades Bordd e Martha, sinbnima Goethe e
também conhecida como Casca Dura; 100% cultivadas dentro da area de delimitacao

geografica sob o sistema Y ou Latada, com implantagido com pé franco ou enxertada.
Art. 3° — Da Produtividade e os Padroes de Qualidade

A fim de valorizar a qualidade da uva e dos vinhos a serem elaborados, fica estabelecido
o0 rendimento maximo de até 20 toneladas de uva por hectare, para o qual sera

considerada a conversao de 60% no maximo em litros de vinho por hectare.

Havendo produtividade superior em até 10% do limite maximo estabelecido, o produtor
sera submetido a parecer do Conselho Regulador, o qual observara os padrbes de
qualidade minimos estabelecidos de uva e vinho. Acima deste limite, a colheita do
vinhedo nao sera autorizada para a elaboragéo dos vinhos protegidos pela Indicacdo de
Procedéncia "BITURUNA" para os Vinhos.

Os padrées minimos de qualidade das uvas autorizadas para vinificacao sdo de 13° de
babo. O cultivo de uvas devera seguir o regulamentado pelas Boas Praticas Agricolas,
bem como o disposto na legislagéo brasileira.

CAPITULO Il - Da Elaboragio

Art. 4° — Dos Produtos

I. Os vinhos da Indicacao de Procedéncia "BITURUNA" para os Vinhos deverao ser
elaborados a partir de uvas Vitis labrusca de variedades Bordd e Martha,
sindnima Goethe e também conhecida como Casca Dura, conforme estabelece o
Art. 2° do Capitulo I.

II. Os vinhos que indicarem no rétulo das embalagens a Indicacdo de Procedéncia
"BITURUNA" para os Vinhos deverao conter o percentual de 100% da variedade
indicada.

Mickde b [
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lll. Os produtos protegidos pela Indicacao de Procedéncia "BITURUNA" para os Vinhos
deverdo ser elaborados exclusivamente de uvas produzidas na area de

delimitagdo geografica, conforme o Art. 1° do Capitulo I.

Sao protegidos pela Indicagdo de Procedéncia "BITURUNA" para os Vinhos os

seguintes produtos vitivinicolas, segundo definicdo da Lei 7.678 de 1988:

a) Vinho de mesa branco seco;

b) Vinho de mesa branco suave,;

c) Vinho de mesa branco demi-sec;
d) Vinho de mesa tinto seco;

€) Vinho de mesa tinto suave;

f) Vinho de mesa tinto demi-sec.

Em carater complementar, o Conselho Regulador da Indicacdo de Procedéncia
"BITURUNA" para os Vinhos podera autorizar a inclusdo de outros produtos além dos
especificados nas alineas “a” a “f’ deste artigo, desde que cumpram as demais regras

deste Caderno de Especificacbes Técnicas.
Art. 5° - Area Geografica de Elaboragao dos Produtos

Os produtos protegidos pela Indicagdo de Procedéncia "BITURUNA" para os Vinhos
serdo obrigatoriamente elaborados e engarrafados na Area de Delimitacdo Geografica,

conforme estabelecido no Art. 1° do Capitulo .
Art. 6° - Do Sistema de Elaboragao dos Produtos

I. Os vinhos Casca Dura deverao ser produzidos 100% com uvas Martha originarias
do territério da area de delimitacdo geografica;
Il. Os vinhos Bordd deverdo ser produzidos 100% com uvas Bordd originarias do
territério da area de delimitagao geografica;
lll. Os vinhos da Indicacdo de Procedéncia "BITURUNA" para os Vinhos seguirdo o
processo de fabricacao, respeitando assiduamente as regras de Boas Praticas de
Fabricacao.

IV. Todos os vinicultores deverao apresentar o certificado de BPF para comprovacao da

Mudkde B, Rerbse
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execucao do referido regramento.

Art. 7° — Dos Padroes de Qualidade dos Vinhos

A fim de valorizar a qualidade dos vinhos a serem elaborados, os auténticos Vinhos de
Bituruna, representados pelo signo distintivo, serdo aprovados mediante avaliacao
sensorial pelo Conselho Regulador ao final de cada safra, de acordo com os critérios e

metodologias definidas no plano de controle e aprovados em assembleia.

CAPITULO Il - Da Rotulagem

Art. 8° - Da Representacao Grafica e Figurativa da Indicagao de Procedéncia
“BITURUNA” para os Vinhos

A representacdo grafica e figurativa da Indicagdo de Procedéncia “BITURUNA” para os
Vinhos, com distintivo grafico do tipo misto, de titularidade dos produtores estabelecidos
no territério delimitado e coordenada pelo Conselho Regulador da Associacdo dos
Produtores de Uva e Vinho de Bituruna - APRUVIBI, esta assim definida:

|

YVinhos..
Bi nA

Figura 02 - Representacdao grafica da IG a ser aplicada para os padrdes de

comercializagdo dos Vinhos.

Art. 9° - Da Rastreabilidade

Os produtos da Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos serao

Mudkde B. Rewso
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identificados nas garrafas, através de rétulos, tags, etiquetas e lacres conforme segue:

Norma de rotulagem para identificagcdo da Indicagao de Procedéncia no préprio
produto e nas embalagens: Identificacdo do nome geografico, seguido da expressao
“Indicacdo de Procedéncia” que sera objeto de protecdo junto ao INPI, conforme

facultado pelo Art. 179 da lei n° 9.279, conforme segue:

QU
V.mh de
Bituruna

Norma de rotulagem para o selo de controle nas embalagens, rétulos, tags ou
lacres, e documentacido correspondente: o selo de controle sera colocado na
embalagem dos produtos, sejam garrafdes, garrafas comuns e/ou outros modelos; em
rétulos ou no romaneio de controle do produto; ou através de tags, lacres e/ou adesivos,
fixados no produto; bem como na documentagcido referente ao produto, como notas
fiscais. O referido selo contera os seguintes dizeres: Vinhos de Bituruna - Indicacio de
Procedéncia, bem como o numero de controle ou sistema de QR-Code a ser definido

pelo Conselho Regulador, conforme segue:

Q00 D

(exemplo ilustrativo)

Midkde b. R
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Paragrafo Unico - O Conselho Regulador podera definir outras formas de insergao dos
selos de controle e rotulagem, garantindo os principios de rastreabilidade e controle. O
selo sera utilizado pela APRUVIBI de acordo com o Manual de Utilizagdo mediante as
condicdes definidas pelo Conselho Regulador. O selo de controle sera fornecido pelo
Conselho Regulador mediante o pagamento de um valor a ser definido por seus
membros. A quantidade de selos devera obedecer a producao correspondente de cada
associado inscrito na Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA”. Os produtos nao
protegidos pela Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA” ndo poderdao utilizar as

ulyl

identificagdes especificadas nos itens e “II” deste artigo. Os métodos de controle
adotados para assegurar a originalidade dos vinhos da Indicacdo de Procedéncia
“‘BITURUNA" serdo a verificacdo da autenticidade do selo do produto e a realizacdo de

visitas de inspecao, agendadas ou nao, aos pontos de comercializagao.
CAPITULO IV - Da Embalagem

Art. 10 - Das Embalagens Autorizadas da Indicagcido de Procedéncia
“BITURUNA” para os Vinhos

Os produtos da Indicacao de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos serdao envasados
exclusivamente nas garrafas de vidro. Ficando assim vedada a utilizacao do garrafao e
das

embalagens pet para comercializar os produtos com Indicacdo de Procedéncia
"BITURUNA" para os Vinhos, por conta da perda da qualidade do produto quando

engarrafado de tal maneira.

CAPITULO V - Do Conselho Regulador

Art. 11 — Do Conselho Regulador da Indicagao de Procedéncia “BITURUNA”

para os Vinhos

A Indicacado de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos sera regida por um Conselho
Regulador nos moldes estatutarios, pré-definidos pela maioria de associados votantes,
em coro de assembleia constituida da APRUVIBI. Os membros do Conselho Regulador
serdo constituidos pelos associados da APRUVIBI que representam as partes do
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Peti¢do 870210007394, de 21/01/2021, pag. 11/345



QU

Vinhos .
Bi nAa

segmento do produto e também podera ser composta por membros que representam as
instituicbes de pesquisa, extensdo, ensino ou apoio, também nomeados pelas
respectivas instituicbes conselheiras, seus respectivos suplentes e ou substitutos, sendo
esse numero de integrantes, estipulado pelo estatuto social da APRUVIBI, preservando
sempre a lisura em sua composicado, de modo a criar sustentabilidade e credibilidade de

suas acdes operacionais.

1. Os membros deverao receber instru¢cdes sobre o regimento previsto no estatuto da
APRUVIBI, ficando estes a par de seus respectivos deveres e direitos como tais
conselheiros;

2. Cabem aos demais conselheiros membros, a adverténcia, notificacdo e ou
exclusdo pela maioria dos votos do colegiado, quando for o caso, de membros
que por algum motivo ndo cumprirem com o0s respectivos papéis, ou que por
ordem de estatuto, fugirem dos principios aqui estabelecidos, ficando assim, essa
decisdo a cargo do presidente da APRUVIBI, somente apdés a manifestagdo do
colegiado que produzira comunicacdo, € ou documentos que calcem nesta
instrucao regimental, a medida a ser tomada,;

3. Os conselheiros serado responsaveis pela edicdo e aperfeicoamento do plano de

controle da IG, sendo este aprovado pela assembleia geral da APRUVIBI;

4. Cabera ao colegiado, supervisionar constantemente com producdo de provas
materiais, que evidenciem o descumprimento dos artigos e normas aqui previstos,

que resultem em descredenciamento de instituicdes e/ou produtores autorizados;

5. Compete ao Conselho Regulador da Indicagdo de Procedéncia “BITURUNA” para
os Vinhos, a manutencao e a preservacao da |G regulamentada, estando previsto

no estatuto social da APRUVIBI suas atribuicbes e competéncias.

Art. 12 - Das Obrigag¢oes do Conselho Regulador

Séao obrigacdes do Conselho Regulador:

I. orientar e controlar a producao, a elaboracao e a qualidade dos produtos amparados
pela Indicacdo Geografica dos Vinhos de Bituruna, conforme definido no Caderno

de Especificagdes Técnicas;

Midkde b [Rowss
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Il. zelar pelo prestigio da Indicagdo Geografica dos Vinhos de Bituruna no mercado
nacional e internacional;

lll. emitir ou autorizar emissdo dos certificados de origem e o selo de controle dos
produtos com Indicacdo Geografica;

IV. organizar e atualizar os registros cadastrais definidos no Caderno de Especificagbes
Técnicas, bem como adotar as medidas cabiveis para o controle da producao,
garantindo o cumprimento do disposto no mesmo;

V. propor aperfeicoamentos no Caderno de Especificagcbes Técnicas e no plano de
controle da Indicacao Geografica;

VI. instituir medidas para regular a produgédo da Indicagdo Geografica, concomitante
com a demanda do mercado;

VII. fazer controle do uso correto das normas de rotulagem estabelecidas para a
Indicacao Geografica, conforme definido no Caderno de Especificacdes Técnicas;

VIII. instituir comissdes, permanente ou temporaria, para tratar de assuntos especificos
de interesse da Indicagdo Geografica dos Vinhos de Bituruna;

IX. criar, aprovar e implementar normas internas do préprio Conselho Regulador para a
operacionalizacdo de atribuicdes estabelecidas no Caderno de Especificacdes
Técnicas da Indicacao Geografica;

X. implementar as medidas de autocontrole e/ou auditorias de terceira parte, visando o
cumprimento do Caderno de Especificagées Técnicas da Indicacdo Geografica
dos Vinhos de Bituruna;

Xl. adotar medidas para preservacao e estimulo da qualidade da Indicacdo Geografica

dos Vinhos de Bituruna.

Art. 13 - Dos Registros

O Conselho Regulador mantera atualizado, o registro cadastral relativo ao:

1. Cadastro atualizado dos produtores rurais da Indicacdo de Procedéncia
“‘BITURUNA” para os Vinhos;

2. Cadastro atualizado anualmente das propriedades, de area de producido e
capacidade produtiva dos vinhos, durante a vigéncia da autorizagdo do produtor;

3. Demais medidas normativas necessarias ao controle da producdo por parte do

Conselho Regulador estardo expostas no plano de controle.
Mudkde b Rewsse
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Paragrafo Unico: Os instrumentos e a operacionalizacdo dos registros serdo definidos
através do plano de controle, elaborado pelo conselho regulador, ficando a edigdo das
mesmas registradas.

Art. 14 - Do Substituto Processual da Indicacao de Procedéncia
“BITURUNA” para os Vinhos

A Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos tem como substituto
processual junto ao INPI a Associacdo dos Produtores de Uva e Vinho do Municipio de
Bituruna (APRUVIBI), a qual fara o registro e sera responsavel pela mesma perante o

Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI.

O substituto processual € regido pelos valores e principios do associativismo, pelas
disposigdes legais e pelo seu Estatuto Social, com personalidade juridica prépria e plena
capacidade de cumprimento de seus fins, estabelecido na Av. Prefeito Farid Abrah3o, n°®
1222, Vila Mariana, municipio de Bituruna, inscrita no CNPJ sob n° 05.725.542/0001-45.

CAPITULO VI - Dos Direitos e Proibigoes

Art. 15 - Das Pessoas Autorizadas a Utilizar a Indicagao de Procedéncia
“BITURUNA” para os Vinhos

Estdo autorizados ao uso da Indicagcdo de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos
todos os produtores de vinho que estiverem estabelecidos na area geografica delimitada
de producdo, que obedecam ao Caderno de Especificacbes Técnicas e demais
disposi¢cdes aprovadas pelo Conselho Regulador.

Art. 16 - Das Condigoes para a Utilizagao da Indicagao de Procedéncia
“BITURUNA” para os Vinhos

A adesao ao uso da Indicacdo Geografica ha modalidade Indicacdo de Procedéncia € de
carater espontaneo e voluntario pelos produtores de Vinhos cuja producao seja originada
de propriedades localizadas na area geografica delimitada de produgéo (conforme art.
7°) e que cumpram na integra as exigéncias do presente Caderno de Especificagbes
Técnicas.

Midede ©. Rerbe
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A utilizacdo da Indicacao de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos somente podera
se dar mediante as seguintes condicdes:

1. A Indicagao de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos deve ser usada tal como
se encontre registrada no INPI, de forma completa e integral, ndo podendo sofrer
alteracio alguma em sua composicdo nominativa ou grafica;

2. Os usuarios da Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA”" para os Vinhos nao
poderao solicitar o registro, em nenhum pais ou instituicdo internacional, de um
signo idéntico ou semelhante, ou que de qualquer forma possa induzir a erro,
confusdo ou aproveitamento da fama e reputacdo da IG, com excecdo do
substituto processual, que, dentro das possibilidades e interesses de mercado,
solicitara a inscricdo da IG em tantos paises quantos forem necessarios e
permitirem esta forma de protecio;

w

. A Indicacao de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos ndo podera ser utilizada
de maneira que possa causar descrédito, prejudicar sua reputacdo ou induzir a

erro os consumidores sobre os produtos aos quais se aplica;

N

. A Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos somente podera ser
utilizada pelas pessoas autorizadas no Artigo 6°, nao podendo nenhum destes
conceder licengas ou sublicencas a terceiros;

5. Os usuarios da Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos poderao
realizar atos publicitarios ou promocionais da representacdo grafica e figurativa
da Indicacdo de Procedéncia, desde que com o consentimento do Conselho
Regulador da Associacdo dos Produtores de Uva e Vinho de Bituruna -
APRUVIBI,

6. As pessoas fisicas e juridicas sé poderdo utilizar a representacdo grafica e

figurativa da Indicacdo de Procedéncia se obtiver a aprovacdo de seu uso

perante ao Conselho Regulador da Associagdo dos Produtores de Uva e Vinho
de Bituruna - APRUVIBI;

7. O usuario da Indicacido de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos devera
apresentar Termo de Compromisso, a ser definido no plano de controle da IG
pelo Conselho Regulador, de que conhece e cumpre integralmente a legislacao
brasileira vigente, principalmente no que tange as questdes ambientais, sociais e
trabalhistas;

Mudkde ©. Reabse
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8. Os produtores das uvas utilizadas para a producdo dos vinhos da Indicacado de
Procedéncia “BITURUNA” deverdo estar dentro da area de delimitacdo
geografica e obedecer as regras de BPA (Boas Praticas Agricolas).

9. Os usuarios da Indicacido de Procedéncia “BITURUNA" deverao estar registrados
no Ministério da Agricultura, assim como obedecer as regras de BPF (Boas
Praticas de Fabricacao).

10. Periddica e aleatoriamente o Conselho Regulador da Indicacdo de Procedéncia
“‘BITURUNA” para os Vinhos procedera auditorias nas areas de producao e/ou
em produtos que contiverem a IG.

11. Os produtos da Indicacao de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos deverao
estar em conformidade com os padrdes de Identidade e Qualidade estabelecidos
pela Legislagao Brasileira.

12. Quanto aos atributos sensoriais dos vinhos, os produtos da Indicacdo de

Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos serao avaliados pelo Conselho Regulador.

13. Para serem avaliadas, as amostras de vinho deverido ser enviadas ao Conselho

Regulador acompanhadas de laudos de analises que comprovem estarem os

produtos em conformidade com a legislagédo, garantindo a seguranga na avaliagao

sensorial dos mesmos.

14. Somente os vinhos aprovados pelo Conselho Regulador obterdo o selo de

controle e poderdo ser comercializados com a Indicagdo de Procedéncia

“‘BITURUNA”.

Art. 17 - Das Proibicoes de Utilizacao da Indicacao de Procedéncia
“BITURUNA” para os Vinhos

Sao motivos que, separada ou concomitantemente, desencadeiam a proibicao imediata
da utilizacdo da Indicacao de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos pelas pessoas

referidas no Artigo 6°:

1. A desisténcia, suspensido ou perda da condicdo de produtor autorizado pelo
Conselho Regulador da Associagdo dos Produtores de Uva e Vinho de Bituruna -
APRUVIBI,

2. A paralisacdo das atividades de producdo mediante comunicacdo do produtor
associado a Associacao dos Produtores de Uva e Vinho de Bituruna - APRUVIBI

Mikde . Reane
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ou constatada pelo Conselho Regulador;

3. O descumprimento das normas do presente Caderno de Especificacées Técnicas
da Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos, inclusive com as

possiveis modificacbes que se realizem no mesmo;

4. O descumprimento das normas estabelecidas pela legislacdo brasileira que
impliguem de qualquer forma em possivel dano a reputacdo da Indicacido de
Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos.

Paragrafo Unico: Os produtores que voltarem a fazer jus ao uso do sinal poderdo

reintegrar o direito de uso da IG, desde que fagam um novo credenciamento.

Art. 18 - Das Sang¢des Previstas quanto a Utilizagcao da Indicagdo de
Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos

Caso haja descumprimento do presente caderno:

1. Sera revogada automaticamente a aprovagéo de uso da Indicagao de Procedéncia
‘BITURUNA” para os Vinhos, sem que este usuario possa exigir qualquer
indenizagdo, isso sem prejuizo das agbes civeis e criminais cabiveis
especialmente no tocante a concorréncia desleal € a ofensa aos direitos do

consumidor;

2. O produtor vinicola respondera pelos danos que causar ao substituto processual

da Indicacao de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos ou a terceiros.

3. O produtor vinicola devera retirar imediatamente do mercado os produtos que

ostentam a Indicacéo de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos.

CAPITULO VII - Generalidades

Art. 19 - Dos Principios da Indicagcao de Procedéncia “BITURUNA” para os

Vinhos

Sao principios dos inscritos na Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos, o
respeito as Indicagdes Geograficas reconhecidas nacional e internacionalmente.

Muckde B. R
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Art. 20 - Dos Casos Omissos do Presente Caderno de Especificagoes
Técnicas

Os casos omissos serado tratados pelo Conselho Regulador da Indicacao de Procedéncia
“‘BITURUNA” para os Vinhos. Em caso de divergéncias, os casos serdo diretamente
resolvidos pela Associacdo dos Produtores de Uva e Vinho do Municipio de Bituruna -
APRUVIBI, convocada para este fim.

Bituruna/PR, 30 de julho de 2020

Mk . Yoo
MICHELE BERTOLETTI ROSSO
Diretora Presidente da APRUVIBI
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ESTADO DO PARANA ePROTOCCLO

Orgio Cadastro:
Em:
CNPJ Interessado

osorzozsoso [ININADANIINN 7 217 404

17.269.926/0001-80

Interessado 1:
Interessado 2:
Assunto:
Palavras-chave:
N°/Ano
Detalhamento:

Codigo TTD: -

INVEST PARANA
PROCESSO DE REGULACAO Cidade: CURITIBA/PR
ANALISE REGULATORIA

LAUDO PARA SUBSIDIAR A SOLICITACAO POR PARTE DA ASSOCIACAO DOS
PRODUTORES DE UVA E VINHO DO MUNICIPIO DE BITURUNA PARA A DELIMITAGAO DA
AREA GEOGRAFICA DA INDICACAO DE PROCEDENCIA "BITURUNA" PARA OS VINHOS.

Para informacdes acesse: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/consultarProtocolo
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LAUDO DE DELIMITACAO DA
AREA GEOGRAFICA DE
PRODUCAO DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA “BITURUNA” PARA
OS VINHOS
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Bituruna — Parana

LAUDO DE DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUGAO DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA “BITURUNA” PARA OS VINHOS

1. APRESENTACAO

Este laudo, elaborado pelo Instituto Agua e Terra - IAT vinculado & Secretaria do
Desenvolvimento Sustentavel e do Turismo, baseado em estudos técnicos realizados pelo
Servigo de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do Parana — SEBRAE/PR e seus parceiros, tem
por objetivo subsidiar a solicitagao por parte da Associagao dos Produtores de Uva e Vinho
do municipio de Bituruna para a delimita¢do da area geografica da Indicagdo de Procedéncia

“BITURUNA” para os Vinhos.

A indicacdo geografica é uma ferramenta coletiva de prote¢do e promog¢do comercial de
produtos tradicionais vinculados a uma drea geografica delimitada. Além disso, é uma
ferramenta de preservag¢ao da biodiversidade, do conhecimento, da histéria, dos recursos
naturais e humanos. A indicagdo geografica pode contribuir para as economias locais e para o

dinamismo regional.

A indicacdo geografica deve promover os produtos e a sua heranga histérico-cultural, que é
intransferivel. Esta heranca abrange inimeras especificidades: a drea de producao definida, a
tipicidade e a autenticidade dos produtos elaborados. Estas especificidades garantem ao
produto um nome e notoriedade, que devem ser protegidos. Somente os produtores
estabelecidos na area delimitada e que seguem determinadas regras é reservado o uso do

nome geografico (Norma Técnica ABNT NBR 16479:2016).

A indicagdo geografica tem ainda como objetivos especificos:
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e Atender a demanda de produtores, que veem seus produtos comercializados no mercado
com a IG, valorizando o territério e o conhecimento local;

e Facilitar a presenga de produtos tipicos no mercado, que sentirdo menos a concorréncia
com outros produtores de preco e qualidade inferiores;

e Aumentar o valor agregado dos produtos;

e Estimular a melhoria qualitativa dos produtos, ja que serdo submetidos a controles de
producao;

e Aumentar a participagdao no ciclo de comercializagdo dos produtos e estimular a elevagdo
do seu nivel técnico;

e Permitir ao consumidor identificar perfeitamente o produto nos métodos de producao,
fabricacdo e elaboragdo, em termos de identidade e de tipicidade;

e Melhorar e tornar mais estavel a demanda do produto, criando a confian¢a do consumidor
gue, sob a etiqueta da IG, espera encontrar um produto de qualidade e com caracteristicas
determinadas;

e Estimular investimentos na prdpria zona de produgao;

e Melhorar a comercializagdo dos produtos, facilitando o acesso ao mercado através de uma
identificacdo especial;

e Gerar ganhos de confianga junto ao consumidor quanto a autenticidade dos produtos, pela
acao do Conselho Regulador que sera criado e da autodisciplina que exige;

e Facilitar o marketing, através da IG, que é uma propriedade intelectual coletiva, com
vantagens em rela¢do a promogao baseada em marcas comerciais;

e Promover produtos tipicos;

e Facilitar o combate a fraude, o contrabando, a falsificacdo e as usurpacgdes;

e Favorecer as exportacdes e proteger os produtos contra a concorréncia desleal externa.

Este laudo, instrumento oficial que delimita a area geografica de produgdo da Indicagdo de

Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos, segue o disposto na Lei 9.279 de 14 de maio de

1996, que regula direitos e obriga¢Oes relativos a propriedade industrial e na Instrucao

Normativa 095/2018-INPI, que estabelece as condi¢Ses para o Registro das Indicacdes
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Geograficas, marco legal das IGs brasileiras, bem como as diretrizes do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial — INPI, 6rgdo responsdvel pela analise e reconhecimento formal das

Indicagdes Geograficas no Brasil.

2. CONDIGOES GERAIS DA INDICACAO DE PROCEDENCIA “BITURUNA” PARA OS
VINHOS.

A adesdo ao uso da Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos é de cardter
espontaneo e voluntario pelos produtores cuja producdo seja originada de propriedades
localizadas na drea geografica definida neste Laudo de Delimitagao e que cumpram na integra

os requisitos estabelecidos para esta Indicacdo Geografica.

E de responsabilidade da Associagdo dos Produtores de Uva e Vinho do Municipio de
Bituruna - APRUVIBI, na qualidade de substituto processual titular do direito do
reconhecimento formal da indicacdo geografica junto ao Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI), manter banco de dados gerais de informag¢des dos processos de
enquadramento, dos lotes de vinhos reconhecidos formalmente com a Indicagdo Geografica
na modalidade Indicacdo de Procedéncia (IP) e de informagdes das unidades produtoras que
participam do processo, para permitir acdes de auditoria, rastreabilidade, promogao e

comercializagdo do produto.

A entidade solicitante da Indica¢do de Procedéncia “BITURUNA” para os Vinhos se denomina
Associacdo dos Produtores de Uva e Vinho do Municipio de Bituruna - APRUVIBI, regida
pelos valores e principios do associativismo, pelas disposi¢cbes legais, pelas diretrizes da
autogestao e pelo seu Estatuto Social, com personalidade juridica prépria e plena capacidade
de cumprimento de seus fins, registrada no CNPJ sob n? 05.725.542/0001-45 e estabelecida

na Avenida Prefeito Farid Abrahdo, n21222, Vila Mariana — Bituruna — Parana — Brasil.

No desenvolvimento de suas atividades, Associacao dos Produtores de Uva e Vinho do
Municipio de Bituruna - APRUVIBI, substituta processual para a Indicagdo de Procedéncia

“BITURUNA” para os Vinhos, observard os principios da legalidade, impessoalidade,
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moralidade, publicidade, economicidade e da eficiéncia, tendo por objetivos organizar e
desenvolver a cadeia produtiva dos vinhos e representar os interesses dos produtores. A
Associacdao dos Produtores de Uva e Vinho do Municipio de Bituruna - APRUVIBI tem como
objetivo o exercicio de mutua colaboracdo entre os sécios, visando a prestacao, pela entidade,
de quaisquer servigos que possam contribuir para o fomento e racionaliza¢do das atividades
na producdo de vinhos e para melhorar as condi¢Ges de vida de seus integrantes, com especial
énfase na divulgacdo de matérias relacionadas a técnicas de produgdo e manejo, mercado e

precos, melhoria de qualidade e de produtividade.

3. DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUGCAO DA INDICAGCAO DE
PROCEDENCIA “BITURUNA” PARA OS VINHOS
A area geogrdfica delimitada para a produgao da Indicacdo de Procedéncia “BITURUNA” para

os Vinhos compreende o territdrio do municipio paranaense de Bituruna.

Figura 01 — Mapa da delimitacdo da area geografica de produgao da Indica¢do de Procedéncia “BITURUNA”
para os Vinhos

Peti¢do 870210007394, de 21/01/2021, pag. 316/345

Assinado por: Everton Luiz da Costa Souza em 05/01/2021 10:00, Marcio Fernando Nunes em 06/01/2021 09:34. Inserido ao protocolo 17.217.104-4 por: Bruna
Aparecida Radaelli em: 05/01/2021 09:45. Documento assinado nos termos do art. 18 do Decreto Estadual 5389/2016. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarAssinatura com o cédigo: 4e858bda52d6901251d699af9aae07d.




GOVERNO U

L {
Vinhos..

DO ESTADO DO
SECRET

PARANA

Bi a

. - , INSIIIVIV
a GUA E TERRA

MAPA DE DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUGAO DA INDICACAO DE PROCEDENCIA

"BITURUNA" PARA OS VINHOS
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Bituruna/PR, 23 de novembro de 2020.

MARCIO NUNES
Secretario

Secretaria do Desenvolvimento Sustentavel e do Turismo do Estado do Parana.

EVERTON LUIZ DA COSTA SOUZA
Diretor-Presidente
Instituto Agua e Terra
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2632 de 15 de junho de 2021

CODIGO 375 (Pedido de registro indeferido)

N° DO PEDIDO: BR412018050005

INDICACAO GEOGRAFICA: REGIAO PEDRA SAO THOME

ESPECIE: Denominagio de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Quartzitos plaqueados e/ou foliados, utilizados prioritariamente como material

de ornamentacao e revestimento

REPRESENTACAO:
DENOMINAGCAO DE ORIGEM
/A ™~
PEDRA SAO THOME
MINAS GERAIS | BRASIL
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Possui 108.067.552,89m? e esta localizada
nos Municipios de Sdo Tomé das Letras, em sua maior parte, e de Luminarias, ambos
pertencentes a regido denominada Pedra Sdo Thomé.

DATA DO DEPOSITO: 01/10/2018

REQUERENTE: Associacdo das Micro e Pequenas Empresas Mineradoras, de
Beneficiamento, Comeércio, Prestadoras de Servigos, Transportadoras e Exportadoras de
Quartzitos e Silicas da Regido de Sdo Thomé das Letras — AMIST

PROCURADOR: Samia Batista Amin e Ediney Neto Chagas

COMPLEMENTO DO DESPACHO
Indeferido o Pedido de Registro de Indicagdo Geogréfica, observado o disposto no

complemento.



MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indica¢do geogréafica
(1G) “REGIAO PEDRA SAO THOME” para o produto quartzitos plaqueados e/ou
foliados, utilizados prioritariamente como material de ornamentacdo e revestimento, na
espécie DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.°
9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instrugdo Normativa
n.° 95, de 28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas nos termos
do caput e 8§1° do art. 13, da IN n.° 95/2018, de acordo com o publicado na Revista de
Propriedade Industrial — RPI 2615, de 17 de fevereiro de 2021, sob o codigo de despacho 304.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peti¢do n.° 020180051270 de 01 de outubro de 2018, recebendo
0 n° BR412018050005-0.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de meérito, quando foi
verificada a necessidade de conformacdo do pedido a norma vigente, conforme exigéncia
publicada em 17 de fevereiro de 2021, sob o cddigo 304, na RPI 2615.

Em 19 de abril de 2021, foi protocolizada tempestivamente pelo Requerente a
peticdo n.° 870210035490, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacdo

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncian®1
A exigéncia n° 1 solicitou:

Apresente de forma simples, clara e precisa o0 nexo causal (causa e efeito) entre as
caracteristicas ou qualidades dos quartzitos e os fatores naturais do meio geogréafico
no resultado final do produto, devendo ser apresentados como complementacdo da



comprovacdo, por exemplo, fluxogramas, diagramas ou tabelas, de modo a facilitar a
devida compreensdo por qualquer interessado na IG.

Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:
e Esclarecimentos do procurador, fls. 05-07;

e Nexo causal entre Caracteristicas e Fatores Naturais, fls. 08-17.

Inicialmente, cabe apontar que, conforme o art. 178 da LPI, denominagdo de origem
¢ “0 nome geografico de pais, cidade, regido ou localidade de seu territdrio, que designe
produto ou servico cujas qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente
ao meio geografico, incluidos fatores naturais e humanos”. Assim, deve haver um forte
vinculo entre o produto ou servico e o meio geogréafico, isto €, um nexo causal entre as
caracteristicas ou qualidades do produto ou servico e os fatores naturais e humanos do meio
geografico.

Como a Gltima exigéncia, publicada na RPI 2615 de 17 de fevereiro de 2021, tinha
como objetivo que o Requerente esclarecesse a influéncia dos fatores naturais do meio
geografico nas caracteristicas ou qualidades dos quartzitos, é importante reforcar o significado
de “fatores naturais” e ‘“nexo causal”. Conforme item 2.3 do Manual de IndicacGes
Geograficas do INPI (2021, 12 edicdo), os fatores naturais sdo os “elementos do meio
geogréfico relacionados ao meio ambiente, como solo, relevo, clima, flora, fauna, entre
outros, que influenciam as qualidades ou caracteristicas de produtos ou servicos de uma
determinada area geografica”. Assim, o nexo causal é justamente o vinculo entre os fatores
naturais e as caracteristicas ou qualidades dos quartzitos, numa relacdo de causa e efeito.

Apresentada a definicdo de “fatores naturais” e “nexo causal” e tendo esse
entendimento como base, cabe examinar as informacdes da peticdo de cumprimento de
exigéncia.

Consta no processo (fls. 09-10) que:

A formac&o dos aspectos estruturais da rocha, se deu através do aumento de presséo
e temperatura e da isorientagdo de minerais micaceos (mica branca), que trouxeram
uma singularidade a Pedra S0 Thomé: bandamento em fitas de quartzo, em placas
retas e a quase inexisténcia de extingdo ondulante.

Contudo, ainda ndo esta clara a relacdo de causa e efeito entre 0 aumento de
temperatura e pressdo e a formacdo dos aspectos estruturais da rocha. A informacdo foi
apresentada de forma imprecisa e genérica, contrario ao que foi solicitado na exigéncia, a

saber, informacdo simples, clara e precisa. Nado foi detalhada a sequéncia de eventos que



provocaram aumento de temperatura e pressao, tampouco foram indicadas a origem e a razdo
desse aumento de temperatura e pressédo. Dessa forma, ndo ficou caracterizado de forma
simples, clara e precisa 0 nexo causal entre 0o aumento de temperatura e pressdo e as
qualidades ou caracteristicas dos quartzitos relacionadas a densidade aparente, porosidade
aparente, absorcdo de agua, resisténcia ao desgaste abrasivo, resisténcia ao impacto,
resisténcia a ruptura, coloragdo, absorcao de calor e superficie. Nao se atendeu, assim, ao art.
7.°, inciso VII, alinea “c,” da IN n.° 95/2018.

Ainda, é informado nos autos (fl. 11) que:

Em func¢do da quantidade de mica branca (muscovita), do grau de intemperismo e da
textura de imbricamento dos cristais que atribuiram maior coesdo, os produtos da
lavra dos quartzitos S8 Thomé, tornaram-se materiais particularmente pouco
fridveis e escamaveis, diferenciando-os dos demais quartzitos encontrados no
Estado.

Sobre essas informacdes, é preciso apontar que a quantidade de mica branca
(muscovita) e a textura de imbricamento dos cristais sdo caracteristicas dos quartzitos e ndo
fatores naturais do meio geogréfico. Sao “atributos fisicos, particulares e tipicos, vinculados
aos tracos ou propriedades inerentes do produto ou servi¢o”, conforme defini¢do de
“caracteristicas” apresentada no item 2.3 do Manual de Indicacbes Geograficas do INPI
(2021, 12 edicdo). Por outro lado, o intemperismo pode ser classificado como um fator natural,
mas nao foi detalhado de forma simples, clara e precisa qual seria o intemperismo (quimico
ou fisico) e como ele foi determinante para a formacdo das caracteristicas ou qualidades dos
quartzitos relacionadas a densidade aparente, porosidade aparente, absor¢do de agua,
resisténcia ao desgaste abrasivo, resisténcia ao impacto, resisténcia a ruptura, coloracéo,
absorcdo de calor e superficie. Logo, ndo ficou demonstrado o nexo causal entre o
intemperismo e as caracteristicas ou qualidades dos quartzitos, ndo atendendo ao art. 7.°,
inciso VII, alinea “c”, da IN n.° 95/2018.

E informado ainda que “os quartzitos que terdo sua origem certificada abrangem as
variedades ndo intemperizadas, exibindo coloracdo esbranquicada ou rosada e tornando-se
amarelados pela percolagdo penetrativa de hidroxidos de ferro” (fl. 14). Nesse ponto, parece
haver uma contradicdo entre as alegagdes do substituto processual, pois se 0s quartzitos que
serdo assinalados pela IG abrangem as variedades nédo intemperizadas, como poderia 0
intemperismo ser apontado como fator natural determinante para a tipicidade dos quartzitos
locais? Essa inconsisténcia indica, mais uma vez, que o substituto processual ainda néo foi

capaz de esclarecer de forma simples, clara e precisa o0 nexo causal (causa e efeito) entre as



caracteristicas ou qualidades dos quartzitos e os fatores naturais do meio geogréfico, ndo
atendendo ao art. 7.°, inciso VII, alinea “c”, da IN n.° 95/2018.

Considera-se, portanto, ndo cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Outros documentos
Além disso, foram anexados o0s seguintes documentos:
= Comprovante de pagamento — fls. 03-04;

* Procuragéo — fls. 18-19.

2.3 Da representacdo da Indicacdo Geografica

Outra questdo que deve ser apontada € a divergéncia entre 0 nome geografico
declarado no requerimento do registro e o elemento nominativo que consta na representacao
da indicacdo geogréfica. Mais precisamente, 0 nome geografico a ser protegido é “Regido
Pedra Sao Thomé”, enquanto na representacdo aparece a designacdo “Regidao Pedra Sao
Thomé Minas Gerais Brasil”. Conforme o art. 2.2, 83.%, da IN n.° 95/2018, o “nome geografico
ou seu gentilico, que podera vir acompanhado de nome do produto ou do servico, é 0 nome
usado comumente para se referir a um lugar em particular, a uma feicdo ou a uma area com
identidade reconhecida na superficie terrestre”. Logo, somente é possivel a protecdo de um
unico nome geografico ou gentilico por pedido.

Ainda, segundo o item 4.1 do Manual de Indicacdes Geograficas (2021, 12 edi¢do):

E possivel o registro de siglas oficiais de estados associadas ao nome geografico da
IG ou ao seu gentilico. Isso possibilita a protecdo de nomes geogréaficos homoénimos
para areas localizadas em estados distintos. Também é possivel o registro de siglas
que sejam designacdo oficial, tradicional, habitual ou costumeira de uma localidade.
Entretanto, ndo sdo permitidas representagdes formadas pela sigla do nome
geogréfico a ser protegido junto a0 mesmo nome geografico.

Assim, o complemento “Minas Gerais Brasil” ndo deve integrar a representacdo da IG.
Até porque sdo dois outros nomes geograficos, o que fere, também, o contido no art. 2°, §2°
da IN n.° 95/2018: “Considera-se Denominacdo de Origem o nome geografico de pais, cidade,
regido ou localidade de seu territorio, [...]” (grifo nosso). Contudo, seria aceitavel o acréscimo
da sigla “MG” junto a “Regido Pedra S8o Thomé”, desde que o devido ajuste no nome
geografico fosse solicitado pelo requerente. O que deve ficar claro é que o nome geografico
que consta na representacdo da IG deve reproduzir aquele declarado no requerimento. Dessa
forma, em caso de eventual recurso contra o indeferimento, a representacdo da IG deve ser

reapresentada, atendendo ao art. 2.°, 882° e 3.° da IN n.° 95/2018 e ao item 4.1 do Manual de



IndicacbGes Geograficas (2021, 1 edicdo), com a respectiva adequagdo do nome geografico
declarado, se for o caso.

2.4 Esclarecimentos do INPI

Considerando o exposto no item 2.1, deve ficar claro para o substituto processual que
a necessidade de esclarecer de forma simples, precisa e clara a dinamica da DO é o principal
requisito para se obter o registro no INPI. Caso contrario, o proprio pedido pode ser
considerado prematuro, por carecer de fundamento basico e que integra a propria definicdo de
IGs dessa natureza, conforme art. 178 LPI e art. 2., §2.° da IN n.° 95/2018. Registros com
comprovacOes sélidas e precisas sdo fundamentais para assegurar o proprio direito de
exclusividade de uso do nome geogréfico, fortalecendo acdes de enforcement e a gestdo da
DO, visando & valorizagdo dos quarzitos em virtude de sua origem geografica peculiar.

Por fim, foi oferecida a oportunidade de mudar o pedido de registro para indicagdo
de procedéncia (IP), devido a vérias evidéncias de que os nomes “S@o Thomé” ou “Sao
Thomé das Letras” se tornaram conhecidos pela extracdo de quartzitos. Isso foi parte
integrante do despacho de exigéncia em fase de mérito do pedido de registro, publicado na
RPI 2589, de 18 de agosto de 2020. A sugestdo, porém, ndo foi aceita pelo substituto
processual. Ressalta-se que a IP daria aos produtores da regido o uso exclusivo do nome
geografico, assim como a DO, e a alteracdo de natureza (de IP para DO) poderia ser uma
alternativa futura, caso fosse interesse dos produtores. Dessa forma, o substituto processual
teria tempo habil para reunir os documentos necessarios para comprovar de forma clara,
simples e precisa que as caracteristicas ou qualidades dos quartzitos da regido decorrem

exclusiva ou essencialmente de fatores naturais e humanos do meio geografico.

3. CONCLUSAO

Encerrado o exame e considerando todo o0 exposto, recomendamos o
INDEFERIMENTO do presente pedido de registro de indicacdo geogréfica, de modo a nao
ser reconhecido 0 nome geografico “REGIAO PEDRA SAO THOME” para o produto
quartzitos plaqueados e/ou foliados como DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), nos
termos do art. 14, 82°, da IN n.° 95/2018, tendo como base o0 n&o atendimento ao art. 178 da
LPI e aos arts. 2°, 82°, e 7°, inciso VII, alinea “c”, da IN n.° 95/2018.

Inicia-se, a contar da data de publicacdo do presente despacho, o prazo de 60

(sessenta) dias para a interposicao de recursos (Cod. 622) quanto ao indeferimento do



pedido de registro de indicacdo geogréafica, nos termos dos arts. 212 a 215 da Lei n.°
9.279/96, conforme dispde o art. 23 da IN n.° 95/2018.
Dessa forma, encaminha-se o pedido as instancias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 10 de junho de 2021

Assinado digitalmente por:

Igor Schumann Seabra Martins Marcos Eduardo Pizetta Palomino
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1771050 SIAPE 2356972

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Diviséo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339

Marcelo Luiz Soares Pereira
Coordenador Geral de Marcas, Indicagdes Geogréaficas e Desenhos Industriais
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1285263
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI2632 de 15 de junho de 2021.

CODIGO 395 (Concessio de registro)

N° DO PEDIDO: BR402018000004-3
INDICACAO GEOGRAFICA: Gramado
ESPECIE: Indicacdo de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Chocolate artesanal
REPRESENTACAO:

GRAMADO

Indicacao de Procedéncia

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Limites geopoliticos do municipio de
Gramado, no Rio Grande do Sul.

DATA DO DEPOSITO: 26/07/2018
REQUERENTE: Associagao da Industria ¢ Comércio de Chocolates Caseiros de Gramado
PROCURADOR: Nio se aplica

COMPLEMENTO DO DESPACHO

Comunicagdo de concessdao de Registro de reconhecimento de Indicagdo Geografica. O
certificado de Registro sera emitido eletronicamente e ficard disponivel no portal do INPI em
Servicos / Indicacdes Geograficas / Busca.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de
especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitacao da area geogréafica.



MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacao de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “GRAMADO” para o produto “CHOCOLATE ARTESANAL”, na espécie
INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de
14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instrugdo Normativa n.° 95, de
28 de dezembro de 2018 (IN n.® 95/2018).

Este relatério visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas nos termos
do caput e §1° do art. 13, da IN n.° 95/2018, de acordo com o publicado na Revista de
Propriedade Industrial — RP12619, de 16 de marco de 2021, sob o codigo de despacho 304.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticao n.° 020180001027 de 26 de julho de 2018, recebendo o
n° BR402018000004-3.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi
verificada a necessidade de conformacdo do pedido a norma vigente, conforme exigéncia

publicada em 16 de margo de 2021, sob o cddigo 304, na RP12619.

Em 12 de maio de 2021, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a

peticdo n.° 870210043373, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacao

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncia n° 1

A exigéncia n° 1 solicitou:



Em relagd@o ao “Regulamento de produgdo do chocolate artesanal”:

1) Exclua o item 5.10.3, pois seu conteudo também tem o conddo de impedir
definitivamente o uso da IG por produtor estabelecido na area geografica.

2) Substitua o termo “associado” por “produtor” na alinea “d” do art. 12.

3) Substitua a expressdo “controle de producdo e beneficiamento do arroz” por
“controle de produgdo do chocolate artesanal” no item 5.4, com as devidas
alteracdes no restante do item, se for necessario.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:

e Ata de Assembleia Geral com aprova¢dao do “Regulamento de producdo do
chocolate artesanal” alterado, devidamente assinada pelos representantes das

empresas produtoras de chocolate artesanal, fls. 03-05;

e Regulamento de producdo do chocolate artesanal da Indicacdo de Procedéncia

"Gramado" para chocolates artesanais, fls. 06-30.

As alteragdes requeridas no documento foram realizadas, sendo retiradas as previsdes
de sangdes com carater de exclusdao definitiva (item 5.10.3) do uso da IG por parte do
produtor infringente do CET. Também fora excluido o item 5.10.4 por op¢ao do requerente,
restando, como sancdes previstas no documento, a de adverténcia, no primeiro
descumprimento das regras estabelecidas, e a de suspensdo, em caso de reincidéncia, sendo
ambas entendidas como puni¢des de carater temporario e, portanto, sem efeitos permanentes
sobre os produtores. Por tudo exposto, considera-se cumprida a exigéncia anteriormente

formulada.

Menciona-se, ainda, que, em que pese ndo ter sido anexada uma lista de presenca
especifica com produtores que compareceram a Assembleia Geral que aprovou as alteracdes
no “Regulamento de produg¢do do chocolate artesanal”, constatou-se que os membros da
ACHOCO presentes na ocasido e signatarios da respectiva Ata apresentada neste
cumprimento de exigéncia sdo os mesmos constantes da lista de presenca apresentada quando
do cumprimento da exigéncia anteriormente formulada em 01 de dezembro de 2020. Entende-

se, portanto, estar cumprido o requerido pelo art. 7°, V, d da IN n.°® 95/2018.

2.2 Outros documentos
Além disso, foram anexados os seguintes documentos:

e Comprovante de pagamento, fl. 02.



3. CONCLUSAO

Com base na documentagdo apresentada, a presenca do chocolate na cidade de
Gramado (RS) se da a partir de 1975, com a inauguragdo, no local, da primeira fabrica de
chocolate caseiro. O produto ¢ uma das representagdes do municipio e estd consolidado na

memoria das pessoas, o que se reflete na sua associa¢ao ao turismo da regido.

A historia de Gramado foi diretamente influenciada pela imigracdo europeia no
século XIX e inicio do século XX. Os europeus traziam consigo habilidades artesanais de
producdo de diversos produtos, entre os quais o chocolate. Dessa maneira, estabeleceu-se um
vinculo entre as aptiddes produtivas do imigrante europeu e o clima umido temperado da
regido, com temperaturas baixas, propicio ao consumo de alimentos mais caldricos que
mantenham o metabolismo e a temperatura corporal reguladas em climas mais amenos. Essa
relagcdo entre o saber-fazer da populagdo e as caracteristicas geograficas do territdrio permitiu
que o produto rapidamente se estabelecesse no imaginario coletivo como uma especialidade

local.

A temperatura mais baixa de Gramado favorece, ainda, uma melhor e mais
duradoura conservagao do produto, o que impacta diretamente na percep¢ao de qualidade e
sabor pelo consumidor. Essas caracteristicas sensoriais singulares do produto, que incluem
textura diferenciada e baixa acidez, puderam ser mais bem desenvolvidas a partir do ano de
2001, quando, at¢ mesmo, a massa de cacau, matéria-prima principal da fabricagdo de
chocolate, passou a ser produzida localmente. Dessa forma, todo o processo produtivo
passava a ser diretamente influenciado pelo conhecimento tradicional dos produtores e pelas
caracteristicas climaticas do Municipio. Incluem-se entre os produtos as barras, as ramas, 0s
bombons, as trufas e as drageas feitos de chocolate ao leite, chocolate branco, chocolate meio

amargo e chocolate amargo, todos com massa de cacau inteiramente produzida em Gramado.

Com o decorrer do tempo e a expansdao das empresas produtoras, o chocolate
artesanal de Gramado tornou-se reconhecido nacionalmente, passando a ser comercializado
além das fronteiras do Rio Grande do Sul. A reputagdo de Gramado como tradicional produtor
de chocolate reflete-se ainda na fundagdao, em 1994, da Chocofest, festival de chocolate
realizado anualmente desde entdo, que entrou para o Livro dos Recordes (Guiness World
Records) nos anos de 2007, 2009 e 2014 com a produ¢ao dos maiores coelhos de chocolate do

mundo.



[\]

Verificada a presenga dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96 e pela IN n.
95/2018, e ndo havendo pendéncias quanto ao exame, recomendamos a CONCESSAO do
pedido de registro e expedicdo do certificado de reconhecimento do nome geografico
“GRAMADO?” para o produto “CHOCOLATE ARTESANAL” como INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), nos termos do art. 14, caput e §1°, da IN n.° 95/2018. Ressalta-se que
a protecdo conferida pelo presente reconhecimento recai, tdo somente, sobre o nome
geografico objeto do pedido e ndo sobre eventuais expressdes complementares, tais como

nome do produto ou servigo e descri¢cao da espécie da IG.

Inicia-se, a contar da data de publicacdo do presente despacho, o prazo de 60
(sessenta) dias para a interposi¢cdo de recursos (Cod. 622) quanto a concessao do pedido de
registro de indicagdo geografica, nos termos dos arts. 212 a 215 da Lei n.° 9.279/96, conforme
dispoe o art. 23 da IN n.° 95/2018. Eventuais recursos deverdo ser protocolados
exclusivamente pelo Mddulo de Indicagdes Geograficas do Peticionamento Eletronico do

INPI — e-IG.

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instdncias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 09 de junho de 2021.

Assinado digitalmente por:

Igor Schumann Seabra Martins André Tibau Campos
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1771050 SIAPE 2357106

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Divisdo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339

Marcelo Luiz Soares Pereira
Coordenador Geral de Marcas, Indicagdes Geograficas e Desenhos Industriais
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1285263



REGULAMENTO DE PRODUGAO DO
CHOCOLATE ARTESANAL DA INDICAGAO DE
PROCEDENCIA “GRAMADO” PARA
CHOCOLATES ARTESANAIS

REGULAMENTO E REGISTROS DE CONTROLE E RASTREABILIDADE.
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Conforme artigo 18 do Estatuto da Associagc&o dos Produtores de Chocolate de
GRAMADO — ACHOCO, o Conselho Regulador da Indicacdo Geografica é um Orgao
Social da entidade.

O referido Conselho Regulador, visando o enquadramento da Indicagdo de
Procedéncia dos chocolates artesanais de GRAMADO (I.P. GRAMADO), segundo a
Lei n°® 9.279, de 14 de maio de 1996 — Art. 177 institui o presente Regulamento,
conforme segue:

CAPITULO | — Da Produgao

Art. 1° - Delimitacéo da Area de Producéo

A area geografica delimitada da Indicagao de Procedéncia “Gramado”, sdo os limites
politicos e administrativos do Municipio de Gramado, conforme expresso do laudo de
delimitacédo geografica referendado pelo Governo do Estado do Rio Grande do Sul.

Art. 2° - Sistema de Producéo
2.1 Matérias primas autorizadas para as seguintes bases:
2.1.1. BASE CHOCOLATE AO LEITE

2.1.1.1. Ingredientes:
e Massa ou liquor de cacau
Manteiga de cacau
Acucar refinado ou nao refinado
Leite em po integral e/ou desnatado
Emulsificantes: Lecitina de soja ou outra lecitina e PGPR
Aromatizante: Vanilina

2.1.1.2. Percentuais autorizados:
e Solidos de cacau (Manteiga de cacau e liquor der cacau): Minimo 35%
e Podem ser utilizados emulsificantes e aromas

2.1.1.3. Nao é permitido o uso de:
e Cacauem po
e Soro de leite em pé
e Gordura vegetal ou gordura vegetal hidrogenada

2.1.2. BASE CHOCOLATE BRANCO

2.1.2.1. Ingredientes:
e Manteiga de cacau
Acucar refinado ou nao refinado
Leite em p¢ integral e/ou desnatado
Sal
Emulsificantes: Lecitina de soja ou outra lecitina e PGPR

REGULAMENTO E REGISTROS DE CONTROLE E RASTREABILIDADE.
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e Aromatizante: Vanilina

2.1.2.2. Percentuais autorizados:
e Solidos de cacau (Manteiga de cacau): Minimo 25%
e Podem ser utilizados emulsificantes e aromas

2.1.2.3. Nao é permitido o uso de:
e Soro de leite em po
e Gordura vegetal ou gordura vegetal hidrogenada

2.1.3. BASE CHOCOLATE MEIO AMARGO

2.1.3.1. Ingredientes:
e Massa ou liquor de cacau
Manteiga de cacau
Acucar refinado ou nao refinado
Emulsificantes: Lecitina de soja ou outra lecitina e PGPR
Aromatizante: Vanilina

2.1.3.2. Percentuais autorizados:
e Solidos de cacau (Manteiga de cacau e liquor der cacau), com no minimo 42%
até 55% de maximo.
e Podem ser utilizados emulsificantes e aromas

2.1.3.3. Nao é permitido o uso de:
o Leiteempd
e Cacauem po
e Soro de leite em po
e Gordura vegetal ou gordura vegetal hidrogenada

2.1.4. BASE CHOCOLATE AMARGO

2.1.4.1. Ingredientes:
e Massa ou liquor de cacau
Manteiga de cacau
Acucar refinado ou nao refinado
Emulsificantes: Lecitina de soja ou outra lecitina e PGPR
Aromatizante: Vanilina

2.1.4.2. Percentuais autorizados:
e Solidos de cacau (Manteiga de cacau e liquor der cacau): Acima de 55%
e Podem ser utilizados emulsificantes e aromas

REGULAMENTO E REGISTROS DE CONTROLE E RASTREABILIDADE.
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2.1.4.3. Nao é permitido o uso de:

Leite em pé

Cacau em po

Soro de leite em po

Gordura vegetal ou gordura vegetal hidrogenada

2.2. Todos os chocolates sob a indicacao de procedéncia “GRAMADQO” terao no
maximo 25 micras

2.3. Recebimento das matérias primas

2.3.1. No ato do recebimento das matérias-primas, ingredientes e embalagens,
deverao ser sao avaliados, segundo as normas de segurancga alimentar, os seguintes
critérios:

e Aspectos da embalagem (limpeza e integridade);

e A validade dos produtos encontra-se dentro dos parametros

e As caracteristicas sensoriais dos produtos encontram-se adequadas (quando
for o caso);
Se o rotulo do produto possui todas as informagdes desejadas;
A quantidade de produto recebido esta correta;
Presenca de laudo microbiolégico e/ou fisico quimico (quando for o caso);
Condi¢des dos veiculos de transporte, avaliando-se a sua limpeza e se o
mesmo é fechado e protegidos contra contaminagao.

2.3.2. Os lotes de produtos reprovados sao devolvidos, imediatamente, ao fornecedor.

2.3.3. Quando néo for possivel a devolugédo imediata dos mesmos, o lote ou o produto
€ identificado (produto ndo conforme) e armazenado separadamente, para que seja
efetuada troca ou devolugéo.

2.3.4. Os itens inspecionados deverao ser registrados em planilha especifica.

2.3.5. A verificacdo da qualidade das matérias primas para a produc¢ado do chocolate
ocorre através de:
e Laudos fisico-quimicos e microbiolégicos das matérias-primas, ingredientes e
embalagens;

e Declaracdo dos fornecedores que possuem ou estdo implantando os
programas: BPF e APPCC.

2.4. Estocagem das matérias primas
2.4.1. Os locais de estocagem devem possuir as seguintes caracteristicas:
o Apresentem temperatura ambiente e umidade relativa controladas, com valores
de temperatura entre 18 e 22°C e umidade entre 30 a 65%.
e Evitar exposicao direta a luz ou outras fontes de radiagao de calor.
e Evitar a incidéncia de umidade sobre o produto.

REGULAMENTO E REGISTROS DE CONTROLE E RASTREABILIDADE.
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achoco

Associaso dos Chocolateiros de Gramado-RS

e Os locais de armazenamento devem ser iluminados, ventilados e limpos de
maneira adequada.

e N&o armazenar em locais com a presenca de outros odores, tais como: tintas,
produtos de limpeza, produtos quimicos.

2.4.2. Controle de Pragas:
e E necessario o controle de pragas nas areas de armazenamento.
e A empresa deve manter implementado um controle integrado de Pragas, que &
um sistema que incorpora agdes preventivas e corretivas destinadas a impedir
a atracao, o abrigo, o acesso e/ou proliferagao de vetores e pragas urbanas que
comprometam a segurancga do alimento.

2.4.3. Sao caracterizadas como pragas todo agente animal ou vegetal que possa
ocasionar danos materiais ou contaminagbes com riscos a saude, seguranga e
qualidade.

2.4.4. Devem ser evitados fatores que propiciem a proliferagdo de pragas, tais como:
residuos de alimentos mal armazenados, agua estagnada, materiais amontoados em
cantos e pisos, acumulo de po, sujeira e buracos nos pisos, teto e paredes, grama e
arbustos mal aparados, sucata amontoada, desordem de material fora de uso, bueiros,
ralos e acessos abertos e ma higienizagao das areas de armazenamento de lixo.

2.4.5. Para evitar a entrada de roedores nas areas internas das instalagbes sao
eliminadas aberturas; as portas sdo mantidas fechadas (n&o tendo mais de 1 cm de
abertura nas juntas); sdo colocadas barreiras nas vias de acesso (tubulagéo, ralos,
condutores de fios, etc.); sdo evitados espagos nas paredes, pisos e teto, telas
milimétricas das janelas.

Controle de pragas

2.4.6. Na contratacdo da empresa terceira ou na atuacao propria, devem ser avaliados
0s seguintes critérios:

e Ser autorizada pela Vigilancia sanitaria local,

e Possuir alvara atualizado;

e Possuir um responsavel técnico;

e Utilizar somente produtos autorizados e registrados no Ministério da Saude ou
afim;

e Fornecer um mapa de localizag&o das iscas e armadilhas onde conste o tipo de
produto utilizado e a praga alvo.

e Fornecer relatdrios de visitas contendo informacdes relevantes sobre o
andamento do controle, medidas a serem tomadas e incidéncia de pragas.

e Fornecer laudo de desratizagéo e dedetizagéo.

e Possuir funcionarios treinados quanto a execucado das tarefas e orientados
quanto aos cuidados necessarios para sua protegdo (mascaras, luvas, vestuario
adequado, exame médico, etc.), cumprindo a legislagéo pertinente.

e Nao utilizar inseticidas de efeito residual nas areas de armazenamento,
producao, armazenamento de produto final e expedicao.
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Peticdo 870210043373, de 12/05/2021, pag. 10/30



2.4.7. A verificagao do controle de pragas devera ocorrer através de controle interno
permanente da empresa, através de ferramentas de controle de pragas e
monitoramento das agdes realizadas de forma prépria ou de empresa contratada.

2.4.8. O estoque devera se dar sobre paletes e nunca em contato direto com o piso.

2.4.9. Deve-se manter sempre os paletes afastados das paredes, a uma distancia
minima de 50cm das mesmas.

2.4.10. Deve-se observar e obedecer ao prazo de validade impresso em etiquetas
afixadas nos produtos, mantendo-se um controle rigido sobre esta questao.

2.4.11. Deve-se promover uma correta rotagcdo de estoques, de modo a obedecer
sempre a regra “primeiro que entra € o primeiro que sai’.

2.5. Processo de conchagem do chocolate

2.5.1. As maquinas utilizadas para o processo da produc¢ao de chocolates devem estar
de acordo com as normas estabelecidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
- Anvisa.

2.5.2. Concheamento Seco

2.5.2.1. Deverao ser misturados o agucar, podendo ser adicionada parte da manteiga
de cacau, massa de cacau, leite em po integral e desnatado sob agitagdo constante
através de concha. A mistura destes ingredientes permanece nesta etapa no minimo
06 horas, atingindo a temperatura minima de 60 ° C. Esta etapa tem como objetivo
conferir o sabor e aroma caracteristicos do chocolate através da liberacdo dos odores
indesejaveis.

2.5.3. Concheamento umido

2.5.3.1. Nesta etapa é adicionado a mistura os seguintes ingredientes: emulsificante
lecitina de soja, a aromatizante vanilina e a manteiga de cacau. A agitacéo é constante
através de conchas até atingir uma massa liquida e homogénea.

A massa circula através do moinho e concha numa temperatura que varia entre 40° e
60° C, até atingir a granulometria de no maximo 25 micras.

2.5.4. A acidez é percebida olfativamente por alguém com experiéncia na produgao do
chocolate — analise sensorial, estabelecida em regulamento proprio.
2.6. Armazenamento do chocolate

2.6.1. O chocolate devera ficar armazenado em tanques, numa temperatura que varia
entre 40 a 45°C.
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2.6.2. O chocolate também podera ficar armazenado em blocos dentro de sacos
plasticos devidamente identificados.

2.7. Processo de temperagem do chocolate

2.7.1. A temperagem pode ser feita manualmente ou em maquina temperadeira.
2.7.2. A temperagem devera ser realizada com temperatura entre 27° a 29,5°C
podendo ocorrer uma variagao de 1°C para mais ou para menos destas temperaturas
minima e maxima.

Art. 3° Da familia de produtos autorizados

3.1. Séo autorizadas as seguintes familias de produtos:
Barras

Figuras

Ramas

Bombom

Trufa

Drageas

Cobertos

Especialidades

SQ@mPo0oT

Art. 4° Da composig¢ao de cada familia de produto:

4.1. Barras:

Definicdo: Formato livre

Puro:

95% de chocolate

5% Corantes, aromas, especiarias

4.1.1. Tradicional:
¢ Definigdo: Forma plana composto por no minimo 75% de chocolate.
e Minimo: 75% chocolate
e Maximo: 25% Agregados
e Agregados: sementes, cereal, biscoito, aromas, corantes, especiarias, frutas.

4.1.2. Recheado:
e Minimo 20% de chocolate
e Recheio: Livre de restricbes de agregados, podendo ser utilizado o que for
satisfatério de acordo com os critérios da empresa.

4.1.3. Processo de fabricagao: A barra pode ser apenas de chocolate sem misturas ou
com sementes, frutas, aromas, corantes, cereais, biscoito e especiarias. Apds ocorre
a moldagem em formas ou € colocado em bandejas. Podendo ocorrer a dosagem em
dosadeiras. Sao resfriadas e apds desenformadas ou cortadas. A seguir séo
embaladas e seguem para a expedicao.
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4.2. Figuras
e Definicdo: Formato livre
e Puro:
e 95% de chocolate
o 5% Corantes, aromas, especiarias

4.2.1. Tradicional:
e Maximo: 25% Agregados
e Agregados: sementes, cereal, biscoito, aromas, corantes, especiarias, frutas.

4.2.2. Recheado:
e Minimo 20% de chocolate
e Recheio: Livre de restricbes de agregados, podendo ser utilizado o que for
satisfatério de acordo com os critérios da empresa.

4.2.3. Processo de fabricagcdo: O chocolate utilizado nesse processo é temperado.
Nesse processo o chocolate pode ser moldado em formas, podendo ser pintado a mao,
podendo ser adicionados corantes ou nao. Pode receber recheio ou adicdo de
agregados. Podem ir para a centrifuga ou ndo. Apds acontece sio resfriadas,
desenformadas, embaladas, devidamente etiquetadas e levadas para a expedicao.

4.3. Ramas

Definicdo: Formato manual
Tradicional:

95% de chocolate

5% Corantes, aromas, especiarias

4.3.1. Processo de fabricagao: O chocolate utilizado nesse processo é temperado. O
chocolate é espalhado em uma superficie fria e raspada com auxilio de uma espatula,
manualmente. Apdés sao embaladas, devidamente etiquetadas e levadas para a
expedigao.

4.4. Bombons, Trufas, Trufao e licorosos

4.4 1. Puro:
e 95% de chocolate
e 5% Corantes, aromas, especiarias

4.4.2. Recheado:
e Casquinha: Minimo 20% de chocolate
e Recheio: Livre de restricbes de agregados, podendo ser utilizado o que for
satisfatério de acordo com os critérios da empresa.

4.4.3. Coberto:

e Minimo 20% de chocolate
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4.4.3.1. Processo de fabricacdo: O chocolate utilizado nesse processo pode ou nao
ser temperado. Nessa etapa os ingredientes dos recheios sdo misturados
previamente.

Ap0s ocorre a moldagem em formas ou em bandejas. Podendo ocorrer a dosagem em
dosadeiras. Apos desenformados ou cortados e cobertos por chocolate sao
embalados, devidamente etiquetadas e seguem para a expedigao.

4.4 4. Trufa tradicional

e Casquinha: Minimo 15% de chocolate

e Sem casquinha de chocolate: Permitido uso de pds, agucar, sementes.

¢ Recheio: Chocolate, creme de leite, aromas, corantes, especiarias, sementes,

frutas.

4.4.4.1. Processo de fabricacdo: O chocolate utilizado nesse processo pode ou néo
ser temperado. Os ingredientes sdo misturados, essa mistura é moldada a mao,
podendo ser coberta com chocolate, pds, agucar ou sementes. Apds sdo embaladas,
devidamente etiquetadas e seguem para expedigao.

4.5. Drageados
e Minimo 40% de chocolate
e Agregados: Livre de restricdes de agregados, podendo ser utilizado o que for
satisfatorio de acordo com os critérios da empresa.

4.5.1. Processo de fabricacido: O chocolate utilizado nesse processo pode ou nao ser
temperado. O agregado da dragea é colocado na drageadeira e vai recebendo
chocolate aos poucos. Ar frio € jogado dentro da drageadeira para que o chocolate
esfrie e a dragea atinja o tamanho ideal. Apds sdo embaladas,devidamente
etiquetadas e seguem para expedicao.

4.6. Cobertos
e Minimo 10% de chocolate
e Agregados: Sementes, frutas, alfajor, pdo de mel, casquinha sorvete, waffer,
biscoito, torrone, marshmallow.
4.6.1. Processo de fabricagdo: O chocolate utilizado nesse processo é temperado.
Parte do produto ou sua totalidade é coberto com chocolate. Apés s&do embalados,
devidamente etiquetadas e seguem para expedic¢ao.

4.7. Especialidades

4.7.1. Crispies
e Minimo 20% de chocolate
e Agregados: Livre

4.7.2. Panetone
e Cobertura: Minimo 20% de chocolate
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e Recheio Livre

4.7.3. Colomba
e Cobertura: Minimo 20% de chocolate
e Recheio Livre
e Chocolate em p6: Minimo 15% de cacau em pdé com adicdo de agucar ou
edulcorante.
e Podendo ser lecitinado ou n&o.
e SO pode ter o selo da IP se misturado os ingredientes em Gramado.

4.7.4. Processo de fabricag&do: No crispies sdo misturados os ingredientes, ocorre a
modelagem que pode ser manual ou dosada em maquina. No panetone e na colomba
pode ocorrer a adigdo de recheio e cobertura de chocolate. Apés sdo embalados,
devidamente etiquetadas e seguem para expedigao.

4.8. Cacau em P6: permitidos o cacau natural, alcalino e alcalino lecitinado, com
comprovagéao de origem e laudos fisico quimicos do fornecedor.

4.8.1. Processo Fabricagcdo Cacau em P&: o cacau em pd € pesado, embalado,
devidamente etiquetado e apds segue para a expedigao.

4.9. Chocolate em p6: Minimo 15% de cacau em p6 com adigao de agucar.
O cacau permitido € o alcalino lecitinado.

4.9.1. Processo Fabricagdo Chocolate em Po6: sdo misturados os ingredientes,
pesados embalados e devidamente etiquetados e apds segue para a expedigao.

4.10. Nao é permitido uso de chocolate que ndo seja o chocolate produzido em
Gramado e que esteja adequado dentro dos requisitos estabelecidos pela Achoco, em
instrucdo normativa proépria.

Art. 5°. Controles e sangdes.

5.1. Alindustria beneficiadora devera manter controles através de ensaios dos produtos
certificaveis e certificados, bem como um sistema de registro destes controles, a fim
de garantir o atendimento dos requisitos dos produtos estabelecidos neste
regulamento.

5.2. O Conselho Regulador da ACHOCO deve verificar se 0 numero de amostras
estabelecidas pela industria beneficiadora, bem como o padrao de amostragem e os
tipos de ensaios realizados séo suficientes para garantir a conformidade do produto no
mercado, de acordo com o presente regulamento.
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5.3 Os ensaios de controle de producdo poderao ser realizados em laboratérios da
industria beneficiadora podendo esporadicamente receber controle externo, solicitado
e indicado pelo Conselho Regulador da ACHOCO.

5.4. Os equipamentos de laboratorio e aparelhos utilizados nos ensaios necessarios
ao controle de producao do chocolate artesanal certificavel e certificado, devem estar
de acordo com a legislagao vigente no pais e calibrados conforme as normas oficiais
do INMETRO ou de entidade habilitada para tal finalidade no caso de regulagem e
calibracido de equipamentos sem padrao oficial do INMETRO.

5.5. Controle da Micragem
Analise em micrdmetro e registro em planilhas de cada lote de chocolate produzido.

5.6. Controle Matéria Prima
Através de planilhas com descrigdo de matérias primas utilizadas para cada lote de
chocolate produzido.

5.7. Controle Producgao
Através de analises, planilhas de controle e auditoria interna.

5.8. Controle Fornecedores

Através de solicitacao de fichas técnicas e laudos dos produtos.
Solicitar manual de boas praticas de fabricagao dos fornecedores.
Armazenar por tempo necessario.

5.9. Qualidade
Umidade do chocolate podera ser de no maximo 1,5%, controlado através de analises
especificas para este fim.

5.10. Das restricdes e sangdes das desconformidades dos processos
5.10.1. No primeiro descumprimento das regras estabelecidas, uma adverténcia.

5.10.2. No segundo descumprimento das regras: suspensao

Art. 6°. Para os fins deste regulamento, sdo adotados os seguintes conceitos:
I.  Emulsificantes - sdo aditivos funcionais extensivamente utilizados pela industria
de alimentos para melhorar a textura, a estabilidade, o volume, a maciez, a
aeracao e a homogeneidade, agregando qualidade aos produtos.

.  PGPR - Poliglicerol polirricinoleato, emulsificante usualmente utilizado em
alimentos.
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[ll.  Aromatizantes - Os aromatizantes sdo aditivos quimicos naturais ou artificiais
usados para dar ou realcar o sabor e o aroma dos alimentos.

IV. Cobertos — produto coberto total ou parcialmente por chocolate.

V. Agregados — produtos adicionados ao chocolate.

VI.  Pés — Especiarias em pé, agucares.
VII.  Crispies — produto a base flocos de arroz, sementes ou frutas com chocolate.
VIIl.  Lecitinado — Que contém lecitina.

IX. Concha — Maquina usada para fabricagao do chocolate.

X. Dosadeira — Maquina que dosa a quantidade de chocolate ou recheio.

XI.  Centrifuga — Maquina utilizada para distribui igualmente o chocolate nas formas.
XIl.  Drageadeira — Maquina usada para fabricacdo de drageados.

XIll.  Chocolate Temperado — chocolate que baixou a temperatura até atingir a
temperatura ideal de trabalho.

XIV. Temperagem - E um processo de resfriamento do chocolate para garantir um
produto com brilho, resisténcia térmica e de facil moldagem.

XV. Micra — unidade de medida

XVI.  Micrédmetro — Instrumento de medicéo

Art. 7° Requisitos de responsabilidade social:

7.1. Mao de obra

7.1.2. Nao é permitida a utilizagdo de mao de obra infantil ou adolescente em qualquer
fase do processo de produgéao e beneficiamento do chocolate. Casos especiais podem
ser aceitos, desde que sejam devidamente aprovados pelo Juizado da Crianga e do
Adolescente, estritamente dentro da legislagdo vigente no pais, no Estado do Rio
Grande do Sul e no municipio de Gramado.

Art. 8° Requisitos de protecdo ao meio ambiente e seguranga

8.1. O uso do fumo, de qualquer natureza no beneficiamento do chocolate somente
sera permitido em locais determinados na industria, identificados com a permissao
para fumar.

8.2. O descarte de qualquer subproduto ou embalagem resultante do processo de
produgdo do chocolate na industria devera ser controlado e estar de acordo com
legislagado vigente no pais, no Estado do Rio Grande do Sul e no municipio de
Gramado, nao provocando risco de contaminagado do meio ambiente além do permitido
pela legislagao vigente.
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8.3. Os requisitos ambientais seréo regidos pelo licenciamento ambiental da atividade
produtiva, de acordo com a legislagao vigente no pais, no Estado do Rio Grande do
Su e no municipio de Gramado.

Art. 9° Rastreabilidade
A ACHOCO devera disponibilizar, quando solicitado, informacbes referentes a
rastreabilidade do produto final.

Art. 10° Registros de Producéo, beneficiamento e Rastreabilidade.
Conforme o artigo 24 do Estatuto da ACHOCO, os registros de produgéo,
beneficiamento e outros controles deste regulamento poderdo ser modificados e
atualizados sempre que se julgar necessario pelo Conselho Regulador da ACHOCO,
através de Instrugdes Normativas emitidas pelo referido conselho, a fim de adequar e
aprimorar o controle do chocolate produzido e sua rastreabilidade.

Art. 11° Conforme o artigo 24 do Estatuto da ACHOCO, o Conselho Regulador podera
emitir, sempre que entender necessario, regulamentagdes a presente norma, na forma
de Instrugdes Normativas (IN). Estas IN visam normatizar, operacionalizar e detalhar
o controle da produgao, beneficiamento e comercializagdo de todo o chocolate
certificado pela ACHOCO, a fim de adequar e aprimorar o presente instrumento ao
processo dinamico de evolug&do do conhecimento e desenvolvimento tecnologico que
envolve a producéo do chocolate e seus produtos derivados.

Art. 12° - Normas de Rotulagem

Os produtos embalados da |.P. GRAMADO terdo identificacdo na embalagem,

conforme norma que segue:

a. Norma de rotulagem para identificacdo da Indicagdo Geografica na embalagem:
identificacdo do nome geografico, seguido da expresséao Indicagao de Procedéncia,
conforme segue:

GRAMADO
Indicagdo de Procedéncia

O modelo referido sera objeto de protecao junto ao INPI, conforme facultado pelo Art.

179 da lei n® 9.279.

b. Norma de rotulagem para o selo de controle na embalagem: o selo de controle sera
colocado na face principal da embalagem.

c. Receberdao o selo de controle, os produtos que tiverem sido aprovados pelo
Conselho Regulador da Indicagdo de Procedéncia, apos efetuados os controles
estabelecidos pelo mesmo.

d. O selo de controle sera fornecido pelo Conselho Regulador. A quantidade de selos
devera obedecer a produgao correspondente de cada produtor.

e. Os produtos nao protegidos pela I.P. GRAMADO n&o poderdo utilizar as
identificacbes especificadas neste artigo. Quando procedentes de GRAMADO tais
produtos poderdo apenas conter o endereco no roétulo, conforme normas fixadas
pela Legislagcéo Brasileira, sem ressaltar o apelo geografico
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achoco

Associacho dos Chocolateiros de Gramado-RS

PLANILHA DE CONTROLE DE

CODIGO: PL001

RASTREABILIDADE REVISAQ: 00
Data: [/ |/
Data: Responsavel:
Produto: Lote/data de fabricacao:

Descrigao do problema:

Deteccéo do problema:

CLIENTE( ) FUNCIONARIO (

Produto recolhido:

SIM( ) NAO( )

MOTIVO:

Locais de recolhimento do produto:

Destino dos produtos recolhidos:

Analise da causa:

Acéo corretiva:

Observacdes:

REGULAMENTO E REGISTROS DE CONTROLE E RASTREABILIDADE.
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achoco

Associacho dos Chocolateiros de Gramado-RS

Verificado por: Data: / /
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achoco

Associacho dos Chocolateiros de Gramado-RS

Higiene pessoal, ambiental, equipamentos,
utensilios, manejo de residuos, controle de pragas e | Data:

Check-list de monitoramento dos procedimentos de: | Codigo: PL 002

Revisao: 00

conservagao dos alimentos. / /
! ITEM AVALIADO C|N OBSERVAGCOES:
C

HIG

IENE E CONDUTA PESSOAL

01

Os uniformes dos colaboradores estao limpos e
em bom estado de conservagcao? Sao trocados

diariamente? S&o utilizados somente dentro das
dependéncias da empresa?

02

Os colaboradores estao devidamente
barbeados?

03

Os colaboradores estdao com os cabelos
totalmente cobertos?

04

As unhas estao limpas e aparadas e sem
esmalte? Os colaboradores ndo usam perfume
que possa transmitir odor aos alimentos?

05

Os colaboradores nao estao utilizando adornos
(pulseira, anéis, corddes, brincos, aliangas,
etc...)

06

Os colaboradores sempre praticam atitudes
higiénicas, como n&o tossir, espirrar sobre os
alimentos, equipamentos e instalagdes, nao
levar a mao a boca, nariz e orelhas, ndo cuspir
no ambiente, etc., evitando a contaminagao?

07

Os colaboradores cumprem as recomendacgoes
de lavar e sanificar as maos e antebragos antes
de entrar nas areas de produg¢ao?

08

Os colaboradores com curativos nas maos
utilizam luvas descartaveis para efetuar suas
tarefas?

09

Os colaboradores obedecem as
recomendacgdes de nio fumar nas
dependéncias da empresa?

10

Os colaboradores cumprem as recomendacgoes
de nao se alimentar, mascar chicletes, palitos,
etc. nas areas de trabalho? Somente no local
destinado a este fim?

11

Existem cartazes educativos para os
colaboradores e visitantes nas areas de acesso
aos ambientes de processamento, vestiarios e
sanitarios?

12

As instalagdes sanitarias (vasos, pias) estao
funcionando adequadamente? Estido providas
de papel higiénico?

13

Ha disponibilidade de sabao liquido bactericida,
papel toalha no (s) sanitario(s) e lavatorio (s) na

area de produgao?

REGULAMENTO E REGISTROS DE CONTROLE E RASTREABILIDADE.
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14

Os colaboradores utilizam os EPI's
(equipamentos de protecgao individual) sempre
que houver necessidade?

HIGIENE AMBIENTAL/EQUIPAMENTOS E UTENSiL~IOS, MANEJO DE RESIDUOS,
CONTROLE DE PRAGAS E CONSERVACAO DOS ALIMENTOS

15

A Higiene das janelas, telas, teto,
luminarias e portas da area de producgao
encontra-se adequada?

16

As telas (janelas, portas e ralos)
encontram-se integras? Os protetores na
parte inferior das portas estdo adequados?
As portas permanecem fechadas?

17

A Higiene das paredes e pisos esta
adequada?

18

A Higiene das bancadas, formas, esteiras e
utensilios (facas e espatulas) esta
adequada?

19

A Higiene dos equipamentos temperadeira,
cobrideira, cilindro esta adequada?

Os dispositivos dos produtos quimicos
estdo devidamente identificados?

20

A Higiene dos banheiros e vestiarios dos
funcionarios esta adequada?

21

A Higiene dos estrados, paredes e piso do
local de armazenamento, encontra-se
adequada?

22

A higiene das lixeiras esta adequada e as
mesmas encontram-se revestidas com
sacos plasticos e tampadas? O lixo &
retirado na periodicidade estabelecida?

23

O armazenamento das Matérias-primas no
estoque esta adequado? As embalagens
secundarias sao retiradas? Esta sendo
respeitado o distanciamento entre os
produtos?

Os ingredientes fracionados estédo
armazenados de forma correta e
identificados.

NO

ACOES CORRETIVAS

REGULAMENTO E REGISTROS DE CONTROLE E RASTREABILIDADE.
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Monitor:

Supervisor: Data: / /
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GOVERNO DO ESTADO o _’_3!'3@
RIO GRANDE DO SUL

SECRETARIA DO TURISMO, ESPORTE E LAZER

DECLARACAO

A Secretaria de Estado do Turismo, Esporte e Lazer do Rio Grande do Sul
reconhece o laudo técnico, elaborado pela Pr

efeitura Municipal de Gramado, para a

delimitacdo da area autorizada de produgdo da indicacdo de procedéncia

“GRAMADO” -
CHOCOLATE ARTESANAL.

Manifesta, também,

por esse instrumento, O apoio e respaldo a
solicitagdo da Prefeitura

Municipal de Gramado e da Associaco das Industrias de

Chocolate
Caseiro

de Gramado - ACHOCO quanto ao requerimento de registro das indicagdes

geograficas junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI.

|7gre 28 de novembro de 2016.

(/ ? o
VICTOR HUGO ALV b,& SILVA,

/ Secretano e Estad
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Prefeitura Municipal de Gramado

Secretaria de Turismo

LAUDO TECNICO DE DELIMITACAO DA AREA AUTORIZADA DE
PRODUGCAO DA INDICACAO DE PROCEDENCIA“GRAMADO” —
CHOCOLATE ARTESANAL.

Este laudo foi elaborado pela Prefeitura Municipal de GRAMADO, com a
anuéncia da Secretaria Estadual de Turismo do Estado do Rio Grande do Sul, e tem
por objetivo subsidiar a solicitagdo por parte da Associagdo das Industrias de
Chocolate Caseiro de Gramado - ACHOCO para a delimitacdo da INDICACAO DE
PROCEDENCIA “Gramado”.

O chocolate € um alimento largamente consumido em muitos paises, tanto em
climas quentes como frios, na forma liquida ou sélida. Sua produgéo se da a partir dos
derivados de cacau, e através do processamento das sementes sao retirados o liquor,
a manteiga e o p6é de cacau; no entanto, para chegar até ao ponto de chocolate o

cacau percorreu longo caminho. A sua histéria remonta aos povos pré-colombianos.

No Brasil, as primeiras fabricas de chocolate foram criadas no final do século
XIX e inicio do século XX por imigrantes europeus. A pioneira foi a Chocolate
Neugebauer, instalada, em 1891, na capital do Rio Grande do Sul, Porto Alegre. Logo
em seguida outras comegaram a surgir: a Lacta, fundada em 1912; a Nestlé, em 1916,
ambas de origem suica e instaladas em Sao Paulo. Em 1929 foi fundada em Sao
Paulo a Kopenhagen, e em Vila Velha, no Espirito Santo, a empresa Garoto. No Sul
do Brasil, sua presenga de forma comercial marcante se da na cidade de

Gramado (RS), a partir de 1975, com a inauguragéo, no local, da primeira fabrica

de chocolate caseiro. Hoje, o produto é uma das representagées do municipio, e N

esta consolidado no imaginario das pessoas, o que se reflete na sua associagio

ao turismo na regido. A presenca do chocolate na regiéo turistica da Serra Gaucha,
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Prefeitura Municipal de Gramado

Secretaria de Turismo

mais especificamente na cidade de Gramado, associado ao turismo no local,
comprovado em pesquisas realizadas,o chocolate esta entre os itens para voltar a
Regido das Horténsias ou recomendar a visitagdo a mesma, junto com outros artigos

regionais como malhas, couro, e artesanato.

O chocolate artesanal de Gramado possui reconhecimento nacional que
permite a solicitagdo de uma indicagcdo geografica, na modalidade Indicacdo de
Procedéncia.

Neste sentido, fica estabelecido como area da INDICAGCAO DE
PROCEDENCIA delimitada para a producdo dos Chocolates Artesanais da regiao
conhecida como “Gramado” o limite politico do Municipio, estabelecido pela lei
n°2.522, DE 15 DE DEZEMBRO DE 1954, que estabelece as seguintes confrontagdes:

. ao norte - da confluéncia do Arroio Forqueta com o Rio Santa Cruz, pelas

aguas deste acima, até o Arroio Caracol;

. a leste - da foz do Arroio Caracol, pelas aguas deste, até a confluéncia do
Arroio Canela, pelas aguas deste acima até suas nascentes, dai em linha seca
até atingir a nascente do Arroio Trombao, pelo qual desce, até a confluéncia do
Arroio Augebai (ex-quilombo), dai por uma linha seca até atingir a nascente de

Arroio Amoreiras, pelo qual desce até sua confluéncia no Rio Paranha;

° ao sul - da confluéncia do Arroio Amoreiras com o Rio Paranha por uma linha
seca até alcancar a confluéncia do Arroio Caboclo no Arroio Itapura, dai sobe
as aguas do Caboclo até sua nascente, dai em linha seca até as nascentes do

Ruruté, por cujas aguas segue, até encontrar a linha Padre Eterno;

© a oeste - pela linha Padre Eterno desde sua interseccdo no Ruruta, em linha

seca até atingir as nascentes do Arroio Levi; descendo pelas aguas deste até a

Av. das Horténsias, 2029 - Centro - Cep 95670-000 - Gramado - RS - Telefone: (54) 3286.0200 - Site: www.gramado.rs.gov.br
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Prefeitura Municipal de Gramado b

Secretaria de Turismo

confluéncia com o Arroio Tapera; pelas aguas do Arroio Tapera abaixo até
encontrar o travessédo que intesta no lote numero 2, da linha Sdo Domingos;
por este, rumo nordeste, até encontrar o travessao rumo oeste, até encontrar a
divisa dos lotes coloniais numeros 55 e 56 da linha Araripe; dai, pela divisa dos
aludidos lotes, até encontrar as aguas do Arroio Ipiranga, pelas quais segue até
sua confluéncia com o Arroio Guassu (ex-Forqueta); pelas aguas deste, até sua

foz no Rio Santa Cruz, ponto inicial.

Segue anexo o mapa dos limites politicos administrativos do municipio
de Gramado, conforme as confrontagdes acima determinadas.

Gramado, 21 de maio de 2018.

) AN = £
7/ “\
Luiz Kraieski

Secretario Municipal de Turismo de Gramado

Av. das Horténsias, 2029 - Centro - Cep 95670-000 - Gramado - RS - Telefone: (54) 3286.0200 - Site: www.gramado.rs.gov.br



({}) Assembléia Legislativa do Estado
:ﬁ;* do Rio Grande do Sul
| Sistema LEGIS - Texto da Norma

Carregando a pagina.
Aguarde...

LEI: 2.522

LEI N° 2.522, DE 15 DE DEZEMBRO DE 1954.
Cria o Municipio de Gramado.
ERNESTO DORNELLES, Governador do Estado do Rio Grande do Sul.

Fago saber, em cumprimento ao disposto nos artigos 87, inciso II, e 88
inciso I, da Constituicao do Estado, que a Assembléia Legislativa decretou e eu
sanciono e promulgo a LEI seguinte:

Art. 1° - E criado o Municipio de Gramado, com séde na localidade do
mesmo nome, constituido do atual distrito de Gramado e de parte do distrito de
Nova Petropolis, e cuja instalagao far-se-a no dia vinte e oito (28) de fevereiro de
mil novecentos e cinqgiienta e cinco (1955).

Art. 20 - O territdrio do Municipio tem as seguintes divisas:

ao norte - da confluéncia do Arroio Forqueta com o Rio Santa Cruz, pelas
aguas déste acima, até o Arroio Caracol;

a leste - da f6z do Arroio Caracol, pelas aguas déste, até a confluéncia do
Arroio Canela, pelas aguas déste acima até suas nascentes, dai em linha séca até
atingir a nascente do Arroio Trombao, pelo qual desce, até a confluéncia do
Arroio Augebai (ex-quilombo), dai por uma linha séca até atingir a nascente de
Arroio Amoreiras, pelo qual desce até sua confluéncia no Rio Paranha;

ao sul - da confluéncia do Arroio Amoreiras com o Rio Paranha por uma
linha séca até alcancar a confluéncia do Arroio Caboclo no Arroio Itapurd, dai



D, '
sobe as 4guas do Caboclo até sua nascente, dai em linha séca até as nascentes ¥ 1-313%
do Rurutd, por cujas aguas segue, até encontrar a linha Padre Eterno;

a oeste - pela linha Padre Eterno desde sua interseccdo no Rurutd, em
linha séca até atingir as nascentes do Arroio Levi; descendo pelas dguas déste
até a confluéncia com o Arroio Tapera; pelas dguas do Arroio Tapera abaixo até
encontrar o travessado que intesta no lote nimero 2, da linha S3o Domingos; por
éste, rumo nordeste, até encontrar o travessao rumo oeste, até encontrar a
divisa dos lotes coloniais niimeros 55 e 56 da linha Araripe; dai, pela divisa dos
aludidos lotes, até encontrar as aguas do Arroio Ipiranga, pelas quais segue até
sua confluéncia com o Arroio Guassu (ex-Forqueta); pelas aguas déste, até sua
féz no Rio Santa Cruz, ponto inicial.

Art. 3° - A Camara Municipal para o primeiro periodo legislativo serd de
sete (7) membros, e findara seu mandato a trinta e um (31) de dezembro de mil
novecentos e cinqiienta e cinco (1955).

Art. 4° - O mandato do primeiro prefeito e vice-prefeito terminara a trinta
e um (31) de dezembro de mil novecentos e cinglienta e nove (1959).

Art. 59 - Revogadas as disposigdes em contrario, esta lei entrarad em vigor
na data de sua publicagdo.

Palacio do Govérno, em Pdrto Alegre, 15 de dezembro de 1954.

FIM DO DOCUMENTO.
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