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CODIGO 395 (Concesséo)

N. ° DO PEDIDO:
PAIS:
DEPOSITANTE:

ESPECIE:
NATUREZA:

NOME DA AREA GEOGRAFICA:

DELIMITACAO:

PRODUTO:

REPRESENTACAO:

PROCURADOR:

COMPLEMENTO:

BR402015000012-6 DATA DE DEPOSITO: 09/12/2015

BR

COOPERATIVA  AGROFAMILIAR  SOLIDARIA -
COOFAMEL

INDICACAO DE PROCEDENCIA

PRODUTO

OESTE DO PARANA

A é&rea geografica denominada Oeste do Parané corresponde
a Mesorregido Geografica Oeste Paranaense, e que €
composta pelos seguintes municipios: Anahy, Assis
Chateaubriand, Boa Vista da Aparecida, Braganey,
Cafelandia, Campo Bonito, Capitdo Lebnidas Marques,
Cascavel, Catanduvas, Céu Azul, Corbélia, Diamante do Sul,
Diamante do Oeste, Entre Rios do Oeste, Formosa do Oeste,
Foz do Iguagu, Guaira, Guaraniagu, Ibema, Iguatu, Iracema do
Oeste, ltaipulandia, Jesuitas, Lindoeste, Marechal Candido
Rondon, Maripa, Matelandia, Medianeira, Mercedes, Missal,
Nova Aurora, Nova Santa Rosa, Ouro Verde do Oeste,
Palotina, Pato Bragado, Quatro Pontes, Ramilandia, Santa
Helena, Santa Lucia, Santa Tereza do Oeste, Santa Terezinha
de Itaipu, Sdo Jose das Palmeiras, Sdo Miguel do lguagu, S&o
Pedro do Iguacgu, Serranépolis do Iguacgu, Terra Roxa, Toledo,
Trés Barras do Parana, Tupassi, Vera Cruz do Oeste.

Mel de abelha Apis Melifera Escutelata (Apis
Africanizada) - Mel de abelha Tetragonisca Angustula
(Jatai)

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

Andréa Claudino

Comunicacdo de CONCESSAO DE REGISTRO de reconhecimento de

Indicacdo Geogréfica. O Certificado do Registro ficara a disposicao do requerente na

recepcdo do INPI, em até 60 dias. Podera, a pedido, ser remetido a qualquer

Representacdo Regional do INPI/MDIC.

Acompanha o despacho de concessdo os documentos: Relatério de exame,

Regulamento de Uso e Instrumento Oficial que Delimita a Area Geografica.



MINISTERIO DA INDUSTRIA, COMERCIO EXTERIOR E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS

N. ° do Pedido:
Pais:
Depositante:
Espécie:
Natureza:

Nome da Area Geogréfica:

Delimitacdo:

Produto:

Representacéo:

Procurador:

1- INTRODUGAO

DIVISAO DE EXAME TECNICO X

BR 402015000012-6 Data de Depésito: 09/12/2015
BR

Cooperativa Agrofamiliar Solidaria - COOFAMEL
Indicacéo de Procedéncia

Produto

Oeste do Parana

A drea geogréfica denominada Oeste do Parana corresponde a
Mesorregido Geogréfica Oeste Paranaense, e que é composta pelos
seguintes municipios: Anahy, Assis Chateaubriand, Boa Vista da
Aparecida, Braganey, Cafelandia, Campo Bonito, Capitdo Lebnidas
Marques, Cascavel, Catanduvas, Céu Azul, Corbélia, Diamante do
Sul, Diamante do Oeste, Entre Rios do Oeste, Formosa do Oeste,
Foz do lIguagu, Guaira, Guaraniagu, lbema, Iguatu, Iracema do
Oeste, ltaipulédndia, Jesuitas, Lindoeste, Marechal Céndido Rondon,
Maripa, Matelandia, Medianeira, Mercedes, Missal, Nova Aurora,
Nova Santa Rosa, Ouro Verde do Oeste, Palotina, Pato Bragado,
Quatro Pontes, Ramilédndia, Santa Helena, Santa Lucia, Santa
Tereza do Oeste, Santa Terezinha de Itaipu, Sdo Jose das
Palmeiras, S&o Miguel do Iguagu, Sdo Pedro do Iguagu, Serranépolis
do Iguagu, Terra Roxa, Toledo, Trés Barras do Parana, Tupéassi, Vera
Cruz do Oeste.

Mel de abelha Apis Melifera Escutelata (Apis Africanizada) -
Mel de abelha Tetragonisca Angustula (Jatai)

INDICAGAC DE PROCEDENCIA

OESTE

PARANA

Andréia Claudino

RELATORIO DE EXAME

O pedido em questdo, refere-se a solicitacdo do reconhecimento como

Indicagéo Geografica para o nome geografico “OESTE DO PARANA”, para Mel de

abelha Apis Melifera Escutelata (Apis Africanizada) - Mel de abelha Tetragonisca

Angustula (Jatai), na espécie Indicacdo de Procedéncia — IP.



A atividade apicola paranaense ja era conhecida desde a década de 1950. Na
regido Oeste do Parana a atividade apicola comegou a se organizar na década de
1990 com o surgimento de varias associagdes de apicultores que mais tarde criaram a
Cooperativa Agrofamiliar Solidaria dos Apicultores da Costa Oeste do Parana —
COOFAMEL. Conforme consta nos autos do processo, a flora apicola dos municipios
da regido oeste do Estado do Parana é bastante caracteristica, resultado dos
reflorestamentos em areas de preservacdo permanente as margens do lago de Itaipu.
Clima e topografia sdo dois fatores importantes que fazem parte do territério da regido

Oeste do Parana propiciando a produgéo do mel em escala comercial.

2- HISTORICO

O pedido foi inicialmente examinado quanto ao atendimento aos requisitos
formais, conforme previsto na Instrugdo Normativa n® 25 de 21 de agosto de 2013 —
IN25/2013, sendo verificada a necessidade de adequacéo através de cumprimento de
exigéncias, as quais foram publicadas na Revista da Propriedade Industrial — RPI n°
2369 de 31/05/2016, sob o cédigo 305.

Em 26/07/2016, foi interposta a peticdo n° 015160000457 referente ao
cumprimento tempestivo da publicagdo de exigéncia sendo verificado na ocasido o

atendimento das condi¢bes para a publicacdo do pedido.

Em 20/09/2016, o pedido foi publicado para manifestacdo de terceiros através
da RPI 2385, sob o cédigo 335, abrindo-se prazo de 60 dias, conforme estabelecido
no art. 17 da IN25/2013. Ao término do prazo, o que ocorreu em 19/11/2016, verificou-
se a auséncia de entrada de manifestagbes estando portanto, o pedido em condicdes

de ser examinado quanto ao pedido de reconhecimento como indicacéo geografica.

3- EXAME

De acordo com o art. 18 da IN25/2013, passa-se a identificacido dos requisitos
para o reconhecimento como indicacdo geografica do nome geografico “OESTE DO
PARANA” na natureza de indicacdo de procedéncia para o produto mel de abelha

conforme o solicitado no formulario de pedido de registro:

Art. 6°, inciso I:

a) O nome geografico que se procura proteger refere-se a “OESTE DO PARANA?,
constante na peticdo de requerimento de registro a fl. 01.
b) Conforme o formulario de pedido de registro a fl. 01, o produto relacionado ao

nome geografico esta descrito como Mel de Abelha Apis Melifera Escutelata (Apis



Africanizada) — Mel de Abelha Tetragonisca Angustula (Jatai). De acordo com a
Requerente (as fls. 45 e 46) o mel de abelha denominado:

- Apis Melifera Escutelata é o produto alimenticio produzido pelas abelhas
Apis Melifera Escutelata, cujo nome popular se denomina abelha Apis
Africanizada, a partir do néctar das flores ou das secrecbes procedentes de
partes vivas das plantas ou de excregbes de insetos sugadores de plantas
que ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem,
transformam, combinam com substancias especificas préprias, armazenam e
deixam madurar nos favos das colmeias.

- Tetragonisca Angustula é o produto alimenticio produzido pelas abelhas
Tetragonisca Angustula, cujo nome popular se denomina Jatai, a partir do
néctar das flores ou das secregdes procedentes de partes vivas das plantas
ou de excregbes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes
vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com
substancias especificas préprias, armazenam e deixam madurar nos favos

das colmeias.

e Com relacdo ao inciso Il:

Para comprovar sua legitimidade, enquanto requerente, a Cooperativa
Agrofamiliar Solidaria — COOFAMEL apresentou uma fotocopia simples de seu
Estatuto Social (as fls. 08-25). Conforme consta nos artigos 1° e 3° do referido
documento, a COOFAMEL é uma sociedade de pessoas sem finalidade lucrativa
prépria, e, como objetivo especifico e outros direitos de propriedade intelectual,
efetuara a preservacao e protecéo de indicacdes geograficas de mel.

Na Assembleia Geral Extraordinaria de 28/09/2015 (as fls. 06-07 dos autos)
foram feitas alteragbes no Estatuto Social; e, conforme afirmado na Ata da

Assembleia: “Jo]s cooperados assinaram o livio de presenca como prova de livre

vontade de cada um deles’. A lista de assinaturas apostas no Livro de Presenca foi

apresentada através do cumprimento de exigéncia conforme fls. 359 a 363.

Em relacdo ao representante legal da COOFAMEL, Sr. Pedro da Silva
(documentos a fl. 27), o mesmo foi reeleito em 23/03/2013 (as fls. 28-34). Conforme
determina o Estatuto Social da Cooperativa em seu Artigo 41 (a fl. 18): “[a]

Cooperativa é administrada por uma diretoria composta por 05 (cinco) membros, todos

associados, eleitos pela Assembleia Geral para exercerem um mandato de 03 (trés)

anos, com os cargos de Presidente, Vice-Presidente e 03 (irés) diretores vogais”. A

Requerente apresentou, através do cumprimento de exigéncia, o documento

comprobatério da eleicdo do atual representante legal da Cooperativa, Sr. Wagner



Gazziero, comprovada através da apresentacdo da copia da Ata da Assembleia Geral
Extraordinaria de 19/03/2016 e da lista de presentes as fls. 364 a 375.

e Com relacido ao inciso lll:

De modo a atender ao que estabelece o inciso supra, a Requerente apresentou
um documento intitulado “Especificacbes e Regulamento de Direitos e Obrigacdes
Relativas a Indicacdo de Procedéncia ‘Oeste do Paranad™ (as fls. 42-69 dos autos do
processo). Segundo afirmado, o documento tem por objetivo estabelecer normas e
condicbes para a obtencdo e utilizagdo do nome geografico referente ao produto
“mel”, produzido em propriedades rurais localizadas na area demarcada e
industrializado em unidades industriais devidamente credenciadas no MAPA.

O Regulamento especifica, dentre outros, a delimitagdo da area geografica da
IP, os itens de conformidade para abelhas Apis Melifera Escutelata (Apis Africanizada)
e Tetragonisca Angustula (Jatai), as fungdes e a composicido do Conselho Regulador
e a relagdo de produtores e coordenadas geograficas dos Apiarios e Meliponarios. A
comprovacdo de que as condigdes estabelecidas no referido Regulamento foram
aprovadas pelos afiliados a Cooperativa Agrofamiliar Solidaria — COOFAMEL foi
evidenciada através da Ata da Assembleia Geral Extraordinaria de 25/06/2016
juntamente com a lista dos presentes, apensadas as fls. 386 a 395, apresentadas na
ocasido do cumprimento de exigéncia.

e Com relacdo ao inciso IV com base no art. 7°

O documento oficial de delimitacdo da area geografica (as fls. 35-36) foi emitido
pela Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Estado do Parana (SEAB) em
04/09/2015. Posteriormente, foi emitido novo documento em 10/06/16 com o nome
correto da Indicacdo Geogréfica “OESTE DO PARANA", as fls. 353 e 354, na ocasido
do cumprimento de exigéncia. Conforme consta no documento, OESTE DO PARANA
€ composto pelos seguintes municipios: Anahy, Assis Chateaubriand, Boa Vista da
Aparecida, Braganey, Cafelandia, Campo Bonito, Capitdo Lednidas Marques,
Cascavel, Catanduvas, Céu Azul, Corbélia, Diamante do Sul, Diamante do Oeste,
Entre Rios do Oeste, Formosa do Oeste, Foz do Iguagu, Guaira, Guaraniagu, lbema,
Iguatu, Iracema do Oeste, Itaipulandia, Jesuitas, Lindoeste, Marechal Céandido
Rondon, Maripa, Matelandia, Medianeira, Mercedes, Missal, Nova Aurora, Nova Santa
Rosa, Ouro Verde do Oeste, Palotina, Pato Bragado, Quatro Pontes, Ramilandia,
Santa Helena, Santa Lucia, Santa Tereza do Oeste, Santa Terezinha de Itaipu, Sao
Jose das Palmeiras, Sao Miguel do Iguagu, S3o Pedro do Iguacu, Serranépolis do

Iguacu, Terra Roxa, Toledo, Trés Barras do Parana, Tupassi, Vera Cruz do Oeste.

Apenso aos autos do processo, as fls. 447 e 448, encontra-se parecer técnico

do IBGE atestando nio haver inconsisténcia na delimitacdo geogréafica apresentada



pelo requerente para a Indicacdo Geogréfica solicitada, sob a égide do Acordo de
Cooperacao Técnica n° 6/2014 celebrado entre o INPI e o IBGE em 14/05/14.

e Com relacdo ao inciso V:

A Representacdo (etiqueta) da Indicacdo Geografica requerida encontra-se as
folhas 40-41 e 227 dos autos.

e Com relacado ao inciso VI

Os atos sdo praticados pelo representante legal da associagéo Sr. Wagner
Gazziero, conforme ata de Assembleia Geral ordinaria apensada as fls. 364 a 375 e
pela Sr* Andréia Claudino procuradora da COOFAMEL, conforme procuracéo
apensada a fl. 261 dos autos.

e Com relacdo ao inciso VII:

O comprovante do pagamento da retribuicio correspondente foi apresentado

pela guia de recolhimento da Unido paga, no valor de R$ 590,00, a fl. 04.

Quanto _ao Art. 8° da Instrucdo Normativa n° 25, de 21/08/2013, relativo as

comprovacées para o reqistro na espécie Indicacédo de Procedéncia:

e Com relacdo a alinea “a”, referente aos documentos que comprovam ter o

nome geografico “Oeste do Parana” se tornado conhecido como centro
de producéo de Mel de abelha Apis Melifera Escutelata (Apis Africanizada)
e Tetragonisca Angustula (Jatai):

([P )]

Em atendimento ao que determina a alinea “a” do artigo supra, foram
apresentados diversos documentos que comprovam que a regido denominada “Oeste
do Parand” ficou conhecida como centro de extracéo de mel, a saber:

(i) as fls. 107-109, resumo de 3 (trés) trabalhos apresentados no Xl

Encontro sobre Abelhas, ocorrido em 2015. As respectivas
traducdes para a lingua vernacula encontram-se as fls. 111-114;
(i) as fls. 110 e 207, atestado da Prof. Dra. Regina Conceicéo

Garcia, da Universidade Estadual do Oeste do Parand, de que os
resultados das analises de amostras de mel obtidas pelo
Laboratério de Tecnologia de Alimentos desta universidade tém
sido publicados em anais de eventos internacionais, nacionais e
regionais;

(i) as fls. 121-164 e 208-214, noticias veiculadas na internet;

(iv) as fls. 194-200, noticias veiculadas em revistas especializadas,

por exemplo: Revista Sindirural, Revista Solucées SEBRAE e
Revista Parana Cooperativo;



(v) asfls. 165-193 e 215-216, recortes de jornal;

(vi) as fls. 202-203, Depoimento de dois proprietarios de colmeias de

Jatai; e

(vii) as fls. 204-206, referéncias de publicacdes relacionadas ao tema

“Caracterizacdo do mel de meliponas da regi&o Oeste do Parana”.

Em relagdo aos documentos apresentados, observou-se que as reportagens
intituladas “Oeste tém clima e topografia propicios a produgdo de mel” (a fl. 165), e
“Apicultores buscam a (...). Casa do Mel para (..)", a fl. 170 dos autos, foram
impressas com uma resolugdo e/ou com um tamanho que impossibilitam a plena
compreensao/leitura dos seus conteldos. Através dos documentos apensos as folhas

355 a 358, na ocasido do cumprimento de exigéncia, tal deficiéncia foi sanada.

o Com relacdo a alinea “b” referente @ comprovacao da existéncia de uma

estrutura de controle sobre os apicultores que tenham o direito ao uso

exclusivo da Indicacdo de Procedéncia, bem como sobre o produto

distinguido com a Indicacdo de Procedéncia:

O documento que fundamenta a estrutura de controle da Indicacdo de
Procedéncia “Oeste do Paranad” foi acostado as fls. 54-56 (item 9 do Regulamento de
Uso) e 217-218 dos autos. De acordo com os documentos sdo previstos:

() o Controle Interno, que sera realizado pelo Conselho Regulador, o qual

tera como funcao, entre outras:

* Zelar pelo cumprimento das especificagcbes constantes no Regulamento de
Uso da IG.

* Responsabilizar-se pela gestdo, manutengdo e preservacdo da indicacéo
geografica.

* Adotar procedimentos de avaliagdo de conformidade que assegurem a
afericdo do cumprimento das especificagbes constantes do Regulamento de
Uso, inclusive nas operacdes de comercializac3o.

e Acompanhar e fiscalizar o banco de dados de registros, que garantam a
rastreabilidade dos produtos identificados, mantidos e operacionalizados sob a
responsabilidade da COOFAMEL.

(i) o Auto Controle, que sera realizado pelo produtor e pelas Unidades de

Beneficiamento.

(i) uma Auditoria Externa, caso o Conselho Regulador ache necessario

validar os processos de conformidade.

De acordo com a Requerente (as fls. 55 e 217), o Conselho Regulador sera

composto por 7 (sete) membros titulares e 7 (sete) suplentes, podendo incluir em



sua composicdo, representantes de instituicdes técnicas e cientificas, de
desenvolvimento e divulgagdo, com competéncia reconhecida na rea dos produtos
objeto deste regulamento. Participardo do Conselho Regulador: representantes dos
produtores, representante da indlstria, 1 diretor da COOFAMEL, 1 produtor
cooperado, 1 produtor ndo cooperado, 1 técnico de campo, 1 representante da
universidade, 2 representantes das organizagdes que fazem parte da governanca e
suplente de cada instituicdo. Compdem a governanca: SEBRAE, Itaipu Binacional,
Prefeitura Municipal de Santa Helena, Universidade do Oeste do Parana (UNIOESTE),
Associagdo Comercial e Empresarial de Santa Helena (ACISA), Cooperativa de
Trabalho e Assisténcia Técnica do Parana (Biolabore) e Cooperativa Agrofamiliar
Solidaria (COOFAMEL). Outras instituices ou organizacdes poderdo vir a compor a
governanca.

Face ao exposto, entende-se que o controle interno sobre os apicultores e o
mel extraido pelos mesmos serd realizado através de um Conselho Regulador
composto de 7 (sete) membros, cujas indicacdes foram validadas através da Ata de
Assembleia Geral e lista de presencas apresentadas na ocasido do cumprimento de

exigéncia, apensas as fls. 376 a 385.

° Com relacdo a alinea “c”, relativa a comprovacdo de que os apicultores

estéo estabelecidos e exercendo suas atividades na area geografica:

Para fundamentar e comprovar que os apicultores estéo estabelecidos na area
geografica demarcada e exercendo, efetivamente, as atividades de extracdo de mel,
foi anexada aos autos do processo, as folhas 58-64, 220-226 e 228-234, uma listagem
intitulada Relagéo dos Produtores e onde consta o nome, o municipio e o telefone dos
apicultores, o numero de colmeias Apis Africanizada e Jatai em cada propriedade, e
as coordenadas geograficas dos apidrios. Consta também dos autos, conjunto de
informacdes, apresentadas na ocasido do cumprimento de exigéncia as fls. 275 a 351,
contendo a relagéo dos apicultores, sua localizagdo geogréafica, endereco, RG e CPF
como identificacdo no Sistema Integrado de Informagdes sobre Operacdes
Interestaduais com Mercadorias e Servigos - SINTEGRA do estado do Parana, para os

produtores cadastrados e em efetivo exercicio de suas atividades.

Em consulta & Base de Marcas do INPI realizada em 28/06/2017, nao foram

encontradas registros idénticos ou similares a “OESTE DO PARANA”.

4 - PARECER TECNICO

Face ao acima exposto, tendo sido atendido os requisitos de registro e com

base no inciso | do art. 18 da IN25/2013, sugiro o deferimento e a simultdnea



concesséo e expedicdo do certificado de registro de reconhecimento como indicacdo
geografica na espécie de INDICACAO DE PROCEDENCIA para o nome geografico
“OESTE DO PARANA”.

A publicacdo de concessdo (céd. 395) na RPI e a expedicdo do certificado de
registro deverdo ser acompanhadas de cépia das folhas 42 a 69, identificadas como
sendo o regulamento de uso do nome geografico, assim como de copia das folhas 353

e 354, referentes ao documento oficial que delimita a area geografica.

Cabe mencionar que, conforme determina o Art. 19 da IN n° 25/2013, o INPI
examinara eventuais recursos interpostos pelas partes quanto ao deferimento ou
indeferimento do pedido de registro nos termos do Art. 212 e seguintes da Lei n°
9279/96.

Rio de Janeiro, 23 de Junho de 2017.

Examinador: Revisor:
//":_Z:F\‘}\\
=
D Qs Q. Dyrs ~ -
LUIZ CLAUDIO DE OLIVEIRA DUPIM PABLO FERREIRA REGALADO
Pesquisador em Propriedade Industrial Chefe de Diviséo de Exame Técnico X
SIAPE 32846066 SIAPE 1473339
De acordo:

%%// L

~ MARCELO LUIZ S S PEREIRA
Coordenador Geral de Marcas, Indigacoes Ge ficas e Desenho Industrial
SIAPE 1285263




INSTETUTO) PARMNAEDSE DE”
ASSISTENCIA TECNICA E EXTENSAC RURAL

Toledo, 10 de junho de 2016,

PARANHA -

GOVERNO DO ESTADO

Secretaria da Agricultura
e Abastecimento

DECLARAGCAO

Em atencédo a solicitagdo da Diretoria da COOFAMEL, com vistas 2
delimitagdo de area geografica, informamos que o Qeste do Parana, &
composto pelos seguintes municipios: Anahy, Assis Chateaubriand, Boa
Vista da Aparecida, Braganey, Cafeléndia, Campo Bonito, Capitdo Lednidas

Marques, Cascavel, Catanduvas, Céu Azul, Corbélia,
Diamante do Oeste, Entre Rios do Oeste, Formosa

Diamante do Sul,
do Oeste, Foz do

lguacu, Guaira, Guaraniagu, Ibema, Iguatu, Iracema do Oeste, Itaipulandia,
Jesuitas, Lindoeste, Marechal Candido Rondon, Maripa, Matelandia,
~-Wiedianeira;-Mercedes, Missal:- Nova'-Au-rora—;~‘-N-ova--Santa—-Rosar@urow-\;‘e‘rde ARt

do Oeste, Palotina, Pato Bragado, Quatro Pontes,
- Helena, Santa Licia, Santa Tereza do Oeste, Santa T
S&o José das Palmeiras, Sao Miguel do Iguacu, Sao

Ramilandia, Santa
erezinha de ltaipu,
Pedro do Iguacu,

Serranoépolis do Iguagu, Terra Roxa, Toledo, Trés Barras do .Parané,

*  Tupéassi, Vera Cruz do Oeste.

Para melhor visualizacio seguem os mapas corresponde

ntes a regido:
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Especificactes e Regulamento de Direitos e Obrigagdes
Relativas a Indicacio de Procedéncia

“Qeste do Parana”
Regulamento de Uso

Artigo 1°
Agrupamento de Produtores

A COOFAMEL Cooperativa Agrofamiliar Solidaria com sede em Santa Helena,
Estado do Parana, Rua Angelo Catani, lote 01-4 PR 317, Centro, é um Agrupamento de
produtores que pretende se beneficiar do uso da Indicacio Geogrifica na modalidade
Indicagdo de Procedéncia para o mel de Abelha Apis Melifera Escutelata (Apis Africanizada)
e para o mel da Abelha Tetragonisca Angustula (Jatai). O presente regulamento de uso é
proposto pelo Agrupamento de Produtores do Oeste do Estado do Parana.

Artigo 2°
Caracterizacio dos Produtos

1. Nome dos Produtos

e Mel de Abelha Apis Melifera Escutelata (Apis Africanizada)
e Mel de Abelha Tetragonisca Angustula (Jatai)

1.1.Produto - Mel de Abelha Apis Melifera Escutelata
1.1.1. Defini¢do

Produto alimenticio produzido pelas abelhas Apis Melifera Escutelata cujo nome
popular se denomina abelha Apis Africanizada, a partir do néctar das flores ou das secrecdes
procedentes de partes vivas das plantas ou de excre¢des de insetos sugadores de plantas que
ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com
substédncias especificas proprias, armazenam e deixam madurar nos favos das colmeias.

1.2.Produto - Mel de Abelha Tetragonisca Angustula

1.2.1. Defini¢io

Produto alimenticio produzido pelas abelhas Tetragonisca Angustula, cujo nome
popular se denomina Jatai, a partir do néctar das flores ou das secre¢des procedentes de partes
vivas das plantas ou de excre¢des de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes
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vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substincias
especificas préprias, armazenam e deixam madurar nos favos das colmeias.

2. Delimitacdio da Area Geogrifica para a Indicacio de Procedéncia “Oeste do Parana”

Oeste do Parana

A zona de produgio dos méis a proteger pela Indicacdo de Procedéncia é constituida
pelos limites dos seguintes municipios, assinalados no mapa (ANEXO1):

- Parand: Anahy, Assis Chateaubriand, Boas Vista da Aparecida, Braganey,
Cafelandia, Campo Bonito, Capitdo Lednidas Marques, Cascavel, Catanduvas, Céu Azul,
Corbélia, Diamantes do Sul, Diamantes do Oeste, Entre Rios do Oeste, Formosa do Oeste,
Foz do Iguagu, Guaira, Guaraniagu, Ibema, Iguatu, Iracema do Oeste, Itaipulandia, Jesuitas,
Lindoeste, Marechal Candido Rondon, Maripa, Matelindia, Medianeira, Mercedes, Missal,
Nova Aurora, Nova Santa Rosa, Ouro Verde do Oeste, Palotina, Pato Bragado, Quatro
Pontes, Ramilandia, Santa Helena, Santa Liicia, Santa Teresa do Oeste, Santa Terezinha de
Itaipu, Sdo José das Palmeiras, Sdo Miguel do Iguagu, Sdo Pedro do Iguagu, Serrandpolis do
Iguagu, Terra Roxa, Toledo, Trés Barras do Parana, Tupdssi e Vera Cruz do Oeste.

3. Garantia de Origem Geogrifica

As exploragdes apicolas produtoras do mel “Oeste do Parana” a abranger pela
Indicacdo de Procedéncia, estdo parqueadas no interior da 4rea geografica delimitada
no(ANEXOI). O processo de registro dos apiarios e melipondrios em cadernos de campo,
marcacdo individual de cada colmeia com a marca do produtor, marcagio geografica de cada
apidrio ou meliponério e o sistema de controle previsto (adiante mencionado), permitem
garantir que os méis obtidos s originarios da 4rea geografica em causa.

Todos os produtores aderentes assumem o compromisso, por escrito, de sé declararem
os méis provenientes dos apidrios registrados e assentes na area geografica protegida sob a IP
do “Oeste do Parana”. (Relagdo de produtores e coordenadas geograficas dos Apidrios e
Meliponérios ANEXO 2).

4. Condic¢oes Gerais de Uso

4.1.Este regulamento de uso da Indicagdio Geogrifica na modalidade Indicagdo de
Procedéncia tem por objetivo estabelecer normas e condigdes para a obtencéo e utilizacdo do
uso do nome geografico referente ao produto “mel”, produzido em propriedades rurais
localizadas na area demarcada e industrializado em unidades industriais devidamente
credenciadas no MAPA.

4.2.A adesdo ao uso da Indicacdo de Procedéncia, sera de caréter espontineo e voluntério
pelos produtores e beneficiadores que utilizarem esse mel na elaboragio de seus produtos e
que cumpram na integra, o presente regulamento e estejam estabelecidos na drea geografica.

4.3. A delimitacdo da area geogrifica da Identificacio de Procedéncia “Oeste do Parana™
corresponde a regido Oeste no Estado do Parana.
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4.4. Cabera 2 COOFAMEL, na qualidade de substituto processual titular do direito do registro
da indicacdo geografica junto ao INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial, manter
banco de dados gerais de informagdo dos processos de enquadramento, dos lotes de mel
aprovados para a Indicagdo de Procedéncia, e de informagdes das Unidades Industriais e
Associados que participam do processo, para permitir acdes de auditoria e rastreabilidade,
como também para a promocéo e comercializagio dos produtos.

4.4.1. O tempo de manutencdo dos registros, de cada lote identificado, sera de no minimo
cinco anos.

4.4.2.0s dados necessarios e possiveis que possam ser disponibilizados ao conhecimento
plblico deverdo ser objeto da criacio de “web site” na internet para acesso geral, dando maior
transparéncia e credibilidade as informagdes.

4.4.3.A0s produtores e Unidades Industriais a se beneficiarem pela Indicagdo de Procedéncia
podera ser cobrado uma taxa para custeios administrativos, operacionais e promocionais.

4.5. Para o fiel cumprimento das normas e condicdes estabelecidas neste Regulamento de
Uso, cria-se o Conselho Regulador do “Oeste do Parand”, cujas fungdes, atribuicdes e
funcionamento estdo no “caput” deste regulamento.

5. ITENS DE CONFORMIDADE PARA ABELHA APIS MELIFERA
ESCUTELATA(APIS AFRICANIZADA)

5.1. Descri¢dio, referéncias, composi¢iio e requisitos, aditivos, higiene, pesos e medidas,
rotulagem, métodos de analises e amostragem:

Conforme Instrugdo Normativa n.° 11, de 20 de outubro de 2000, do Ministério da
Agricultura, Pecudria e do Abastecimento. (ANEXO 3).

5.2.Propriedade Produtora

As propriedades produtoras deverdo estar adequadas, em conformidade com o Manual
de Boas Préticas de Campo da COOFAMEL e/ou em conformidade com a Instrucdo
Normativa do MAPA. (ANEXOS 3 ¢ 4).

5.2.1. A Colmeia

O mel de Abelha Apis Africanizada devera ser produzido em colmeias padrio
Langstroth, adotado pela Confederagio Brasileira de Apicultura (CBA).As colmeias poderdo
ter seu exterior pintado, néo sendo admitida a pintura das partes internas e dos quadros. Sera
possivel a impermeabiliza¢do dos ninhos, melgueiras, tampas e fundos com o uso de parafina

7/29

3
¥4

4

N

-

pue®

,.f

TE

S,

\kfa'.:{
.,



de grau alimentar e/ou cera de abelha, utilizando como diluentes dleos vegetais (linhaga, soja,
etc.).

5.2.2. Equipamentos de Protecio e Utensilios

As indumentérias apicolas (macacdo, mdascara, botas, luvas) deverdo ser mantidas
limpas, em perfeito estado de conservacio e guardadas em local livre de contaminantes. Os
utensilios apicolas (faca, vassourinha, formdo, alicate, bandejas, fumigador etc.) utilizados no
manejo com as abelhas deverdo ser de uso exclusivo, mantidos limpos e guardados em local
livre de contaminantes.

5.2.3.Procedimentos para a coleta dos quadros com mel no Campo

o O mel devera ser produzido em colmeias padrdo Langstroth;

° O produtor contém apidrios de nimeros variados que ndo podem ultrapassar a
quantidade maxima de 30 caixas por apiario.

° O apicultor devera preparar a colheita com antecedéncia, separando e higienizando

todo o material a ser utilizado, ndo se esquecendo de lavar o veiculo que é utilizado no
transporte dos favos.

° O apicultor e seus colaboradores deverdo utilizar vestimentas adequadas, dentre elas,
macacio, mascara, botas e luvas e sempre limpas.
° O material utilizado para queima no fumigador devera ser de origem vegetal e livre de

contaminantes, devendo proporcionar fumaga fria, densa e sem cheiro forte, utilizamos
serragem, raspa de madeira, gravetos, cascas de drvores, no momento da colheita a fumaca é
feita sempre acima dos favos e ndo sobre eles.

o A coleta e transporte dos favos de mel deverdo ser realizados somente em dias
ensolarados, ndo podendo ser feito em dias Gmidos, sdo coletados favos totalmente
operculados ou com no minimo 90% de sua 4rea operculada, para assegurar que o mel
colhido esteja com baixo teor de umidade.

° No momento do trabalho de campo e no transporte deverd ser utilizadas bandejas de
a¢o inox para que os favos ndo tenham contato com o chéo, o transporte até a Unidade de
Extragdo de Produtos Apicolas (UEPA) devera ser feita por veiculo fechado, ou no caso de
transporte aberto usa-se lonas limpas de coloragdo claras exclusiva para esse fim.

5.3.Preparacio da Unidade de Extrag¢io e Manipuladores

A unidade de extracdo de produtos apicolas é o local destinado para extracio,
decantacdo e envase do mel a granel (em baldes ou tambores), devendo sua localizagio e
construcdo atender as determinagdes estabelecidas pelo Ministério de Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, através da portaria 368/97 e portaria 006/85. A unidade devera ser
higienizada antes e apds o uso, devendo o apicultor observar as recomendagdes deste
procedimento para assegurar sua eficiéncia. Os manipuladores que irdo realizar os trabalhos
na casa do mel deverdo estar de banho tomado, com uniformes limpos e adequados ao
trabalho com alimento (gorro, mascaras, jaleco, calga e botas). E necessario que todos os
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manipuladores tenham recebido treinamento de boas préticas na manipulacdo de alimentos e
estejam conscientes da sua importancia na garantia da produgdo do mel com qualidade.

5.3.1.Recep¢io de Melgueiras na UEPA.

Na unidade de extragdo o produtor deixara as melgueiras sobre estrados plasticos em
uma drea destinada a recep¢do, onde receberio uma limpeza externa, para retirada de
sujidades. Apés a limpeza, as melgueiras serdo levadas para a 4rea reservada a manipulagio
do mel, onde também vai acontecer a centrifugacio.

5.3.2.Desoperculac¢io:

Na desoperculagéo dos favos serd retirada uma camada fina de cera que as abelhas
utilizam para fechar os opérculos das células com mel maduro, esse trabalho devera ser
realizado com auxilio de uma faca ou garfo desoperculador, tendo como apoio uma mesa
desoperculadora.

5.3.3.Centrifugacio:

Neste processo o mel devera ser retirado dos favos por agdo da forca centrifuga, o
apicultor devera estar atento também a velocidade de centrifugacdo, que deve ser baixa no
inicio, sendo aumentada gradativamente até a completa extracdo do mel.

5.3.4. Filtragem:

A filtragem deverd ser feita com o uso de uma peneira ou de uma sequencia de
peneiras acopladas a um filtro sob pressdo. O Objetivo ¢ a retirada de fragmentos de cera,
abelhas ou pedacos delas, que saem junto ao mel no processo de centrifugacgo.

5.3.5. Decantagio

Este € um periodo de repouso que o mel devera ser submetido apés filtragem. Neste
processo as pequenas bolhas de ar, formadas durante a centrifugagio e filtragem, impurezas
leves que passaram pelos filtros vdo decantar, formando uma camada de espuma e sujidades
na superficie do mel, estas sdo retiradas antes de encaminhar o mel para o envase. Todo esse
processo deverd ocorrer em tanques de decantagio. O periodo de decantagfio varia de 3 a 5
dias dependendo da densidade do mel.

5.3.6. Envase
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5.4.4. Envase e Rotulagem

O envase seré realizado de forma fracionada em diversos tipos de embalagens ou a
granel, quando assim se promove sua rotulagem.

5.4.5. Armazenamento e expedi¢do do produto acabado

O mel envasado devera ser armazenado em local especifico seco, fresco, mantido ao
abrigo da luz e sobre estrados, onde permanecera até a comercializacdo. E importante que se
observe os cuidados ja mencionados anteriormente quanto 4 temperatura de estocagem para
evitar a depreciagdo da qualidade do mel armazenado. A expedicdo devera ocorrer em area
coberta em sombreada, evitando-se a exposi¢do direta dos produtos ao sol e calor excessivo,
para evitar a perda de qualidade do mel pelo aumento do HMF e reducdo da enziméatica.

6. ITENS DE CONFORMIDADE PARA ABELHA TETRAGONISCA
ANGUSTULA (JATAI)

6.1. Propriedade Produtora

As propriedades produtoras deverdo estar adequadas, em conformidade com o Manual
de Boas Préticas de Campo da COOFAMEL.

6.1.1. A Colmeia

O mel abelha Jatai deverd ser produzido na colmeia modelo INPA, adotado pela
COOFAMEL Cooperativa Agrofamiliar Solidéria. As colmeias poderdio ter seu exterior
pintado, ndo sendo admitida a pintura das partes internas. Sera possivel a impermeabilizagio
dos ninhos, melgueiras, tampas ¢ fundos com o uso de parafina de grau alimentar e/ou cera de
abelha, utilizando como diluentes ¢leos vegetais (linhaga, soja, etc.).

6.1.2. Equipamentos de Protec¢io e Utensilios

As indumentarias meliponas (mdscara, botas, luvas) deverdo ser mantidas limpas, em
perfeito estado de conservagdio e guardadas em local livre de contaminantes. Os utensilios
apicolas (faca, vassourinha, formio, alicate, bandejas, baldes, caixas térmicas, etc.) utilizados
no manejo com as abelhas deverdo ser de uso exclusivo, mantidos limpos e guardados em
local livre de contaminantes.

6.1.3.Sintese do procedimento para a coleta dos Potes com mel no Campo.

o O mel devera ser produzido em colmeias padrdo INPA;
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Apés a decantacdo o mel deverd ser envasado para a comercializagdo, podendo ser
embalado em baldes plasticos de 25 kg ou em tambores metalicos de 280 kg.

5.3.7. Armazenamento e Expedicio

O mel devera ser envasado em local especifico, seco, fresco, mantido ao abrigo da luz
e sobre estrados, com temperaturas entre 22° e 24° C. A expedicio devers ser feita evitando-
s¢ a exposi¢do do mel ao sol. Os baldes ou tambores devero ser transportados da UEPA ao
entreposto, de preferéncia nas horas mais frias do dia. O veiculo utilizado devera ser de
carroceria fechada, ndo sendo isso possivel, a carga devera ser coberta com lona.

5.4.Processamento do Mel

Apés a coleta e extragdo, o mel devera ser levado ao entreposto de mel para ser
processado e envasado para comercializacdo, e tem as seguintes etapas: recebimento,
armazenamento, descristalizacdo, filtragem, homogeneizagio, envasamento, rotulagem,
armazenamento e expedicdo.

5.4.1. Recepgiio e armazenamento de matéria prima

Na recepegdo serdo feitas as anotacdes referentes a procedéncia e caracteristicas do mel
recebido, de forma que sejam asseguradas a rastreabilidade e identificagio do produto.
Também deverdo ser realizadas na recepgdo uma pré-higienizagio dos tambores ou baldes
recém-chegados. Os tambores ou baldes com mel deverdo ser estocados em 4rea especifica
para matéria prima, onde serdo mantidos sobre estrados. O local devera ser seco e ventilado.

S.4.2. Recepeao, Descristalizacio e filtragem do mel na linha de processamento

Apés a higienizacdo dos tambores e baldes, estes serdo despejados no taque de
recepedo. O processo de descristalizacdo ocorre no préprio tanque de recepgio, que é
aquecido até uma temperatura de 40° C e possui um eixo giratério que movimenta o mel em
seu interior. No processo industrial a filtragem ¢ feita sobre pressdo, de forma a imprimir
rapidez no processamento. Nessa filtragem, o mel é forcado a passar por um filtro de camisa
dupla, onde as sujidades ficam retidas.

5.4.3.Homogeneizacio e Decantacio

Para colocagdo do produto no mercado é necessaria 4 formagio de lotes homogéneos,
sendo, por isso, necessario que os méis de diversas procedéncias sejam misturados para
compor o lote. A decantacdo do mel tem como fungdio a eliminagio de bolhas de ar que
possam ter se formado na homogeneizagio.
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° O meliponicultor devera preparar a colheita com antecedéncia, separando e
higienizando todo o material a ser utilizado, ndo se esquecendo de lavar o veiculo que é
utilizado no transporte dos potes.

e O meliponicultor ¢ seus colaboradores deverdo utilizar vestimentas adequadas, dentre
elas, jaleco, mascara, botas e luvas e sempre limpas.
o A coleta e transporte do mel serdo realizados somente em dias ensolarados, ndo

podendo ser feito em dias imidos, o mel da abelha Jatai sera coletado na cera, acondicionado
em baldes, quando nestes podera ficar no maximo 1 hora antes de ser levado ao freezer, ou
caixas térmicas, nestas poderd permanecer por até 3 horas e posteriormente levado ao freezer,
para evitar o processo de fermentagéo.

° No momento do trabalho de campo e no transporte serdo utilizados baldes plasticos ou
caixas térmicas para que os potes de mel nio tenham contato com o chdo, o transporte até a
Unidade de Beneficiamento (Entreposto) sera feita por veiculo fechado, ou no caso de
transporte aberto usa-se lonas limpas de coloracéo clara exclusivas para esse fim.

6.1.4. Recep¢io de baldes ou Caixas Térmicas no Entreposto.

No entreposto o produtor deixara os baldes e/ou caixas térmicas sobre estrados
plasticos em uma area destinada a recepcéo, onde deverdo receber uma limpeza externa, para
retirada de sujidades. Apds a limpeza, os baldes e/ou caixas térmicas serdo levados para o
freezer ou para a area reservada a manipulagdo do mel, onde também vai acontecer o
beneficiamento.

6.2.Processamento do Mel da Abelha Tetragonisca Angustula (Jatai) no Entreposto

Apbs a coleta e extrac@o, o mel sera levado ao entreposto de mel para ser processado e
envasado para comercializagfio, e tem as seguintes etapas: recebimento, armazenagem,
filtragem, desumidificacdo, envasamento, rotulagem, armazenamento e expedigéo.

6.2.1. Recepcio e armazenamento de matéria prima

Na recepcio serdo feitas as anotagdes referentes a procedéncia e caracteristicas do mel
recebido, de forma que sejam asseguradas a rastreabilidade e identificacdo do produto.
Também deverfio ser realizadas na recepcdo uma pré-higienizacdo dos baldes ou caixas
térmicas recém-chegados. Os baldes ou caixas térmicas com mel deverdo ser estocados no
freezer ou estufa refrigerada, onde serdo mantidos sobre estrados. O local devera ser seco e
com temperatura controlada.

6.2.2. Extracio e filtragem do mel na linha de processamento
12 /29
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Apés a higienizagdo dos baldes, estes sdo despejados no tanque de recepgio. O
processo de extragdo ocorre no préprio tanque de recepgdo. O processo de filtragem ¢é feita
com filtros, nessa filtragem, o mel ¢ forgado a passar por um filtro de camisa dupla, onde as
sujidades ficam retidas.

6.2.3.Decantacio

A decantagdo do mel tem como fungfio a eliminagdo de bolhas de ar e as impurezas
leves que passam pelos filtros. Todo esse processo devera ocorrer em recipientes de
decantacdo. O periodo varia em fungio da densidade do mel, variando de 3 a 5 dias.

6.2.4.Desumidificacio

O processo consiste na utilizagdo de um desumidificador de ar e um termo-higrémetro.
Estes equipamentos sdo instalados numa sala completamente vedada, contendo bancadas e/ou
estantes onde serdo dispostas bandejas de ago inox rasas para acondicionamento do mel. E
importante ressaltar que este procedimento ndo melhora a qualidade de um mel que tenha sido
comprometido em sua origem. Assim, deve-se utilizar os principios de BPFs desde a
implantagdo do meliponario, passando por todas as atividades de manejo dispensadas as
colénias e, principalmente, durante a colheita do mel. Antes de se iniciar o processo de
desumidificagdo propriamente dito, o desumidificador devera ser ajustado para uma umidade
de aproximadamente 10 a 20% e temperatura de trabalho de até 30°C, permanecendo ligado
durante um periodo inicial de 3 horas para redugio da umidade ambiente na sala de
desumidificaco. Estes ajustes do equipamento proporcionardo uma umidade ambiente de 25-
30% e temperatura 26°C verificadas através do termo-higrémetro, respeitando-se as
especificagdes de cada modelo de desumidificador, as dimensdes da sala utilizada e as
condigdes ambientais. A porta da sala deverd ser confeccionada em metal (ver instrucdes do
MAPA) com borracha tipo "porta de geladeira” para evitar a entrada de umidade do ambiente,
e que o desumidificador devera contar com uma mangueira para escoamento da 4dgua para o
exterior da cdmara. Apds estes ajustes nas condigdes da sala, o mel sera disposto em bandejas
rasas para proporcionar uma maior superficie de troca com o ambiente, e permanecerd no
interior desta cdmara até que atinja a umidade desejada. Este tempo seré varidvel a depender
da quantidade inicial de 4gua presente no mel, da umidade do ambiente e tamanho da sala,
capacidade do desumidificador e quantidade de mel colocada para desumidificar.

6.2.5. Envase e Rotulagem

O envase serd realizado de forma fracionada em diversos tipos de embalagens ou a
granel, quando se promove sua rotulagem.

13/29
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6.2.6 Armazenamento e expedi¢io do produto acabado

O mel envasado devera ser armazenado em local especifico seco, fresco, mantido ao
abrigo da luz e sobre estrados, onde permanecera até a comercializagio. Devera ser observado
os cuidados ja mencionados anteriormente quanto a temperatura de estocagem para evitar a
depreciagdo da qualidade do mel armazenado. A expedi¢do devera ocorrer em area coberta e
sombreada, evitando-se a exposi¢do direta dos produtos ao sol e calor excessivo, para evitar a
perda de qualidade do mel pelo aumento do HMF e reduciio da enzimatica.

7. UNIDADES DE PROCESSAMENTO INDUSTRIAL

Sera permitida a participagio de unidades industriais, de extracdo e ou beneficiamento,
que cumpram as normas dos Manuais de Boas Préticas Industriais da COOFAMEL e/ou em
conformidade com a Instrugdo Normativa do MAPA, sujeitas & fiscalizacio pelo Conselho
Regulador da Regidgo Oeste do Parand e deverdo estar dentro da 4rea delimitada neste
regulamento.

8. PROCEDIMENTOS DE SOLICITACAO DA IG “QOeste do Parani”:

8.1. O produtor de mel, cujas colmeias comprovadamente tenham produzido dentro dos
municipios do Oeste do Parand, tera direito a solicitar e obter a Identificacdo de Procedéncia
do mel produzido.

8.2. A comprovagao da localizagio das colmeias sera feita mediante a apresentagio anual pelo
produtor, junto a COOFAMEL, de um relatério com a quantidade e a localizagdo das
respectivas colmeias, identificadas por numeragio individual e com informacio de altitude,
latitude e longitude de cada uma. O apidrio com as colmeias deverdo estar localizados nos
limites dos municipios do Oeste do Parand, conforme citado no Item 2 deste documento.

8.3. A COOFAMEL designara técnico responsavel pelo trabalho de campo que fara o
acompanhamento e a validagdo das colmeias e dos produtores em conformidade com as
normas de produgio de mel constantes no Manual de Boas Priticas de Campo da
COOFAMEL e/ou em conformidade com a Instrucio Normativa do MAPA.

8.4. O mel processado nas unidades industriais deverd estar dentro das especificacdes
preconizadas pela Instrucdo Normativa n.° 11, de 20 de outubro de 2000, do Ministério da
Agricultura, Pecudria e do Abastecimento e dos Manuais de Boas Préticas Industriais da
COOFAMEL.

8.5. O produtor receberd a Indicacio de Procedéncia da COOFAMEL do lote de mel com as
especificacdes técnicas e a quantidade do produto correspondente ao lote processado, com a
autorizag¢do para o envase e aplicagdo do sinal distintivo da Indicagdo de Procedéncia nas
embalagens.

9. CONSELHO REGULADOR DA INDICACAO GEOGRAFICA:
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9.1. A COOFAMEL devera instituir por deliberagio da Assembleia Geral o “Consello
Regulador de Uso da Indicacio Geogrdfica Oeste do Parand”.

9.2. O Conselho Regulador tera a funcio de:

9.2.1. Zelar pelo cumprimento das especificagdes constantes deste regulamento. Podera
recomendar e fazer uso de auditorias externas para validar os processos de conformidade;

9.2.2. Em caso de necessidade de auditoria o Conselho Regulador comunicara a Diretoria da
COOFAMEL, que devera apresentar ao Conselho Regulador trés empresas distintas com seus
respectivos orcamentos;

9.2.3. A COOFAMEL, devera se responsabilizar pelos custos da auditoria.
9.2.4.Responsabilizar-se pela gestdo, manutencéo e preservagdo da indicagdo geogrifica;

9.2.5. Adotar procedimentos de avaliacdo de conformidade, previstos no Ambito do Sistema
Brasileiro de Avaliacdo da Conformidade — SBAC, que assegurem a aferi¢io do cumprimento
das especificagdes constantes do Regulamento de Uso, inclusive nas operacSes de
comercializag#o;

9.2.6. Acompanhar e fiscalizar o banco de dados de registros, que garantam a rastreabilidade

dos produtos identificados, mantidos e operacionalizados sob a responsabilidade da
COOFAMEL;

9.2.7. Propor alteragdes, corregdes e novos procedimentos no regulamento, visando o
aprimoramento dos procedimentos, objetivando sempre melhorar as condi¢des de percepgio,
transparéncia e credibilidade da Indicagdo Geografica ao mercado.

9.3.0 Conselho Regulador sera composto por 7 (sete) membros titulares e sete suplentes,
podendo incluir em sua composicdo representantes de instituigdes técnicas e cientificas, de
desenvolvimento e divulga¢do, com competéncia reconhecida na 4rea dos produtos objeto
deste regulamento. O mandato dos membros sera de trés anos, permitida a recondugio, porém
o Conselho deverd ser renovado em no minimo 3 membros titulares a cada novo mandato;

9.3.1.Participard do Conselho Regulador: representantes dos produtores, representante da
industria, 1 diretor da COOFAMEL, 1 produtor cooperado, 1 produtor ndo cooperado, I
técnico de campo, 1 representante da universidade, 2 representantes das organizagdes que
fazem parte da governanga e suplente de cada instituicio;

9.3.2.Compoe a Governanca: SEBRAE, Itaipu Binacional, Prefeitura Municipal de Santa
Helena, UNIOESTE - Universidade do Qeste do Parand, ACISA — Associagio Comercial e
Empresarial de Santa Helena, Biolabore-Cooperativa de Trabalho e Assisténcia Técnica do
Parana ¢ COOFAMEL- Cooperativa Agrofamiliar Solidaria. Outras instituigdes ou
organizagbes poderdo vir a compor a governanga. As entidades que fazem parte da
governanga poderdo indicar representantes para fazerem parte do Conselho Regulador,
conforme item 12.3 deste documento.

9.3.3. Os membros indicados pelo Conselho Regulador serdo lavrados em ata da Diretoria da
COOFAMEL, devendo tomar posse e exercer seus cargos imediatamente, porém deverdo ter
suas indica¢des validadas na primeira Assembleia Geral subsequente;
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9.3.4.Serdo eleitos dentre os membros do Conselho um presidente e um secretario.

9.3.5.Ndo sera permitida a recondugdo de mandato dos cargos de presidente e secretario do
Conselho Regulador.

9.3.6. O trabalho do Conselho Regulador € considerado de alta relevancia para a apicultura e
meliponicultura regional, portanto o seu exercicio serd honorifico, nio sendo remunerado.

9.4. O Conselho devera se reunir ordinariamente a cada trés meses e ou extraordinariamente
sempre que for necessario por convocagio de seu presidente ou pelo menos de cinco de seus
componentes.

Santa Helena - Pr, 10 de novembro de 2015.

Pedro da Sllva

Presidente COOFAMEL
COOPERATIVA AGROFAMILIAR SOLIDARIA
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10. ANEXOS

10.1 ANEXO- 1 Mapa Geogrifico

REGIAO GEOGRAFICA OESTE PARANAENSE
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10.2 ANEXO- 2 Relacio de produtores e coordenadas geogrificas dos Apidrios e

Meliponarios
Relagdo dos Produtores
COLMEIAS
APIS COLMEIAS COORDENADAS APIS AFRICANIZADA
NOME MUNICIPIO TELEFONE AFRICANIZADA JATAI
Adejair Furlan Terra Roxa | (44) 9 Res - §24209' 16,5” - W 0542 05°50,4" |
9956.5109 Apl - §24207°40,2" - W 0548 00" 552"
Ailson Tristao Terra Roxa | (44) 76 Res - 524209’31,1" - W54206"21,9”
9917.5914 Apl - S24208'58,4" - W 54208’ 34,8"
Ap2 - 524204'01,1" - W54201’ 30,9"
Ap3 - 524208'38,9" - W 54207 01,3"
Apd - 524209'44,3" - W 54206’ 55,6”
Ap5- 524212°20,6" - W 54207 19,7"
Ap6- 5§24211”31,0” - W 54206’ 46,2”
Ap7- 52421243,3" - W 542 04" 39,6”
Ap 8- 524209°53,2" - W542 00 03,0"
Ap9- 524209 36,6” - W54259"11,0"
Ap10- 524211’ 33,6” - W 542 01’ 09,5
Ap1l1- §24213'17,5” - W 54202’ 55,4”
Apl2- §24911'32,0” - W54202' 52,7
AP 1-24°54'2,99"S -54° 8'15.65"0
AP 6 -24°51'57.80"S - 54°10'12.99"0
AP 7 -24°51'53.32"S - 54°10'54.69"0
AP 8 -24°51'53.81"5 - 54°11'3.29"0
—. AP S -24°52'1.29"S - 54°11'7.82"0
Alfredo Damke Osste (45)3272.1121 | 200 AP 10-24°52'9.56"S - 54°11'9.49"0
AP 11 - 24°52'15.40"S - 54°11'6.51"0
AP 12 -24°52'23.34"S - 54°11'2,76"0
AP 13 - 24°53'24.43"S - 54°12'54.07"0
AP 14 - 24°53'25.84"S - 54°12'46.88"0
AP 15 - 24°55'6.02"S - 54°11'55.89"0
Alfredo Erno Hoffmann Pato Bragado | (45)9826.8295 | 132 5 Res- S$2423659,1" - W 54212'10,4”
Apl- 524238 40,2" - W54211°27,0"
Ap2- 524238'39,3" - W 54211’ 45,0"
Ap3- §24240°45,5” - W 54213’ 20,5”
Ap4- 524240'20,8” - W 54212’ 34,5”
Ap5- S$24°38'39,8” - W 54216’ 08,5
Ap6- 524237 25,7" - W 54217 00,8"
Ap7-524934'52,0" - W54214'41,3"
Mel- S24236'58,1” - W54212'10,4"
Altair Stein Mare~chaf (45) 9964.5979 26 |7 Res- §24932'32,8" - W 54202’ 59,7
Sandics Ap1l - $24227'19,4” - W 549 03’ 49,8”
Rondon Ap2 - 524226'04,4” - W54204'52,0"
Mel - §2422725,4"” - W 54203’ 49,2"
AP 1-25°7'12.85"S - 54°12'48.04"0
) i 25 AP2-25°7'11.16"S - 54°12'44.31"0
AlvorinoRech Missal {45) 8803.9967 | 22 Mel- 25° 7'11.16"S - 54°12'44.31"0
Anésic Ribeiro de Campes | Terra Roxa (44) 9745, 80
4403 Res -5 242 08’ 20,4" - W 549 05’ 23,7"
Antonio Augusto Borges Terra Roxa (44) 9955, 150
2126 Res-$24210'29,7" - WS54¢ 05" 18,0
Foz do

AnunicioTonelo

lguagu/ Santa
Terezinha de

Itaipu

(45)9964.7339 | 24

AP 1-25205.542'S - 054219.087' W
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Ari Kazik Sarmento Sdolosé das | 45 50 7 res- §24951°02,2 - W5427 11,27
Palmeiras Ap- S24251'13,9" - W5427'6,3"
Mel- §24251'13,9" - W 5427 6,3”
Armando SadiMaculan 330 Miguel | /c) 9976.7113 | 35 AP1-20852.565'5 - 054221 614'W
do lguagu
Artemio Schumacher Marechal (45) 9801.0970 | 213 Res- 5242 39'00,2" - W 54207 46,9"
Candido Apl - 524241'15,3” - W 54207 46,9"
Rondon Ap2 - 524241'02,6" - W54210' 21,6"
Ap3- 524240'59,7" - W 54210’ 28,0”
Apd- §24242°49,9” - W 54210’ 56,7"
Ap5- 524241’ 29,1" - W 542 06’ 38,6”
Ap6- S$24241°49,2" - W 54206’ 18,6”
Ap7- 524240'11,4" - W 54204’ 49,6”
Ap8- 524239 11,4" - W 54206'51,8"
Ap9- 524237'51,8" - W 54205 51,9”
Ap 10-S24237'04,6" - W54206' 37,0”
Apll- §2423753,3” - W 54208’ 43,9”
Ap 12 -524238'36,9” - W 54208" 19,1"
Avelino Taube Missal (45)9964.0561 | 25 6 AP 1-25°4'9.05"S -54°20'17.98"0
AP 1 -25209'07.9"S - 54222'51.0"0
Belmiro Chielli Itaipulandia (45)8819.1233 | 50 AP 2 - 25209'08.2"S - 54222'50.9"0
AP 3 - 25908'55.0"S - 54222'31.6"0
Benedito Gajewski Marechal (45)9981.0772 | 147 36 Res- §2424051,3" - W 542 07’ 07,5"
Candido Apl- 524240'51,3" - W 54207 07,5
Rondon Ap2 - 524241°58,0" - W54207' 49,2"
Ap3- 524242'322" - W 54209’ 56,1"
Apd- §24242' 477" - W 54208’ 46,8"
Ap5- 524243'37,8" - W 54208’ 25,5"
Ap6- 524243'12,1% - W 542 08’ 25,9”
Ap7- 524243"29,5" - W 54207 15,0"
Ap8- 524244’ 01,1" - W 54207 13,0"
Ap9- 524242’ 57,7 - W 54207 10,5"
Ap10- 524242'50,3" - W 542 06’ 38,8
Ap11- 5249242'49,3” - W 542 06’ 06,8"
Ap12- 524242’ 05,4" - W 54206’ 06,9”
Ap 13- §24242’'05,9" - W 54206’ 10,0”
Ap 14- §24241'54,6" - W 54205’ 39,1”
Ap15- 524241'26,1" - W 542 04"57,8"
Ap16- 524241'11,0" - W 54205 44,4
Mel 1- §24243' 29,5 - W 542 07’ 15,0”
Mel 2- §24242' 05,4" - W 542 06’ 06,9”
Mel3- S$24241’54,6” - W 54205’ 39,1”
Mel4- 524241'11,0" - W 542 05’ 44,4"
Beno Alfredo Moraes Santa Helena | (45)3265.1282 | 45 AP1-25200'36.7" S - 54916'03.5" W
AP 2 - 249'57'56.1" § - 54919'02.2" W
Claro Biesek Santa Helena | (45)8831.6989 | 105 Res - 524248’ 48,8" - W54217'01,3"
Ap 1 -524250'27,1" - W54217 10,6”
Ap 2 - 524249 46,3” - W 54218’ 12,5
Ap 3 - $24247'08,1" - W54217' 42,47
Ap 4 - 524247 19,6" - W 54220 11,0"
Ap 5 - §24248' 49,3" - W 54217’ 05,1"
YERIE AN o1a! m
Clovis Beline Santa Helena | (45)8812.5818 | 70 AP 1-24°58'6,17"5 - 54°14'42,55"0

AP 2 - 24°58'61.98"S - 54°14'13.51"0
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Cristiano José Bastian

Teledo

45

334

Res - W 53252’ 05,1” - W 532 52’ 23,1”

Ap1l- 524239'00,8” - W53252'21,5"

Ap2- 524239'53,8” - W 53248 10,5”
Ap3- §24240' 02,2" - W 53244’ 486"

Apd - S24248' 59,4" - W 53247 242"
Ap5- $24952'54,1" - W 53¢ 49’ 34,0"
Ap6- $24954’17,3" - W 53248 14,7"
Ap7- 524254°38,6” - W 53248 59,2"
Ap8- 524254'08,8” - W 53249 50,1”
Ap9- 524253'42,8” - W 53249 47,6"
Ap10- S 24953 45,5 - W 53249’ 48,1
Ap11- 5249243’ 28,6" - W 53249’ 56,7"
Ap 12- 5242 42'58,5" - W 53258 12,3"
Ap13- $24243'08,0" - W 53256 18,0”
Ap14- $24°37°04,1” - W 53258’ 16,9"
Ap15- 524239 29,4" - W 54200’ 58,7"
Ap16- §24235°50,9" - W 53257 04,1”
Ap 17- §24234 44,4” - W 53257 25,4”
ap 18- $24936' 14,1” - W 53254’ 47,6"
Ap19- 5§249235'17,0” - W 53253’ 43,5"
Ap20- 524937 49,8” - W 53253 47,7"
Ap 21- §24239'30,6” - W 53252 20,0”
Ap22- 5§24239'22,7" - W 53253’ 15,9”
Ap 23- 24954’ 05,9" - W 532 50" 05,9"
Ap 24- 524954'21,9" - W 53249"36,2"
Ap 25- $24941'00,5" - W 53250 07,7"
Ap26- $24242'19,0” - W53247 285"
Ap27- $24239'35,8” - W53252'50,9”
Mel 1- §24¢ 39’ 06,4” - W53252'23,1"

Davi Luiz Zan

Santa Helena

(45) 3268.3095
8838.5116
8802.4428

45

AP 1-24°51'54,78"5-54°22'21.97"0

DeoclidesAntonioMolimann

Santa Helena

(45) 8831.8179

AP 1-25205'32,9"S - 54219'32.9"0
AP 2 -25205'32.9"S - 54219'08.6"0
AP 3 - 25205'32.9"S - 54219'08.6"0

DogivalGraff

Guaira

(45) 8815.1641

12

Res - $24212'54,7” - W 54211’ 18,0"
Ap 1 - 5249212'54,6” - W 542 11" 14,8"
Ap 2 - 524212'26,1" - W 54211 07,5
Ap 3 - 5249213’ 50,7" - $24213'50,7"
Mel 1 - §24212'54,7” - W 54211’ 18,0”
Mel 2 - §242 12" 54,6” - W 54211’ 14,8"

Eliseu Artur Arend

Santa Helena

(45) 8817.8844

Res - §24251'24,4" - W 54219'11,8"
Ap - §24951'24,4" - W54219'11,8"

EloeHartmann

Santa Helena

(45) 8823.5304

AP 1-24°44'31.73"S -54°16'57.81"0

EribertlLibert Meyer

Santa Helena

(45) 8818.1542

150

AP1-25°1'9.64"S -54°23'31.42"0
AP 2 -25°1'2.00"S - 54°23'49.73"0
AP 3 -25°0'59.38"S - 54°23'56.06"0
AP 4-25°1'14.44"S - 54°24"13.78"0
AP5-25°1'21.38"S-54°24'22.48"0
AP 6 -25°1'48.90"S - 54°24'36.57"0
AP7-25°1'13.67"5-54°24'49,81"0
AP 8-25°1'7,98"5 - 54°24'49.26"0
AP S -25°1'20.73"5 - 54°25'3.22"0
AP 10-25°1'17.77"S - 54°25'27.38"0
AP 11-25°1'2,64"S - 54°25'26.49"0
AP 12 -25°0'3.63"S - 54°24'55.95"0

Francisco Ross

Santa Helena

(45)9931.3704

35

res- 524252'27,3" - W 54220’ 05,4”

Gilberto Peter

Santa Helena

(45) 8824.8785

45

Res-$252 (0’ 34,5” - W54211'13,8"
Mel - $2520'35,7 - W54211' 16,8"

Guido Schvab

Missal

(45) 8803.9484
9967.5620

80

AP 1-25°5'55.64"S - 54°20'25.83"0
AP 2-25°6'4.80"S - 54°20'26.36"0

HariSchimitz

Santa Helena

(45) 9158.0840

25

AP 1-24°51'34.11"5 -54°22'19.35"0

Hélio Bisesk

Palotina

(44)9983.7835

103

25

Res - 524216°52,4" - W 53249’ 33,9"

Apl- §24217'51,2" - W53249'11,7"
Ap2- 524218°50,2" - W 53245’ 50,0
Ap2- 524218'50,2” - W 53245’ 50,0"
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Ap3- 524214' 295"
Ap4- 524212'30,8”
Ap5- 524219 234"

- W53249'12,3”
- W53e59'08,0"
- W53253'58,8”

Ap6- 524220°51,9"- W 53254’ 20,5"
Ap7- 524220'39,4"- W53253"15,0"
Ap8- 524220'36,1" - W53252'05,1"
Mel- 524216'52,4" - W53249"33,9"

Helio José Hochscheidt

Missal

{45) 8805.3556

AP 1-25°2'24.96"S - 54°17'47.18"0

Henrique AntonioFeldhaus

Diamante do
Qeste

(45) 8834.1553

200

AP 1-24°56'38.49"S -54° 1'44,14"0

Indcio Mauerwerk

Toledo

(45)9912.7898

48

Res- §24239'07,2" - W 53251 18,5
Apl - 524240°19,9" - W 53250’ 47,1"
Ap2 - 524240'47,9" - W53251"11,9"

Inélio Alberto

Terra Roxa

(44)9915.1415

70

Res- §$2429°32,4” - W5425' 58,0”
Ap - 524205'16,6" - W 54203'16,1"

Irio Glienke

Santa Helena

(45) 8816.1162

AP 1-25°1'7.24"5-54°23'28.83"0
AP 2 -25°0'53.31"5-54°23'41.57"0

Ivonir Muller

Mercedes

35

Res - §24927'37,9” - W54211'42,3"
Mel1- 524227'37,9” - W 54211 42,3"
Mel 2- §24227°18,7" - W 54211" 22,0"
Mel 3- §24227'54,4" - W 542 11'07,3”

Jackson Kolben

Matelandia

(45)
9941.7329/
9155.8570

190

192

AP 1-25°17'37,39"$ - 53°57'35.29"0

AP2 - 25°17'40.54"S- 53°58'3.43"0 AP
3-25°17'37.95"S- 53°58'11.90"0 AP
4- 25°17'39.84"S - 53°58'53.22"0  APS
- 25°17'54.26"S - 53°59'20.27"0

Jandir Dutra Amado

Ramiléndia

(45)
9814.6632/
8816.4017

140

AP 1-24°59'1.22"S - 54°16'29.97"0AP 2 -
25°0'29.21"S - 54°16'30.52"0  AP3-25°
1'13.03"5 - 54°16'39.82"0 AP 4-25°
2'24.35"5 -54°16'46.79"0  AP5-25°
1'59.83"S - 54°16'34.50"0 AP 6-25°
2'14.72"S-54°15'42.56"0 AP 7-25°
1'26,14"S-54°17'31.81"0 AP 8-25°
1'54.89"5-54°17'50.14"0 AP 9-25°
1'39.53"5-54"18'11.71"0 AP 10-25°
1'9.03"5-54°18'26.45"0 AP 11-25°
1'49.90"S - 54°19'14.87"0 AP 12-25°
0'56.46"5-54°17'13.13"0 AP 13-25°
1'31.61"5-54°19'57.61"0 AP 14-25"
1'22.62"S - 54°20'21.94"0 AP 15-
24°59'31.12"S - 54°19'53.19"C AP 16 -
24°58'52.07"S - 54°19'51.22"0

Jodo Luis Carniel

Santa Helena

(45) 8824.2100

100

AP 1-24°56'9.08"S - 54°16'4.34"0 AP 2 -
24°56'50.78"S - 54°16'38.84"0 AP 3 -
24°56'34.29"S -54°15'48.11"0  AP4 -
24°59'1,76"S - 54°16'41.87"0 APS5 -
24°57'0.33"S - 54°14'37.30"0 AP6 -
24°54'57.70"S - 54°15'4.14"0 AP7 -
24°54'41.05"S - 54°15'59.80"0 AP8-
24°54'54,14"S - 54°16'1.36"0 AP -
24°55'20.07"5 - 54°15'31.33"0 AP 12-
24°55'2,49"S - 54°16'15.71"0

Jorge Hubner

Sao Miguel
do lguagu

(45)8411 2942

AP 1-24°52'18.0"S - 54°19'31.5"0
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José AntonioHaab

Entre Rios do
Qeste

(45)9978.0238

303

Res - §24242°05,1"
Ap1l -524245' 515"

Ap?2 - $24243'38,0"- W54217 11,8"
Ap3 - §24243'36,2" - W542 15 52,3
Apd - $24243'28,6" - W54215'21,1"

ApS - 524242 34,1"
Ap6 - 524242°22,3"
Ap7 - 524242"19,1"
Ap8 - 524240 22,5"
Ap9 - 524240 37,4"
Ap 10 -S 242 44’ 03,0"

Ap11-5242 44’ 30,7" -

Ap12 - 5249 44° 256"
Ap13-5242 42’ 47,0

Ap14-524242’47,0" - W54¢2 10’ 33,8”
Ap15-524242'14,9" - W 54210 433"
Apl6-524241°17,8" - W 54210 29,3"
Ap17-52492 41'58,5" - W 542 10’ 59,9”
Mell-524242'05,1” - W 542 14’ 43,0

- W 54214 43,0"
- W54216'14,5"

- W 54216 47,8"
- W 54217 452"
- W 54218 06,8"
- W54217'12,0"
- W54217'02,4"
- W54911'49,7"
W 54209 12,7"
- W542 07" 20,9”
- W 54209 54,9”

lose Borkowski

Diamante do
Qeste

(45) 3258.7225
9910.2092

AP 1-24°55'5.74"S - 54°10'1.22"0
AP 2-24°55'12.88"S - 54°10'4.86"0
AP 3-24°55'26.77"S - 54°10'18.44"0
AP 4 - 24°55'27.03"S - 54° 9'35.96"0

JulioZembrzuski

Santa Helena

(45)9112.6553
8812.6922

AP 1-24°52'54.56"5 -54°21'21.16"0
AP 2 -24°52'55.81"5 - 54°21'16.57"0
AP 3 -24°53'10.38"S - 54°23'15.19"0
AP 4 -24°52'39.56"S - 54°23'0.95"0

AP 5 -24°52'51.55"S - 54°22'36.94"0
AP 6 -24°53'11.55"S - 54°21'37.46"0
AP 7 -24°53'17.21"S - 54°20'36.87"0

Laércio Ferreira

Francisco
Alves

70

Res - 5242(05'43,1" - W 53257 58,7

Ap1l - 524206’ 28,0"
Ap2 - S24204'27,7"
Ap3 - $24204'31,0"
Apd - 524203 461"
Ap5 - 524204’ 36,1"
Ap6 - S24204’34,5"
Ap7 - 524°06'27,9"

- W 53256 55,4"
- W53253"32,6”
- W 532 55'28,3”
- W53255"43,4”
- W 53258’ 29,8"
- W53259'13,7"
- W 53258 33,9"

Lira Maria Schwaab

Santa Helena

(45) 3268.3749

AP 1 -24°53'32,53"S - 54°19'51.83"0

LotharioDreierLohmann

Marechal
Cdndido
Rondon

(45) 9972.6694

Res - §24229'39,4" -
Ap1-524229°40,7" -
Ap2- 524228 549" -
Ap3-524233'45,1" -
Ap4-524234 468" -
Ap5-524235°13,8" -
Ap 6 - 524235 05,0" -
Ap7-524223'505" -
Ap8-524228'54,9" -
Ap9Y-524229°39,4" -
Mel1- §24929'39,4"

W 54204’ 19,1”
W 542 04’ 30,5”
W 54204’ 22,4”
W 54213'23,5"
W 54209'17,8"”
W 542 05' 40,7"
W 54206' 08,3"
W 542 06' 43,1”
W 542 04’ 22,4"
W 54204’ 19,1"
- W54204'19,1"

Luiz Zembrzuski

Santa Helena

(45)9109.9325

50

AP 1-24°53'6.91"S - 54°23'17.33"0
AP 2-24°53'20.31"5 - 54°22'13.32"0
AP 3-24°53'38.92"5 - 54°23'58.84"0
AP 4 -24°53'6.33"5 - 54°23'34.45"0

Marli Cavali

Pato Bragado

(45) 9942.5503

Res-S 242 36" 11,0” - W54217'47,5" Mel

- 524236'13,7" - W

54217 47,4"
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Miguel Guilherme Werlang | Mercedes (45)9972.6873 | 89 20 Res- §24225'41,2% - W 54212 00,7
Apl - S24224’43,1" - W54211' 36,7"
Ap2 - 524224%19,1" - W54212'13,2"
Ap3 - §24223'39,5” - W54210'57,6"
Ap4- $24224'37,0" - W54212' 26,2"
ApS5- S$249225'37,5” - W54211' 27,1"
Ap6- §24226'42,9” - W 54213 07,2"
Ap7-524227°27,3" - W54211'32,9”
Ap8- $24225'41,2" - W54212'00,7"
Mel- §24225'41,2" - W 54212’ 00,7”
Milton Hélio Stein Entre Rios do | (45)9915.3972 | 8 Res- $24242'26,6" - W 54214'53,2"
Qeste Ap1-524240°'33,8" - W 54216’ 00,3"
Ap2-524241'07,7" - W54215"03,6”

. S AP 1-25°6'16.74"S - 54°22'12,75"0
Milton Stahlhoefer Itaipuldndia (45) 8805.5703 | 12 AP2- 25°6'71.98"S - 54°22'22.83'C
Moisés Cética Marechal {45)9912.0008 | 18 Res - 524240'18,1" - W 542 09" 48,0"

Candido Ap 1 - 524240°23,2" - W 54210 24,6”
Rondon Mel - S242 40" 18,1 - W 54209’ 48,0"
Nelso Pacifico Dal Posso Marechal (45) 3254.4307 | 167 Res - §24233'15,5” - W 54203’ 13,0"
Candido Apl - 524236'11,6” - W 542 00’ 45,6
Rondon Ap2 - $24233'57,5" - W 54200’ 56,3"
Ap3 - $24235°40,8" - W 54210 06,1"
Ap4 - 524233'24,9" - W 54214’ 55,2
ApS5 - §24233'49,1" - W 54217 36,0”
Ap6 - S24230°45,8" - W54218 17,9
Ap7 - $24231°00,9" - W 542 18 29,0”
Ap8 - 524231°36,7" - W54209'18,2"
Ap9 - 524227'53,8” - W 54205’ 52,2"
Ap 10- §24225'56,7" - W 54205’ 21,4"
Apll- §24230'17,4" - W 54204’ 16,2"
Ap12- §24937 20,2" - W 54205 03,5
Ap 13- 524237 26,3" - W 54205’ 04,9"
Ap 14- S24°39°50,3" - W 54208 58,8”
Ap15- 52424032,0" - W 542 08' 57,1
Ap16- 524237 21,3" - W 54206’ 19,6"
Norberto Seibel Santa Helena | (45) 8818.3837 | 18 AP 1-24°46'31.14"S - 54°12'55.74"0
Osvaldo Hoffmann Terra Roxa (44)9730.6196 | 46 7 Res - §24203’'27,7" - W 54207’ 51,4"
Ap 1 - 52420327,2" - W 54207’ 43,2"
Ap 2 - 524203'03,2” - W 54208 12,0"
Mel- S$24203'27,7" - W 542 07'51,4”
Otto Menhardt Quatro (45)9122.0165 | 55 7 Res- S24235'52,6" - W53256"18,1"
Pontes Apl - §24235°59,2" - W 53256 19,8”
Ap2 - $24239°03,7" - WS54217' 37,2"
Mel - §24235'52,6” - W53256"18,1"
. (45) 8811.8158 ot e caonar "
Pedro da Silva Santa Helena 9925.5398 50 AP 1-24°54'49.24"S -54°19'24.95"0
Reginaldo Cética Marechal (45) 9904.7599 | 50 5 Res - 524240°51,8" - W 54208’ 32,9"
Céndido Ap 1 - 5$24240'41,1" - W 54208 33,4"
Rondon Ap2 - 524240°29,0" - W 5429’ 44,8"
Mel- §24241'14,2" - W 5428’ 53,0"
Renato Follmann Entre Rios do | (45)9918.8689 | 159 Ap1-524242'43,0" - W54213'34,6"
Qeste Ap2-524249'20,4" - W54215'09,2"
Ap3-524245'05,5" - W54211'204"
Ap3-524938'21,2" - W54211'57,7"
Ap4-S524238'46,7" - W54212'05,1"
Ap5-524240'38,9" - W54213'28,6"
Ap6-524235'26,0" - W54212'13,3"
Ap7-524235'16,1" - W 542 13'36,7"
Ap8-524235'34,5" - W54214'02,3"
Ap9-524238'20,2" - W 542 15'04,8"
Ap 10-524239'59,4" - W 542 14'44,0"
Ricardo Beneton Neto Terra Roxa {44)9806.4424 | 7 Res-524209°16,0" - 524209'16,0"
Mel- $249215'29,8" - W5424'17,3”
Rolando Hedel Marechal {45)9810.3539 | 35 Res - §24230'43,0” - W 5492 02’ 40,5"
Céndido Ap - S24230'43,5” - W54202' 332"
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Rondon

Romeu Schulz

Foz do lguagu

(45)9972.8694

AP 1-25°18'48.02"S -54°28'27.29"0

Roque Zembrzuski

Santa Helena

(45)9156.3811

AP1-24°52'53,7"S-54°21'11,2"0
AP2-24°52'56,8"S - 54°23'28,4"0
AP 3-24°51'44,8"S - 54°22'36,9"0
AP 4 -24°51'54,7"S - 54°22'21,9"0
AP5-24°52'17,2"5 - 54°22'29,3"0
AP 6 - 24°53'56,9"S - 54°21'46,4"0
AP 7 -24°53'26,2"S - 54°21'42,8"0
AP 8 -24°53'18,7"S - 54°21'18,4"0

Sebastido Martins

Terra Roxa

(44) 9933.0582

80

res - 524210'43,2" - W54205'01,5"
Ap1-524219'44,9" - W54206'08,1"
Ap2-524220'20,6" - W54206'42,3"
Ap3-524221'16,8" - W 54208'15,9"
Ap4-524220'32,6" - W54209'50,2"
Ap5-524218'58,2" - W 542 07'59,3"
Ap6-524212'10,8" - W 54205'36,2"
Ap7-524210'43,3" - W54204'58,7"

Sidinei Santin

Santa Helena

(45) 8825.7879

80

15

AP 1-24°52'39.67"5 -54°20'34.93"0

Sidienei Tomasi

Diamante do
Qeste

(45) 8805.4275

108

AP 1-24°54'38.68"5-54°13'22.36"0

Sidnei Maximino de
Qliveira

Francisco
Alves

(44)9964.1785

35

Res - 524204’ 13,0" - W 532 50" 43,4"
Apl - 524203'20,3" - W53250' 52,5"

Valdecir Antoniolavarda

Santa Helena

(45) 8809.5538

211

Res - 524251'54,4” - W54212'57,4"

Ap 1 - §24950° 27,5 - W54212°33,7"”
Ap 2 - 524251’ 54,6” - W54212'52,5"
Ap 3 - 524°51'54,4" - W 54212'57,1"
Ap 4 - 524251’ 34,4" - W54212'57,4”

Valdir de Cesaro

Santa Helena

(45) 8822.4869

35

Res - §24248'08,2" - W 54216 42,8"
Apl - §24248"13,5" - W54216'43,9"

Valdir Jodo Mocellin

Santa Helena

(45) 8824.2410

98

Res - §24252'00,6” - W 542 20'29,5"

Apl - 5242 53’56,7" - W 54219’ 52,6"
Ap2 - §24254’39,3" - W 54219 19,1"
Ap 3 - 524254’ 06,7” - W 54215’ 30,0"
Ap 4 - 524254’ 48,7 - W 54215’ 00,2”
Ap 5 - 524254'51,1" - W 54212'19,3"
Ap 6 - 524253'56,1 - W 54218'51,4"

Ap 7 - §24251'35,9" - W 54221'05,4"

Valdoir da Luz

Santa Helena

(45) 3268.1668

270

AP 1 -24°50'58.85"S - 54°16'56.07"0 AP 2 -
24°50'50.25"S - 54°16'51.17"0 AP 3-
24°50'40.82"S - 54°16'41.87"0 AP 4-
24°50'32,53"S - 54°16'36.35"0 AP 5 -
24°50'22.75"S - 54°16'39.66"0 AP 6 -
24°50'19.06"S - 54°16'38.60"0 AP 7 -
24°50'16.95"S - 54°16'34.98"0 AP 8-
24°50'9.89"S - 54°16'27.48"0

Vera Lucia Gazziero

Santa Helena

(45) 9991.4462

Res -5 242 59'56,7" - W 54221’ 39,2"

Vilmar Palinski

Missal

{45)9156.0671

68

17

AP 1-2572'26.03"5 -54°12'25.93"0
AP2 - 25°2'18.42"S - 54°12'11.01"0
AP 3 - 25°2'46.56"S - 54°11'54.65"0

Vilson Chitolina

SantaHelena

(45) 8802.3129

25

AP 1-24°58'56.84"S - 54°13'21.77"0

Volmir Pedro Stein

Ramilandia

(45) 8808.9887

30

17

AP 1- 25°03'56,7"5 -54°09'43,8"0
AP 2-25°03'50,8"S - 54°10'29,6"0
AP 3 - 25°03'26,8"S - 54°11'00,8"0

VolmirPivatto

Santa Helena

(45) 8805.6452

40

AP1-24°53'16.92"5-54°16'0.37"0

AP 2 - 24°53'23.94"S - 54°16'38.18"0
AP 3 - 24°53'24.55"S - 54°16'53.70"0
AP 4 - 24°53'17.71"S - 54°16'50.97"0

TOTAL

5840

427
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10.3 ANEXO-3 Instrucio Normativa n.° 11, de 20 de outubro de 2000, do Ministério
da Agricultura, Pecuaria e do Abastecimento

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DOMEL

1. Alcance

1.1. Objetivo: Estabelecer a identidade e os requisitos minimos de qualidade
que deve cumprir o mel destinado ao consumo humano direto.

Este Regulamento ndo se aplica para mel industrial e mel utilizado como
ingrediente em outros alimentos.

1.2. Ambito de Aplicagdo: O presente Regulamento Técnico se aplicard em
todo territdrioc dos Estados Partes, no comércio entre eles e nas importaces extra-
zona.

2. Descricao

2.1. Definigdo: Entende-se por mel, o produto alimenticio produzido pelas
abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secrecdes procedentes de partes
vivas das plantas ou de excregGes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre
partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com
substanciasespecificasprdprias,armazenamedeixammadurarnosfavosdacolméia.

2.2. Classificacao:

2.2.1. Por sua origem:

2.2.1.1. Mel floral: é o mel obtido dos néctares das flores.

a) Mel unifloral ou monofloral: guando o produto proceda principalmente
da origem de flores de uma mesma familia, género ou espécie e possua
caracteristicas sensoriais, fisico-quimicas e microscopicas proprias.

b) Mel multifloral ou polifloral: € o mel obtido a partir de diferentes
origens florais.

2.2.1.2. Melato ou Mel de Melato: é o mel obtido principalmente a partir de
secrecbes das partes vivas das plantas ou de excrecbes de insetos sugadores de
plantas que se encontram sobre elas.

2.2.2. Segundo o procedimento de obtencdao de mel dofavo:

2.2.2.1. Mel escorrido: & o mel obtido por escorrimento dos favos
desoperculados, sem larvas.

2.2.2.2. Mel prensado: é o0 mel obtido por prensagem dos favos, sem larvas.

2.2.2.3. Mel centrifugado: é o mel obtido por centrifugacdo dos favos
desoperculados, sem larvas.

2.2.3. Segundo sua apresentacdo e/ou processamento:

2.2.3.1. Mel: é o mel em estado liquido, cristalizado ou parcialmente
cristalizado.

2.2.3.2. Mel em favos ou mel em seccdes: é o mel armazenado pelas abelhas
em células operculadas de favos novos, construidos por elas mesmas, que n&o
contenha larvas e comercializado em favos inteiros ou em secgdes de tais favos.

2.2.3.3. Mel com pedacos de favo: é o mel que contém um ou mais pedagos de
favo com mel, isentos de larvas.

2.2.3.4. Mel cristalizado ou granulado: é o mel gue sofreu um processo natural
de solidificagdo, como conseqliiéncia da cristalizagdo dos aglcares.

2.2.3.5. Mel cremoso: é o mel que tem uma estrutura cristalina fina e que pode
ter sido submetido a um processo fisico, que |he confira essa estrutura e que o torne
facil de untar

2.2.3.6. Mel filtrado: é o mel que foi submetido a um processo de filtragdo, sem
alterar o seu valor nutritivo.

2.3. Designacio (denominagdo devenda):

2.3.1. O produto definido no item 2.2.1.1. se designara Mel, podendo se
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agregar sua classificagdo, segundo indicado no item 2.2.2 e 2.2.3, em caracteres nio
maiores do que o da palavra Mel,

2.3.2. O produto definido no item 2.2.1.2., e sua mistura com mel floral, se
designara Melato ou Mel de Melato podendo se agregar sua classificacdo, segundo o
indicado no item 2.2.2 e 2.2.3, em caracteres ndc maiores do que os da palavra Melato
ou Mel de Melato.

3. Referéncias

- Comissdo do Codex Alimentarius, FAO/OMS - Norma Mundial do Codex para o
Mel, Codex Stan 12-1981, Rev. 1987, Roma1990.

- CAC/VOL. 111, Supl. 2,1990.

- A.O.A.C. 16th Edition, Rev. 4th,1998.

- Regulamento Técnico do MERCOSUL sobre as condicSes higiénico-sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricagdo para estabelecimentos elaboradores/industrializadores
de alimentos Resolugdo GMC N°80/96.

- Regulamento Técnico MERCOSUL para rotulagem de alimentos embalados -
Resolugdo GMC N©36/93.

4. Composicdo e Requisitos

4.1. Composicdo: O mel é uma solucdo concentrada de aclicares com
predomindncia de glicose e frutose. Contém ainda uma mistura complexa de outros
hidratos de carbono, enzimas, aminoacidos, &cidos orgédnicos, minerais, substincias
aromaticas, pigmentos e gréos de pdlen podendo conter cera de abelhas procedentedo
processo de extracao.

4.1.1. O produto definido neste regulamento ndo poderd ser adicionado de
aglcares e/ou outras substdncias que alterem a sua composicé@o original.

4.2. Requisitos

4.,2.1. Caracteristicas Sensoriais

4.2.1.1. Cor: é variavel de quase incolor a pardo-escura, segundo definido em
2:2.1,

4.2.1.2. Sabor e aroma: deve ter sabor e aroma caracteristicos de acordo com

a sua origem, segundodefinidoem?2.2.1.

4.2.1.3. Consisténcia: variavel de acordo com o estado fisico em que o mel se
apresenta.

4.2.2. Caracteristicas fisico-quimicas:

4.2.2.1. Maturidade:

Acucares redutores (calculados como acticar invertido):

Mel floral: minimo 65g/100g.

Melatoou Mel de Melato e sua mistura com mel floral: minimo 60 g/100g.

Umidade: maximo 20g/100g.

Sacarose aparente:

Mel floral: maximo 6g/100g.

Melato ou Mel de Melato e sua mistura com mel floral: maximo 15g/100g.

4.2.2.2. Pureza:

a) Solidos insoliveis em &gua: maximo 0,1 g/100 g., exceto no mel
prensado, que se tolera até 0,5 g/100 g., unicamente em produtos
acondicionados para sua venda direta ao publico.

b) Minerais (cinzas): maximo 0,6 g/100 g. No Melato ou mel de melato e
suas misturas com mel floral, se tolera até 1,2g/100g.

c) Pélen: o mel deve necessariamente apresentar gréos depdlen.

4.2.2.3. Deterioracdo

Fermentagdo: O mel ndo deve ter indicios de fermentacao.
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b) Acidez: maxima de 50 mil equivalentes por quilograma.

c) Atividade diastdsica: como minimo, 8 na escala de
Gothe. Os méis com baixo contelido enzimatico devemn ter como
minimo uma atividade diastdsica correspondente a 3 na escala
de Gothe, sempre que o conteldo de hidroximetilfurfural ndo
exceda al5mg/kg.

d) Hidroximetilfurfural: maximo de 60mg/kg.

4.2.3.Acondicionamento:

O mel pode apresentar-se agranel ou fracionado. Deve ser
acondicionado em embalagem apta para alimento, adequada para as
condigbes previstas de armazenamento e que confira uma protecdo
adequada contra contaminagdo. O mel em favos e o mel com pedacos
de favos s6 devem ser acondicionados em embalagens destinadas para
sua venda direta ao publico.

5. Aditivos
E expressamente proibida a utilizacdo de qualquer tipo de aditivos.

6. Contaminantes

Os contaminantes organicos e inorgdnicos ndo devem estar
presente sem quantidades superiors aos limites estabelecidos pelo
Regulamento Técnico MERCOSUL correspondente.

7. Higiene

7.1. Consideragdes Gerais:

As préticas de hygiene para elaboracdo do produto devem estar
de acordo com o Regulamento Técnico MERCOSUL sobre as condigdes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

7.2. Critérios Macroscépicos e Microscopicos

O mel ndo deve conter substadncias estranhas, de qualquer
natureza, tais como insetos, larvas, graos de areia e outros.

8. Pesos e Medidas
Aplica-se o Regulamento Técnico MERCOSUL especifico.

9. Rotulagem

Aplica-se o Regulamento Técnico MERCOSUL para a Rotulagem
de Alimentos Envasados Res. GMC N©36/93.

9.1. O produto se denominara Mel, Melato ou mel de Melato, de
acordo com o item2.3.

9.2. O Mel floral conforme item 2.2.1.1. item a) poderad se
designar Mel Flores de , preenchendo-se o espaco existente com a
denominagdo da florada predominante.

9.3. O Melato ou Mel de Melato conforme item 2.2.1.2. podera
se designar Melatode ou Mel de Melato de , preenchendo-se o
espago existente com o nome da planta de origem.
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10. Métodos de Analises

Os parametros correspondents as caracteristicas fisico-quimicas
do produto sdo determinados conforme indicado a sequir:

DETERMINACAO ‘; REFERENCIA

| Aglicares redutores I CAC/VOL. 111, Supl. 2, 1990,7.1
i Umidade (método refratométrico) A.Q.A.C. 16mEdition, Rev. 4%, 1998 - 969.38 |
ﬁ Sacarose aparente CAC/Vol. 111, Supl. 2, 1990,7.2 !
| Sélidos insoltiveis em dgua CAC/Vol. 111, Supl. 2, 1990,7.4.

] Minerais (cinzas) CAC/Vol. 111, Supl. 2, 1990,7.5

| Acidez A.O.A.C. 16 Edition, Rev. 40 1998 -962,10 |
| Atividade diastasica CAC/Vol. 111, Supl. 2, 1990,7.7 ‘
| Hidroximetilfurfural (HMF) A.O.A.C. 16 Edition, Rev. 41 1098 -980.23 i

11. Amostragem

Seguem-se os procedimentos recomendados pela: Comissdo do
Codex Alimentarius, FAO/OMS, Manual de Procedimento, Décima
Edicdo.

Devera diferenciar-se entre produto a granel e produto
fracionado (embalagem destinada ao consumidor).

11.1. Colheita de amostras de mel a granel:

11.1.1. Materiais necessarios:

a) Trado: sdo varetas de forma triangular.

b) Frascos para amostras: frascos de 35 a 40 ml de capacidade,
fixado por meio de uma bragadeira e uma vareta de comprimento
suficiente para chegar ao fundo do recipiente onde estd contido o mel.

O frasco tem uma tampa médvel unida a um corddo. E introduzido fechado a
varias profundidades dentro da embalagem, onde se tira a tampa para enché-
lo.

C) Pipetas para amostras: tubos de 5 ¢m de didmetro por um
metro de comprimento. Afinadas em suas extremidades a uns 15mm
dediametro.

11.1.2. Obtengdo de amostras:

a) Mel cristalizado: realiza-se a extracdo da amostra com a ajuda do
trado.

b) Mel liquido que pode ser homogeneizado: homogeneiza-se e
logo toma-se a amostra com a pipeta até extrair 500ml.

c) Mel liquido que ndo pode ser homogeneizado: com o frasco
para amostra se extrai 10 (dez) amostras de 50 ml cada uma, de
diferentes niveis e de distintas posictes.
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10.4 ANEXO- 4 Manual de Boas Priticas de Campo da COOFAMEL

“este anexo encontra-se em separado deste documento.
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